Zameéstnanecky casopis skupiny Bell Food

03 2023




Obsah

Ebsah

Ze spoleCnosti

a4

Sdilené znalosti
jsou dvojnasobné znalosti
Spolec¢né Uspéchy ve vzdéldvani s TopX

Konce klobas, opi¢i mladata
a trocha romantiky v Arktidé
Podivuhodnosti a kuriozity

z Bell Food Group

Posledni firewall predstavuji lidé
ICT Security Awareness

Cyber Sec\l‘.‘“

N&s svét pozitkl

10 Rez po fezu néco mimoradného
Special cuts z hovéziho

14 Nové zdroje Stésti
Vyvojéfi produktd v Bell Food Group
byli opét aktivni

Titulni stranka

18 To zvladneme poridit
Uspé&sné zvladnuti vyzev v ndkupu
potravin

Trvald udrzitelnost a inovace

26 To jesté miiZeme pouzit!
Chytra recyklace misto likvidace

@ L%

“CRAZY~ *

Osobnf

28 «Aby laskavé nastoupil, protoze
se mi pravé narodil syn.»
Pracovni jubilea a odchody do dtichodu
od fijna do prosince 2023

Jak se pracuje u Bell Food Group

32 YESSS!
Dokoncenf a zahdjenf
uc¢novské pripravy 2023

Zpétna vazba a tombola

36 Co se Vam nejvice libilo?
Diky své zpétné vazbé mizete
néco vyhrat!

Casopis LOOK! si m(iZete také objednat, ¢fst nebo stdhnout online na look.bellfoodgroup.com

Impressum Casopis pro zaméstnance spole¢nosti Bell Food Group, 4 vyddni ro¢né, ¢. 3/2023, fijen 2023, 29. ro¢nik.
Vydavatel: Bell Food Group AG, Elsdsserstrasse 174, 4056 Basilej, Svycarsko. Adresa: Bell Schweiz AG, Redaktion LOOK!, Postfach 2356,

4002 Basilej, Svycarsko. Tel. +41 58 326 2447, look@bellfoodgroup.com, www.bellfoodgroup.com.

Redakce: Sara Heiniger (sh), vedeni. Redak¢ni podpora: Michaela Rosenbaum (mr), Adrian Portmann (ap).

Ilustrace: Joél Roth, St. Gallen (CH), s. 6-7; fotografie: Korak Leu AG, Riehen (CH), s. 10-13.

Uprava: oblografik, Olten, §vy’cars|<o. Zpracovani obrdzk(: Proacteam AG, Allschwil, §vy'carsko. Tisk: SWS Medien AG PriMedia, Sursee,
Svycarsko. Vytisténo na papite s certifikaci FSC. Zmény adresy: Kontaktujte prosim pfislu$né personalni pracovisté nebo oddélent.

Titulni fotografie: Carola Forster pracuje ve spolecnosti Eisberg ve Svycarském Ddllikonu vice neZ 30 let. V tehdejsi spole¢nosti Gastro Star
zacinala jako referentka v prodeji a pozdéji presla do ndkupu. BEhem témér 10 let se navic starala o prodej zboZi spolecnosti Forster

Gemise AG, vcetné prodejniho stanku a prepravy zboZi nakladnimi vozidly. Od roku 2004, kdy se stala maminkou, pracuje jiz témérF 20 let
v nakupu na ¢dstecny Gvazek.

CEO Spotlight

l?dyby to byla moje firma,
jednal bych taky tak?

Milé zaméstnankyné a zaméstnanci

Béhem pandemie koronaviru mnoho lidi povdlecné
generace v Evropé poprvé zaZilo, Ze v obchodech byly
najednou celé fady regdl(i prazdné. Nékteré vyrobky
nebyly k dostdni, nebo vyrazné zdraZily. Nakupovdni
se stalo hazardni hrou, v niZ vyhrdl ten, kdo sehnal
balicek toaletniho papiru nebo kostku droZzdi.

Jako spolecnosti plsobici v potravindrském pramyslu

ndm takové scéndre nejsou v zdsadé cizi, alespori teo-

reticky. V ndkupu pordd celime nejriizné;-

Sim vyzvam. Vice si o tom prectete

v titulnim pfibéhu tohoto vyddni.

Ovsem v dusledku pandemie

koronaviru a vdlky na Ukra-

jiné vznikly situace, s nimiz

nikdo nepocital: napriklad

. jsme byli osloveni ohledné

zakdzky, kterou konku-

rence nemohla zpracovat,

protoZe chybél karton na
obaly.

To zménilo zplisob mysleni
v tomto odvétvi. Pfed pandemifi
jsme vychdzeli z toho, Ze vse je k dis-
pozici v dostatecném mnoZstvi. Just in
time bylo méfitkem vSeho. Dnes situaci
posuzujeme jinak: bezpecnost md veétsi
vahu. Lidé si uvédomuji, Ze zboZi nenf
dostupné bez omezeni, a jsou ochotni si za tuto jisto-
tu priplatit. Z tohoto diivodu ziskala opét na vyznamu
také lokdlIni produkce. Zavislost na velkych, global-

s vr

nich hrdcich se ukdzala jako riziko.

Lokalni produk-
ce opét ziskdva
na vyznamu.

My jako Bell Food Group jsme se v krizi osvédcili jako
spolehlivy partner. Jsme zdravd spolecnost a s po-
mérem vlastniho kapitdlu témér 50 % stojime pevné
a solventné na obou nohdch. Nasim zdkaznikdim do-
ddvame dobrou kvalitu, mame Spickové zpracovani
a jsme schopni investovat. Z tohoto dobrého obrazu
maji prospéch vsichni ¢lenové nasi skupiny.

Jsme dost velci na to, abychom vyuZivali synergie
a vymeénovali si zkuSenosti v rdmci skupiny. Zdroveri
jsme diky nasi decentralizované strukture dostatecné
blizko mistnim trhm a vyuZzivame znalosti trhu, které
bychom v centralizované podobé neméli.

Proto miiZeme mit odvahu poZadovat za nase sluzby
sprdvnou cenu. K tomu vSichni potfebujeme spravné
mysleni: musime byt podnikatelé, vdZené zaméstnan-
kyné a vdZeni zaméstnanci. Je jedno, zda proddvdme
zboZi, nakupujeme pomtcky nebo nabizime sluz-
by. Byt podnikatelem pro mé znamend, Ze jedndme
a rozhodujeme tak, jako by slo o nase viastni penize,
o nasi vlastni firmu.

Doma se vsichni v podnikatelském duchu chovdme
zcela samozrejmé. Toto védomi odpovédnosti potre-
bujeme i v nasi prdci. Cim vice budeme podnikatelé,
tim budeme (ispésnéjsi.

Lorenz Wyss
Predseda predstavenstva koncernu
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Spolecné uspéchy ve vzdéldvani s TopX

Sdilené znalosti jsou
dvojndsobné znalosti

Nékteri maji zkusenosti s tim, jak dobre zapojit tym, jini s tim, jak
systematicky snizovat ztraty. Ve druhé etapé TopX jde nyni o to vzdjemné
profitovat z know-how téch druhych. Akademie TopX nyni

nav ic podporuje vzdeldvani v procesu zlepSovdni teoretickymi zaklady.

V Harkebriigge se sesli Tjark Hubrich
(Bell DE), Delphine Mournetas
Cecchet a Josiane Constant (obé Bell
FR), Krzysztof Wieclaw (Bell PL),
Jerome Boucharin (Bell FR), Natalia
Tkaczyk (Bell PL), Mike Lamand
(Bell FR) a Marc Spanuth (Bell DE)

k vyméné znalosti (zleva doprava).

Od spusténi systému TopX pied
témér tfemi lety se znalosti Bell Food
Group o tom, jak zlepSovat procesy,
Némecko s Bell Francie a Bell Polsko
je dobrym piikladem toho, jak je
mozné tyto znalosti znasobit.

V bfeznu navstivili kolegové
akolegyné z Francie a Polska némec-
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ké logistické a krajeci centrum v Harkebriigge.
Tam se mimo jiné dozvédeli o opatfenich, kte-
ra spole¢nost od zacatku procesu zlepSovani
pfijala, aby vyrazné snizila pocet odfezku pfi
krajeni Sunky.

Pfi prohlidce zavodu si hostitelé a navstév-
nici vyménovali zkuSenosti a poznatky, coz
bylo pfinosné pro vSechny zucastnéné. Kratce
poté mohli polské kolegyneé a kolegové ve svém
zavodé zavést prvni napady, které si ze setkani
pfivezli.

«Inspirovani tymem z Francie vymenili
na krajecim stroji podavac a snizili tak odfez-
ky o0 0,6 procent,» uvadi Marc Spanuth, vedou-
ci Top-Excellence v Bell Food Group. «Kromé
toho byla optimalizovana nakladaci rampa
a pro ergonomicte€jsi praci byl zakoupen nuz-
kovy zvedak.»

Takova vymeéna zkuSenosti mezi zavody
adivizemibude mitivbudoucnu v ramci TopX
vyraznou podporu. V planu je dat dohromady
zavody, které si v jedné oblasti vedou obzvlast
dobfe, s témi, které maji v dané oblasti jesté co
zlepSovat. Poznatky z revizi systému pomahaji
takové parovani zavoda vyhodné propojit.

Dalsi moznosti pro sdileni znalosti k riz-
nym tématim TopX je aplikace Komunity

v Microsoft Teams. Také tato platforma nabizi
odpovédnym pracovnikiim moznost vymény
nazorl na odborna témata, jako je treba «Envi-
ronment, Health & Safety», zkracené EHS, nebo
«Kvalita & procesy».

Ke «zlepSovani» ale nedochazi u TopX jen
v projektech, také vzdélavani tykajici se pro-
cesu optimalizace se nyni diky nové Akademii
TopX dostava na vyssi iroven. Ta byla spusténa
v ¢ervnu.

Diky Akademii TopX je nyni k dispozici
standardizovana digitalni nabidka Skoleni,
prostfednictvim které mohou vSichni acastni-
ci navic k prezen¢nim workshoptim dale pro-
hlubovat své znalosti — a to ve vSech jedenacti
jazycich Bell Food Group.

Prozatim jsou na vzdélavaci platformé
Litmos k dispozici zakladni Skoleni a Skoleni
k zakladim klicovych projektl. Brzy by mély
nasledovat e-learningy k jednot- . . .
livym fazim klicovych projekta.  Prostrednictvim Akade-
«Nasim cilem je co nejlé- mie TopX je mozné
pe podporovat zaméstnankyné prothbovat znalosti
a zameéstnance, ktefi se zabyva- tYkaij’ se procesu.
ji TopX, pii prohlubovani jejich
znalosti o tomto programu,» fika Marc Spa-
nuth. «Pfitom ndm pomaha sdileni zkuSenosti,
stejné jako teoretické zaklady, které zprostied-
kovava Akademie TopX.» e mr
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Ze spolec¢nosti

Podivuhodnosti a kuriozity z Bell Food Group

KONCE KLOBAS,
OPICi MLADATA

A TROCHA ROMANTI-
KY V ARKTIDE

OCHUTNAVKA
PRI NATACENI
REKLAMY

Bell: To, co v televizi vypada uvolnéné,
znamena pfi vyrobé spoustu prace. Na-
tdCeni reklamniho spotu tak m@ze nékdy
trvat déle. KdyzZ navic jako here¢ka musite
celou dobu drzet v ruce ldkavou teleci
klobdsu a scéna se vdm nepovede hned
napoprvé, mlze se stdt,
ze prijde cas, kdy uz

V RYCHLEM
PRUHU S HLEMYZDI

Co maji spolecného udajny kostel, zahradni
hlemyzdi z Nizozemska a pdliva bageta? Nabizeji materidl
pro zabavné anekdoty z Bell Food Group! « 4

MON DIEU,
MOJE BAGETA
HORI!
. Bresc: Uvadét na trh chlazené bylinné
vyrobky mdze byt porddnd vyzva.
Zejména pokud jde o komunikaci a
prezentaci vyrobk( na pfedvadécich
akcich a potravinafskych veletrzich. To
se mUzZe stat kritickym, pokud se tyto
vyrobky kombinuji s roztiratelnymi
vyrobky, jako jsou tapenady, pasty a
pesta. Na prvnich food show vyzkouseli
mnozi ndvstévnici po kousku bagety

s pestem nebo tapenddou kousek se
silnou vrstvou provensdlskych bylinek
... nebo si chléb Stédre posypali ohnivé
palivymi paprickami. Tak dobrou chut ...

6 LOOK!03/23

MRAZENA LASKA
¢ Eisberg: 30 dni a5 hodin potfebovali
loni extrémni sportovci Gabor Rakonczay
a Néra Vamos na to, aby presli nejvetsi
ostrov svéta. Pfi expedici Eisberg-Gron-

-sko tdhla zamilovand dvojice oboje sané JAK DI'TE VYROSTE

600 kilometr( svétem snéhu a ledu.

Pri prmérné teploté minus 20 stupnd,
nezfidka doprovdzené vichfici a hustym
snézenim, nepfichdzela romantickd
vecCerfe pfi svickdch v Gvahu. «Nebyla to
prave situace pro parovou terapii, ale
nasemu vztahu to prospélo,» fekl pfi
zpétném pohledu Rakonczay s mrknutim
oka. «V krizi se skute¢né ukdze, co maze
vztah vydrzet,» doddvd Néra Vamos, kterd
také prozrazuje, Ze v té&Zzkych chvilich jim
pomohl humor. Sponzor Eisberg sledoval
jejich vypravu kaZzdy den a mél radost

z Uspésného dobrodruZstvi obou $pic¢ko-
vych sportovc(i v Arktidé.

A OPI

CI HVEZDA

Bell: Pocatkem 50. let 20. stoleti uvedla
spolecnost Bell na trh nejprve v Basileji
détskou vyzivu «Bébé-Vite». Nutricné
fyziologické studie ukdzaly, Ze pridani
masa do kojenecké vyZivy by prineslo
vyznamné vyhody. Spole¢nost Bell tak vy-
vinula pokrm ze Spendtu, mrkve, kvétdku,
brambor, hovéziho masa, jater, mdsla, ku-
kufi¢ného Skrobu a trochy soli a nabizela
jej hotovy ve formé pyré a nakrdjeny. Své-
tovou proslulost ziskal pokrm «Bébé-Vite»
od konce roku 1959, kdy prvni gorili mladé
narozené v evropské zoo, Goma, jiz ne-
dostdvalo od své matky Achilly matefské
mléko, takze opi¢i mladé «adoptovala»
rodina tehdejsiho feditele zoo a krmila

jej «Bébé-Vitex. V roce 1960 navstivila
Goma zavod spolec¢nosti Bell. Gorili ddma
z basilejské zoo zemfela v r. 2018 ve véku
58 let, co je na lidoopa vysoky vék.

Bresc: ProC ve Francii a v sousednich
zemich rddi jedi Sneky? ProtoZe v téchto
zemich nemaji radi rychlé obcerstveni

- ale ted vazné: Spolecnost Bresc se ve
svych zacdtcich v roce 1991 specializovala
na chov hlemyzd, coz dodnes pfipomina
slovo «esc» v ndzvu, které je odvozeno
od francouzského vyrazu pro hlemyzdé

- «escargot». Zakladatelé spole¢nosti

Jan Hak, Ruud Seltenrijch a Henk Brunt
chovali tuto delikatesu, kterd je v mnoha
zemich chrdnéna a nesmi se volné Zijici
sbirat, a dodavali ji ve sklenicich gast-
ronomickym podnikd&m. Teprve pozdg;ji
bylo vyvinuto bylinkové maslo, které se

k hlemyzd@m vyborné hodilo. Pfed

20 lety byla produkce hlemyzd
zastavena a spolecnost se zaméfila

na vyrobky z ¢esneku a bylinek.

neodolate. Na natacenf
v jizni Africe ji pfislo

na chut hned nékolik
modelek. Cerstvé ugrilo-
vané klobasy, které v rukou ukazovaly na
kameru, zacaly diskrétné pojidat odspoda.
Teprve kdyZ z ubrousku trcel jen maly
konec a prezentace byla stdle obtiznéjsi,
jiz to neslo schovdvat a smich na place

byl veliky. Nastésti se ndhrada jiz opékala
na grilu.

PROMINTE,
JAK SE JDE
KE KOSTELU?

Chermignon: Kazdy, kdo nékdy projizdél kantonem Wallis,
nebo ho dokonce znd jen z priijezdu autem, tusi, ze kromé

22222722

mnoha impozantnich Ctyrtisicovych horskych vrcholll je zde
k obdivovani také mnoho kldsterd, kosteld a kapli. Patfi k nim,
abychom uvedli alespon dva priklady, opatstvi Saint-Maurice,
nejstarsi klaster na Zapadé, ale také skalni kostel svatého
Michaela, u kterého je pohiben némecky pisici basnik Rainer
Maria Rilke. Proto v obci Cher-Mignon ve stfednim Wallisu
nebyli nijak zvIast nepiekvapeni dotazem nizozemského
turisty, ktery si cestou do Crans-Montany vsiml zaoblenych
tvar( dozravérny ve vesnici Chermignon. Informoval se, zda
je «kostel» pristupny pro navstévniky. Od té doby se obé
susdrny oficidlné nazyvaji katedrala a bazilika.
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ICT Security Awareness

Phishingovd kampari v ramci celé skupiny ukazuje, Ze je stale co d

LOOK! 03/23

e s . ;
| to nejlepsi oddéleni zabyvajici se ICT Security je jen
jsou jeho uzivatelé. Proto bude spolecnost Bell Food Group v budoucnu

spolupracovat s poskytovatelem KnowBe4 na zvysovani povédomi zaméstn

Kybernetické utoky jsou vsudypfitomné. V di-
gitalnim svété jste vlastné napadani neustale,
sedm dni v tydnu, 24 hodin denné.

Kombinace technickych nastroja, jako jsou
firewally, antivirové programy a systémy pro
monitorovani sitovych aktivit, nabizi dobrou
ochranu, kterd ale nestaci. Kritickou slabinou
jsou totiz obvykle lidé.

TFi z deseti lidi klikli na odkaz

Ukdazala to i posledni phishingova kampan
ve spolecnosti Bell Food Group: v imitaci
phishingového e-mailu byli zaméstnanci
vyzvani, aby klikli na odkaz a zadali osobni
udaje. Na odkaz kliklo ptiblizné 30 procent
lidi a udaje zadalo o néco vice nez 10 procent.
V piipadé nouze v3ak kybernetickym zloc¢in-
cum staci pfistupové idaje jediné osoby, aby
ziskali pfistup do ICT* systému spole¢nosti.
ZvysSovani povédomi zaméstnancu je proto
dnes stejné dulezité jako technicka opatfeni,

ICT Security Awareness prostfed-
nictvim spole¢nosti KnowBe4

Za ucelem Skoleni zameéstnancl
v oblasti ICT Security zacala skupina
Bell Food Group nedavno spolupra-
covat s poskytovatelem KnowBe4.
Zameéstnanci mohou u spolec¢nosti
KnowBe4 absolvovat vzdélavaci kur-
zy. U¢innost ziskanych poznatki se
v nepravidelnych inter-

k spolehlivé, jak spolehlivi

7

.*sh

Pro vstup do komu-
nity kliknéte zde:

valech testuje pomoci ZvySovani povédo-

simulaci phishingu.

mi zaméstnanctl

Kromé toho se je dllezité.

zaméstnanci, ktefi

maji pracovisté vybavené pocitacem
a maji pfistup k Modern Workplace
(napfiklad prostfednictvim sluzby
Microsoft Teams), mohou zaregis-
trovat do komunity «ICT Security».
Tam mohou klast otazky a pravidel-
neé ziskavat novinky a tipy z oblasti
ICT Security.

*ICT je zkratka pro
informacni a komunikacni
technologie (Information
and Communication
Technology).

Cyber Sec\“““

Jste jiz kyberhrdinou?
Otestujte si své znalosti!

Co znamenad pojem
«Social Engineering»?

(O Zneuzivani vstiicnosti, nejistoty
nebo dobré vile lidi, naptiklad
kziskani davérnych informaci.

O Motiva¢ni metoda ke zvyseni
bezpec¢nostniho povédomi
zameéstnancu.

O Technické sledovéni ¢innosti
na firemnim pocitaci pomoci
softwaru.

Které z nasledujicich hesel
je nejlepsi?

() MPSJL&nm25LE!

(O Fg67

O o #4~188% &) {}=2@
() Hans1960

Kdo je ve spolecnosti zodpo-
védny za oblast ICT Security?

O oddéleni IT

O Generalni feditel

@ Security Officer

O vsichni zaméstnanci
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TIPY PRO
DOMACNOST

Dvoufaktorové ovérovani (2FA),
vicefaktorové ovéfovani (MFA)
Ovérovani typu 2FA nebo MFA dnes
Casto zndme ze systém( elektronického
bankovnictvi. Po pfihldSenf je tfeba po-
tvrdit pfistup prostfednictvim

tokenu nebo dal3i aplikace m
v chytrém telefonu. Ové&fovani a

typu 2FA a MFA by proto mélo

byt nastaveno vsude tam, kde
se nabizi. Zajistuje, aby se kybernetictf
zloc¢inci nemohli prihldsit, i kdyZ zna-
ji heslo a uZivatelské jméno. Zejména
u e-mailovych Gctl by mélo byt ovérova-
nitypu 2FA/MFA nastaveno vzdy, proto-
Ze ostatni pfihlaSovaci Gdaje jsou ¢asto
resetovany prostiednictvim e-mailu.
Jednou z nejcastéji pouzivanych aplikaci
vyuZzivajicich ovéfovani MFA je «Micro-
soft Authenticator».

Virustotal.com

Na této webové strdnce

Ize kontrolovat soubory
a odkazy na Skodlivy obsah.

Bezpelnostni software od

rznych vyrobcl kontroluje
a vyhodnocuje obsah. Podle vysledku
se Ize rozhodnout, zda soubor nebo
odkaz otevrit, nebo radéji smazat.

EI5ATE

i

=

HavelBeenPwned.com
Tato webova stranka zkontroluje, zda
vase e-mailovd adresa nebyla v minulos-
ti odcizena. Za timto Ucelem prohleddvd
volné pfistupné seznamy odcizenych
(dajl. Kazdy, kdo v téchto se-

znamech najde shodu, by mél -
rozhodné aktualizovat pfislus- 0
né prihlasovaci Udaje. Ostat- L

né, nékteré prohlizece, (napr.
Google Chrome, nabizeji funkci urceni,
na kolika mistech pouZivate stejné heslo
(pokud si hesla uloZite do prohlizece).
Nejlepsi je pouZivat vsude jiné heslo.
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Rez po Fezu
neco mimoradného

Je ale tfeba pfiznat, Ze special cuts nejsou uplnou no-
vinkou. SpiSe patfi k tém trendim v jidle, které vznika-
ji ozivenim. Protoze az do 70. let 20. stoleti byly i tyto
kusy velice oblibené jako minutky.

Pak pfiSel blahobyt a s nim i jemné kusy z hovéziho
hibetu jako je svickova nebo rumpsteak. Krk, plec nebo
pupek byly stale ¢astéji povazovany za druhou volbu,
proto se jim c¢asto fika second cuts, a koncily v hrnci
na duSeni nebo v klobase.

Nepravem, jak dnes op€t zjiStuji mnozi znalci masa.
Spravné ukrojené steaky z téchto ¢asti prinaseji na panev
i na gril vétsi rozmanitost. A ti, kdo kupuji special cuts,
se také zasazuji za uvédomeélou konzumaci masa, kdy je
pozornost, jakou si zaslouzi, vénovana celému zvifeti.

Pfitom je kazdy fez jiny, coZ je nejen vidét, ale pozna se
to i na chuti. A aby byl zmatek tplny, jeden a tentyz fez ma
Castonékolik ndzv1. Ale ni¢eho se nebojte, s nasim privod-
cem LOOK! svétem special cuts si zachovate piehled. « mr

Teres major"

{ petit tender - shoulder tender - hovézi plec }

10
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Svickovd, kyta nebo entrecOte uz ve vds nevyvoldvaji
ocekdvané kruceni v zaludku? Pak nazrdl castha takzvané special cuts.
Jsou novym horkym trendem z oddéleni steaktl a vyznacuji se zvldstni

strukturou a intenzivni chuti masa. Zdroven podporuji pristup
nose-to-tail (od cumdku po ocdsek), tedy&odnocen/' celého zvirete.

4

i

Flat iron steak®

{ butler’s steak - loupand plec }

Flat iron steak vdéci za sv(j nej¢astéjsi nazev svému
plochému tvaru, ktery pfipomind spodek Zehlicky. Ziskava

se ze stredni ¢dsti hovézi plece. Skldda se ze dvou svalovych
casti spojenych pojivovou tkani, mezi nimiz vede velkd, velmi
tuhd slacha. Kdyz se tato odstrani, vzniknou dva Stavnaté,
jemné steaky s intenzivni chuti a vyraznym mramorovdnim.

Neékteri lidé tento kus prirovnavaji ke svickové, protoze

je kfehky. Vyborné se hodi ke grilovani nebo pecent,
nejlépe medium rare. Poté se jednoduse ochuti hrubou
morskou soli a cernym pepfem. Vzhledem k tomu, Ze tento
kus masa m(ze vazit 500 a7z 600 gramd, staci jedna
«zehlicka» pohodIné i pro dva.

Pojdme k tajnému tipu mezi znovuobjevenymi steaky:
teres major. Krdji se z velkého oblého svalu «Musculus teres
major», ktery mu dal jméno.

Je to mdlo namdhany sval, takze poskytuje kiehké,
stavnaté maso s krdsnym mramorovanim - na rozdil od
jinych kust hovézi plece, které jsou spise prorostlé,

a proto se nehodi na minutky. :

Z toho, Ze v Némecku je teres major znamy také jako
Metzgerstiick (feznicky kus), Ize zfejmé usuzovat,

Ze feznici si tento fez radi odkladali pro sebe - jako levny
steak vysoké kvality.

Pfi ndkupu se ptejte, zda je maso dobfe odlezelé a dostatec-
né vyzrdlé. Nejlepsi zaruka kifehkého vysledku na taliFi.

LOOK! 03/23 M
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Veverka®

{ hanger steak - hanging tender }

Veverka, znamd takeé jako hanging tender, zacala své vitézné : “

taZeni v USA a Francii. Pochdzi z podpUlrného svalu brdnice,

ktery se nachdzi mezi svickovou a Zebry. Vzhledem k tomu, Ze

se tento kus vyskytuje u kazdého zvifete pouze jednou, patff
mezi prémiové zdstupce special cuts.

Uzky steak je vétinou rovnomérné mramorovany tukovou

~ tkdni, kterd mu doddva vyrazné mramorovani, jemny skus
a vyrazné aroma masa.

o 2. d
Tri-tip ¢
{maminha - rump tail }

Pokud se dd véfit legendé, objevil tri-tip jeden americky
feznik ndhodou, protoze nemél dostatek béznych steak,
a tak pouzil tento kus.

Anglicky ndzev odkazuje na trojihelnikovy tvar fezu, steak je
ale v Némecku také znamy jako starostensky nebo pastorsky
kus. V dfivéjsich dobdch totiz byly po porazce nejlepsi ¢asti
vyhrazeny pro vysoké hodnostére.

Neni tedy divu, Ze tri-tip je diky své kfehkosti a ph’jémné vani
velice oblibeny. Nachdzi se mezi orechem a kvétovou spickou.
S 750 az 1000 gramy je to pomérné velky kus. Proto tri-tip
staci minimalné pro tfi az ctyfi osoby.

12 LOOK! 03/23

-Tento kus je idedIni nejen k minutkové dpravé a grilovant.

Lze ji také pFipravovat metodou sous vide, kdy jilze jemné 3
dochutit pridanim kofenfi ve vakuovém sdcku, aniz by se
prehlusila jeji vlastni chut.

Po nizkoteplotni fazi ziskd steak potiebnou vini pe¢ené
kratkym opecenim nebo grilovanim pfi vysoké teploté.

. v » €)
Pavoucek
{ oyster steak - spider steak - pavucinka - falesnd licka }

Na pavoucek narazite u feznického pultu jen zridka,
protoZe tento kus je velmi skryty v panevni jamce hovézi
kyty. Jeho vyjmuti vyzaduje velkou zru¢nost i od
zkuSenych profesiondl.

Kazdy, komu se takovy steak dostane do ruky, dobfe odle-
Zely a vyzraly, okamzité pochopi, odkud pochdazi jeho ndzev:
tFi tenké Slachy jim prochdazeji jako pavoudi sit.

Siln& mramorované maso je po pfipravé na skus o néco
tuzsi nez jiné special cuts, ale o to vice presvédci svou
vyraznou masovou vani.

Dal3i plus tohoto fezu: diky vysokému podilu tuku ve
svaloviné jej nelze prevafrit tak rychle jako nékteré libové
kusy, které jsou pak okamzité pfilis suché.

Vacio"

{brynddcek - flap steak - bavette d’'aloyau }

Flank steak®

{ zrcatko - bavette steak - bavette de flanchet }

Tento fez, ktery jiz mnoho let patii v USA ke klasikdm

na barbecue, je i Evropé stale oblibenéjsi. Tento plochy steak
pochazi, jak jiz jeho ndzev nepovidd, ze zadni, spodni ¢asti
hovéziho pupku.

S primérnym obsahem tuku sedm az osm procent je flank
steak spise libovéjSim zastupcem mezi zde uvedenymi druhy.

Navic ma maso velice dlouhd vldkna, coz je dobre vidét
jiz u syrového kusu. Tato vlastnost mu po pfipravé doddvd

pevny skus. Proto je také obvyklé, Ze flank steak se
po grilovani krdji na tenké pldtky, a to vzdy Sikmo k viaknu,
jinak maji zuby velkou prdci.

Pokud se budete fidit timto tipem; mUiZete se pfi vychutnava-
ni'plné soustredit na vyjimecné vyraznou chut masa.

Vacio, jak se nazyva v Argentiné, je velky bratr flank steaku.
Pochdzi také z hovéziho pupku a ma& pomérné hruba vlakna
a je pevny na skus.

Tento kus je velice oblibeny nejen v Argenting, ale také
ve Francii, kde ho nazyvaji bavette d ‘aloyau a ¢asto se tam
pouziva v klasické kombinaci «steak — frites».

JelikoZ vacio mGze vazit az dva kilogramy, vyborné se hodi
na grilovani v trochu vétsi spolecnosti. Stejné jako flank
steak se az po grilovani nakrdji na tenké platky a zaujme svou
intenzivni chuti.

Picanha"”

{top sirloin cap - rump cap - coulotte steak -
kvétovd Spicka s tukovym krytim }

~ Svlj plvod ma picanha v Brazilii. Odtud si nasla cestu
do Portugalska a poté i'do jinych zemi.

Jednd se o fez ze zadni hovézi kyty, ktery je zndmy také
jako kvétova Spicka, oviem pokud mozno z hovéziho Angus
a s tukovym krytim.'Na brazilskou picanhu se toto maso
nakrdji na kousky silné asi pét az sedm centimetrd, které se
daji na rozefi. Poté se maso griluje nad otevienym ohném.
Mramorovani a tukové kryti zajisti, Ze je maso pfi grilovani
mimofddné jemné a Stavnaté.

Tento fez se ale také hodi pro pomalé grilovani v kuse

pfi teploté zhruba 110 stupiil Celsia v kulatém grilu. Poté

se nakrdji na tenko a poddvd se s kofenénou omdckou.

-h)
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Bell Francie
Spanélsko zdravi svého
souseda

/ - Rada $panélskych specialit, kterd byla neddvno
A\ L uvedena na francouzsky trh pod znackou Sanchez

Alcaraz, je dalsim pfikladem dobré spoluprdce

MIXED X > : Bell §vycarsko v rdmci Bell Food Group. K novinkdm patfi «Lomo
SALAD & EGGS >CRAZY1 \Lﬁ' Pro kofenény podzim de Cepo Ibfer|co>>, <<Jar?or1de Fetl)o Iberlco%
: a «Chorizo Ibéricoy, tedy tii nafezové vyrobky, které
" B - ((’YUMMY;) N 0d ffjna to bude ve Svycarsku vydatné a kfupavé: se vyrabéji z velice kvalitniho masa znamych iber-
a.}/ I Lt S novym vyrobkem «Bratspeck mit Paprika» (pe- skych prasat. Navic je moZné tyto speciality skla-

\ Cend slanina s paprikou) pfindsi dovat nechlazené a majf obal

Qd ﬁjna to bude ve spole¢nost Bell do maloobchodnf
Svycarsku vydatné  site novou zajimavost pro viechny
a ki‘upave'! milovniky slaniny. NaloZené veprové
maso je ochucené velkym mnoz-
stvim papriky a trochou ¢esneku a zaujme dlouho-
trvajici pikantni chuti. Perfektni na vydatnou snidani
nebo jako slaninovy kabdtek na kufeci prsicka, jako
v nasem tipu na recept.

s malym podilem plast(.

Vyvojafi produktl v Bell Food Group
byli opét aktivni

Stein’s Best
Tri klasiky v mini formdtu

Pravé vcas na léto predstavila znacka Stein’s Best
ze spolecnosti Hiigli pro své zdkazniky food service
kecup, majonézu a hofcici v praktickych porcova-
nych balenich. Viechny druhy se vyrdbéji ve Svy-
carsku, kecup md vysoky podil raj¢at 65 procent,
ktery je u Stein’s Best obvykly. Porce jsou oblibené

N . d .

@ v v v d e e, i zejména v restauracich, obcerstvenich a k jidlu
- s sebou, protoZe omacky tak Ize snadno prendset
Bell Polsko : a spravné davkovat. Perfektni na

Na sendvice se stfedomofskou chuti : burgery, hranolky atd.
Bell Polsko pfinasi svym zakaznikdm na sever tro-
Dobré jidlo miZe zvednout ndladu. To védi i vyzkumnici, chu jiznf prazdninové atmosfery. Nova «mortadella
. . v , . . s olivami», kterd pfisla na pulty v kvétnu, se vyrabf
podle kterych je za to zodpovedny neurotransmitter dopamin. 2 vepfového a kriitiho masa a ziemfiuje se origindl- : Perfektni na
X 7 X T 2 M nimi Spanélskymi olivami. Polsti zakaznici tak maji :
Ale kdo byvse chtel Zvabyvat YeC,IeCkyml pOZﬂ&tky, kdyz muze opét k dispozici chutnou alternativu do sendvicg, burgery,
jednoduse vyzkouset nové vyrobky Bell Food Group? «mr w které jsou v zemi tak oblibené. : hranolky atd.

&) >

)
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Sylvain & CO.

Zd4bava a svézest pro

milovniky salatd

«Fun & Fresh» je ndzev nové rady, kterou od konce
Cervna pritahuje pozornost Svycarskych zakaznikd

znacka spolec¢nosti lceberg Sylvain & CO. Sortiment
aktudlné obsahuje s ndzvem «Crazy

Smyslova cesta do  vummy» Kiasické salaty «Mixed Sa-
Orientu pro  lad&Eggs», «Caesar Salad» a «Pasta
fanousky saldt(i.  Pesto Salad». Pod ndzvem «Veggie

Y| QVEGGIES

GOOD TRiP

Good Trip» sem patfi také «Oriental

Bowl», diky které se fanousci salatd mohou vydat
na smyslovou cestu na Blizky vychod. Ultracerstvé
produkty v praktickych kartonovych krabic-
kdch s vtipnou vlaje¢kou obsahuji vyva-
Zenou smés saldtd, zeleniny, bilkovin,
Skrobd a obilovin. Diky tomu jsou
praktickym pokrmem pro viech-
ny, ktefi se chtéji uvédoméle

L. stravovat i mezi jidly.
|

Eisberg Rakousko
Cerstvé duo

Spolecnost Eisberg Rakousko vytvofila sendvic
«Chicken Style Tandori», novinku pro zndamého
rakouského maloobchodnika, ktery v leto$nim pozd-
nim |été rozsifuje sortiment své vlastni znacky.
S novymi platky ananasu navic kolegové zajisti pozi-

) tek z Cerstvého ovoce bez vétsi namahy.

e S pozdravem pro zimnf imunitni systém!

16 LOOK! 03/23
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Eisberg Svycarsko
Prival energie hned tfikrat

Od poloviny z&fi se vsichni milovnici buddha bowls
od spole¢nosti Eisberg Svycarsko mohou opét té-
it na tfi sezonni novinky. Kvétak, ¢oc¢ka a sladké
brambory jsou ingredience, které vas v chladnéjsich
dnech opravdu zasyti a poté&si. Varianty «Roasted
Cauliflower & Quinoa» a «Roasted Pumpkin & Sweet
Potato Falafel» jsou vhodné pro veganské stravovd-
ni, druh «Roasted Sweet Potato & Taboulé Randen»
je urcen pro vegetaridny.

Tip narecept
Kureci prsicka s dyni ve
slaninovém kabatku

Pro 2 osoby

4 kufeci prsapoccal40 g

12 platkd slaniny, napf. pecend slanina

s paprikou od spolecnosti Bell

4 |Zicky hrubé hofcice

1dyné hokkaido

2 Izice nahrubo nasekanych jader liskovych ofecht
11Zice mdsla

trochu muskdtového ofis ku, Cerstvé nastrouhaného
1 pomerang, vylisovany /

2 |zice slunecnicového nebo Fepkového oleje
3 vétvicky tymidnu

sul, pepr

Takto se postupuje: Na kazdé kufeci prsicko poloz-
te vedle tfi pldtky slaniny tak, aby se mirné prekry-
valy. Prsicka potfete hotcicia polozte je na pldtky
slaniny. Platky slaniny-omotejte kolem prsicek
a upevnéte pdratkem. :

+ Pecici plech namaZte polovinou masla. Dyni roz-

délte na ctvrtiny a odstrante seminka. D_l!"?iﬁh
nakrdjejte krdjecem na tenkeé pldtkya poloi‘fé_ji na
plech spolu s jadry liskovych of{3Kd.‘Okotertessolf, .
pepfem a muskdtem. Prelijte Stdvou z pomerance
a vie dobre promichejte.

Zbyvajicim mdslem potfete kus peciciho papiru
a polozte jej na dyni. Dyni pecte v. predehidté
troubé uprostred na 175 °C ¢thorni a dolni ohrev)
cca 10 minut.

Mezitim opecte kufeci prsicka na panvi na horkém
oleji z kazdé strany 2-3 minuty do kfupava.

Po uplynuti doby peceni vyjméte dyni z trouby.

) Odstrante pecici papir, polozte kufeci prsicka na
4 _dyni, posypte je snitkami tymidnu a vSe vratte do

trouby bez peciciho papiru. Cca 15 minut pokra-
Cujte v peceni, az je dyné hotova a kureci prsicka
jsou krasné Stavnata.

Okorente soli a pepfem a hned podavejte.




Titulnf stranka

Uspésné zvladnuti vyzev v ndkupu potravin

To zvladneme
poridit

Kdyz je lednicka prdzdnd, obvykle v supermarketu na prvni
pokus najdeme vse, ¢im ji mdZeme znovu naplnit. Pro Bell Food Group ndkup
surovin pro vyrobu potravin v mnoha pripadech tak snadny neni.
Pocasi, ekonomicka situace nebo zménéna prani zakaznikl patfi k vyzvam, které
je tfeba zvladnout. Proto Bell Food Group sdzi na rozmanitd reseni, od Siroké
zdkladny dodavatel(l aZz po Gcast na inovativnich koncepcich. « mr
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V poslednich dvou letech museli zakaznici
sahnout hloubéji do penéZenky mimo jiné pti
nakupu kuchynského oleje, zeleniny, mléc-
nych vyrobkl a chleba. To, co pocituji jako
konecny vysledek u pokladny, za¢ina mnohem
diive v hodnotovém fetézci: u stoupajicich cen
surovin a energii.

«V letoSnim roce jsme napiiklad zazname-
nali 50% narust ceny rajcat jako suroviny,» in-
formuje Ulrich Freund, vedouci nakupu ve spo-
le¢nosti Hilcona a koordinator kompetenéniho
centra strategickych nakupu Bell Food Group.
«Duvodem je nedostatek dodavek v dusledku
virovych nakaz, nedrody a povodni.»

Mezi dalsi faktory, které mo-

Zatimco nekteré 1, ;yysic naklady, patii mimo
materidly zdraZuji, jiné rostouci ceny energii, poli-
jiné je moZné tické konflikty, jako je valka na
po‘ﬁ'dit |evnéji. Ukrajiné, které brani pohybu

zbozi, nebo ménici se chovani
spotiebiteld, napfiklad rostouci poptavka po
rostlinnych bilkovinach.

«Otazka bezpecnosti dodavek je pro nas
Freund. «Rozhodujicimi klicovymi faktory pro
tuto nejvyssi prioritu jsou pro nas divéryhod-
né a dlouhodobé vztahy s nasimi dodavateli.»

Spole¢nost Hilcona mimo jiné velmi aspés-
né sazi na integrovanou produkci, pfi niz tzce
spolupracuje pfiblizné s 500 Svycarskymi ze-
medélci. Aby se u takto péstované zeleniny
udrzelo kolisani cen na nizké irovni, jsou ceny
pred sezénou transparentné a spravedliveé sta-
noveny mezi zemédeélci, jejich zemédélskymi
organizacemi a zpracovateli.

Pro zkuSené odborniky na zasobovani ze
spolec¢nosti Hilcona je také velmi dtilezité po
cely rok intenzivné sledovat trhy s potfebnymi
surovinami, kterych je vice nez 2 000 a jsou
razné, a pochopit, co se na téchto trzich déje.
Mohou to byt napfiklad povétrnostni podmin-
ky, které ovliviuji irodu, nebo omezeni vyroby
plastd.

Pokud jde o ceny, spole¢nost Hil-
cona tézi z toho, Ze jednotlivé mate-
ridly ¢asto zdrazuji, zatimco jiné 1ze
nakoupit za nizZsi ceny. Krome toho
sevSchaanu intenzivné spolupracu-
je s vyvojovym oddélenim a zavody,
aby se narust nakladu snizil Gpravou
receptur, kvalifikaci novych dodava-
telt1 a zeStihlenim procest.

Kromé toho jsou ve spolupraci
se vSemi nakupnimi jednotkami
Bell Food Group pozadavky skupiny
na material pravidelné nabizeny na
trhu sdruzené, aby bylo dosazeno
optimalnich cen vsouladu s trhem.

Pro piipad, Ze by se ukazalo,
Ze situace v zasobovani, zejména
u kritickych surovin, je obtizna, vy-
budovala spole¢nost Hilcona v po-
slednich letech rovnéz osvédcenou
sit druhych dodavateld, aby bylo
zasobovani bezpecné zajisténo.

«Kromé toho diky nasemu c¢tvrt-
letnimu <trznimu radaru Hilcona»
vzdy velmi rychle rozpozname,
kdyZ se nékde objevi cenova rizika,
a mUzeme se proti nim vcas zajistit.
Napiiklad tim, Ze si vytvofime za-
sobu urcitych surovin nebo vcas
uzavieme s naSimi dodavateli pevné
cenové dohody.»

Pokud jde o dohodu o cenach vy-
robkud s maloobchodniky a pfenese-
ni zvySenych nakladu dal, potfebuji
kolegové z obchodu hodné doved-
nosti a pfesvédcovacich schopnosti.

Ulrich Freund,
vedouci ndkupu, Hilcona

koordindtor kompetencni-
ho centra strategickych
ndkupt, Bell Food Group
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Spravné mnozstvi ve spravny cas

Podle statistiky snédi Svycafi ro¢né piesné
15 kg drubeziho masa. Tendence: stoupajici.
A kfivka spotfeby stoupd nejen tam. TéEméf ve
vSech evropskych zemich roste spotieba dru-
beziho masa, a s ni i poptavka.

Pro jeji co nejpfesnéjsi pokryti sazi Bell
Food Group na integrovanou produkci driibe-
ze v regionu Némecka, Rakouska a Svycarska.
Tradi¢ni postup, ktery se pouzival jiz v 60. le-
tech 20. stoleti.

«Na rozdil od ndkupu na volném trhu, na-

pfiklad u produkce Zivého ho-

Atodnesznamena maso z celého
zvifete. Zatimco v minulosti se kla-
dl diiraz pfedevsim na kufeci prsa,
dnes se v zajmu vysoké ekonomické
efektivity a udrzitelnosti vyuziva
celé kufe.

Velky prilom v tomto sméru pfi-
nesla pfed sedmi lety v Zellu inves-
tice do plné automatického zafizeni,
které dokaze vykostitaz 6 000 stehen
za hodinu.

«Zjistili jsme, Ze stehenni maso

Stephan Wolf,
vedouci organizacni
jednotky Driibez,
Bell Svycarsko

Automatické véziho skotu, mame v pfipadé jevelmivhodnéjak provyrobky con-
VkaStOV&CI drubeze vlastni podniky a také  venience, tak pro uzenarské produk-
zarizeni zname-  podniky partnerské, se kterymi  ty,» dodava Stephan Wolf.

nalo prﬁlom. Gzce spolupracujeme,» Vysvét- Tyto zplisoby vyuziti spolu s jiz

luje Stephan Wolf, vedouci orga-
niza¢nijednotky DriibeZ ve spole¢nosti Bell ve
Svycarsku. «Timto zpiusobem prakticky pro-
dluzujeme hodnotovy fetézec u kufat smérem
dozadu.»

Tento fetézec zacind u rodic¢u, pokracuje
preslihng, kde selihnou kufata, a kon¢ina far-
mach, kde se kufata chovaji. Integrovana vy-
roba také znamena, Ze spole¢nost Bell nabizi
svym partnerum kompletni feSeni od navrhu
stavby staje pres nakup krmiva az po veterinar-
ni péci.

«Integrovana produkce nam pomaha prozi-
ravé planovat, takZze mame k dispozici vzdy to
spravné mnozstvi ve spravny c¢as a ve spravné
kvalité,» fika Stephan Wolf. «Jelikoz potfebu-
jeme naskok asi dvanact tydnu na to, abychom
produkci regulovali, stanovujeme potfebna
mnozstvi ctvrtletné.»

Timto zptisobem se mimo jiné do orga-
niza¢ni jednotky Drubez Zell, za kterou je
Stephan Wolf zodpovédny, dostava pouze tolik
kurfeciho masa, kolik 1ze skute¢né zuzitkovat.

tak vysokou poptavkou po drtbe-
zim mase vedou k tomu, zZe spolec-
nost Bell ve Svycarsku v poslednich
tfech letech nardzi na své kapacitni
limity. Ale i zde jiZ existuji feSeni:
«V kratkodobém horizontu mizeme
poptavku uspokojit mimo jiné do-
vozem drubeziho masa,» vysvétluje
Stephan Wolf. «Ve stfednédobém
horizontu vSak chceme také zvy-
it vlastni kapacity a postavit dalsi
drubezarny. Jsme optimisticti a véfi-
me, Ze tohoto cile dosdhneme i ptes
pfisné zakonné pozadavky.»

Mosa Meat: nova kultura masa

V hledanf alternativ masa bez nutnosti pordzet zvifata je nizo-
zemsky start-up Mosa Meat celosvétovym lidrem. Za timto Gce-
lem se z krdvy odebere nékolik bunék, z nichz se v laboratofi
vypeéstuje svalovina. Toto kultivované maso se svou strukturou
aslozenim nelisi od bézného masa. Bell Food Group se od roku
2018 podili na této rostouci spolecnosti a podporuje tak hleda-
ni udrzitelnéjsich alternativ masa, které zaroven spliuji etické
pozadavky mnoha spotrebiteld.
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Kdyz se salat musi prestéhovat

Spanélsko je pokladano za zeleninovou zahra-

du Evropy. Jen v minulém roce se zde vypésto-

valo 29 milion® tun ovoce a zeleniny, coz je vice

nez ¢tvrtina celé produkce Evropské unie. Diky

tomu je tato zemeé z Pyrenejského poloostrova

také jednou z hlavnich dodavatelskych zemi

spolecnosti Eisberg. V poslednich letech vSak

mistnim zemédélctim zptisobuji problémy kli-

Ronni Diepstraten, matické zmeény spojené s vysokymi teplotami
CPO a Key Account a suchem.

Food Service Europe, «Ve Spanélsku jsme od roku 2018 zazili

Eisberg jiz dvanact krizovych obdobi,» uvadi Ronni

Diepstraten, CPO a Key Account Food Service

Europe ve spolec¢nosti Eisberg, ktery ma svou

kancelaf v jihoSpanélském mésté Aguilas.

«Pfedevsim zimy jsou podstatné teplejsi. Na-

priklad letos 27. ledna bylo teplo,

Aguilas byla kdysi 27 stupu. Normalné by to bylo

nejvétsi oblasti pésto-  16az20stupnt.»

vani rajéat v Evropé. Dusledek: Napfiklad pés-

tovani raj¢at nebo endivie je

v oblasti Aguilas, ktera byla kdysi nejvetsi pés-

titelskou oblasti téchto produktt v Evropé, sta-

Spolec¢nost Eisberg se snazi tento problém
se zasobovanim vyfesit pomoci nékolika stra-

gionech. Dile na sever ve Spanélsku i v dal$ich
zemich, jako je Maroko, Tunisko nebo Recko,
jiz vznikly nové péstitelské oblasti, z nichz
mohou odbornici na salaty dostavat zasoby.

Yasai: vertikdlni budoucnost

VertikdIni farmy startu-upu Yasai, ktery byl v roce 2020 zalozen
v Curychu, jsou zalozeny na principu cirkuldrni ekonomiky a podporuji
tak udrzitelné péstovani. Aktualné existuje pilotni farma, kterd zaso-
buje cerstvymi bylinkami supermarkety materské spolecnosti Coop
v severozdpadnim Svycarsku. V budoucnu by s pomoci spole¢nosti
Yasai mohly takové vnitfni farmy vzniknout témeér kdekoli na svété.
Tento koncept totiZ funguje nezdvisle na vnéjsich podminkach. Bell
Food Group podporuje tento slibny start-up nejen podilem pres svou
divizi Iceberg, ale také tim, Ze jeji generalni Feditel Lorenz Wyss se stal
¢lenem spravni rady spole¢nosti Yasai.
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Spole¢né s vyrobcem osiva navic
spole¢nost Eisberg také podporuje
projekt s farmafi v Albanii a Srbsku,
jehoz cilem je vytvofit dalsi plochy
pro péstovani salatu vzime.

«Také v Italii se néco déje,» fika
Ronni Diepstraten. «Zatimco v po-
slednich 50 letech se zde kladl diiraz
spiSe na kvalitnia drahé odrudy, jako
je baby Spenat, nyni italSti dodavate-
1é v dlisledku zménéné situace opét
ve vétsi mife péstuji i jiné druhy
salatd.»

K dalsim feSenim spole¢nos-
ti Eisberg patii zkoumani novych
odrid a metod péstovani. Vyvoj no-
vych rostlin saldtu, které jsou lépe
uzpusobené vysSim teplotam, je
vSak zdlouhavy proces, ktery mize
trvataz pétlet.

Mezi slibné metody patii také
inovativni techniky péstovani, jako
je hydroponie. Pfi ni rostliny neros-
tou venku nebo ve skleniku v pudé,
ale ve vodé obohacené Zivinami.
Tento systém vyuziva také start-up
vertikalniho farmareni Yasai (viz
ramecek), v némz ma spole¢nost
Eisberg podil.

«Podle mého nazoru se budeme
meénicimi se podminkami zaby-
vat jesté dlouho,» vysvétluje Ronni
Diepstraten. «Ale jsem pfesvédceny,
Ze inadale bude dost salatu a zeleni-
ny na pokrytinasi spotfeby. Jen bude
mozna pochdzet z jiného regionu.»
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ReSenim jsou udrzitelné zdroje

Palmovy tuk ma pro vyrobu potravin mnoho
dobrych vlastnosti. Napfiklad existuje pal-
movy tuk, ktery ma na rozdil od mnoha jinych
rostlinnych tukl pfi pokojové teploté pevnou
konzistenci, coZ nejen usnadfiuje prepravu
a skladovani, ale také umoziuje rizné zpuso-
by pouziti. Zaroven palmovy tuk neoxiduje tak
rychle, takZe tak snadno nezlukne.

Kromé toho jsou palmy olejné vyrazné
produktivnéjsi nez jiné olejnaté plodiny, jako
je fepka nebo so6ja. Tato skute¢nost pfispiva
k tomu, Ze palmovy tuk je ve srovnani s jinymi
tuky velmi levny.

Pfesto je tato surovina predmétem kritiky.
Duvodem je: palmy olejné rostou téméf vyhrad-
né vregionech s tropickymi deStnymi pralesy,
které jsou pro jejich péstovani ¢asto ilegdlné
myceny.

Také pro spole¢nost Hiigli je palmovy tuk
nezbytnou surovinou, kterd se mimo jiné pou-
ziva do bujénovych kostek ve formeé pasty.

«Jelikoz se nyn{ této pfisady nemutzZeme
vzdat, jiz pfed mnoha lety jsme se rozhodli po-
uzivat vyhradneé certifikovany palmovy tuk,»
vysvétluje Steffi Mesnjak, category manazerka
pro skupiny zbozi Tuky a oleje ve spole¢nosti
Hiigli. «Existuji ¢tyfi stupné certifikace palmo-
vého oleje, z nichz od leto$niho roku pouziva-
me pouze dva nejvyssi.»

Spole¢nost Hiigli sazi predevsim na druhy
nejvyssi stupen certifikace «Segregation». Ten
oznacuje udrzitelné certifikovany palmovy
olej, ktery byl v celém dodavatelském fetézci
oddélen od neudrzitelného zbozi. Nékolik malo
vyrobkl obsahuje také palmovy oleje nejvys-
Siho stupné certifikace «Identity Preserved»,
ktery byl udrzitelné vyrobeny a navic musi byt
vysledovatelny az k plantazi, z niZ pochazi.

«Pfi nakupu téchto surovin spolupracuje-
me v ramci skupiny Hiigli s nékolika vybrany-
mi a nalezité certifikovanymi vyrobci,» uvadi
Steffi Mesnjak.

Jednou z vyzev, kterou musela
spolec¢nost Hiigli v lonském roce
zvladnout, byl zakaz vyvozu pal-
mového oleje z Indonésie. Nastést{
trval jen nékolik tydnt a dodavatelé
spole¢nosti Hiigli jej dokazali dobfe
preklenout.
«Udalosti jako tato nam ukazuji,
nakolik je dulezité spolupracovat se Steffi Mesnjak,
zkuSenymi partnery, ktefi disponu- category manazerka
ji robustnimi globalnimi dodava- sKupiny produkts Tuky
telskymi fetézci,» fikd Constantin aore Hiel
Degro, Category Cluster Lead Raw
Material ve spole¢nosti Hiigli.
Spolec¢nost Hiigli v minulych
letech také opakované hledala na-
hradu za palmovy tuk ve svych vy-
robcich. Mezi mozné nahrady patii
bambucké maslo a kokosovy tuk,
které jsou vSak vhodné pouze pro
vybrané vyrobky.
«V soucasné dobé casto neni
z technickych divodd mozZné na- Constantin Degro,
hradit palmovy olej jinymi tuky,» Ca;gm act'::;ff;:ﬂ
fika Steffi Mesnjak. «Kromé toho by '
aplné zfeknuti se péstovani nemélo
smysl ani z ekologic-
kych divodd, protoze  Pro spole¢nost
pro péstovani jinych  H{igli je palmovy
rostlinnych oleju by  tuk nezbytny.
byly zapotfebi mno-
hem vétsi plochy. Proto jsme podle
mého nazoru tim, Ze pouzivame
certifikovany palmovy olej, zvolili
dobrou stfedni cestu.»

Seznam toho, co je zakdzano: to se nesmi pouzit

Ne vsechny suroviny, které jsou predmétem kritiky, maji tak dobra certi-
fikovand feseni jako palmovy olej. Abychom se vyhnuli produktim a for-
mdm vyroby, které nejsou v souladu s filozofii Bell Food Group, existuje
takzvany seznam zakazu. Ten definuje jasnd vylucovaci kritéria pro port-
folio vyrobkd Bell Food Group. Patfi mezi né skutecnost, Ze skupina Bell
Food Group se obecné vyhyba produkttim z akutné ohrozenych druht,
produkttim z chovd, které nevyhovuji ndrokdim daného druhu, a produk-
tam ziskanym tyrdnim zvitat. Na seznamu je v soucasné dobé uvedeno
celkem 17 vyrobk( a skupin vyrobk, které jsou zakdzany v celé skupiné,
od foie gras pres morské Zelvy az po geneticky modifikované potraviny.
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Trvald udrZitelnost a inovace

Zvitata na nedaleké
farmé maji radost ze

Chytra recyklace misto likvidace

To jesté miiZe-
me pouzit!

Ze vCerejsich téstovin bude dnes lahodnd téstovinovd pdnev. Z odrezk(i
dreva na novy zahradni plot odklddaci stolek na terasu. Ve zbytcich se
Casto ukryvaji skutecné poklady. Ale plati to i pro potravindfsky primysl?
Jasnd odpoveéd: ano! Bell Food Group na to ma pfiklady.

Co ma spole¢ného kiupavy salat od
spolec¢nosti Eisberg s krémovym hu-
mmusem od spole¢nosti Hilcona?

Jde o co nejvétsi
snizeni mnoz-
stvi odpadu.

zbytkd saldtd, které
vyrdbi spole¢nost

Eisberg Rumunsko.

26
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Ok, oboji dobfe chut-
na a je vhodné pro
vegany. Existuje vSak
i méné zfejma spolec-
na vlastnost: pfi vyro-

bé obou produktl vznikaji zbytky,

které se chytfe recykluji.

Iniciativy spolecnosti Eisberg Rumunsko
a Hilcona jsou dva pfiklady toho, jak podni-
ky Bell Food Group podporuji cile skupiny
voblasti udrzitelnostia ke snizovani mnozstvi
odpadu.

Cilem je co nejvice snizit mnozstvi odpadu
azbytkovych materiala ve vyrobnich zavodech
nebo se jim zcelavyhnout. A to nejlépe funguje
tehdy, kdyZ je mozné je tcelné vyuzit na jiném
misté.

Pro spolec¢nost Eisberg Rumunsko je toto
jiné misto vzdalené jen Ctyfi kilometry od
podniku vPantélimonu, a Stastnirecyklovatelé
maji kozeSinu nebo pefi. Od roku 2016 dodava
zavod minimalné jednou denné zbytky z pfi-
pravy salatli do blizkého statku se 700 kravami
aprilehlé farmy pro déti s konmi, kozami, emu
adal$imi hladovymi tlamickami a zobaky.

«To nejdulezitéjsi pravidlo jsem se nauci-
la hned pfi prvnim setkani s majitelem stat-
ku, ktery je také veterinaf,» vypravi Gabriela
Boldeanu, manazerka kvality ve spole¢nosti
Eisberg Rumunsko. «To zni, Ze kravy mizeme
krmit pouze takovymi zbytky, které se pfedtim
nedotkly zemé, tj. nemohly byt kontaminovany
napiiklad kousky dfeva nebo hiebiky z palet.

rostlin a ciz{ t€lesa.»

Protoze se vSak spadnuti listd a stonk ne-
1ze zcela vyhnout a zbytkové mnozstvi je navic
nékdy vyssi, nez je potfeba farmy, hledalo se
jesté jiné ekologické feSeni recyklace odpa-
du. To se naslo v bioplynové stanici v Ploiesti,
ktera ze zelenych zbytkl vyrabi energii. Timto
zpusobem se udrzitelné vyuziva 100 procent
salatovych odpadt ze spole¢nosti Eisberg Ru-
munsko.

Veganské alternativy vajec
Spole¢nost Hilcona ukazuje, ze upcyklace
neni jen trendem v oblasti médy nebo nabyt-
ku. Kompetenc¢ni centrum pro vegetarianské
produkty v Landquartu naslo spole¢né se §vy-
carskym start-upem EggField kreativni fesSeni,
jak znovu vyuzit vodu z vafeni cizrny.
Tavznika pfivyrobé hummusu, a to ve vel-
kych mnozstvich, protoZe spole¢nost Hilcona
patfi k pfednim vyrobciim hummusu ve Svy-
carsku. Diky mySlence udrzitelné recyklace po-
travin se od lofiského roku z této vody z vafeni,
kterd by sejinaklikvidovala jako odpadnivoda,
vyrabéji nové rostlinné alternativy vajec.

«Cisla hovofi sama za sebe:
v roce 2023 se nam podafilo vratit
zpét do obéhu jiz 24 tun vody z cizr-
ny. To odpovida asi 300000 vajec,»
uvadi Angela Blattmann, vedouci
prodeje B2B Prumysl ve spole¢nosti
Hilcona. «Nas cil pro tento rok je jas-
ny. Chceme toto mnozstvi zdvojna-
sobit na 600000.»

Alternativy vajec se hodi jako
pfisady navafenia peceni, a to nejen
do veganskych pokrmu. Jejich vlast-
nosti se podobaji originalu, takze
v mnoha receptech
mohou nahradit celé
vejce, bilek a Zloutek.

Pro novinku hovo-
ii jeSté dalsi vyhody: chutové nepfi-
pomina luSténinu, neobsahuje aler-
geny a vydrzi déle nez vejce. s mr

Voda z cizrny se
znovu vyuZije.

Spolec¢nosti Hilcona a
EggField spole¢né
vyvinuly chytry ndpad na
upcyklaci potravin.
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Osobni

Pracovni jubilea a odchody do diichodu od fijna do prosince 2023

«Aby laskavé nastoupil, protoze
se mi prave narodil syn.»

Hermann Liiken
40 odpracovanych let

Pozice:

feznik, bourdnf

Divize:

Bell International
Misto:

Bell Némecko, Edewecht

b,__d

Samuel Miiller
40 odpracovanych let

Pozice:

zameéstnanec telefonniho
prodeje/food service priimysl
Divize:

Bell Svycarsko

Misto:

Bell Svycarsko,
Cheseaux-sur-Lausanne

LOOK! 02/23

Jak doslo k tomu, Ze jste se pred 40 lety uchdzel
o misto ve Vasi spolecnosti?

Hermann Liiken: Tehdy jsem bydlel jen nékolik
set metr( od firmy, a protoze spolecnost Schinken
Schumacher* mi zaplatila o 50 fenikd vice nez mdj
predchozi zaméstnavatel, presel jsem tam.
Samuel Miiller: Po skonceni povinné Skolni do-
chazky jsem se rozhodl vyucit se feznikem. Jako
rodak z Basileje jsem si vybral uc¢eni u firmy Coop.
Po vyuceni jsem 17 let pracoval u spole¢nosti
Coop jako feznik u pultového prodeje a jako hlavni
feznik. Dne 1. srpna 2002 jsem pak presel do spo-
lecnosti Bell do telefonického prodeje v zdpadnim
Svycarsku, kde pracuji dodnes.

Co se za téch 40 let, co ve spolecnosti pracujete,
zménilo nejvic?

Hermann Liiken: Zménilo se toho hodné. Hygie-
nické normy jsou dnes mnohem pfisnéjsi. TéZzkou
prdci usnadnuje technicky pokrok prostfednictvim
pozemnich dopravnich prostfedkd (napr. vyso-
kozdvizné voziky). Silné vzrostla produktivita.
Samuel Miiller: VSechno jde mnohem rychleji nez
drive. MnoZzstvi prace je stale vétsi. Procesy jsou
stale komplikovanéjsi. Tlak na zameéstnance stale
roste. Poptdvky zdkaznikd jsou vice specifické.

Je také néco ve vasem kaZdodennim pracovnim
Zivoté, co se za ta Iéta viibec nezménilo?
Hermann Liiken: Klid nebyl a neni. V3e se stdle
méni. Velikost firmy, pocet zaméstnanc( ...
Samuel Miiller: Pres veSkerou technickou mo-
dernizaci prodeje je v kontaktu se zdkazniky stdle

Jaky zdZitek z VaSeho plisobeni ve spole¢nosti
Vdm navZdy ziistane v paméti?

Hermann Liiken: Za 40 let jsem toho zaZil tolik,
Ze vlibec nevim, co bych mél vypravét. Pocdtkem
90. let jsem byl s nékolika kolegy na tyden

v Seevetalu kvdli soleni Sunky. V Harkebriigge
jsme jednou museli pracovat témér 30 hodin, pro-
toZe zakdzek bylo hodné. Kromé toho jsme méli
zasné a nezapomenutelné firemni oslavy v Ham-
burku. V osmdesatych a devadesdtych letech jsem
se s Helmutem Behrensem stfidal kazdy tyden

o vikendech a jako zdskok o prazdnindch, oteviral
a zaviral firmu a poustél do aredlu hlidaci psy -
dvé némecké dogy - a v pondéli je zase vypoustél
pry¢. Tehdy nebyl ani vratny, ani bezpec¢nostni
sluzba. 15. dubna 1989, v sobotu, jsem tam taky
mél byt. Tehdy jsem v pét hodin rdno z porodnice
zavolal Helmutu Behrensovi, aby za mné laskavé
zaskocil, protoze se mi pravé narodil syn.

Samuel Miiller: Prechod z firmy Coop do spolec-
nosti Bell. Uzavreni jatek a bourarny masa

v Cheseaux.

Co Vdm dnes ve Vasi prdci déld nejvétsi radost?
Hermann Liiken: Spoluprdce s kolegy. Jsem hrdy
na to, Ze ve spolecnosti pracuji tak dlouho.
Samuel Miiller: Jako prvni den: kontakt se zdkaz-
niky.

*Udirnu Sunky Helmut Schumacher v Harkebriigge v r. 1985 prevzala firma Abraham. Spolecnost Abraham je od r. 2009
soucdsti Bell Food Group (tehdy skupiny Bell) a od r. 2012 funguje jako Bell Deutschland GmbH & Co. KG.

20 odpracovanych let

25 odpracovanych let

Vera Harms - 1. Cervence, Bell Némecko, Harkebrlgge (dodatek)

Emma Bertram - 1. srpna, Bell Némecko, Harkebriigge (dodatek)

Manuela Koch - 1. ¢ervence, Bell Némecko, Harkebrligge (dodatek)

Montserrat Bonnand - 22. srpna, Bell Francie, Teilhéde (dodatek)

Willi Spaller - 1. Cervence, Bell Némecko, Seevetal (dodatek)

Lenka KolaFova - 3. zafi, Hugli Ceska republika, Zasmuky (dodatek)

Henning Evers - 15. Cervence, Bell Némecko, Harkebriigge (dodatek)

Theodor Wessels - 10. zafi, Bell Némecko, Edewecht (dodatek)

Tanja Derkatsch - 1. srpna, Bell Némecko, Harkebrligge (dodatek)

Nathalie Bonnier - 28. zafi, Bell Francie, Teilhede (dodatek)

Gregor Hoten - 1. srpna, Bell Némecko, Harkebriigge (dodatek)

Andreas Altevers - 1. fijna, Bell Némecko, Seevetal

Sabrina Teuber - 1. z4fi, Bell Némecko, Harkebriigge (dodatek)

Jose Augusto Chaves de Sousa - 1. fijna, Hilcona, Schaan

Isabelle Burkle - 1. fijna, Bell Svycarsko, Basilej

Rosaria Leppert - 1. fijna, Geiser, Schlieren

Luca Calzone - 1. fijna, Hilcona, Schaan

Agostinho Marques Do Amaral - 1. fijna, Hilcona, Schaan

Robert Flack - 1. fijna, Bell Svycarsko, Basile]

Michael Pueringer - 1. fijna, Hilcona, Schaan

Mihail-Liviu Mayer - 1. fijna, Eisberg Rumunsko, Pantelimon

Walter Riedmann - 1. fijna, Hilcona, Schaan

Elena Miller - 1. fijna, HFC, Bad Wiinnenberg

Andre Sungu - 1. fijna, Bell Svycarsko, Basile]

Tobias Mittelbach - 1. Fijna, Bell Svycarsko, Basilej

Maria de Lourdes Ibarra de Frommelt - 15. fijna, Hilcona, Schaan

Bruno Sitterle - 1. f{jna, Bell Svycarsko, Basile]

Sergej Pawlow - 19. f{jna, Bell Némecko, Harkebriigge

René Hunkeler - 6. fijna, Bell Svycarsko, Zell

Katrin Cavegn-Brunhart - 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Jimmy Guerinoni - 13. fijna, Bell Svycarsko, Basile]

Sven Keck - 1. listopadu, Bell Svycarsko, Basilej

Sinavere Qufaj - 13. ffjna, Eisberg Svycarsko, Dllikon, Feldhof

Olivia Machado Rebelo - 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Tuelay Yener - 13. Fijna, Bell Svycarsko, Gossau

Reinhard Pointner - 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Annemarie Weissauer - 17. fijna, Hubers Landhend|, Pfaffstatt

Mary Masila Sinnarasa - 1. listopadu, Eisberg Svycarsko, Dallikon, Feldhof

Irena Wicher - 20. fijna, Bell Némecko, Harkebriigge

Burhan Giiven - 16. listopadu, Eisberg Svycarsko, Dillikon, Feldhof

Kemal Karic - 21. fijna, Hubers Landhendl, Pfaffstatt

Karin Schwenninger - 16. listopadu, Hilcona, Schaan

Marina Hochradl - 27. fijna, Hubers Landhendl, Pfaffstatt

Leonard Lleshi - 30. listopadu, Bell Svycarsko, zell

Christophe Balou - 1. listopadu, Bell Svycarsko, Basilej

Mickael Inacio - 1. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

Domenico Dedato - 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Detlef Schroder - 1. prosince, Bell Némecko, Edewecht

Tahsin Samanci - 1. listopadu, Eisberg Svycarsko, Dillikon, Feldhof

Franz Heinrich - 7. prosince, Frisch Express, Pfaffstatt

Tomas Stary - 1. listopadu, Hiigli Ceska republika, Zasmuky

Fatmire Dakaj - 10. prosince, Bell Svycarsko, Oensingen

Walter Toedtli - 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Jean-Claude Truffa - 21. prosince, Bell Svycarsko, Cheseaux

Swetlana Heister-Urbach - 3. listopadu, Bell Némecko, Harkebriigge

Lydia Hoffeschneider - 3. listopadu, Bell Francie, Teilhede

Dmitri Iwanov - 3. listopadu, Bell Némecko, Harkebriigge

Radisa Trajic - 3. listopadu, Inter-Planing, Langenhaslach

Frédéric Jenn - 10. listopadu, Bell Svycarsko, Basilej

Cornelia Zingg - 10. listopadu, Hiigli Svycarsko, Steinach

Tomasz Zyta - 25. listopadu, Bell Polsko, Niepotomice

Hamit Atici - 1. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

Xavier Buro - 1. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

Brice Monteillet - 1. prosince, Bell Francie, Teilhéde

Husein Muminovic - 1. prosince, Hilcona Gourmet, Orbe

Jean-Louis Ribstein - 1. prosince, Bell Svycarsko, Basile]

Tony Roger - 1. prosince, Hilcona Gourmet, Orbe

Maria Alcina Seixas da Silva Magalhaes - 1. prosince, Hilcona, Schaan

Antonio Vieira De Azevedo - 1. prosince, Hilcona Gourmet, Orbe

Yannick Wettlé - 8. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

Leonard Gjergji - 22. prosince, Bell Svycarsko, Zell

Aktudlni nabidky
zaméstnani najdete na:
bellfoodgroup.com/karriere
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Osobni

30 odpracovanych let

Martina Schulz - 1. cervence, Bell Némecko, Seevetal (dodatek)

Pavel Sarantscha - 28. Cervence, Bell Némecko, Harkebriigge (dodatek)

Katharina Resch - 9. z&fi, Bell Némecko, Harkebrligge (dodatek)

José Ferreira Sergio - 1. fijna, Hilcona Gourmet, Orbe

Adrian Hofer - 1. ffjna, Bell Svycarsko, Oensingen

Daniel Casagrande - 15. listopadu, Bell Svycarsko, Basilej

Herminio Das Neves - 22. listopadu, Bell Svycarsko, Cheseaux

Thomas Freitag - 22. listopadu, Hiigli Némecko, Radolfzell

Gudrun Ogriseck - 27. prosince, Higli Némecko, Radolfzell

35 odpracovanych let

Erika Kruse - 9. z&fi, Bell Némecko, Harkebriigge (dodatek)

Eric Blumert - 3. fijna, Bell Svycarsko, Basilej

Jean-Luc Groell - 3. fijna, Bell Svycarsko, Basilej

Christophe Boesch - 18. fijna, Bell Svycarsko, Basilej

Pashalis Potolidis - 24. fijna, Hilcona, Schaan

Ueli Gerber - 1. listopadu, Bell Svycarsko, Zell

Ulrich Minder - 1. listopadu, Bell Svycarsko, Zell

Elwira Seitz - 11. listopadu, Higli Némecko, Radolfzell

Willi Koller - 14. listopadu, Hilcona, Schaan

Thavarajah Ponnampalam - 1. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

Philippe Diemunsch - 18. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

40 odpracovanych let

Karin Griiner - 3. f{jna, Inter-Planing, Langenhaslach

Hermann Liiken - 14. listopadu, Bell Némecko, Edewecht

samuel Miiller - 2. prosince, Bell Svycarsko, Cheseaux

45 odpracovanych let

Barbara Schiaffo - 20. Cervence, Higli Némecko, Radolfzell (dodatek)
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PFedcasné odchody do diichodu

Rolf Anti - 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)

Teresa Grosch - 30. ¢ervna, Hilcona, Schaan (dodatek)

Monika Miiller-Gassner - 30. Cervna, Hilcona, Schaan (dodatek)

Ivan Fischer - 30. za¥i, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)

Antonio De Brito Alves - 31. fijna, Hilcona, Schaan

Josef Aregger - 30. listopadu, Bell Svycarsko, Zell

Maria Antonia Mancuso - 30. listopadu, Bell Svycarsko, Cheseaux

Maria Fernandes - 31. prosince, Bell Svycarsko, Zell

Daniel Lang - 31. prosince, Bell Svycarsko, Basilej

Florinda Reais Ferreira Silva - 31. prosince, Hilcona Gourmet, Orbe

Dominique Wolf - 31. prosince, Bell Svycarsko, Basile]

Odchody do diichodu

Alfreda Urych - 13. Unora, Bell Polsko, Niepotomice (dodatek)

Marie Krejéova - 29. dubna, Hiigli Ceska republika, Zasmuky (dodatek)

Eva Kostélkova - 31. kvétna, Hiigli Ceskd republika, zasmuky (dodatek)

Hanspeter Gutenberger - 30. cervna, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)

Martine Torres-Gabriel - 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)

Peter Boss - 31. ffjna, Bell Svycarsko, Oensingen

Maria Teixeiera Gonzalez - 31. fijna, Eisberg Svycarsko, Dallikon, Feldhof

Pascal Tessier - 31. fijna, Bell Svycarsko, Basile]

Urs Probst - 30. listopadu, Bell Svycarsko, Oensingen

Renate Schulze - 30. listopadu, Bell Svycarsko, Basile]

Nicolas Montoya - 31. prosince, Granovita, La Vall d'Uixé

Loucime se

Vincent Mamoun - 5. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej

Pfibuznym a zndmym zesnulého bychom
radi vyjadrili upfimnou soustrast.
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Mohu dostavat
vyplatni pasku
také digitalné?

Na nékterych pracovistich
je to jiz mozné! Snazime
se tuto nabidku pribézné

rozsirovat.

E E Nas pracovni svét se méni a my
T se ménime spolu s nim.
ﬁ Ziskejte odpovédi na své

E a mnohé dalsi otazky:
bellfoodgroup.com/hr

Members of Bell Food Group

ey ©

Ziskejte zameéstnanecké akcie
za zvlastnich podminek a podilejte
se pfimo na Bell Food Group.

Registrujte se od 1. listopadu na akciovém
portdlu na myshares.bellfoodgroup.com a ziskejte akcie.

4 roky

blokaéni lhuta

Zeptejte se nds je iniciativa v ramci strategie HR 2026+




Jak se pracuje u Bell Food Group

Dokonceni a zahdjeni ucnovské pripravy 2023

|
'

Jiz nékolik tydn( je trh prdce bohatsi o 52 Cerstvé kvalifikovanych
odbornikd: v 1été Gspésné ukondili ucenf a vstupuji do profesniho Zivota.
O mladé talenty je jiz postardno: v jejich stopach kraci 51 novych
uc¢nl a studentd, ktefi v srpnu a zafi zahdjili své studium. - s

Diky vyuceni jsem mohl objevit

Vrcholem pro mne byla navsté-
va a dalsi vzdélavani v zavodé

fascinujici svét zpracovdni
kovl a ziskat presné femesIné

spolecnosti Hiigli. Lekce o kofeni
byla skvéld. Bude mi také chybét
rozmanitost stfiddni mezi jednotli-
vymi oddélenimi.

Tobias Straub, Bell DE

dovednosti.
Mateusz Marciniak,
Hubers Landhend! (AT)

Zvlasté se mi libilo programovani|S7.
Kromé toho jsem mohl od zdkladt sam
postavit systém semafor(. Nepodital jsem
s tim, Ze je tato profese tak rozmanitd.

ZapuUsobila na mé soudrznost
tymu a podpora ze strany spolec-
nosti, zejména vstficnost vedeni.
Tésim se, ze ve firmé zlstanu.
Michael Pottinger,

Hubers Landhendl (AT)

Hendrik Oltmanns, Bell DE

BLAHOPREJEME

Berat Altundemir - logistik EFZ (Svycarské osvédceni odborné

Pedro Goncalo das Neves - obsluha zafizeni, Hilcona, Schaan (FL)

zpUsobilosti), Hlgli, Steinach (CH)

Aron Debesay - feznicky asistent EBA, Bell, Oensingen (CH)

Daniel Andemeskel - odbornik v potravinéfstvi, Hilcona Taste Factory,

Sarah Despotakis - obchodnice EFZ, Higli, Steinach (CH)

Landquart (CH)

Albion Duraku - logistik EFZ, Hiigli, Steinach (CH)

Aleyna Atmaca - odbornice v potravindfstvi, Hilcona, Schaan (FL)

Aziz Ullah Egbali - logistik EFZ, Bell, Oensingen (CH)

Yasemin Brooks - specialista na potravindrskou technologii, Higli,

Michael Frey - odbornik na driibez EFZ, Bell, Zell (CH)

Radolfzell (DE)

André Gal - potravinarsky technolog, Hilcona, Schaan (FL)

Benoit Briiderli - odbornik v potravinarstvi EBA (profesni osvédcenr),

Justin Gottleuber - odbornik v potravinarstvi, Hilcona Taste Factory,

Bell, Oensingen (CH)

Landquart (CH)

Valerio Capizzi - feznik EFZ, Bell, Basilej (CH)

Arcangelo-Cem Grandazzo - student obchodni informatiky-sprava

Marvin Erik Cramer - elektronik pro provozni techniku, Bell,

aplikaci, Bell, Basilej (CH)

Harkebriigge (DE)

Teumzgi Hadish - feznicky asistent EBA, Bell, Oensingen (CH)
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Tvrdd prdce a pilné uceni se
vyplati. Ted se té5im na nové
zkuSenosti a moznosti.

Alex Miranda Machado, Hiigli (CH)

Albion Duraku,
Higli (CH)

Noah Serafini,
Hugli (CH)

Pfed ucenim jsem nevédél, jak se nase
vyrobky dostavaji k zékaznikm a kolik
procest je viibec potfeba. To, Ze jsem mohl
prevzit tolik zodpovédnosti ve vyvozu, mi

i v budoucnu urcité pomdze.

Berat Altundemir, Higli (CH)

Nyni mohu zafizeni obsluhovat
naprosto samostatné a vim, jak
vse funguje. Kromé toho jsem -
se zlepsil v pfesnosti prace. ; F
Byla to dobra doba.

Ruben Pereira, Higli (CH) pascal Thénes,
Higli (DE)

Yasemin Brooks,
Hugli (DE)

Jannik Walz,
Hugli (DE)

Sarah Despotakis,
Hugli (CH)

e T

R

Joschka Messmer,
Higli (DE)

Tim Werner,
Eisberg (CH)

Jsem hrda na to, kam jsem se béhem
uceni posunula. Zvladsté se mi libil
zahranicni pobyt ve spole¢nosti Bresc
ve Werkendamu.

Friederike Schultz, Hiigli (DE)

Keven von der Pitten,
Bell (DE)

Marvin Eric Cramer,
Bell (DE)

Tarik Hadzic - obchodnik EFZ, Bell, Basilej (CH)

Alex Miranda Machado - odbornik v potravinarstvi EBA, Higli,

Manuel Jorg - logistik, Hilcona, Schaan (FL)

St. Gallen (CH)

Michal Karczmarzyk - technik automatizace, Hilcona, Schaan (FL)

Alen Mumdzic - feznik EFZ, Bell, Oensingen (CH)

Isabelle Kerwin - potravindrskd technolozka EFZ, Bell, Basilej (CH)

Florian Nyffenegger - technik automatizace EFZ, Bell, Basilej (CH)

Toprak Kizilyatak - potravindfsky technolog EFZ, Bell, Basilej (CH)

Hendrik Oltmanns - elektronik pro provozni techniku, Bell, Harkebrigge (DE)

Lars Kreis - obchodnik EFZ, Bell, Basilej (CH)

Ruben Pereira - odbornik v potravinarstvi EBA, Higli, Steinach (CH)

Samantha Leuenberger - obchodnice EFZ, Bell, Basel (CH)

Lena Pogalzky - studentka podnikové ekonomiky-persondiniho

Mateusz Rafal Marciniak - obrdbéc kov(, Hubers Landhendl,

managementu, Bell, Basilej (CH)

Pfaffstatt (AT)

Michael Péttinger - mechatronik-automatiza¢ni technika a PLC technika,

Joschka Messmer - odbornik na potravinarskou techniku, Higli,

Hubers Landhendl|, Pfaffstatt (AT)

Radolfzell (DE)

Tabea Meyer - obchodnice EFZ, Bell, Basel (CH)
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Jak se pracuje u Bell Food Group
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‘ Béhem ucenf, které jsem ==
i' ~zahdjil jako feznik a dokondil jako =
obchodnik, jsem se naucil samostatné
_pracovat a myslet, misto toho, abych

~ |gor Vaskovic, Bell (CH)
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Bell (Ch), zleva doprava: Benoit Briiderlin, Dominic Rettenmund, Alen Mumdezic,
Firouz Yousefi, Aron Debesay, Valerio Capizzi, Toprak Kizilyatak, Lukas Schmid,

Lena Pogalzky, Michael Frey, Rafey Shehzad, Jan Reist, Vanessa Voehringer,

Florian Nyffenegger, Igor Vaskovic, Samantha Leuenberger, Lars Kreis, Tabea Meyer,
Alessandro Sommer, Isabelle Kerwin, Teumzgi Hadish

(na fotografii nejsou: Aziz Eqbali, Arcangelo-Cem Grandazzo, Tarik Hadzic)

André Gal,
Hilcona (FL)

is Bylo skvélé mit =1
- zodpo-védnost a moct sdm_

Goncalo das Neves,
Hilcona (FL)

Manuel Jorg, “realizovat projekty. Svymi napady ‘ i\
Hilcona (FL) jsem mohl ve firmé néco

-3;} 2 zlepsit a byt uzitecny.

\‘? orian Nyffenegger, Bell (

Aleyna Atmaca, " I'. | \\\ s’
Hilcona (FL) L W Tk /
- ‘lill'lﬁ( Ao
\.-i\‘i -
| 5

Amira Shakjiri, Hilcona (FL)

Michal Karczmarzyk, Hilcona (FL)

Jan Reist - informatik EFZ, Bell, Basilej (CH)
Dominic Rettenmund - potravinarsky technolog EFZ, Bell, Oensingen (CH) mezindrodni obchodni management, Higli, Radolfzell (DE)
Lukas Schmid - vyrobni mechanik EFZ, Bell, Basilej (CH) Igor Vaskovic - obchodnik EFZ, Bell, Basilej (CH)

Pascal Thones - priimyslovy obchodnik s dodatecnou kvalifikaci

Friederike Schultz - dudini studium podnikova ekonomika food Vanessa Voehringer - vyrobni mechanicka EFZ, Bell, Zell (CH)

management, Higli, Radolfzell (DE)
Noah Serafini - obchodnik EFZ, Hiigli, Steinach (CH) Edewecht (DE)

Keven von der Piitten - specialista na potravindfskou techniku, Bell,

Amira Shakjiri - obchodnice, Hilcona, Schaan (FL) Jannik Walz - priimyslovy obchodnik s dodatec¢nou kvalifika¢ni

Rafey Shehzad - vyrobni mechanik EFZ, Bell, Basilej (CH)

mezindrodni obchodni management, Higli, Radolfzell (DE)

Alessandro Sommer - obchodnik EFZ, Bell, Basilej (CH) Tim Werner - potravinafsky technolog EFZ, Eisberg, Dallikon (CH)

Kim Straub - dudlni studium podnikovéd ekonomika food management, Firouz Yousefi - feznicky asistent EBA, Bell, Oensingen (CH)
Hugli, Radolfzell (DE)

Michelle Zwochner - priimyslovd obchodnice s dodate¢nou kvalifikact

Tobias Straub - obsluha strojd a zafizeni, zaméreni na potravinarskou
techniku, Bell, Harkebriigge (DE)

mezindrodni obchodni management, Higli, Radolfzell (DE)
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Zamir Ajazi - logistik, Hilcona Taste Factory, Landquart (CH)

Selina Nickl - dudini studium podnikové ekonomiky — pramysl, Higli,

Leon Bartholet - odbornik ICT, Hilcona, Schaan (FL)

Radolfzell (DE)

Kevin Beller - mechatronik, Hugli, Radolfzell (DE)

Rafael Oliveira - specialista podnikové Udrzby EFZ, Bell, Zell (CH)

Mihajlo Cvetkovic - vyrobni mechanik EFZ, Bell, Basilej (CH)

Nemanja Pavlovic - potravinarsky technolog EFZ, Eisberg, Dallikon (CH)

Fabio Dalla Valle - potravinarsky technolog, Hilcona, Schaan (FL)

Franziska Pechta - dudlni studium podnikové ekonomiky — priimysl,

Sebastian Divisek - informatik, vyvoj platforem EFZ, Bell, Basilej (CH)

Hugli, Radolfzell (DE)

Nurzat Egemberdieva - priimyslovd obchodnice, Bell, Seevetal (DE)

Elakkiya Purushoththaman - praktikantka ICT, Hilcona, Schaan (FL)

Domenik Fischer - odbornik v potravindfstvi, Hilcona, Schaan (FL)

Ramin Rahimi - feznicky asistent EBA, Bell, Oensingen (CH)

Sebastian Friedli - feznik EFZ, Bell, Oensingen (CH)

Nico Rehmann - informatik vyvoj aplikaci EFZ, Bell, Basilej (CH)

Jason Fritz - elektronik pro provozni techniku, Bell, Harkebriigge (DE)

Jannis Ritter - logistik, Hilcona, Schaan (FL)

Ghaith Gharir - feznicky asistent EBA, Bell, Basel (CH)

Jerun Rudin - technik pro automatizaci EFZ, Bell, Basilej (CH)

Marian Richard Gruse - specialista na potravinarskou techniku, Bell,

Shejla Saliji - obchodnice EFZ, Hiigli, Steinach (CH)

Edewecht (DE)

Tina Schreiber - priimyslovd obchodnice s dodatecnou kvalifikaci

Mohammad Hashash - logistik EFZ, Higli, Steinach (CH)

mezindrodni obchodni management, Higli, Radolfzell (DE)

Sandra Heiniger - kucharka EFZz, Bell, Zell (CH)

Noel Schwarz - mechatronik, Hlgli, Radolfzell (DE)

Edgar Hildt - obsluha stroj( a zafizeni, zaméreni na potravindrskou

Jayhun Sharifi - feznicky asistent EBA, Bell, Oensingen (CH)

techniku, Bell, Harkebriigge (DE)

Eric Siggelkow - dudini studium podnikové ekonomiky, Bell, Seevetal (DE)

Lisa Honsell - primyslova obchodnice s dodatec¢nou kvalifikaci

Taner Soysal - potravinarsky technolog, Hilcona, Schaan (FL)

mezinarodni obchodni management, Hlgli, Radolfzell (DE)

Jakob Specker - elektronik pro provozni techniku, Bell, Harkebrtigge (DE)

Ahmad Hussein - logistik EFZ, Bell, Zell (CH)

Beat Sprenger - obsluha zafizeni, Hilcona, Schaan (FL)

Fatih Karsaalan - logistik, Hilcona, Schaan (FL)

Helena Stojadinovic - obchodnice EFZ, Bell, Basilej (CH)

Abdulgayom Khanzada - odbornik v potravinarstvi, Hilcona Taste

Amir Taheri - feznicky asistent EBA, Bell, Oensingen (CH)

Factory, Landquart (CH)

Marko Tanackovic - technik pro automatizaci, Hilcona, Schaan (FL)

Dora Kjorpasheva - obsluha zafizeni EFZ, Bell, Zell (CH)

Simon Tang - potravinarsky technolog EFZ, Bell, Oensingen (CH)

Halim Kose - obsluha zafizenf, Hilcona, Schaan (FL)

Jasmin Taubinger - odbornice v potravinarstvi EBA, Hiigli, Steinach (CH)

Sarah Kunz - prdimyslovd obchodnice s dodate¢nou kvalifikaci

Arda Temur - logistik EFZ, Hlgli, Steinach (CH)

mezinarodni obchodni management, Higli, Radolfzell (DE)

Katharina Vegel - priimyslova obchodnice s dodate¢nou kvalifikaci

Leticia Lourenco - potravindrska technolozka, Hilcona, Schaan (FL)

mezindrodni obchodni management, Higli, Radolfzell (DE)

Mike Luengen - odborny informatik systémové integrace, Hugli,

Mikiele Weldu - logistik EBA, Bell, Oensingen (CH)

Radolfzell (DE)

llias Wyss - odbornik v potravinarstvi EBA, Bell, Oensingen (CH)

Lennart Mdller - obchodnik EFZ, Bell, Basilej (CH)

Heydari zZabihollah - feznicky asistent EBA, Bell, Basilej (CH)

Navina Nek - obchodnice, Hilcona, Schaan (FL)

Felix Ziircher - obchodnik EFZ, Higli, Steinach (CH)




Zpétnd vazba a tombola

Look:

Zaméstp,
anecky casoy
Pis skupin,
Y Bell Foog

Diky své zpétné vazbé miiZete néco vyhrat!

LOOK! ma pro vas byt potésenim pfi ¢teni! Proto spoléhdame na vasi zpétnou vazbu. Timto zplisobem
muézZeme LOOK! neustdle vylepSovat a postarat se o to, abyste si kazdé ¢islo znovu uzili. To je dlivod,
pro¢ nas zajimd: Co se vdm na tomto vyddni LOOK! nejvice libilo? Byl to néktery z ¢ldnk(? Zaujala vds
nékterd z fotografii? Nebo je to jen jeden citdt, ktery vam utkvél v paméti? Sdélte nam to a vypliite
prosim formulaF prostiednictvim QR kédu.

Jako podékovani za vasi zpétnou vazbu vylosujeme ze vsech odpovédi
10 poukdzek na ndakup v hodnoté 70,- EUR.

Odeslete nam svou zpétnou vazbu (QR kéd) do 4. prosince 2023, abyste se mohli zticastnit slosovani
o ceny. Vyherci budou vyrozuméni pfimo. O losovdni nebude vedena zddna korespondence ani podavdny
telefonické informace. Na nékolikandsobnou Ucast nebude bran zretel.
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