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CEO Spotlight

;egiondlnost jako trumf

Milé zaméstnankyné a zaméstnanci

Kvalita nasich vyrobk je jednim z nejddilezitéjsich pred-
poklad(i tspéchu nasi spolecnosti. Plvod vyrobku se
v poslednich letech stdle vice stdvd atributem kvality.

Vv,

Zejména regiondini potraviny a mistni produkty se tési

vysoké dlivére spotrebitel(i. Pandemie koronaviru tento
trend jesté posilila.

Regiondlnost je ve skupiné Bell
Food Group ddlezitym téma-
tem, a to zdaleka ne od vce-
rejska. Regiondlni kofeny
jsou soucdsti nasi identi-

ty. Vyrdbime predevsim
pro ty zemé a regiony,

ve kterych plsobime,

=z av nasich 50 vyrobnich
A ; zavodech nejsme ano-
nymni velkou spolecnos-
ti, ale dilezZitou soucdsti

) spolecnosti. Pri vyrobé na-
Sich produktd vyuzivime po-

kud moZno zemédélské suroviny od
regiondlnich dodavateld.

V nasi klicové Cinnosti Masnd vyroba se zaméfujeme
na regiondlni speciality, coZ je dokonce jednou ze stra-
tegickych priorit. To dokazuje i sortiment nasich vyrob-
ki: V sortimentu uzenin md rada vyrobkl takzvané
«chrdnéné oznaceni plvodu». Patii mezi né napfiklad

francouzské oznaceni «Label Rouge», evropské oznace-
ni «Zarucend tradicni specialita» (ZTS) nebo Svycarské
oznaceni «IGP» (Indicazione Geografica Protetta — chrd-
néné zemépisné oznaceni). Jsou Ssymbolem regiondlnos-
ti a zdrukou, Ze se napf. u vyrobku Biindnerfleisch nebo
Jamén Serrano jednd skutecné o origindl.

Napfiklad ve Svycarsku je v kategorii «<Masné vyrobky
s oznacenim IGP» 14 vyrobkdi. Sest z nich vyrdbi spolec-
nost Bell Schweiz sama. To je vyznamny tspéch, protoZe
vyroba podle specifikaci oznaceni je ndrocnd. Kritéria se
v zdvislosti na oznaceni pohybuji od lokality vyrobniho
zdvodu a plvodu surovin aZ po dodrZovdni jednotlivych
krok( zpracovdni.

Vyrobou téchto specialit pfindSime nejen rozmanitost
naseho sortimentu, ale také nemalé usili o zachovani
tradicnich vyrobku a femesel, kterd jsou s nimi spojena.
Spolecnost Bell Food Group byla ji7 odjakZiva odhod|d-
na tento cil naplriovat. Diky nasim vyrobkim pfindsi-
me milionm spotrebitell kazdy den rfadu prijemnych

pozitk( a vyssi kvalitu Zivota. A na to mizeme byt, nasi
vdZeni spolupracovnici, pravem hrdi.

Tésim se, Ze na této cesté budu i naddle pokracovat
s vdmi.

Lorenz Wyss
Predseda predstavenstva koncernu
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Ze spolec¢nosti

Nové struktury podporuji Gspéch v dileZitém segmentu ristu

Convenience

e VW

v Sirsim meritku

Skupina Bell Food Group provedla restrukturalizaci na drovni
managementu v ddleZité rlistové oblasti Convenience: Spole¢nosti Eisberg,
Hilcona a Hugli jsou nyni samostatné obchodni jednotky s viastnimi
manazery v rdmci vedeni koncernu. Restrukturalizace umoznuje mimo
jiné optimalni prizpGsobeni obchodu jednotlivym trhdm.

Bell Food Group

Lorenz Wyss
Predseda predstavenstva koncernu

«V této nové struktufe vidime velky potencial pro dalsi
rozvoj nasich aktivit v oblasti Convenience. ZruSeni hi-
erarchické urovné nam tak umoznuje komunikovat vice
napiimo a na kratsi vzdalenosti.

Rozdéleni nam navic usnadiuje praci v tomto diver-
zifikovaném segmentu s riznymi cilovymi a produkto-
vymi skupinami. Kazd4 obchodni oblast tak muzZe indi-
vidualngji reagovat na potfeby svého specifického trhu.

Vedeni koncernu se v diisledku reorganizace rozrost-

Trio pro oblast
Convenience

y

Thomas Bodenmann
Vedouci obchodnf oblasti Hiigli

N f

A~

Thomas Bodenmann nastoupil do spo-
le¢nosti Higli v roce 1995 jako vedoucf
oddéleni Export Schweiz a ¢len veden.
Ndsledovala pozice generdiniho feditele
spole¢nosti Hiigli ve Svycarsku (1997-
2001) a v Rakousku (1999-2001). Poté
pfevzal pozici Head of Division Food
Service a ¢lena vedeni koncernu (2002-
2010) a CEO Hugli Holding AG (od roku
2011).

Pfedseda pFedstavenstva koncernu L. X L > .
Lorenz Wyss lo na pét ¢lend. Z tohoto SirSiho veden{ pro nds plynou

Stv. Marco Tschanz také vyhody. Sejde se nam nyni jesté vice zkuSenosti

a znalosti trhu, abychom mohli pfijimat

«Posilujeme naSe  fundovana rozhodnuti s ohledem na nase
vedeni skupiny  budouci uspéchy.

0 osvédcené Pro posileni naseho managementu jsme

manaiery.» ziskali Martina Hencka a Thomase Boden-

Generalni sekretariat HR Bell Food Group
Etienne Petitjean Endrik Dallmann

Davide Elia sven Friedi svym dlouholetym zkuSenostem a vysoké tirovni motiva- Vedouci obchodni oblasti Hilcona
cejiz dosahli fady uspéchu. . . i
. L L Martin Henck pfevzal v roce 2012 vedeni
Martin Henck je jiz deset let zodpovédny za obchod- ) L i o )
‘ . . . Cie . . Hilcona. Pfedtim zastaval rlizné pozice
ni oblast Hilcona a je osvéd¢enym odbornikem v nasem leénostech travindfském od
. . . ve spolec¢nostech v potravindfském od-
Obchodni oblast Obchodni oblast Obchodni oblast Obchodni oblast Obchodni oblast Obchodni oblast oboru. Thomas Bodenmann ma za sebou vice nez 25 let . D P
Bell Schweiz Bell International Eisberg Hilcona Hiigli Finance/sluzby a P 2 8 e, 18 . . . vetvi.
Lorenz Wyss i.P. Marco Tschanz Marco Tschanz i.P. Martin Henck Thomas Bodenmann Xavier Buro pusob}em}ve svpoliecnostl HUgh’ ztoho IDIHES 10letna pozis
generalniho feditele.
‘ Pro vedeni obchodni oblasti Iceberg jsme také nasli
‘ idealni osobu, kterou je Marco Tschanz. Tento ukol pfe- }
Divize Divize Divize bira vedle své stavajici funkce vedouciho Bell Internati- - & |
Bell Deutschland Bell Zapadni/ Hubers/siitag Eisberg, Hilcona onal. Jedna se o logické feSeni vzhledem k tomu, co maji ==
Marco Tschanz Vychodni Evropa Johannes Huber \ }

Corporate Marketing/Communication

IT Bell Food Group

Daniel Bohny

Platiod 1. 5. 2022

Skupina Bell Food Group zahgjila kvéten 2022 s pozmeéneé-
nou organizacni strukturou na nejvyssi irovni koncernu:
Eisberg, Hilcona a Hiigli budou nyni fizeny jako samo-
statné obchodni oblasti. V souvislosti s tim posiluji jako
novi ¢lenové vedeni koncernu dosavadni vedouci divize
Martin Henck ze spolec¢nosti Hilcona a Thomas Boden-
mann ze spolec¢nosti Hiigli.

4 LOOKI02/22

a Higli jsou nyni jednot-
livé obchodni oblasti.

Marco Tschanz prebird kromé vedeni obchodnioblas-
ti Bell International také vedeniobchodni oblastiIceberg.
Aby bylo mozné vytvoftit potfebné kapacity pro novy tkol,
pfevzal Martin Schygulla vedeni divize Bell Deutschland,
zatimco Marco Tschanz pfedal fizeniIT skupiny Bell Food
Group Svenovi Friedlimu. ¢ mr

manna, dva osvédcené manazery, ktefi diky

tyto dvé obchodni oblasti spole¢ného: Obé maji velmi
dobrou mezinarodni pozici a jsou ¢astecné zastoupeny
ve stejnych zemich.»

Martin Henck

Marco Tschanz
Vedouci obchodni oblasti Bell International
a Vedouci obchodni oblasti Eisberg

Marco Tschanz nastoupil do Bell Food
Group v roce 2014 jako Chief Financial
Officer (CFO). V roce 2019 prevzal ve-
deni obchodni oblasti Bell International,
k niz nynf pfibylo i vedeni obchodni
oblasti Iceberg.

LOOK! 02/22 5



Ze spolec¢nosti

Bézpeénost prdce ve skupiné Bell Food Group

BEZPECNOST
NEZNA
KOMPROMISY

Bezpecnost prace a ochrana zdravi maji v Bell Food Group

tu nejvyssi prioritu. Aby byli zaméstnanci chrdnéni, je tfeba snizit
rizika na minimum. Spoluodpovédnost za ochranu tym

maji pfimi nadrizeni.

Jako zaméstnavatelé museji podniky Bell Food Group za-
jistovat zdravia bezpecnost svych zaméstnanct ve vSech
aspektech tykajicich se pracovni ¢innosti. To znamena,
Ze je tfeba vyhodnotit vSechna rizika, kterym mohou byt
zameéstnanci vystaveni, a pfijmout preventivnia ochran-
na opatfeni. To mimo jiné zahrnuje poskytovani infor-
maci zaméstnanciim o bezpec¢nosti a ochrané zdravi pfi
praci a nabidku vhodnych Skoleni. Rozhodujicim fakto-
rem pro bezproblémové provadéni koncepci bezpec¢nosti
vSak nakonec zustava lidsky faktor.

Kultura nulovych traza

«Jasné definované odpovédnosti jsou mimoradné dule-
zité,» fika Mischa Zeller, vedouci bezpecnosti ve spolec-
nosti Bell Svycarsko. Cisla o bezpe¢nosti prace ho napl-
nuji optimismem. Vyvoj v prabéhu let ukazuje, Ze pocet
pracovnich urazua prubézné klesa. «Usilujeme o kulturu
nulovych trazt. Diky vyrazné motivaci vtymech a zajmu
vSech zaméstnancl jsem presvédcen, Ze v blizké budouc-
nosti dosahneme naseho cile.»

Tym bezpecnosti prace ve spolecnosti Bell Svycar-
sko ma osm mist na plny tvazek. Odpovida za zavadéni
kultury bezpecnosti vjednotlivych vyrobnich zavodech,
a tim podporuje ochranu zdravi a snizuje rizika arazu.
Toho je dosazeno tim, Ze ¢lenové jednaji v poradnia pod-
purné funkci a jasné vymezuji odpovédnosti v ramci spo-
le¢nosti. Vedouci jsou pro své tkoly a povinnosti $koleni
na seminafich. Nebezpecna infrastruktura v budovach,
jako jsou nebezpecné Zebiiky, schody nebo podesty, je
odstranéna, na pfistupnych stfechach je instalovana

ochrana proti padu a jsou pfipraveny
pracovni pokyny, kontrolni seznamy
a dokumenty pro havarijni situace.

Siroké spektrum

«Pfi vSech zavedenych opatfenich
jsou to liniovi nadfizeni, kdo musi
dbat na to, aby jejich tymy mohly
vykondavat svou praci bez nehod a
v dobrém zdravotnim stavu.» Sazi se
pfitom na dal$i vzdélavani, dialog,
kontrolu a audity. Veskeré ¢innosti
v oblasti bezpec¢nosti a ochrany
zdravi pfi praci musi byt v soula-
du s pozadavky zakonodarce.
Zacina to zdkonem poZa-
dovanym posouzenim

potencialnich rizik pro «Jasné
jednotlivé pracovni definované
oblasti a stroje a kon- od pOVéanSti

¢i ziskanim povoleni

k provozu novych bu-

dov arozsifeni zavodu.
Zvlastni vyzvou je pfi-
pravit informace dulezité
pro bezpecnost tak, aby jim
zameéstnanci bez pochybnosti rozu-
méli, i kdyz vSichni nemluvi stejnym
jazykem. V pisemné dokumentaci
a na pracovistich a strojich slouzi

jsou velice
dilezité.»

LOOK! 02/22
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piktogramy k upozornéni na nebezpeci, napfiklad na hor-
ko nebo ostré hrany strojui, a k upozornéni na spravné cho-
vani. V nékterych piipadech se spole¢nost Bell Svycarsko
spoléha na podporu externich poskytovateld, ktefi pte-
kladaji smérnice a dalsi dokumenty do riznych jazykua.

Institucionalizované postupy

Minimdalné jednou meési¢né probihaji v prostorach
spole¢nosti Hiigli Némecko bezpec¢nostni obchtizky.
Pfezkoumava se hodnoceni rizik pro jednotlivé oblasti
a v piipadé potfeby se upravuji podle aktualniho stavu.
Téchto obchtizek se t¢astni technicti vedouci, odborni-
ci na bezpecnost, vedouci odbort povéfeni bezpec¢nosti
a ¢lenové podnikové rady. Kromeé obchuzek se nejméné
jednou ro¢né konaji bezpec¢nostni instruktaze ve vsech
oblastech provozu a specialni instruktaze o zafizenich
pouzivanych ve vyrob€. «kKromé toho se kazdy den kona
ranni porada vedoucich tymd, kde je téma bezpecnosti
prace prvnim bodem programu. Pfipadné vzniklé nedo-
statky se okamzité odstranuji. Také jednotlivé tymy maji
kazdodennishopfloor mitink, kde je t¢éma bezpec¢nosti na
prvnim misté programu, » fika Martin Wehrle, odbornik
na bezpecnost prace ve spole¢nosti Hiigli v Radolfzellu.
Vizualizace zobrazované na monitoru v podnikové jidel-

LOOK! 02/22

né maji dale zvysit povédomi o bez-
pecnosti.

Kazdy jednotlivy pFipad se analyzuje
Velmi podobna situace je i u nasich
kolegt ve Svycarské spole¢nosti Hii-
gli. Pravidelna bezpecnostni Skoleni
a kontrolni obchlizky zaméfené na
potencialni nebezpeci maji nejvyssi
prioritu. Osobni ochranné pomuc-
ky kazdého zaméstnance, kam patii
mimo jiné ochranné bryle a rukavi-
ce, chrani pfed moznymi riziky. Na
pracovistich vystavenych vysoké
hladiné hluku se zaméstnanci chra-
nina miru vyrobenymi chranici slu-
chu. «Poc¢itame 0,2 procenta absenci
z davodu pracovnich trazu. Kazdy
jednotlivy pfipad se analyzuje, aby
bylo mozné pfijmout opatfeni do
budoucna,» fika Pascal Kilchmann,
zastupce vedouciho oddéleni udrzby
a povéfenec pro bezpec¢nost ve spo-
le¢nosti Hiigli Svycarsko.

principy pro
bezpecnost

prace

2.

Spoluprace s Gfady

Stephan Streich, povéfenec pro bezpec¢nost ve spolec-
nosti Eisberg ve Svycarsku, zddrazfiuje povinny «postup
schvalovani planu», ktery se pouziva mimo jiné pfed
stavebnimi zménami a béhem nich a pfi pfestavbach
vzavodé. Bezpecnost prace a zdravi zaméstnancl pfitom
hraji tstfedniroli. Pokud spole¢nost Eisberg takovou Za-
dost poda, pfezkoumavaji ji kantonalni organy. V pfipadé
potfeby si ufady vyzadaji spolecnou zpravu od urazové
pojistovny nebo ve vyjimec¢nych pfipadech vyjadfeni
Svycarského inspektordtu prace. Price na piestavbé
v zavodé mohou zacit aZ po schvaleni zadosti a vyfeSeni
pfipadnych podminek.

«Tam, kde byl proveden postup schvalovani planu,
zaznamenavame podstatné méné trazu,» fika Stephan
Streich. Ve spole¢nosti Eisberg, kde zaméstnanci obvykle
pfipravuji salaty, zeleninu a ovoce ru¢ng, je hlavnim ci-
lem snizit riziko pofezani. «<Témata bezpec¢nost a Urazy
jsou soucasti kazdého shopfloor mitinku,» vysvétluje

Stephan Streich.

Zadnd préce bez
pokyni
Nadfizenf jsou povinni
své zameéstnance pravidelné 3.

a peclivé instruovat, aby
mohli svou praci
vykondvat bezpelné.

1.
«Stop» v pfipadé
nebezpeci
V pfipadé bezprostredniho
nebezpeci ma kazdy pravo
a povinnost fict «stop». V praci
se pokracuje, az kdyz je
nebezpecnd situace pod
kontrolou.

4.
Bezpecnost
se tyka vsech

Odpovédnost za bezpecnost
prace nese zameéstnavatel
a nadfizeny. Zaméstnanci

jsou povinni dodrzovat

pokyny.

Ochranné pomucky
jsou nezbytné
Noseni poskytnutych ochran-
nych pomcek, jako je prilba,
bezpecnostni obuv atd., je po-
vinné. V pripadé nouze chranf
pfed Zivot ohrozujicimi
zranénimi.

Rozvoj udrzitelné kultury
bezpecnosti

Pohled do riznych zavodu ukazu-
je, ze bezpecnost je téma, které se
v Bell Food Group fesi denné. I pfes
komplexni bezpe¢nostni koncepce
a opatfeni nelze dosahnout stopro-
centni bezpecnosti. Kazdodenni
prace vzdy zahrnuje rizikové fakto-
ry, od technickych nebo technolo-
gickych chyb azZ po lidské selhani.
Plati, Ze je tfeba tato rizika co mozna
nejvice minimalizovat.

Ve spole¢nosti Bell Svycarsko
je koncept integrované bezpecnosti
v soucasné dobé zaveden na tfetiné
pracovist. «To zahrnuje spolupraci
s Urazovymi pojisStovnami pfi bu-
dovani uc¢inného bezpecnostniho
systému a rozvoji udrzitelné kul-
tury bezpecnosti,» fika vedouci
bezpecnosti Mischa Zeller. Nejvys-
§i Groven bezpecnosti provozu je
zajisténa vytvofenim bezpecnych
podminek a podporou bezpe¢ného
chovani. Aby se to podafilo, je tieba,
aby vSichni zaméstnanci pfevzali
svou odpoveédnost. « ap

LOOK! 02/22 9



Ze spolec¢nosti

10

Spickové
vysledky s TopX

Pred vice nez dvéma lety byl zavedenim programu Top Excellence
vytvoren zdklad pro spolecnou cestu na vrchol. Od té doby se toho hodné
uddlo. Je ¢as na pribéznou zprdvu o dosavadnim stavu.

LOOK! 02/22

V kvétnu 2020 se pfedstavenstvo skupiny Bell
Food Group rozhodlo nahradit rizné provoz-
ni optimaliza¢ni programy v ramci skupiny
celopodnikovym programem Top Excellence,
zkracené TopX. Zaméfujeme se na jednotné
a efektivni zlepSovani procesu v celé skupiné.
Mechanismus TopX pfitom urcuje, jakou ces-
tou se jednotlivé vyrobni zavody v ramci pro-
gramu vydaji.

V prvnivlné jsme pozornost soustfedili na
zavody s vice nez 50 zaméstnanci. V f{jnu 2020
zahdjilo prvnich pét zavodu pilotni provoz,
zbyvajicich 24 vybranych zavodt mélo nésle-
dovat do konce roku 2021.

Dnes, pfiblizné o dva roky pozdéji, je ¢as na
prabéznou zpravu o dosavadnim stavu. Kde se
TopX v soucasné dobé nachazi a kam by se mél
v nasledujicich mésicich ubirat? e sh

Zdvody, kde realizace
Jiz probiha: 32

Do ledna 2022 zacalo TopX

pouZzivat jiz 32 vyrobnich zdvodu.

1. Milniky: 29
2. Milniky: 10
Milnfky dokladaji, ze zavody Uspésné

dokoncily urcitou etapu procesu TopX.
V prvni fdzi jde o to, identifikovat

projekty, na které je tfeba se zaméfit. Projekty v centru
Druhd faze se zaméfuje mimo jiné na . 2
zavedeni procesu fizeni zavodu nebo pozornOSt'° 56

vytvorenf jasné definované koncepce
komunikace.

V rdmci projektd, na né7 je treba se
zaméfit, pracuji zavody v mezioborovych

tymech na konkrétnich potencidlnich
moznostech zlepSeni, které vyplyvaji
z identifikovanych oblasti aktivit.

Uspory:
16 000 000 CHF

Diky programu TopX se od jeho zavede-
ni podafilo usetfit vice nez 16 miliond
svycarskych frankl. To odpovida pomé-
ru ndkladd a prinos( 1: 6.

«Ted jde o to, abychom se ucili jeden od druhého»

Zapojeni spolupra-
covnici: 60 %
Ve vyrobé a v oblastech souvisejicich

s vyrobou pracuje s metodami TopX
kazdy den vice nez 4 455 osob.

«Nejdrive bych chtél podékovat vSem zicastnénym.
Konstruktivni spoluprdce a vysoké nasazeni vsech
spolupracujicich koleg(i mi dnes a denné imponuji.

Tim spi§, Ze jsem na zacdtku programu spis$ oce-
kaval ur¢itou miru odporu. KdyZ jsme s programem
TopX zacinali, mélo mnoho zévodd jiz zavedené pro-
gramy Operational Excellence. Velmi si vazim toho,
Ze tyto zavody byly ochotny pristoupit k nahrazenf
stavajicich programd a zacit s TopX vlastné od zacat-
ku. To nelze povazovat za samoziejmost — tim spis,
ze posledni dva roky byly poznamenany pandemif
koronaviru. Na to, ¢eho jsme doposud dosahli, ma-
Zeme byt skutecné hrdi.

Diky programu TopX nyni vSichni v zdvodech
mluvime stejnym jazykem a dodrZujeme spolecné
postupy, napfiklad to, jak fesime projekty nebo jak
probihaji kazdodenni meetingy.

V nadchdzejicich mésicich bylo mélo jit prede-
vsim o to, abychom se od sebe navzdjem ucili a vy-
ménovali si osvédcené postupy. Kdyz se vyskytnou
problémy, nemusime nutné znovu vynalézat kolo,
ale mlizeme se nejdrive poptat, zda nemaji v jinych
zavodech osvédcend a vyzkousena feseni.

K tomu nam pom0Zze i TopX Academy, diky niz
chceme sdruzovat spolupracovniky ze vSech casti
spolecnosti. Kromé metodického Skolenf to umoz-
nuje také vyménu informaci ke konkrétnim reali-
zacim. Na tomto zdkladu miZeme stavét pfi nasf
spolecné cesté na vrchol.»

;”‘.I

e/
Alexander Duss,
Vedouci programu TopX
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Jak se pracuje u Bell Food Group

Ochrana zdravi diky lepSi ergonomii na pracovisti

Pohyboveé
projekty

Pro zmirnéni potizi s pohybovym apardtem nebo dokonce jejich
predchdzeni sdzi spole¢nost Bell ve Svycarsku ve spoluprdci se zdravotnf
pojistovnou SWICA od roku 2021 na lepsi ergonomii na pracovisti.

| jinde v Bell Food Group je tomuto tématu vénovana velkd pozornost

a je podporovdno nejrliznéjsimi projekty.

Témeét kazdy se jiz pravdépodobné setkal UmozZnuje zejména zameéstnancim z vy-
s ucinky zvedani tézkych bfemen, castého  roby ziskat na vSech Svycarskych pracovistich
ohybaniadlouhého staninebosezeninapohy-  pomoc pfislusného podnikového fyziotera-

bovy aparat. peuta v ramci individualnich konzultaci. Bez
S bolestmi Sbolestmizadanapétimvsiji  ohledu na to, zda jiz maji néjaké potiZe nebo

d napétl’m se dd  sevsakdanéco délat. To ukazuje  jim chtéji pfedejit.
néco délat. spole¢nost Bell Svycarsko s pro- «Jednou ze silnych stranek programu je, Ze
jektem «Ergonomie na pracovi§-  muZeme velmi individualné reagovat na ¢in-

ti», ktery spustila vlonském roce ve spolupraci  nosti, které jsou vnimany jako zatézujici,» fika
se zdravotni pojistovnou SWICA.

fyzioterapeut Roland Reilly, specialista na ma-
nagement prevence u pojistovny SWICA a koor-
dinatoriniciativy ve spole¢nosti Bell. «Stav pak
napravime jednoduchymi prostfedky, jako jsou
ergonomictéjsi pohybové sekvence, pomucky
nebo balan¢ni cviceni. Pfi naslednych kontro-
lach ¢asto zjistuji, Ze zaméstnanci byli schopni
sami piiznivé ovlivnit své obtize.»

«Program, ktery nabizime v ramci nase-
ho podnikového managementu zdravi, tymy
ptijaly velice dobfe,» fikd Monika Suppiger,
vedouci HR Zell a osoba odpovédna za projekt
ergonomie. «Od jeho zavedenti jiZ bylo prove-
deno vice nez 180 ergonomickych hodnoceni
anaslednych kontrol a byla provedena odpovi-
dajici zlepSeni.»
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Ale Bell Food Group se timto tématem
zabyva nejen ve Svycarsku. Napfiklad zavod
Harkebriigge spole¢nosti Bell Némecko fesil
zlepSeniergonomie v oddéleni krajeného zbozi
jako prvni dil¢i projekt v ramci nového progra-
mu podnikové podpory zdravi. Po analyzach
pracovist nyni spole¢né s partnerem, zdravot-
ni pojistovnou AOK, vypracovavaji prislusna
zlepsSeni.

Také spole¢nost Eisberg se zasazuje za er-
gonomictéjsi pracovni prostiedi. Spole¢nost
mimo jiné instalovala u zafizeni na trubkové
sacky v Marchtrenku pevnou plosinu misto
Zebfiku. Ta nyni umoziuje upnuti folie v ergo-
nomictéjsi poloze téla a zaroven vyrazneé sni-
Zuje riziko padu. Kromeé toho bylo na toto téma
ve Svycarské spolec¢nosti Eisberg v ramci TopX
zamefeno nékolik klicovych projektd, pfinichz
mimo jiné vznikly nové vysokozdvizné voziky
s nizsi stohovaci vyskou.

Spolecnost Eisberg
spustila nékolik
klicovych projekt
k ergonomii.

Eigentum

Také spole¢nost Hiigli je v otaz-
kach ergonomie aktivni a vybavuje
své zavody pfislusnymi pomuckami.
Sem patfi napiiklad vySkové nasta-
vitelné psaci stoly a zidle v kance-
latich, nebo zvedaci pomucky pro
tymy ve vyrobé.

Hilcona pfistupuje k tématu jes-
té jinym zpusobem: jako jedna ze
tii pilotnich spole¢nosti v Lichten-
Stejnsku motivuje od bfezna v ramci
kampané «beWEGt» své zamést-
nance, aby po dobu dvandcti tydnt
jezdili do prace na kole nebo chodili
pésky. Skvély zptsob, jak propojit
podporu zdravi a ochranu zivotniho
prostfedi. « mr

Toto radi fyzioterapeut
Roland Reilly ...

... pro vyrobu:

Zatizeni pfi praci s tézkymi bremeny lze
vyrazné snizit otacenim celého téla a po-
uzivdnim nohou misto zad.

Navic se vétSina lidi na zdkladé
dlouholetého zvyku pohybuje pfilis
jednostranné. Pro prolomeni téchto
pohybovych vzorcli a osvojenf si alter-
nativnich postupd je zapotrebi prenos
postupl pfimo na pracovisti.

... pro kancelar:

Jednou z nejcastéjsich chyb je chybéjici
je divat se na povrch v pravém uhlu. Pra-
videlné mikroprestavky s pohybovymi
cvic¢enimi, jako je protahovani, a kratké
prochdzky béhem delSich prestavek na-
vic mohou aktivovat télo a zvysit schop-
nost soustredéni.
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vasen pro
skuteCné originaly

Nekteré jsou skutecnymi zvldStnostmi, jiné spise zasvécenymi tipy —
vsechny vSak zarucuji nejvyssi troven poZitku. Jednd se o speciality, jejichZ
ptivod nebo tradicni recept je chrdnén ochrannou zndmkou.

Ve skupiné Bell Food Group je celkem vice neZ 25 uzendfskych vyrobkd

S timto certifikdtem. A stdle jesté pribyvaji nove.

Pfehled ochrannych zndmek

Chranéné oznaceni pivodu (CHOP)
a «Appellation d’Origine Protégée»
(AOP)

Tyto znamky zarucuji, Zze vyrobek byl
vyroben v urcité zemépisné oblasti
podle uzndvaného a definovaného po-
stupu z mistnich surovin.

Chranéné zemépisné oznaceni
(CHZO) a «Indication Géographique
Protégée» (IGP)

Tato zndmka potvrzuje, Ze existuje sou-
vislost mezi vyrobkem a oblasti plivo-
du, pficemzZ pouze jeden z vyrobnich
krokd - tj. vyroba, zpracovadni nebo
pfiprava - musi probéhnout v oblasti

Uzenaiské vyrobky

s peceti ptivodu jsou zarukou

nejvyssiho pozitku.

Zarucené tradicni speciality (ZTS)

Tato zndmka oznacuje vyrobek, ktery
byl vyroben podle tradi¢ni receptury
nebo vyrobniho postupu. Neni vdazana
na urcitou zemépisnou oblast.

pavodu.

Nékdy trva trochu déle, nez se specialita docka zaslouze-
ného uznani. Stejné tomu bylo také u vyrobku «Trocke-
nen Krakauer nach altpolnischer Art» (Suchy Krakovsky
salam na staropolsky zpusob): Ackoli ma v Polsku, kde
se vyrabi mnoho druha salamt, dlouhou historii, ziskal
teprve vroce 2018 ocenéni «Zarucena tradi¢ni specialita»
(ZTS).

Zafadil se tim mezi potraviny, jejichZ receptura
nebo puvod jsou mimofadné chranéné. Kromé oznaceni
ZTS existuji v Evropské unii dalsi dvé oznaceni kvality:
«Chranéné oznaceni pivodu» (CHOP) a «Chranéné zemé-
pisné oznaceni» (CHZO). Svycarské ekvivalenty k tomu
jsou «Appellation d’Origine Protégée» (AOP) a «Indication
Géographique Protégée» (IGP).

Ale zpét do Polska a k salamu «Suchy Krakovsky sa-
lam na staropolsky zplisob». Tento vyuzeny salam s pfi-
chuti pepfe, Cesneku a muskatového ofisku je oblibenou
delikatesou. O tento pozitek nechtéli své zakazniky pfi-

pravit ani kolegové z polské pobocky Bell.

né kvétna tohoto roku pfislo vytouzené potvr-
zeni v podobé Prohlaseni o shodé. Od té doby
nese i tato stara polska specialita Bell kulatou
zlutomodrou etiketu, kterd v prodejnach pfimo
upoutd pozornost, a stejné jako vSechny peceté
pliivodu je vihimana jako prodejni argument.

Polsky tym je tedy nyni také clenem «Klu-
bu nositel1 znacky kvality». Jiz celkem vice nez
25 specialit ze skupiny Bell Food Group nese v
soucasné dobé jednu z prestiznich etiket. Mno-
hé z nich jsou znamé i daleko za hranicemi,
napfiklad Schwarzwaldska Sunka nebo Sunka
Serrano a Bindnerfleisch. Jiné jsou spiSe mist-
nimi hrdiny, napfiklad Saucisson sec d’Auverg-
ne nebo OLMA Bratwurst.

Jedno vSak maji spolecné: Pochazeji z ru-
kou lidi, ktefi rozumi svému feznickému feme-
slu a citi se byt zavazani tradici svého regionu.
Uzenatské vyrobky s dokladem puvodu proto

V dubnu 2021 byla Proto zahdjili vdubnu 2021 pfipravy na  odjakZiva znamenaji zvlastni poZitek a nejlepsi
v Polsku zahéjena uznani jejich salamu jako «Zarucend tra-  moznou kvalitu.  mr

priprava na certi-  di¢ni specialita» (ZTS). «<Abychom mobhli

fikaci ZTS. Ppozadat o certifikaci, museli jsme pro-

kazat, Ze spliiujeme vSechny pfedepsané

pozadavky», fikd Magda Kaminska, marketingova ma-

nazerka spolec¢nosti Bell Polska. «To znamena, Ze jsme

museli pfesné dodrzet vSechny specifikace: od vybéru

masa, kofeni a pfisad aZ po recepturu a vyrobni proces.»

O necely rok pozdéji probéhl certifikacni audit, kte-

rym spolecnost Bell Polska prosla bez problému. V polovi-
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«Saucisson vaudois» a
«Saucisse aux choux vaudoise»:
Dvé skutecné Vaudskeé speciality

Uzeniny «Saucisson vaudois» a «Saucisse aux

choux vaudoise» poznate pfi ndkupu nejen

podle jejich typické zlatohnédé barvy, ale také

podle zelené peceti, ktera je oznacuje jako tra-

di¢ni uzenatské Vaudské vyrobky s certifikaci

IGP. U obou druht se jedna o syrové, uzené,

preruSované zrajici nebo suSené uzenaiské

vyrobky. Jejich velky rozdil: Uzenina «Saucisse

aux choux vaudoise» obsahuje krom¢é masa

také bilé zeli, coz ji dodava nejen .

pikantni viini masa a koufe, ale Stavnata klobasa

také vyraznou Stavnatost. «Saucisse aux
Podle legendy pochazitento  choux vaudoise»

recept z navstévy némeckého obsahuje kromé

cisafe Karla v Orbe, a to v roce masa také bilé zeli.
879. Kdyz byl nedostatek masa,

pfidavalo se pry do klobasové fase bilé zeli.
Oba tradi¢ni produkty z kantonu Vaud jsou od
roku 2004 chranény znamkou IGP (Indicacion
Geografica Protegida, chranéné zemépisné
oznaceni).

«Klobdsa Saucisse aux choux vaudoise je pevné

zakotvena ve stravovacich ndvycich obyvatel fran- ]
couzsky mluvici ¢asti Svycarska. Kyselost zeli se
skvéle hodi k vepfovému masu - a navic nejite jen

maso, ale i zeleninu. Obé klobdsy z kantonu Vaud byli zbaveni prdva na jejich vyrobu. To je zdrukou
Jsou navic oblibené do tradicniho mistniho pokrmu  jyqiity téchto uslechtilych vyrobki. Ke stdlé vysoké
<Papet Vaudois», do néhoz se priddvd jesté pérek kvalité klobds pFisptvaji také pravidelné neohlde-
abrambory. né kontroly provddéné externi organizaci, stejné
PFivyrobé klobds Saucisson vaudois a Saucisse Jjako ochutnavky primo ve vyrobnim zavode.»

aux choux vaudoise musime prisné dodrZovat Christophe Maillard,

kritéria stanovend ve specifikaci, jinak bychom Vedouci provozu uzendfstvi Charcuterie Cheseaux
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Titulni stranka

«Saucisson sec
d’Auvergne»:
skutecny zazrak
prirody

V rozhovoru se
Sophii Lucasovou

Hruba sucha klobasa z Auvergne se vyrabi : Sophie Lucasovd je produktovou manazerkou
7 vybraného vepfového masa z tézsich a star- marketingu ve spolec¢nosti Bell France a prezi-
sich zvifat. Susena na ¢istém vzduchu v zelené dentkou konsorcia «Salaisons d’Auvergne>.

oblasti uprostfed Francie ma vyraznou chut,
v neposledni fadé diky vyraznému cesneko-

vému aroma. Zraje v pfirodnim .. L
obalu a je pokryta uslechtilou Pfirodni stfivko a

plisni, a tak i po vizualni strance uSlechtila plisen také
splauje vSechny atributy, které vizualné ukazuji

by tradi¢ni specialitaruénivyro- manufakturni cha-

by méla mit. Vzavislostinapou-  rakter této klobésy.

Jak efektivni je podle vds zndmka oznaéeni pui-
vodu v ramci prodeje specialit? Myslim, Ze jsou
znamky oznaceni plvodu pro marketing nasich
vyrobk( skute¢né velmi dlezZité. SlouZi totiz spo-
trebitelim jako orientacni pomdcka a zaroven jim
poskytuji pfislib kvality. Poptavka po vysoce kva-
litnich uzenarskych vyrobcich se znamkou kvality

18

«Schwarzwaldska sunka»:
original z jedlového koure

Schwarzwaldska Sunka vdéci za svou jedinec-
nou chut s koufovym nadechem a kofenénou
vini soleni a naslednému uzeni na jedlovém
a smrkovém dfevé. Diky témto dobrym vlast-

nostem je nejprodavanéjsi sy-

Schwarzwaldska  ;4you sunkou v Némecku. Tato
Sunka ziskala jako specialita vSak neni oblibena
jedna z prvnich ve  pouze ve své pivodni zemi. Stej-

své kategorij né jako zdejsi tradi¢ni kukac-
znamku CHZO. kové hodiny a typicky klobouk
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s bambulemi je také mezinarod-
né povazovana za symbol regionu. Znamku
chranéného zemépisného oznaceni (CHZO)
ziskala Schwarzwaldskd Sunka jako jedna
z prvnich v této kategorii vyrobku v roce 1997,
a od tohoto roku vyrabi original z jihozapadni-
ho Némecka také nynéjsiznacka Bell Abraham.

«Zvldstnosti schwarzwaldské Sunky je jeji tradi¢ni
uzeni za studena na drevé regiondlnich jehlicnant.
Sunky visi k tomuto ucelu p¥i teplotdch 20 az 30
stupriti Celsia ve zdénych udirndch nebo udicich
komordch. PouZité jehlicnaté drevo ze Schwarzwaldu
dodava specifickou vyraznou chut. Drevo k tomuto
Ucelu ziskavdme - musi byt prirodni - z pilarskych
zavodi v okruhu deseti kilometrii od naseho
vyrobniho zavodu v Schiltachu.»

Hans-Christian Herzog, vedouci vyroby
Bell Deutschland ve Schiltachu

Zité Casti stfeva maji klobasy ruz-
ny tvar a tloustku. Kromé znamky CHZO maji
nékteré z nich také ve Francii velmi dobfe zna-

mou Ufedni znacku kvality «Label Rouge».

ve Francii béhem pandemie jesté vice vzrostla. Bé-
hem uzavirky lidé stdle castéji vyhledavali kvalitni
vyrobky, aby si takfikajic zvedli ndladu, a to pfi-
neslo i vyssi prodeje vyrobk( se zndmkou plvodu.

Jako prezidentka «Consortium des Salaisons
d’Auvergne» se zasazujete o to, aby se vyrobky
o tento cil usilujete? Mdme Siroce koncipovanou
strategii, jak na nase produkty upoutat pozornost.
Konelné spotfebitele oslovujeme napfiklad pro-
stfednictvim medialnich kampani v televizi, nasich
vystoupeni na socidlnich sitich, jako je Facebook
a Instagram, nebo béhem ochutndvek v supermar-
ketech. U¢astnime se také veletrh( a publikujeme
v odbornych médiich. A v zafi poprvé usporada-
me slavnostni akci v Clermont Ferrand, kterd bude
samoziejmé také zamérena na nase vyrobky.

Podafilo se vam jiZ diky vasemu piisobeni ve
Francii zviditelnit produkty IGP z Auvergne? Ano,
to se nam dafi velmi dobfe. PfestoZe Sunka a su-
chd klobdsa z Auvergne nesou zndmku oznaceni
plvodu teprve od roku 2016, je jejich povédomi
se Auvergne nynifadi mezi tfi nejznaméjsi regiony
pro vyrobu uzenin v nasi zemi.
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«OLMA Bratwurst» (klobasa k opékani):
nejznameé;jsi uzenina z vychodniho Svycarska

Klobasa «OLMA Bratwurst» se stejné jako jeji «OLMA Bratwurst» je nejen zajimavou specialitou,
mlad$i sestra «St.Gallen Bratwurst» vyrabi :
z nejlepsiho Svycarského teleciho a vepfové-
ho masa. Dalsi dobré pfisady, jako je mléko,

ale md také svoji zvldstni historii vzniku. Recep-
tura na klobdsu St. Galler Bratwurst, podle jejihoz

citronovd kiira a muskatovy kvét, ji dodavaji vzoru byla vyrobena, pochdzi jiZ z roku 1438.
zvlastni chut, kterou si nejlépe vychutnate © Vroce 1943 se na stejnojmenném zemédélském
or L. s kouskem chleba. Hoicice nebo : letrhu. kterv ho roku také konal .
«\{ tezkyc/h valec- jiné omacky jsou pro znalce Love etrhu, ktery se toho roku také konal poprveé,
nych dobach byla  tabu. oproti jinym $vycarskym i grilovaly poprvé klobdsy «OLMA Bratwurst» ve
klobasa OLMA  klobasim k opékanije nipadna  ©  ygtsiverzi o hmotnosti 160 gramil. V tézkych vdle¢-

Bratwurst cenoveé  takéjeji svétla barva. Taje mimo
dostupnou a V}"iiv- jinejz dana vysok;’rr/n (?b?ahém/te- : ) P )
nou potravinou.» leciho masa, ktery (:?11’11 neunvené/ potravinu za dostupne ceny.
50 procent, a pouzitim kofeni
bez pfidavku dusitanové soli. Tato prominent- :
niuzeninazvychodniho Svycarska nese znam- : aoblibend po celé zemi.»

ku IGP od roku 2008. :

nych dobdch bylo snahou nabizet diky ni vyZivnou

Dnes je klobdsa v prodeji po cely rok a je zndmd

Cristiano Zapatero, vedouci tiseku baleni
Bell Schweiz v Gossau
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«Walliser Trockenfleisch»
(suSené maso z Valais): «Slechtic» ze 16. stoleti

«Jednou z prisnych podminek IGP je, Ze maso musi
pochazet ze svycarského skotu. Také kusy, které by-
chom sméli pouZivat, jsou jasné definovdny: Povoleny
jsou pouze libové casti z kyty, Salu, kvétové spicky

a spodniho ofechu. Kromé toho je jednou z podminek,
Ze produkt musi byt ve Valais nasolen i susen.

Rozhodujici je také mnoZstvi soli: Pokud ji pouZijeme
prilis mdlo, riskujeme bezpecnost potravin. Pokud
prilis mnoho, utrpi tim vysledny produkt. Nejdtile-
ZitéjSim faktorem pro vyrobu je vSak kvalita masa.
Nemdme totiZ kouzelnou htilku, kterd by z nekvalitni

i suroviny dokdzala udélat vysoce kvalitni susené
maso.»

Kofeny suSeného masa z Valais jsou staré vice
nez 400 letajeho receptura se od té doby témeéf
nezménila. Tehdy i dnes se tato specialita vy-
rabi z nejlepsiho $vycarského hovéziho masa
z oblasti Stotzen a poté se peclivé potira smési
soliabylinek. BEhem doby suSenise vytvaiina
povrchu uslechtila plisen, ktera dodava suse-
nému masu z Valais, chranénému od roku 2003
podle normy IGP, jeho delikatni chut.

Sébastien Studer, vedouci zavodu Cher-Mignon

«Bundnerfleisch»
(suSené maso z Graubiindenu):
hranata delikatesa

«Blindnerfleisch» se tradi¢né vyrdbi z ¢dsti hovézi kyty. PouZivdme k tomu pouze
nejkvalitnéjsi kusy ze svycarského skotu (rosténec, svrchni a spodni 3dl, orech). Jsou libové

a maji jen mdlo $lach. Tim je zajisténo rovnomérné suseni - a krdsnd tmavé cervend
Puvodné bylo maso Biindnerfleisch uchova-
vano jako trvanliva potravina na statcich, ur-
¢ena na zimu, ovSem od té doby se dostalo do
oddéleni lahtidek po celém svété. Neni divuy,
protoze tmaveé cervené libové maso z Graubilin-
denu v typickém obdélnikovém tvaru vynika

barva hotového masa «Biindnerfleisch».

«Biindnerfleisch» je mimoradné tradi¢ni a ptivodni vyrobek. I to nejmodernéjsi technické

vybaveni a nejnoveéjsi vyrobni poznatky mohou tradi¢ni vyrobni proces pouze podpofit.
Pro dokonaly vyrobek je zapottebi predevsim hodné citu. Abychom zajistili kvalitu, sledujeme

svou jemnosti i kofenitou, mirné slanou chuti.  §vycarska pochoutka nese od roku nékteré kroky béhem vyrobniho procesu zvldst peclivé, hotové vyrobky kontrolujeme
V neposledni fadé k tomu pfispiva specialni 1999 nejen znamku IGP, ale od roku v laboratofi a provddime pravidelné ochutndvky.»

kofenici smés, ktera kromeé soli obsahuje také 2001 je Bindnerfleisch takeé registro-

pepi, Cesnek, zazvor nebo jalovec. Tato znama  vanou ochrannou znamkou. Thomas Pfindel, Odpovédny pracovnik fizeni jakosti uzendrského zdavodu Charcuterie Churwalden
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Osobni

G_ratulace a rozlouceni

Pracovni jubilea a odchody do dichodu od ¢ervna do srpna 2022

Bell Svycarsko

20 odpracovanych let

Johan Edmond, 1. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej
Thierry Vuillot, 3. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej
Olivier Rousseaux, 10. ¢ervna, Bell Svycarsko, Cheseaux
Tony Blazek, 17. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej
Doris Hoffschier, 17. cervna, Bell Svycarsko, Basilej
Denis Colas, 1. cervence, Bell Svycarsko, Cheseaux
Imrlije Idrizi, 1. ervence, Bell Svycarsko, Gossau
Shake Lokaj, 1. cervence, Bell Svycarsko, Gossau
Jiirgen Otteny, 1. cervence, Bell Svycarsko, Basile]
Muriel Vetter, 1. Cervence, Bell Svycarsko, Basilej
Valbone Lataj, 8. cervence, Bell Svycarsko, Gossau
Jean-Luc Lardi, 15. ervence, Bell Svycarsko, Basile]
Michael Roth, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej
Stefan Seiler, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej
Alexandre Kucia, 5. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

25 odpracovanych let
Jayarajan Navaratnam, 23. ¢ervna, Bell Svycarsko, Zell
Kenan Imer, 11. srpna, Bell Svycarsko, Zell

30 odpracovanych let

Daniel Gisler, 1. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen
Ahmet Koeksecen, 1. ¢ervence, Bell Svycarsko, Basilej
Peter Hodel, 6. cervence, Bell Svycarsko, Zell

35 odpracovanych let

André Folzer, 15. Cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Eric Loigerot, 1. cervence, Bell Svycarsko, Basilej

Cengiz Sekerci, 7. cervence, Bell Svycarsko, Basilej

Kurt Fuhrimann, 14. ¢ervence, Bell Svycarsko, Oensingen

Pascal Leonarczyk, 20. cervence, Bell Svycarsko, Basile]

Peter Ruepp, 11. srpna, Bell Svycarsko, Zell ..
Jelena Teofilovic, 17. srpna, Bell Svycarsko, Basilej :

40 odpracovanych let
Clarisse Waltensperger, 5. cervence, Bell Svycarsko, Basilej
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Odchody do diichodu

Rolf Affolter, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen

Maria De Sousa Quaresma Longa, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen
Hanspeter Gutenberger, 30. cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Manfred Greiner, 31. Eervence, Bell Svycarsko, Basile]

Beat Liithi, 31. srpna, Bell Svycarsko, Oensingen

Pfed¢asné odchody do dlichodu

Manuel Da Silva Goncalves, 31. kvétna, Bell §vy’carsko, Zell (dodatek)
Jean-Luc Thomas, 31. kvétna, Bell Svycarsko, Cheseaux (dodatek)
Didier Mayer, 30. Cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Yvan Radukic, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen

Rolf Rothenbiihler, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen
William Schmitt, 30. cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Risto Ugrinovski, 30. ervna, Bell Svycarsko, Cheseaux

Kurt Anderegg, 31. srpna, Bell Svycarsko, Oensingen

Jean-Luc Lardi, 31. srpna, Bell Svycarsko, Basile]

Franz Reichmuth, 31. srpna, Bell Svycarsko, Oensingen

V minulém vydani doslo u jubilei Bell Svycarsko k chybé.
Dny a mésice nebyly spravné. Za to bychom se radi vSem
jubilantdm omluvili.

Bell International

20 odpracovanych let

Luisa Ritter, 17. Cervna, Bell Némecko, Harkebriigge
Alexander Lupenzow, 17. Cervna, Bell Némecko, Harkebriigge
Klaus Thien, 17. ¢ervna, Bell Némecko, Seevetal

Ramiz Krasnigqi, 18. ¢ervna, Hubers Landhendl, Pfaffstatt
Michael Kiebe, 1. cervence, Bell Némecko, Edewecht

Aliev Achmasolta, 8. cervence, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Ferdinand Katzlberger, 11. Cervence, Frisch Express, Pfaffstatt
Hazir Beha, 15. ¢ervence, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Franziska Salzlechner, 22. Cervence, Hubers Landhendl, Pfaffstatt
Helga Meyer, 1. srpna, Bell Némecko, Seevetal

Rolf Deeken, 12. srpna, Bell Némecko, Edewecht

Zenel Avdyli, 21. srpna, Hubers Landhendl, Pfaffstatt

25 odpracovanych let

Rudolf Graml, 1. ¢ervna, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Hermann Buchheister, 7. Cervence, Frisch Express, Pfaffstatt
Sabine Elfert, 1. srpna, Bell Némecko, Seevetal

Sueleyman Aydogan, 20. srpnga, Bell Némecko, Schiltach

30 odpracovanych let

Olivier Monteil, 29. ervna, Bell Francie, Teilhede
Yvonne Stibitz, 6. Cervence, Bell Némecko, Edewecht
Yvonne Meirose, 1. srpna, Bell Némecko, Edewecht

Aktuding nabidky zameéstndnf

Najdete na:
bellfoodgroup.com/karriere

Eisberg

20 odpracovanych let

Rosa Cacares, 1. Mdrz, Eisberg Spanélsko, Aguilas (dodatek)
Arpad Bélané Drobecz, 1. kvétna, Eisberg Madarsko, Gyal (dodatek)
Maria Joao Guimaraes Sebo Cannizzaro, 1. ervna,

Eisberg Svycarsko, Villigen

Eric Montandon, 10. Cervna, Sylvain & Co, Essert-sous-Champvent
Ramazan Tiirkmen, 1. ervence, Eisberg Svycarsko, Dinikon
Carmen Manuela Da Silva Monteiro, 6. srpna,

Sylvain & Co, Essert-sous-Champvent

Leopoldina De Almeida Soares, 12. srpna,

Sylvain & Co, Essert-sous-Champvent

José Manuel Veira Guimaraes, 12. srpna,

Sylvain & Co, Essert-sous-Champvent

25 odpracovanych let

Célia Maria Pinto Correia Ventura, 19. ¢ervna, Eisberg Svycarsko,
Dallikon

Paula Cristina Teopista Pinto, 1. cervence, Eisberg Svycarsko,
Dallikon

Manuel Antonio Pereira Nogueira, 17. Cervence, Eisberg
Svycarsko, Dallikon

35 odpracovanych let
José Barros Luis, 30. ¢ervna, Sylvain & Co, Essert-sous-Champvent

0dchody do diichodu
Kupendrarasa Ratnam, 25. ervence, Eisberg Svycarsko, Déllikon
Bernard Ruppaner, 31. srpna, Sylvain & Co, Essert-sous-Champvent
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Osobni

Hilcona

20 odpracovanych let

Isabel Pereira, 14. Cervna, Hilcona Gourmet, Orbe
Yvette Ebelle Ebimbe, 18. Cervna, Hilcona Gourmet, Orbe
David Maillard, 1. cervence, Hilcona Gourmet, Orbe
Mayte Lema Trigo, 1. srpna, Hilcona, Schaan

Monika Mueller-Gassner, 1. srpna, Hilcona, Schaan
Samantha Castelmur, 3. srpna, Hilcona, Schaan

Birgil Ameti, 5. srpna, Hilcona Gourmet, Orbe

Laura Barbosa Soares, 19. srpna, Hilcona Gourmet, Orbe
Sonia Groux, 26. srpna, Hilcona Gourmet, Orbe

25 odpracovanych let

Harald Marte, 1. Cervna, Hilcona, Schaan

Hueseyin Semiz, 3. cervna, Hilcona, Schaan

Perfecto Dominguez Blanco, 1. Cervence, Hilcona, Schaan
Michaela Gassner, 8. Cervence, Hilcona, Salez

Heike Schleidt, 31. cervence, Hilcona Feinkost,
Leinfelden-Echterdingen

30 odpracovanych let
Christa Ender, 1. Cervna, Hilcona, Schaan

Monica Esperante Paris, 2. Cervna, Hilcona, Schaan

40 odpracovanych let
Thomas Drissner, 2. srpna, Hilcona, Schaan
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Hugli

20 odpracovanych let

Thomas Heinle, 1. Cervence, Higli, Rakousko
Jan Kubelka, 1. ¢ervna, Higli, Zdsmuky, CR
Miloslav Cikdn, 3. ervna, Hugli, Zasmuky, CR
Ewald Briigel, 17. ¢ervna, Higli, Radolfzell
Mirjam Both, 1. Cervence, Bresc, Werkendam
Annemarie Heer, 1. Cervence, Higli, Radolfzell
Renate Schuler, 1. srpna, Higli, Radolfzell
Jaroslav Konopd¢, 30. srpna, Hiigli, Zasmuky, CR

25 odpracovanych let
Martin Bertsch, 23. Cervna, Higli, Radolfzell
Sandra Straub, 28. Cervence, Higli, Radolfzell

30 odpracovanych let

Peter Beck, 1. ledna, Hugli, Steinach (dodatek)
Susanna Bulatovic, 1. Cervence, Higli, Radolfzell
Giizide Dere, 28. Cervence, Higli, Radolfzell

35 odpracovanych let
Birgit Bali, 1. Cervence, Higli, Radolfzell
Manfred Kindrat, 13. Cervence, Higli, Radolfzell

Odchody do diichodu

Olga Fleiner, 28. (inora, Higli, Radolfzell (dodatek)

Filippo Barbarotto, 30. dubna, Hiigli Nahrmittel, Steinach (dodatek)
Elena Engelmann, 31. kvétna, Higli, Radolfzell (dodatek)

Alfred Hois, 31. kvétna, Hiigli, Rakousko (dodatek)

Brigitte Trippel, 31. kvétna, Higli, Radolfzell (dodatek)

José Del Bosque, 1. Cervna, Granovita, Vall d'Uixo

Rolf Vielsacker, 30. Cervna, Hiigli, Radolfzell

Barbel von Cuyck, 30. Cervna, Higli, Radolfzell

Georg-Reinhold Lepel, 31. Cervence, Higli, Radolfzell

Pfedéasny odchod do dichodu
Hansruedi Schneider, 30. dubna, Higli Nahrmittel, Steinach (dodatek)

Loucime se
Diane Fleeman, 25. inora, Higli Velkd Britanie, Redditch
Pribuznym a blizkym zesnulé bychom rddi vyjddfili nasi upfimnou soustrast.

Soutéz

PLAY AND WIN

Soutezni otazka

Jaké drevo se pouZiva k uzeni
schwarzwaldské sunky?

A) jedlové drevo

1x rlizné vyrobky z celé Bell Food Group v hodnoté 400,- EUR
10 x nakupni poukdzka v hodnoté 30,- EUR do lokdlniho supermarketu

vre

: Uzavérka je 21. fijna 2022

Redeni spolu se svym jménem, svym (byvalym) pracovistém a zaméstnavatelem zaslete na look@bellfoodgroup.com.
¢ Vitézové/vitézky budou vylosovdni ze spravnych odpovédi. Na nékolikandsobnou Gcast nebude brdn zretel.
Vitézové/vitézky budou informovdni pfimo. O losovdni nebude vedena Zadna korespondence ani podavdny telefonické informace.
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Kreativni Spizy «Spiessli» a mnoho dalsiho
pro pestrou zdbavu pfi grilovani

V dobré
spolecnosti

28

Pozor, ted bude trochu horko: Pro toto vydani casopisu LOOK!
jsme pozadali nékolik skutecnych gurmanskych odbornikt ze skupiny
Bell Food Group o neobvyklé recepty na Spizy «Spiessli». Kreativni vysledky -
od masitych az po veganské — vam predstavujeme zde. A pro vsechny,
kteri si chtéji dat na gril néco jiného nez obvykle, bude opét

pripravena fada grilovacich novinek. « mr

Spiz «The Mountain» z klobas
na opékani «Mexican»

Michael Lock z Competence
Center Kulinarik Hilcona
(kulinarské kompetencnfi
centrum Hilcona) v Schaanu

1111
T

P
L

1l

Na salsu:

160 g rajcat nakrdjenych

na malé kosticky

40-50 g olivového oleje

15 g jarnich cibulek nakrajenych
na jemné krouzky

10 g Cervené cibule nakrdjené
nadrobno

1g Cerstvého Cesneku,

jemné nasekaného

5 g Cerstvého koriandru,
nahrubo nasekaného

10 g nastrouhané limetkové kdry

Pfisady pro 4 osoby: 10 g limetkové stavy
4 klobasy na opékanf 2 gsoli

«The Green Mountain» 1g uzené papriky
nakrdjejte na 3 cm kousky 5 g cukru

4 rajcata (Cervena Datterini)
1 cuketa nakrdjend na

1cm kolecka

4 grilované papriky Padron
olivovy olej

Sl, ¢erny pepf

4 jehly na pizy
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1 g fimského kminu
Prasek chilli nebo chipotle
podle chuti

Takto se postupuje:
Klobdsu nakrdjejte na 3 cm kousky a cuketu na1cm
Siroka kolecka. Pfisady napichujte na Spejle v libo-
volném pofadi, potfete je olivovym olejem, osolte
a opeprete. Na salsu nakrdjejte raj¢ata nadrobno,
cibuli nakrdjejte na jemna kolecka nebo kosticky,
Cesnek nasekejte najemno a koriandr nahrubo.
VSechny suroviny dobfe promichejte, pfipadné do-
chutte mletym chilli nebo chipotle a nechte hodinu
odlezet.

Spizy grilujte a# do poZzadovaného stupné pro-
peceni a narovnejte je na talit spolecné se salsou.
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Spizy «Dva jsou jen otazkou casu»

Recept od Alessia Ariety,
kuchafe vyuceného u Bell v Zell,
s pfispénim Reného Hunkelera
(vpravo), vedouciho persondlu
restaurace

Pfisady pro 4 osoby:
720 g kufecich prsou
4 jehly na Spizy

Pro marinddu z pistacii a maty:
70 g olivového oleje

Va svazku méty

120 g pistacii

Y cibule, Cervend

1strouzek cesneku

17 g citronové nebo limetkové Stavy
stl, pepr

Takto se postupuje:
Kufeci maso nakrdjejte na kostky o délce hrany asi
2 cm. Na marindadu nasekejte pistdcie nahrubo a
oprazte je na panvi, az lehce zhnédnou. Matu a ci-
buli nasekejte nahrubo a ¢esnek prolisujte. VSechny
ingredience dejte do vysoké odmérky a podle chuti
je osolte a opeprete. Ve spolecné rozmixujte, ale
ne prilis, aby jesté zlstaly zachovany drobné kous-
ky. Kousky kufete co nejrovnomérnéji promichejte
s marinddou a poté 6 az 8 kostek napichnéte
na spizy.

Kufeci $pizy prudce opecte ze v3ech stran na
grilu a poté je dopékejte pfi stfednf teploté.

Léto na jehle

Recept od vyvojového tymu
spolecnosti Eisberg Austria,
ktery zde zastupuje

Roman Gsell-Elmecker
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Pfisady pro 4 osoby:

/o vodniho melounu

1-2 cukety

250 g syra na grilovani s chilli
4 jehly na Spizy

Na marinadu:

4 polévkové IZice olivového oleje
2 polévkové |Zice Aceto balsamico
Cerstvy rozmaryn a tymian

Fleur de sel

Cerny pepf z mlynku

Pro saldt z rukoly:

320 g rukoly

6 polévkové IZice olivového oleje
3 polévkové IZice Aceto balsamico
20 g piniovych ofiskd

13petka cukru

13petka soli

Cerny pepf z mlynku

Crema di Balsamico k dekoraci

Takto se postupuje:
Melouny ocistéte a nakrdjejte na kostky. Pokud je
to mozné, silné je vakuujte nebo trochu stisknéte,
abyste z nich vymackali Stavu. Cuketu nakrdjejte po-
kud moZno pomocf krdjece na dlouhé tenké platky
o tloustce pfiblizné 2 az 3 mm. Syr na grilovani za-
balte do platkl cukety a stfidavé jej napichujte na
jehly s kousky melounu. Bylinky nakrdjejte nadrob-
no, smichejte s olivovym olejem a balzamikovym
octem a vytvorte marinadu, kterou $pizy potfete.
Na saldt lehce opraZte piniové ofisky a smichejte je
s rukolou a ostatnimi prisadami.

Spizy opékejte na grilu na mirném ohni asi
3 az 6 minut z kazdé strany, dokud nebudou rovno-
meérné opecené do hnéda. Dochutte podle chuti solf
Fleur de sel a pepfem, naaranzujte na talite spolu se
saldtem a ozdobte Crema di balsamico.
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A co se k tomu jesté dobre hodi...

Eisberg Rakousko

Michany salat narychlo

Spontanni chut grilovat, ale bez ndmahy
prosim... Eisberg Austria to svym zdkazni-
ktim umoznuje diky nové smési BBQ-Mix.
Ta obsahuje: salat Lollo Biondo, fedkvicky,
karotku, bilé zelf, cherry raj¢dtka a mno-
; ho dalSiho - vSe jiZ pfipraveno a hotovo
SALMON ~ kservirovani. Stali otevfit misku, pfidat
i PF!IEF : © Zzdlivku podle vlastniho vybéru a vychutnat
si kfupavy a Cerstvy saldt.

Bell Svycarsko

Stredomorské letni hvézdy

Pro dokonalou atmosféru dovolené pfi grilovdni
se tvirci produktt spolecnosti Bell letos nechali
inspirovat sttedomorskou kuchyni. Vysledkem
jsou pInéna kufeci prsa «Olives & Cheese»
s pikantnimi olivami a aromatickym syrem,
nebo Spizy z kufecich prsou «Lemon & Ro-
semary» s marinadou z citronu a rozmarynu.
Milovnici klobds by si neméli nechat ujit ani
klasickou italskou «Salsiccia s fenyklem»
a ohnivou «Grilovaci klobasu s peperon-
cini». S filetem z lososa «Salmon Filet» a
steakem z tufidka «Tuna Steak» - obéma

s koufovym nadechem papriky - na talifi
uslySite Suméni vin Stfedozemniho mofe témér az
do Svycarska.

Eisberg Svycarsko

Energie z misky

LEMON &= |
ROSEMART

Se Ctyfmi novymi saldtovymi delikatesami «Buddha BowI»
a novinkou «Elephant Bowl» zajistuje Svycarska spolecnost
Eisberg béhem grilovaci sezony na stole dostatek vitamind.
Druhy «Green», «Vegan Caesar Salad» a «Summer Salad»
jsou pritom vhodné i pro veganskou stravu, zatimco micha-
ny saldt s vejcem «Mischsalat & Ei» a tunidkovy «MSC Tuna
Bowle» jsou urceny pro vegetaridny, popr. milovniky ryb.

@smd;hipi[ss @vsmﬁsfﬂ PORK
] "._ B ¥ ] 1 ¥ s

P

Bell Svycarsko
Mimoradné kousky

Bell Schweiz md v letosni grilovaci sez6-
né v nabidce také dva Spickové kousky
vysekového masa z rady «Special Cuts»:
U «Secreto Pork» se jednd o kus vepro-
vé svaloviny s hrubsimi vlakny ve tvaru
véjite, ktery je neuvéfitelné Stavnaty
a aromaticky. Také «skvélé» jsou «Spizy
Spider» z nejlepSiho vepfového masa
z oblasti zadni ¢asti kyty. Za sv(j ndzev
vdéci pavucinovému mramorovdni této
Casti masa a zaujmou také svou Stavna-
tosti a vyraznou chuti.
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Bell Svycarsko

Aktualizace klobas

S vyrobkem «Chicken Griller» pfedstavuje
Bell svym Svycarskym zdkazniklm verzi
2.0 Uspésné grilovaci klobdsy «Super
Griller», ktery u¢ni vyvinuli v dilné v roce
2021. Abychom mohli dobré ndpady pod-
porovat i v budoucnu, plyne ¢dst obratu
z prodeje na podporu u¢nim. Letos se
v chladicich pultech objevi také nova va-
rianta klasické klobdsy z kantonu Vaud:
Kofenénd klobdska «Mini Saucisson»
v médnim malém formdtu se mimo jiné
skvéle hodi k jemnému bramborovému
saldtu.

Bell International :

Bell Deutschland uvadi
na trh BBQ-specialitu
Z Polska

Bell Deutschland nabizi mezindrodni pozi-
tek z grilovani nyni s polskym origindlem:
«Slezskou klobasu» vyrabi firma Bell
Polska z nejlepSiho vepfového masa z EU
a jedna se o oblibenou specialitu, ktera
je jizznamd i v Némecku ve formatu XXL
jako akéni vyrobek. Od letosniho léta se
chysta trvale dobyt némecké grily svou
vyraznou vini, ovsem tentokrat i v men-
sim baleni.

«The Green Mountain»

Pozor: nebezpeci zamény

Letos v |été nabizi «The Green Mountain» svym fanouskdm
dvé nové rostlinné alternativy. Vzorem pro «Plant-Based Fi-
let» (filet na rostlinné bazi) byla Stavnatd kureci prsa a pro
«Plant-Based Steak» (steak na rostlinné bazi) vydatny hovézi
steak. Ten druhy Ize dokonce pfipravit presné dle prani: tj.
ve varianté rare, medium nebo well-done. Pociti hosté vi-
bec néjaky rozdil? Vyvojari produktli znacky Hilcona o tom
pochybuji.

Higli Bresc

Koncept BBQ
se zarukou chuti

S novymi marinddami, glazé a salsami od
dceriné spolecnosti Hiigli Bresc prichazi
letos v Iét€ na grilovaci tali jesté vice chu-
ti, kfehkosti a lesku. Dostatek inspirace
k tomu nabizi zakaznikim gastronomic
kych provozd novy koncept expertd na
korenfi «Jsme pfimo uprostfed déni, takze
se vase grilovdni stane zdZitkem». Profe-
siondlové v ni najdou spoustu ndpadu, od
pfipravy s marinadami na vodni bdzi pres
glazovani po grilovdni az po doladéni chu-
ti lahodnymi salsami.

LOOK! 02/22
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Spiz «Surf 'n’ Turf»
s rajcatovym catni

Takto se postupuje:
Krevety ocistéte, vyjméte stiivko a nalozte je do

Recept od Philippa Glausera,
Head of Culinary Advisors ve

34
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spole¢nosti Higli

Pfisady pro 4 osoby:

8 krevet (velikost 8/12)
350-400 g hovéziho filé
1 strouzek cesneku

Klira z 1 citronu

100 ml olivového oleje

1 vétvicka rozmarynu
Olej na smazenf

stl, pepf

4 jehly na 3pizy

Na rajcatové catni:
30 ml olivového oleje
50 g Salotky

30 g cukru

50 g bilého balzamikového octa

250 g cherry rajcat

50 g susenych rajcat

3 polévkové IZice kecupu
stil, pepf

zrnka r@izového pepre a rozmaryn

na ozdobu

marinddy se solf, pepfem, rozmackanym strouzkem
Cesneku a olivovym olejem. Hovézi maso nakrdjejte
na priblizné 30 g velké kostky, osolte a opeprete je.
Marinujte v malém mnoZstvi olivového oleje. Pfidej-
te vétvicku rozmarynu. Na Spizy stfidavé napichujte
krevety a hovézi filé.

Na catni nakrdjejte Salotku nadrobno a osma-
hnéte ji na panvi s trochou olivového oleje, pfidejte
cukr a nechte zkaramelizovat. Podlijte bilym bal-
zamikovym octem. Cherry rajcatka rozfiznéte na
poloviny, pfidejte je na panev a osolte a opepfrete.
Susend rajcata nakrajejte nadrobno, pridejte je spo-
lu's keCupem do pénve a nechte vSe povarit na mir-
ném ohni asi 30 minut. Pfilezitostné promichejte.

Nakonec podle potfeby znovu dochutte cuk-
rem a octem, odstavte a nechte vychladnout. Spizy
«Surf'n-Turf» krdtce opecte na grilu. Poté je nechte
pomalu dopéci mimo Zhavé uhliky. Hovézi filet by
mél dosahnout v jddfe teploty 52 °C. Pokud chcete,
mUZete na Spiz béhem dopékani poloZit Cerstvé by-
linky pro jesté lepsi aroma.

Pak Spiz ozdobné naaranzujte s raj¢atovym
catni a ozdobte rlizovym peprem a snitkami roz-
marynu.




N&s svét pozitkl

Spiz «Sweet-Surprise»

Recept od u¢né firmy Bell
z Useku masa z Oensingenu

Zleva doprava:
Firouz Yousefi
Maria Godino
Aron Debesay

Teumzgi Hadish

Arthur Friedrich
Abdulsalam Mohamed,
ucitel odborného vycviku
Alen Mumdzic (na foto-
grafii chybi)
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Spiz «Tofu»

Recept od Michaela Locka

z Competence Center Kulinarik
Hilcona (kulindfské kompetencni
centrum Hilcona) v Schaanu

i,

M

([

Pfisady pro 4 osoby:

1 tofu (prirodni)

4 jarni cibulky

8 cukrovych luskd

2 Cervené cibule

olivovy olej

stll, pepf

podle chuti malé houby a cerstvé
bylinky na ozdobu

4 jehly na 3pizy

Pfisady pro 4 osoby:
400 g vepiové kyty

8 pldtky slaniny

8 suSenych Svestek

8 suSenych merunék
4 jehly na Spizy

Na marindadu:

50 ml jable¢ného vina
50 ml Fepkového oleje
40 g BBQ kofenf

20 g pasty sambal oelek

Takto se postupuje:

Vepfové maso z kyty nakrdjejte na nafezovém stroji
nebo ostrym noZem na pfiblizné 2 az 3 milimetry
tenké pldtky a podélné je prehnéte. Kazdy kousek
suSeného ovoce obalte polovinou platku slaniny.
Veprové maso navlékejte ve vinkach na jehly, a to
stridavé se zabalenym susenym ovocem. Na jednom
$pizu by mély byt 2 meruriky a 2 Svestky.

Na marinddu dlkladné promichejte vSechny
piisady. Spiz vloZte do marinddy a nechte jej né-
jakou dobu proleZet pfi pokojové teploté. Grilujte
na grilu priblizné 4 minuty z kazdé strany. Dbejte
pfitom na sprdvnou regulaci teploty, popf. na vhod-
né umisténi $pizd tak, aby se susené ovoce a libové
veprové maso nepfipdlilo. Pfed poddvanim nechte
Spiz asi 1az 2 minuty vedle zdroje tepla dojit.

na thajsko-asijsky zpiisob

Pfisady na dip:

10 g ¢erného sezamu
10 g bilého sezamu

20 g Cervené papriky
30 g rajcat

6 g Cerstvého koriandru
2 g Cesnekového prasku
50 g olivového oleje

3 g strouhané citronové kliry

3gsoli

1g Cerného pepfe
30 g séjové omacky
2 g chillioleje

5 g nastrouhané limetkové klry

5 g palmového cukru
3 g jemného kari kofenf

Takto se postupuje:
Tofu nakrdjejte na kostky o velikosti asi 3x3 cm,
jarni cibulku a lusky cukrového hrasku nakrdjejte na
asi 3 cm dlouhé kousky, ¢ervenou cibuli na osmin-
ky. Pfisady napichujte na $pizy v libovolném poradi.
Potfete je olivovym olejem a okoferfite soli a pe-
prem. Na dip krdtce oprazte sezamova seminka,
papriky a raj¢ata nakrdjejte nadrobno a koriandr
nasekejte nahrubo. V3echny suroviny dobfe promi-
chejte v mise.

Spizy grilujte pfi mirné teploté a podle libosti je
ozdobte Cerstvé grilovanymi houbami a bylinkami.
Staci vsak na Spiz jednoduse nanést trochu dipu.




Trvald udrZzitelnost a inovace

Konzumace masa a udrzitelnost

OTAZKA
ODPOVEDNOSTI

V priibéhu debaty o klimatu se spolecenskd diskuse vyrazné
zmenila. Staré zvyky jsou podrobeny zkousce a prezkoumdvany
z hlediska jejich dopadu na cloveka a zivotni prostred.

Stfedem pozornosti je mimo jiné také konzumace masa.
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Pfestoze se medialni diskurz v za-

padnich pramyslovych zemich méni

a do popfedi se stale vice dostavaji

otazky udrzitelnosti, konzumace

masa v celosvétovém kontextu ve

stfednédobém horizontu neklesne,

spiSe naopak. VétSina

Udrzitelnd prognéz piedpovida

konzumace v nadchazejicich letech

masa, je to dalsi narust. Otazkou

viibec mozné? tedy nebude, zda se

maso bude jist i v bu-

doucnu, ale jak. To plati zejména

u nas v Evropé, kde se spolecenska

debata o chovu hospodaftskych zvitat

stale vice zaméfuje na otazky udr-

Zitelnosti, jako jsou dobré Zivotni

podminky zvifat, klima, biodiverzi-

ta a ekologie nebo socialni aspekty.

Udrzitelna konzumace masa je tedy

klicovym slovem, je to vSak vibec

mozné? Odpovéd na tuto otazku je

nejen slozitd, ale ma vice aspektu, a

pfedev$im: Nen{ ani ¢ernd, ani bila.

To plati zejména tehdy, kdyZ se udr-

Zitelnost posuzuje ve vSech tfech je-

jich dimenzich - ekologickych, eko-
nomickych i socidlnich otazkach.

Konzumace ve znameni blahobytu

Latky obsazené v mase, jako jsou bil-
koviny, tuky, aminokyseliny a vita-
miny, hrajiz nutricniho hlediska du-

lezitou roli, protoZe je télo dokaze velmi dobfe
pfijimat. V zdpadnich primyslovych zemich
jime nékdy vice masa, nez je pro vyvazenou
vyzivu doporuceno. V mezinarodnim srovna-
ni je ve Svycarsku spotieba masa na obyvatele
s necelymi 52 kilogramy pod evropskym prui-
mérem, ktery se pohybuje kolem 60 kilogra-
mu. Vice masa se zkonzumuje v Severni a Jizni
AmericeavOceanii-vice nez 70 kilogrami na
osobu. Naproti tomu v Asii a Africe se sni pod-
statné méné masa — necelych 25, respektive 12
kilogramu na osobu. Z celosvétového hlediska
ukazuji statistiky spotfeby masa jasny rozkol
mezi severem a jihem. To je podminéno jed-
nak kulturné, ale predevsim je to také spojeno
s blahobytem. Ve spole¢nostech s vyssi adrovni
blahobytu se ji vice masa. Vice nez dvé tfetiny
svétové populace Ziji v Asii a Africe. V téchto
regionech Zije stale velka ¢ast obyvatel pod
hranici chudoby. Nicméné i v téchto regionech
roste blahobyt a s tim souvisejici rust stfedni
tfidy znamena, Ze spotfeba masa se v pristich
letech bude zfejmé zvySovat.

Vyznam zemédélstvi

Zemédélska vyroba ma v Evropé dlouhou tradi-
ci. Vmnohazemich v¢etné Svycarska tvoii 60—
70 % zemeédeélské pudy travni porosty, coz neni
orna puda pro péstovani zemédélskych plo-
din. Tyto plochy lze vyuzit k produkci potra-
vin pouze prostfednictvim pastvy zvirat, jinak
by pfiSly nazmar. Takto produkuji kravy, ovce
nebo kozy z travy hodnotné potraviny, jako je

mléko a maso, aniz by pfitom dochazelo ke
konkurenci s ostatnimi plodinami. Také chov
zvifat pro produkci mléka je prostfednictvim
prirozeného obéhu spojen s produkci masa. Je
to proto, Ze krava dava mléko pouze tehdy, kdyz
kazdy rok porodi tele, a telata, ktera nejsou vy-
uzita pro potomstvo, jdou na vykrm telat nebo
skotu. Masny prumysl je dulezitou soucasti
hodnotového rfetézce zemedélské produkcee, a
ma tedy i hospodarsky vyznam. Velky pocet
zemeédélct je ptimo ¢i nepfimo spojen s mas-
nym prumyslem. Kromé toho pracuje mnoho
zaméstnancl ve vlastni vyrobé, v logistice,
u dodavatelt a poskytovatelu sluzeb.

Aspekty udrzitelnosti

Spotfeba zbozia sluzeb je hnacim motorem na-
rodniho hospodaistvi. Po mnoho desetileti je
proto pozornost zameéfena na rostouci spotfe-
bu azvysujici se produkci —iu masnych vyrob-
ki. Dnes je tomu jinak: Aspekty udrzitelnosti
nabyvaji pro spotiebitele stale vétsiho vyzna-
mu. Tyto aspekty jsou vSak slozité a castecné
i rozporuplné. Dobré Zivotni podminky zvitat
a dopad na zivotn{ prostiedi mohou jisté vést
ke konfliktu cilt. Pfiklad: Chov kufat v eko-
logickém zemeédelstvi s malym poctem zvirat
vmalych chovechanapastvinach mazhlediska
dobrych Zivotnich podminek zvifat jednoznac-
né vyhody. Kufata v konvencnich systémech
chovu pochazeji z jinych genetickych zdrojt,
rostou rychleji, potfebuji méné krmiva, a maji
tak lepsi bilanci CO,. VZdy tedy zalezi na tom,

Vyroba masa a udrzitelnost

Celostni pohled na udrZitelnost v jejich tfech dimenzich - ekologii,
ekonomice a socidlnich otdzkdch je vicevrstvy a pomérné sloZity.
V pfistich vydanich LOOK! se proto budeme tomuto tématu vénovat
opakované a chceme se podrobnéji rovnéz zabyvat riznymi aspek-
ty udrZitelnosti. Uceleny prehled angaZzovanosti skupiny Bell Food
Group v oblasti udrzitelnosti naleznete také ve Zprdvé o udrzitelnosti

2021, kterd bude zvefejnéna na konci ¢ervna 2022.

ktery aspekt udrzitelnosti sledujete a
¢emu prikladate vétsi vyznam.

Prevzeti odpovédnosti

Lidé jedi radi maso. Maso je pfinos-
nym zdrojem bilkovin. Tak tomu
bylo v historii lidstva po miliony let.
S rostouci svétovou populaci vsak
bude potfeba takovy masny pramy-
sl, ktery bude vyuzivat zdroje Setrne.
Proto je dulezité, aby spolecnosti
jako Bell Food Group pfevzaly odpo-
védnost za produkci potravin, ktera
svym dopadem na Zivotni prostfe-
di nezatéZuje budouci generace.
K tomu patii transparentnost a profi-
tabilni hospodareni, stejné jako oce-
néni kvalit vlastnich zaméstnancu,
ohleduplné zachazeni se zvifaty,
Setrné vyuzivani pfirodnich zdroja
a omezovani negativnich dopadu
na zivotni prostfedi.

Spole¢nost Bell Food ~ Nase mise:

Group si je této od-  «Zijeme

povédnosti védoma,  odpovédnosti.»

a proto si ve své nové

strategii udrzitelnosti stanovila
ambiciézni cile. Dalsi dulezity krok
k naplnéni nasi mise «Zijeme odpo-
védnosti». « fv
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Tak se déld kvalita

Uspéch spole¢nosti Bell Némecko a Bell Francie

Oceneni
za inovaci a vkus

Abraham znovu sklizi: spolecnost Bell Némecko se pri
Global Packaging Awards pomeéfila na mezindrodni scéné.
Jeji obalova inovace vyhrala renomovanou cenu WorldStar Award.
| ve spolecnosti Bell Francie maji divod k oslavé.

GENER4
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Plochy, uzaviratelny skladaci obal Abraham je
vyroben z recyklovatelného monomaterialu.
Na rozdil od obalt z vicemateridlovych plastt
je z 93 % recyklovatelny. «Leh¢i feSeni navic
sniZuje mnozstvi naseho plastového odpadu
035 tunro¢né,» fika Stephan Holst, vedouci od-
boru marketingu/komunikace ve spole¢nosti
Bell Némecko. Diky recyklaci zistava material
v obalovém cyklu, coz Setii prirod-
kay obaluse ni zdroje a prospiva zivotnimu pro-
rocné usetri stiedi.Zaroven material spolehlivé
35 tun plastového  chrani potraviny pred zkazenim,
odpadu. coz zajistuje vysoké naroky na
kvalitu Sunky a zabranuje plytva-
ni potravinami. TakZe vSestranneé skvéla véc.
K tomu zavéru dospéla i porota World Packa-
ging Organisation, ktera kazdoro¢né ocenuje
nejinovativnéjsi a nejudrzitelnéjsi obaly na
svéte. Udrzitelné obalové feSeni od spolec¢nos-
ti Bell Némecko ziskalo v roce 2022 prestizni
ocenéni WorldStar Award. Na slavnost-
nim pfedavani cen v Milané pocatkem
kvétna byli za svou praci ocenéni od-
povédni pracovnici. Inovativni feSeni
oball Sunkovych specialit Abraham
presvédcila odborniky jiz v lonském
roce. V Rakousku dostala Bell Némec-
ko renomovanou cenu Green Packa-
ging Star Award. Ta byla zaroven no-
minaci na WorldStar Award.

Dvé medaile pro jemné klobasy

Také ve spole¢nosti Bell Francie maji diivod
k oslavé. Na 58. ro¢niku Salon International de
I'’Agriculture v centru Pafize letos najafe zauja-
ly nezavislou porotu hned dva vyrobky. «Sau-
cisson Sec de Savoie Nature» a «Saucisson Sec
D’Auvergne IGP LR» dostaly stfibrné medaile za
mimofadneé vysokou kvalitu vyrobku. «Videét,
Ze nase klobasy jsou takto ocenény a nase prace
odménéna, nas napliiuje hrdosti. Dokazuje to,
7e namaha se vyplatila a Ze vyrabime produkt,
ktery ma vybornou chut!,» raduje se z dvojna-
sobného ocenéni Sylvain Stephane, produkto-
vy manaZzer v Bell Francie. « ap
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