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CEO Spotlight

Tak rozmanity jako jesteé nikdy

Milé zaméstnankyné a zaméstnanci

Jsme uprostred grilovaci sezény - pocasi by se ovSem
mohlo jesté vice ukdzat ze své letni stranky. Doufdm, Ze
i presto jste svdj gril probudili ze zimniho spdnku. Mé
osobneé sice od BBQ neodradi ani minusové teploty, ani
Sedé mraky, ale musim pfiznat, Ze v lété pfi 25 stupnich
Celsia se griluje podstatné prijemnéji.

Grilovaci sezéna je pro vsechny divize Bell Food Group
ddlezitym a intenzivnim obdobim. O tom svédci i nds
mimorddné rozsdhly, rozmanity a pestry grilovaci sorti-
ment, ktery i letos zaujme mnoha inovativnimi novinka-
mi. Takovou novinkou jsou napfiklad trendy klobdsy od
Green Mountain na rostlinné bazi. Podtrhuji $ifi naseho
sortimentu, doklddaji inovativni silu nasi skupiny a plné
presvédci i chutove.

Je jedno, jestli vy, vaZené zaméstnankyné a

zameéstnanci, na svém grilu doma opé-

kdte kukuricny klas, otdcite Burger-

Patties nebo opékdte klobdsy na

rostlinné bdzi. Jime to, co ndm

chutnd. A je jen logické, Ze my

jako Bell Food Group nabi-

. zime sortiment v celé Sifi a

kazdy den znovu ukazuje-

me, Ze nase vyrobky patri

do stfedu talife a nevyne-

chdvdme ani stred grilu. Tam

patfime a za to se kaZdy den
zasazujeme.

Dulezitou soucdsti pro oprdavnénost to-
hoto ndroku a zdroveri téma, které mé osobné
velice leZi na srdci, je vzdéldvani ucrid. Musime dokdzat

predat hrdost na naSe femeslo a vdsSeri pro poZitek a kva-
litni potraviny dalSim generacim a inspirovat mladé lidi,
aby se vénovali nasim profesim. Dobrym pfikladem toho,
jak to déldme, je «Super Griller». Tuto grilovaci klobdsu
vyvinuli a vyrobili nasi ucni v oboru zpracovdni masa
z vyroby uzenin spolecnosti Bell Svycarsko v Basileji. Vy-
sledkem je opravdu dobrd, chutnd a femesiné perfektné
zvlddnutd klobdsa. Na takovy vyrobek, ndpad a Sikovné
ucné mdzeme byt hrdi a za to vam dékuiji!

Velkd chvdla patfi i tém, kteff jsou za vyuku ucrd odpo-
védni. Diky nim se tento projekt vitbec mohl uskutecnit a
svou iniciativou 3li pfikladem nejen v ramci skupiny Bell
Food Group, ale i navenek. Tim vyznamnym zplsobem
pfispivaji k tomu, aby u mladych vzbudili zdjem o uc-
fovsky obor u nds. Dékuji za toto velice cenné nasazeni!

KdyZ mluvime o nasazeni a srdci, nesmim zapomenout
zminit jméno Hansueli Loosli. Ten po vice neZ deseti le-
tech ve funkci predsedy sprdvni rady predal 23. bfezna
2021 funkci svému ndstupci. J/ménem Bell Food Group
dékuji Hansuelimu za jeho cennou strategickou prdci a
za jeho viziondfsky postoj a podporu. Zdrover vitdm Joo-
se Suttera jakoZto nového predsedu. Joos Sutter jiZ Bell
Food Group vyborné znd a aktivné se podilel na Cinnosti
sprdvni rady a spoluutvdrel strategické zaméreni. | tobé
Joosi, preji hodné radosti a tspécht s Bell Food Group.

Vtomto duchu vam, milé zaméstnankyné a zaméstnanci,

preji hezké Iéto a mnoho krdsnych hodin u vaseho grilu!

Lorenz Wyss
Predseda predstavenstva koncernu
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Joos Sutter je od brezna 2021 pfedsedou sprdvni rady

Bell Food Group. V rozhovoru pro casopis LOOK! hovori o kulture
skupiny, budoucnosti podniku a o tom, jak se slavi

uspéchy a jak se uci z netispéchdl.

Poté, co jste sev roce 2020 stal clenem sprdavni rady Bell Food
Group, vystridal jste v breznu 2021 Hansueliho Loosliho ve
funkci jejiho predsedy. Co Vs primélo k tomu, abyste vstoupil
do prezidia? Joos Sutter: Pfedevsim je pro mne velka Cest
a mimofadna radost pusobit ve spravni radé tak ispésné
spolecnosti s bohatou tradici, jakou je Bell Food Group.

Pro mou matefskou spole¢nost Coop je Bell Food
Group dulezitym, dlouholetym dodavatelem a part-
nerem. Pokryva vSe: od masa pres ryby az pro produk-
ty convenience a salaty. Kromé toho je hodnotnym,
zkuSenym category partnerem. Na tomto pozadi pro mne
bylo rozhodovani jasné.

Jak jste vnimal Bell Food Group predtim, neZ jste nastoupil
do sprdvni rady? Vzdy jsem ji vnimal jako spole¢nost silné
orientovanou na feSeni. Jako firmu se silnou kulturou,

enormniinovativnisilou a velkym nasaze-

tak od nuly jako nyni jsme zfejmé
jesté nikdy nemohli. Kdo odstartuje
nejlépe a poté prokaze vytrvalost, ma
neuvéfitelné mnozstvi Sanci. Karty
budou rozdany znovu.

Podivejme se jesté trochu ddle do
budoucnosti. Kde vidite Bell Food
Group za deset let? Zvldsté co se tyce
obsdhlych investic do infrastruktury,
o kterych rozhodla sprdavni rada?
Zde zcela jasné vidim dvé tstfedni
obchodnioblasti: jednak zpracovani
masa a jednak oblast convenience.
Ve Svycarsku jsme jiz lidry v obou
oblastech. To chceme v budoucnu
zachovat nebo jesté rozsifit.

« B.e Il FOOVC‘! G I"OU P nimktomuy, aby se kazdy den néco pohnulo. Investicemi v Oensingenu v na-
Je zamerena na sledujicich deseti letech vytvoiime
reSeni a ma silnou  zminil jste silnou kulturu. Jak byste popsal  pfedpoklady, abychom se mohli jas-
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kulturu.»  kulturu Bell Food Group? Mnohé znacky Bell

Food Group jsou tradi¢ni znacky se silnymi

koteny. Ma ale také nové oblasti s velkym prikopnickym

duchem. To je vidét i u zaméstnancu. Pfi navstéve vyrob-

nich zavodu je vidét, s jakou hrdostia nasazenim odvadé;ji

zaméstnanci své femeslo. Maji velkou radost z toho, co
délaji. Miluji jidlo a radi lidem ptipravuji pozitek.

Co na Vds béhem této doby nejsilnéji zaptisobilo nebo co Vds
prekvapilo? Pravé v poslednich mésicich s koronavirem
jsem byl velice pozitivné pfekvapen, Ze i pfes obtiZnou si-
tuaci se nam podafilo v celé skupiné zachovat konstantni
dodavky. Vyzadalo si to velkou flexibilitu a enormnf{ asili
vS§ech zaméstnankyn a zaméstnancu.

Jaky je Vds ndzor na situaci po koronaviru? Myslim, Ze
gastronomie a hotelnictvi se relativné rychle zotavi.
Potfeby zakaznikl se ani po koronaviru nebudou ménit.
Lidé se chtéji setkavat s jinymi lidmi, chtéji cestovat,
chtéji si uzivat. A v této situaci vyhrava ten, kdo se nej-
lépe pfipravi na tento prechod zpét k «<normalité». Zacit

né prosadit viic¢i konkurenci. Bude
tfeba velké hospodarnosti, nebot
i ve Svycarsku bude stoupat tlak na
ceny. V oblasti Sunek mame dobré
postaveni, které je dostatecné silné
pro dalsizvySovani obratu.

Mimo Svycarsko jsme investi-
cemiv Marchtrenku a Bad Wiinnen-
bergu vytvorili zakladnu pro to, aby-

K osobé

Joos Sutter (57) je zenaty a ma tfi déti. Volny
¢as rad trdvi s rodinou v prirodé pri rybareni
a lyzovani. Od r. 2005 pracuje ve skupiné
Coop. V letech 2011 az 2021 byl Sutter pred-
sedou predstavenstva spolecnosti Coop, od
bfezna 2021 je predsedou spravni rady skupi-

ny Coop a Bell Food Group.
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chom mohli i v Evropé vybudovat
silny pilif convenience. Zde je nyni

tfeba se prosadit u zakaznik.
Chceme byt témi nejlepsimi ob-
chodnimi partnery v§ude tam, kde
pusobime. Abychom toho dosdhli,
je potfeba sestava tvorena sluzbami,
silnou prezentaci a kreativitou a sa-
moziejmé také konkurenceschopnou
cenou. Podle toho, kde se pohybuje-
me, jsou spotiebi-

«Mimofadné na mne teiky a spotiebitelé

zapUsobilo  spise citlivi na cenu

nasazeni a hrdost  nebo pozaduji u pro-
zaméstnancl.» dukta pfidanou

hodnotu - a my jim
musime naslouchat a témto pozadav-
kiim vyhovét, a to jak na mezinarod-
ni, tak na mistni drovni.

Mnozi z nasich zaméstnancii jsou rovnéZ drZiteli akcii Bell
Food Group. Co muZete nasim akciondrkdm a akciondrim
poradit? Mame jasné cile ohledné vynosnosti a téch je
tfeba dosahnout. Na urcitych trzich jsme jich jiz dosahli,
na jinych nejsme tak daleko. Kurz akcii je nakonec silné
zavisly na vynosnosti, rdstu a na majetku spolec¢nosti.

Atoje vyzva pro nas vSechny.

Co je z Vaseho pohledu tfeba, aby bylo téchto cilti dosaZeno?
Muzeme mit tolik strategii a délat tak velké investice,
jak chceme, pfesto jsou nakonec pro ispéch rozhodujici
zameéstnanci. Ti udélali Bell Food Group uspésnou jiz
v minulosti a na nich bude zaloZen i budouci tspéch.

Pokud si udrzime identifikaci s podnikem a pfitom
zustaneme otevieni vli¢i zménam, pak jsem si jist, Ze to
spole¢né dokazeme. Pocitam pfitom s kazdym jednotliv-
cem, a zaméstnanci mohou pocitat se mnou. Spole¢ny
uspéch je zaloZen na vyvazenosti mezi podporou a po-
Zadavky.

«Zmény vychdzeji ™M om. iednotlivé osoby. ktere
Od I|d|’, kte\ﬂ:je jeé spise tym, jednotiive osoby, ere se

pohdnéji.»

S jakymi zménami maji zaméstnanci pocitat do budoucna?
Sméry v oblasti zpracovani masa a convenience jsou jasné
stanovené. Do rozvoje Bell Food Group jsme enormné
investovali. Tim jsme vytvofili mnoho zdroju a ty je nyni
tfeba vyuzit.

Zmény ovSem museji vychazet z tymd, a to je vyzva
pro vSechny — od zaméstnancli a managementu aZ po
vedeni spole¢nosti a spravni radu. Zmény nevznikaji
diky vétruvzadech, ale vychazeji od lidi, ktefije pohanéji.

Existuje také néco, co byste chtél pro budoucnost Bell Food
Group bezpodminecné zachovat? Je nezbytné péstovat
podnikovou kulturu. Ta by méla nadale prospivat a byt
utvafena femesly a inovacemi.

Celé zpracovani masa je prekrasné remeslo, které
musi zstat zachovano. I kdyZ spotfeba masa stagnuje,
existuje na trhu i pfesto jesté enormni potencidl — prosté
musime byt lepsi neZ konkurence. A k tomu je tfeba silna
identifikace s femeslem.

Na druhou stranu existuje velka dynamika v oblasti
convenience, pravé ve vztahu k vegetarianskym a vegan-
skym produktiim a alternativam masa. Zde je rozhodujici
byt otevieny a riskovat néco nového.

A neexistuji prosté «inovatofi» a «tradicionalisté».
Abychom byli lepsi neZ konkurence, potfebujeme krea-
tivni lidi, ktef{ rozumi svému femeslu. Je zapotiebi krea-
tivnich lidi. Inovace je proces uc¢eni a abychom jej nastar-
tovali, musime to prosté udélat.

Vy sam jste inicidtor? Ve své kariéfe jsem se podilel na mno-
ha projektech, slavil jsem Gspéchy a z nedspécht jsem se
poucil. Moje draha a také moje ispéchy se urcité zakladaji
na tom, Ze jsem umeél zabrat a pfevést mySlenky v ¢iny.

Cim se tedy podle Vds vyznacuje dobry zaméstnanec nebo
dobrd zaméstnankyné, kromé kvalit inicidtora? Samoziejmé
neexistuje jeden model zaméstnance, to by
bylo mimotadné nudnéailuzorni. Ustfedni

doplnuji. Aby tym fungoval, potfebuje ur-
¢ité spolecnou hodnotovou zakladu, jinak
nepotdahne za jeden provaz. Ddle potiebuje
stale nové impulzy a otevienost pfijimat zmény a zkouset
néco nového.

A nakonec jsou potfeba i nadfizeni, ktef{i uméji jasné
komunikovat a stanovovat jasné cile.

Zminil jste tspéchy. Jak slavite tispéchy
ajak nakldddte s netspéchy? Uspéchy
jsou vzdy vysledkem tymu a nikoli
jednoho jednotlivce, proto je tieba,
aby se na nich podileli v§ichni. Ur¢ité
je také dlilezité nechat si trochu ¢asu
auspéch nebo urcitou etapu spolecné
oslavit, nez se vchneme dal.

O neulspésich je podle mne tfe-
ba jasné mluvit. Nedspéchy samy
0 sobé nejsou problém, kde se pracu-
je, tam se také stavaji chyby. Proble-
matické je to az tehdy, kdyZ se neu-
spéchy nesou dal a nefesi se. Aby se
toho dosahlo, musite si k tomu sed-
nout, pfijit tomu na kloub a - to je
okamzité aktivni a zavést opatfeni.
Casto se feSeni nenajde hned, ale az
cestou.

Uspéch v nasem odvétvi se tak
jako tak dostavi az tehdy, kdyZ jsou
spotfebitelky a spotfebitelé spokoje-
ni. Nakonec rozhoduji oni.

Dobré porekadlo. My sami jsme
vSichni zdkaznici a v Bell Food Group
je dobré jidlo ve stfedu pozornosti.
Co ddvdte na sttil, nebo v Iété na gril,
kdyZ si chcete dopfdt néco opravdu
dobrého? Jehnéci kytu na grilu nebo
Zebra. Mam to rdd na mistni zpl-
sob, napfiklad s brambory na grilu,
zeleninou z grilu plancha a dobrym
vinem Merlot. Nebo ¢as od ¢asu také
rybu; vlastnoru¢né chyceny pstruh
na grilu je samozfejmé zavrSenim
dne! ¢ sh

LOOK! 02/21
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Prvni podniky slavi milniky TopX

Vsude se néco déje

Tri zavody Bell Food Group jiZ letos na jare dosdhly prvniho milniku TopX.

Dobry divod pro tymy, aby své tspéchy trosku oslavily. Pfitom si vsichni zucastnéni
i odpovédni znovu jasné uvedomili, na kolika mistech jiz proces zlepsovdni
zanechal své stopy.

LOOK! 02/21

Stejné jako ve spolecnosti Hilcona,

predal Volker Baltes osobné
cenu tymu i v jinych zavodech, které
dosahly prvniho milniku TopX.

V dubnu a kvétnu balil Volker Baltes, vedouci obchodni
oblasti Convenience v Bell Food Group, hned tfikrat do
své tasky sklenénou cenu a vydaval se na cestu, aby oce-
nil tymy, které dosahly néceho mimotadného: prvniho
milniku TopX.

Jeho cesty vedly do spole¢nosti Hilcona v Schaanu,
do spole¢nosti Eisberg do Ddllikonu a do firmy Hiigli do
Radolfzellu. Tyto tfi vyrobnizavody patfily k tém prvnim,
které se loni v zafi vydaly na cestu TopX. Jako dalSi nasle-

dovaly oba zavody v Basileji Charcuterie

Nejprve zavody  seafood ze spole¢nosti Bell Svycarsko
identifikovaly  avyrobnizavod Bell Némecko v Seeveta-
I'IEjdﬁ lezit€jSi  1u.vprvnifazisejednaoto, identifikovat

oblasti ¢innosti.  nejdulezitéjsi oblasti ¢innosti pro pti-

slusny zavod a stanovit klicové projekty
s potencidlem zlepSeni.

Vysledky této prace mohly letos na jafe pfedstavit
prvni tfi zavody. O Gvod se postarala spole¢nost Hilco-
na, kde se jeden z kli¢ovych projektti zabyval zvySenim
vynosu piizpracovani brambor. Pomoci kratSich ¢asl pa-
feni je mozné odpady z loupani podstatné snizit. Pékny
uspéch: ptivodné oCekavané uspory se podafilo prekrocit
dokonce trojnasobné.

Spole¢nost Hiigli v Radolfzellu pfedstavila hostiim na
pfedavanicen mimo jiné chytry napad Husseina Ahmeda
Mahmooda, ktery byl s tymem realizovan v ramci pro-
jektu zlepSovani. Pomoci haku na lince se sklenénymi
viky je zajisténo spravné vedeni vika, coZ minimalizuje
prostoje zafizeni. Z provizoria pro prvni testy se mezitim
stal profesionalni dodatec¢ny dil, které spolehlivé drzi
vika ve stopé€.

Ve spolecnosti Eisberg byly v centru pozornosti kli-
¢ového projektu feferonky. Diky lepSimu fizeni mnozstvi
pfi dodavani malych luskil jsou nyni prostoje linky kvili
chybéjicimu pfisunu snizZeny, stejné jako vraceni fefero-
nek, které marné cekaly na zpracovani, do skladu. Je to fe-
Seni, které nynivzavodeé chtéji pouziti pro dalsi suroviny.

«Jeradost vidét, jak pozitivné byl TopX v zavodech pfi-
jat,» fika Alexander Duss, vedouci programu Top Excel-
lence ve spole¢nosti Bell Food Group. «JiZ nynividime, Ze
vsude tam, kde se s touto metodikou pracovalo, dochazi
k trvalému zlepSovani.»

To tési nejen odpovédné pracovniky, ale také
ucastniky v podnicich, ktefi pfi oslavach milnika
s velkou hrdosti pfevzali sva ocenéni. « mr

«Za timto prvnim krokem se
skryva skutecna kulturni zmé-
na. Na zacatku bylo nejvétsi vy-
zvou pochopit, jakou cestu nam
TopX ukdze. Postupem casu
byla tato cesta stdle jasnéjsi
a mezitim vsichni pochopili, ze
TopX je skutec¢nou podporou a Sanci pro nas proces zlep-
Sovdni. Proto dnes mohu fict, Ze vsechny tymy na vsech
Urovnich jsou Uplné posed!é tim, v tom pokracovat.»

Boris Halna du Fretay, vedouci vyroby
a infrastruktury ve spolecnosti Eisberg Svycarsko

«Je pékny pocit prispét nasim
klicovym projektem k dosazeni
prvniho milniku TopX. Pfede-
vsim nas to tési proto, Ze jsme
u procesu ovéreného vice nez 30
lety fungovdni nepoditali s tim,
Ze bychom vibec mohli nase-
ho cile dosdhnout. To, Ze jsme ho dokonce prekrocili, je
zdsluha celého tymu a motivuje nas to k tomu, abychom
zpracovani brambor i v budoucnu ddle optimalizovali.»

Dennis Czech, vedouci projektu Brambory
ve spolecnosti Hilcona v Schaanu

«PFi obchlizce nasim zdvodem
u prilezitosti predani cen jsme
si poprvé opravdu uvédomi-
li, kde vSude TopX inicioval
zmény. Pfi rozhovorech s ve-

doucimi smén a jinymi ucast-
niky opakované slychdvdm, ze
proces zlepSovani jiz nyni zménil ndladu mezi kolegy
a posiluje pocit sounadlezitosti.»

Andreas Reuss, vedouci vyroby
ve spolecnosti Hiigli v Radolfzellu

LOOK! 02/21
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Strucné

Casopis LOOK! bude i v budoucnu zasildn v plastové flii. Kromé toho navic
nyni nove existuje i digitdIni vydani casopisu pro zameéstnance. Proc ekologicky
plast, papirové obalky nebo zasilani bez obalu nejsou alternativami a jak si
mUzZete Casopis LOOK! pFfedplatit digitdlné, to se dozvite zde.

Plast ma v soucasné dobé u vefejnosti mimotfadné Spat-
nou povést. Plastové obaly, které plavou v mofi, a zvirata,
L. kterd umiraji, protoze se udusi, to jsou ob-
Plastova fdlie J€  razy, které pravem vyvolavaji rozruch.

dnes urcité pro obal To ukézal i prizkum LOOK!, ktery byl
casopisu LOOK! tim  proveden v bfeznu 2020. Mnoha ¢tendikam
nejlepSim feSenim.  actenafiim vadila kvili udrzitelnosti plas-
tova félie, v niZ je casopis pro zaméstnance
zasilan. Pfali si jiné alternativy, jako papirové obaly nebo

ekologicky plast, nebo se vyslovili pro feSeni bez obalu.
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Po peclivém provéfeni alternativ
bude ¢asopis LOOK! i nadale zasilan
zavafeny v plastu — v budoucnu ale
bude ¢asopis k dispozici i v digital-
ni formé (viz infobox na pravé stra-
né). « sh

Kompostovatelny
ekoplast

Podle Guida Fuchse, vedouciho projektu udrZitel-
nosti ve spolecnosti Coop a profesiondla v otdzkach
bioplast, je «kompostovatelny» plast komposto-
vatelny jen omezené: «V kompostu se félie stavaji
<mrtvym> materidlem. Mikroorganismy sice plast
rozlozi, ale vznika pfi tom pouze voda a CO,. Ve vel-
kych mnozstvich to dokonce rusi proces, protoze
neposkytuje Zadnou <potravu.» Biofdlii je proto
lepsi likvidovat s domovnim odpadem.

Déle je bioplast zpravidla zaloZen na kukufic-
ném nebo bramborovém skrobu a je tak konkurencf
pro potravindrskou produkci.

Papir

Vyzkumy Eidgendssische Materialprifungs- und
Forschungsanstalt (Svycarsky federalni Gstav pro
zkouSeni a vyzkum materidld - EMPA) ukazaly, ze
obal z plastové félie vykazuje o 20 procent lepsi
ekologickou bilanci nez zasfldni v obdlce.

Také WWF dospél k zdvéru: «Obal ¢asopisu
z félie HDPE vychazi z ekologického hlediska vyraz-
né lépe neZ obal z biofdlie a neZ obdlka z recyklo-
vaného papiru.»

U obadlky je sice zdrojem obnovitelna surovina,
ale pfi vyrobé se spotiebuje vice energie, vody a che-
mikdlii. Navic je papirova obalka tézsi nez plastova
folie, takze pfi prepravé vznika vice CO,.

Plast ano, ale ...

Plast se stava problémem tehdy, kdyz
neni spravné zlikvidovan nebo recyklo-
van. Kdyz plast z(stane lezet, méni se
drive nebo pozdéji plsobenim vétru,
pocasi a UV zafeni na mikroplast. Proto
prosim félii z casopisu LOOK! spravné li-
kvidujte, nebo ji dale pouzijte, napriklad
jako sdcek na zeleninu nebo odpadkovy
sdCek na cesty.

Bez obalu

Zasilani bez obalu by v zdsadé bylo mozné, ovsem
u Casopisu jako je LOOK!, ktery je zasilan do 15 riiz-
nych zemi, to neni kvlli rznym postovnim poza-
davklm zasilajicich spolecnosti proveditelné.

K tomu se navic pfidava to, Ze adresa by muse-
la byt vytisténa na zadnf strané casopisu misto na
obalu, coZ by zase mélo za ndsledek dalsi prazdné
stranky.

LOOK! digiting

look.be”foodgroup.com

LOOK! 02/21



%

Jak se pracuje u Bell Food Group

Budouci reznici se zapojuji

«Jsme hrdi na to,

Ze se nase klobasa
prodava»

Super Griller, ktery spolecnost Bell prodava v prodejnach
N Coop, je poprvé vyrobek, ktery vyvinuli ucni. Ale je to vice nez
“klobdsa na gril. Diky iniciativé, kterd se za vyrobkem
Super Griller skryva, mohli byt ucni kreativni.a mohli se hloubéji

N, LERNENDEN,

yée o Super Grilleru
r Griller: Klobasa \/yt\/ofené ucni.
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Tato klobdsa je néco zvlastniho. Ano,

protoZe vyborné chutna. Ale predevsim,
vyvinuli ji uéni ze spolec¢nosti Bell
a také ji vyrabéji. Jak vznikla klobasa,
kterd se od zacatku kvétna prodava
ve 400 pobockach firmy Coop
v némecky mluvici ¢asti Svycarska?
V 1été 2020 se sesSli budouci
feznici a odborni asistenti pro maso

Uc¢niovska klobasa

vyrobky pfipravené k pfipraveé: hambur-
gery, rolady, cordon bleu. A vytvafeji i
vlastni kreace, napfiklad u¢novské $pi-
zy, které tvoii na kostky nakrajena vep-
fova krkovice a cibule. «U¢ni nyni ve-
dou malou vlastni manufakturu, v niz
zpracovavaji maso od A do Z. Od celého

zvifete azZ po pult,» vysvétluje Troxler.
pfi degustacich Kdo mluvi s Arnaudem Kauffma-
vbasilejské u¢novské dilné na worksho- rychle zaujala. nnem a Danielem Troxlerem, rychle
pu. Téma: jak zkombinovat kvalitni

ptisady? Uc¢ni ochutili nejlepsi vepfové maso telecim
masem a mlékem a pfidali k tomu kosticky syra a Sunky
a trochu $penatu. Tim byl hotov prvni navrh chutné
ucnovské klobasy.

Pfi nasledujicich degustacich ve spole¢nosti Bell Svy-
carsko klobasa okamzité zaujala. A to jak prodejni a pro-
duktovy management, tak i vedeni spole¢nosti. Rychle
bylo jasné, Ze u¢novska klobasa je urc¢ena pro vétsi vyro-
bu. A vznikl plan, Ze bude nabizena v prodejnach Coop
na grilovaci sezénu 2021. Ma se jmenovat Super Griller.

Zpét ke kofentim

Pro Arnauda Kauffmanna, vedouciho procesu vyroby sy-
rovych a vafenych klobas v Basileji, ma jeSté vétsi cenu
nez sam Super Griller iniciativa, kterd se za nim skryva:

Jiz rok se u¢ni ze zavodu v Basileji pfiblizné jednou za
dva mésice schazeji, aby sami vyvijeli vyrobky. «U¢ni

pozna, jakjsou témito iniciativami nad-
Seni. [ ucnisiceninovych moznosti. «Jsme prosté hrdi, ze
se prodava klobasa, kterou jsme sami vytvofili,» fika Gian
Knopfli, ucen 2. ro¢niku oboru feznik v Basileji.

«Vyrobeno nasimi ucni»

Oznaceni «Vyrobeno nasimi u¢ni» nyni projekty v Basi-
leji a Oensingenu spojuje. Nesou jej Super Griller a u¢nov-
ské vyrobky, které se prodavaji zaméstnanciim v Oensin-
genu. Ostatné, vynos ze Super Grilleru jde opét ve
prospéch uénd, ma byt investovan do jejich vzdélavani.
A kdo vi, mozna u¢ni v takto financovaném projektu vy-
tvofi dalsi klobasu, $piz nebo burger, které budou tak
chutné, Ze se dostanou az do regalt prodejen Coop. ¢ ts

jsou v kazdodennim provozu silné zapojeni do vyroby.
Na na$ich workshopech mohou byt kreativni a naucit se

tradi¢ni feznické femeslo vice do hloubky,» fika Arnaud
Kauffmann, ktery tuto iniciativu prosadil.

Vlastni mald manufaktura

Nedavno spustil Daniel Troxler, vedouci baleni pro samo-

obsluhy v zavodé Oensingen, velice podobny projekt. Dfi-
ve zde u¢ni délali predevsim jedno: vykostovali. To zna-
men4d, Zze bourali kusy masa. Od tinora 2021 d¢laji budouci
odborni asistenti pro maso a jedna budouci feznice kazdy
den vSechny pracovni kroky. Rano vykostivepfové, hove-
zi a teleci maso a opeceni jej ke skladovani. Pak vyrabéji

LOOK! 02/21
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Vareni: obohaceni jiz od pradavna

BYL NA POCA

OHEN?

Mezi prvnimi kousky masa, které se opékaly na ohni, a rafinovanymi
pozitky, které nabizi moderni kuchyné, lezi jeden a pUl milionu let — a spousta
milnikd. V neddvné minulosti se i spolecnost Bell Food Group zapojila

do dalsiho vyvoje a prispéla neékolika kapitolami k déjinam vareni.

Byl na pocatku ohen? Pokud se jed-

na o prvni kucharské pokusy, uplné

to nesouhlasi. Existuji totiz dukazy

o pravekych lidech, ktefi vafili na

horkych zdrojich jesté pfedtim, nez

se Homo erectus naucil ovladnout

ohen. Takové zdroje ale byly k dis-

pozici jen na nékolika malo mistech.

Byl to tedy pravé ohen, ktery pfi-

nesl pralom. Velka vyhra pro nase

pfedky. Jejich jidla tak byla nejen

stravitelnéjsi a déle trvanliva. Mohli

vedle masa a ovoce najednou zatadit

do svého jidelnicku jin4, dosud ne-
pozivatelna zvifata a rostliny.

Jako nadoba se pouzivalo to, co

dala okolni pfiroda, tedy napfiklad

musle nebo skofapky

Jako nédoby POUifva" z pstrosich vajec. Clo-

pravéci lidé to, vek doby kamenné si

co jim dala pfiroda. jiz zhotovoval prvni

hlinéné nadoby. Re-

voluce nastala zhruba 3 000 let pf. n.

1. s vynalezem hrncifského kruhu.

Nyni mohli lidé vyrabét keramic-

ké nadoby ve velkém poctu, cozZ jim

podstatné ulehcilo vafeni a uchova-

vanijidla.

LOOK! 02/21

I co se tycCe kofeni, projevovali se jiz nasi
prapfedci z doby kamenné velice kreativné. Ke
zjemneéni svych pokrmu pouzivali napfiklad
divoky kmin nebo ¢esnacek. K $ifenizahranic-
niho kofeninajimidobytych tzemich pfispéli
nejprve Rimané a poté od prvniho stoleti n. 1.
obchodnici s kofenim. Ti dopravovali cenéné
piisady do Evropy po obchodnich stezkach
z Dalného vychodu a ze zapadni Indie.

Restaurace nejprve jen pro muze

Zatimco spolecné jidlo bylo pradavnou potie-
bou jiZ pro prac¢lovéka, za radost z jidla mimo
domov vdécime rovnéz Rimaniim. V Pompejich
nasli archeologové stopy zhruba 150 hostinct
— a dokonce jednoho rychlého obcerstveni.
Pfistup sem ovSem meéli pouze muzi, jelikoz
nasténné malby v téchto prostorech ¢asto ob-
sahovaly erotické scény.

Pfedchtdci modernich restauraci jsou ta-
verny a ubytovny stfedoveéku a renesance. Ty
lezely u ¢asto pouzivanych cest, kde zvaly po-
cestné k odpocinku. Jidelni listek velice pfe-
hledny: vétSinou bylo v nabidce presné jedno
jidlo.

Rozvoj hostinct jiZ nebylo moZné brzdit
poté, co pti francouzské revoluci padlo cechov-
ni pravo pro pohostinstvi, které dosud pfedepi-

PRED 1,5 MILIONEM LET

védeli jste, Ze ...

... lidé v dobé kamenné byli zpocdtku
odkdzdni na ndhodu, kdyz si chtéli
rozdeélat oheri? Napriklad tder blesku
do stromu jim poskytl hofici vétev
nebo refavé uhliky.
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... slovo «restaurant» pochdzi z fran-
couzského «se restaurer», coZ znamend
«odpocinout si»? Nejprve se jako

ntae
ol

né kvili c

-] g =8
" proudl v.domech to ale trvalo aZ do

1 L]
1' ce 30. let, nez se rozsifil.

l

... dnes existuji-trouby s kamerou? ?

Nejde ovSem bezpodminecné o to, aby bylo =

mozné sledovat kold¢ pi pecent z gatice:
- SpiSe_trouba poznd pripravovany pokrm
a navrhne uZzivateli vhodny program.




16

Yo

-
s s e
~

.

sovalo pfisné oddéleni vyvaroven polévek a pa-
Stikafrh. ZruSeni téchto pravidel tak umoznilo
restauracim nabizet hostim vét$i rozmanitost.
A to Casto v té nejvyssi kvalité. U plotny totiz
stali kuchati, ktefi predtim pfipravovali jidlo
pro Slechtu.

Tato Gspésna koncepce samoziejmé nezu-
stala omezend pouze na Francii. Od 19. stoleti
se restauracni kultura rozsifila po celém konti-
nentu - zpocatku pro hosty s vy$§imi naroky a
naditou penézenkou, ale pozdéji i pro primeér-
né normalni Evropany.

Ostatné, celosvétove nejstarsi stale jesté
provozovana restaurace nestoji ve Francii, ale
ve Spanélsku: Restaurante Botin od roku 1725
nepfetrzité obsluhuje hosty na tom samém
misté a tato kontinuita ji dokonce vynesla za-
pis do Guinnessovy knihy rekorda.

AZ o néco pozdéji, ale o to rychleji, se rozvi-
jelo pohostinstvi mimo domov

Nejstarsi stdle jeSt€é v usa. z prvnich restauraci na
provozované restaurace sklonku 19. stoleti, které byly

stojl' Vv Madridu. zpocatku zpravidla soucasti ho-
teld, se v nasledujicich desetile-
tich vyvinuly koncepty fetézcu a fast food,

které se, jak znamo, rozsitily do celého svéta.

Clenové Bell Food Group uddvaji trendy

Ale zpét do Evropy: na konci 19. stoleti zacali
dovyvojejidelnikultury mluvit také prvni ¢le-
nové Bell Food Group. A to s velkym rozsahem:
zatimco Samuel Bell vyuzil technického pokro-
ku mimo jiné k tomu, aby udélal maso trvanli-
véjsia podporil tak jeho spotfebu, znacka Eden
od spolec¢nosti Hiigli méla dplné jiny zacatek:
vznikla v r. 1893 se zaloZzenim ovocnaiské ko-
lonie skupinou pfesvédcenych vegetariant
pobliZ Berlina. Udavala tak trend jiz dlouho
predtim, nez se lidé zacali vzdavat konzumace
veskerych potravin zZivo¢isného ptivodu.

Jako nejstar$i vegetarianska znacka na
svété pfinesla v nasledujicich letech na trh
«Gesunde Kraft», prvni nahrazku masa a v ce-
1ém Némecku prvni Cisté rostlinné margariny
bez ztuzenych rostlinnych tukt, konzervac-
nich a ptidatnych latek.

Vive la différence culinaire — Pohledy kulinare

Od Rolanda Kalberera, vedouctho kulindfského oddéleni ve spole¢nosti Hilcona
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Kdyz Daniel Humm v New Yorku a Andreas Caminada ze Svy-
carského Flistenau jesté davali na jidelnf listek vegetaridanské
a veganské pokrmy, rovnalo se to kulinarskému zemétresent.
Cely svét, ktery se zajima o jidlo, hledi na tyto dva predstavitele
Spickoveé kuchyné.

Pandemie néco nasmérovala jinam, k tomu patfi i to, ze
se zvysila citlivost v otdzkdch stravovani. To, Ze jsou koncepce
obou $pickovych kuchar( pozitivné hodnocené, je jisté potési-
telny doprovodny jev.

Jen zfidka se kolo kulinarského ducha doby otaci tak rych-
le jako dnes, a to mad také silny vliv na vsechny poskytovatele
sluzeb a podnikatele v oblasti potravindfstvi a gastronomie.

LOOK! 02/21

Stylové trendy se vzdy osvédcily na trhu déle. Nékteré se
prosazuji jeSté po mnoha letech a jsou znovu silné medidlné
podporovany.

Kdyz nase babicky varily z toho, co jim dalo jejich okali,
zahrada nebo stdj, nikdo nemluvil o regionalité. Kratké trasy,
sezénnost a neplytvdni jidlem byly samoziejmosti, umét vafit
patfilo ke kazdodennimu Zivotu.

Pritom jiz mély emoce velkou dileZitost, pokud se jedna-
lo o lidskou vyZivu. Od nasich predkl u otevieného ohné az
po ambiciézni molekuldrni kuchyni dneska. | kdyZ motivace
k tomu byla a je velice rozmanita, pozitek a emoce hraji vzdy
svou roli.

>

Hectior

Obraz: Kiev.Victo

Stejné jako jiné oblasti Zivota, profitovala  berg profituje ze stoupajici poptavky
z industrializace i pfiprava jidla. Zacalo obdo-  arostoucich obratt.
Ale i pfes veSkeré moderni
stylemvletech hospodafskéhozazrakusezjed- vymoZenosti v oblasti potravin,
pokud chceme zapalit gril nebo

bi convenience a v souladu s novym Zivotnim

nodusovalo a zrychlovalo.

0Od prvnich hostincl

v Pompejich pres tradi¢ni
podniky jako Restaurante
Botin v Madridu az po
americké fast foodové
fetézce se restaurace
stdle ddle rozvijeji.

Ze potraviny convenience se hodiik odpo-  taborovy ohen, jsme hoficimi pla-
védné vyzive, dokazuje od roku 1972 spole¢nost ~ meny fascinovani stejné jako Homo
Eisberg a ovlivnila tak o dvé desetilet{ pozdéji  erectus.  mr

dokonce jidelni zvyklosti v celém regionu: az
do zacatku 90. let nebyli obyvatelé vychodni

Evropy Zadnymi vyloZenymi fanousky salatu.
Jako pfiloha byl maximalné hlavkovy salat.
Pomoci hotovych michanych

salatii a spousty piesvédéo- Znacka Eden spolecnosti
vani se spole¢nosti podarfilo, H(]gli vznikla v ovocnarské

7e iv Madarsku, Rumunskua  kolonii u Berlina.
Polsku pfisli na chut této Cers-

tvé a kfupavé pochoutce. Dnes je salat v tomto

regionu moédnim vyrobkem a spole¢nost Eis-

Na mnoha mistech se ale zménily ramcové podminky.
Zatimco dfive bylo samozrejmosti obri osazenstvo kuchyné
s hierarchickymi strukturami v hotelech, dnes je velké obsazeni
absolutni vyjimkou. Pravé zde odvétvi convenience mnoho
zménilo a umozriuje kuchartm zamérit se na néco jiného, jako
napfiklad na péci o hosty nebo na hledani novych pozitkd.

Pro hosty je pfitom kulindf'skd rozmanitost tak poutava
jako nikdy. Dnes mUZe byt kazdy stastny podle svého vkusu.
At je to na horské chaté v Alpach se zralym alpskym syrem,
dobrym chlebem a sklenici moStu. Nebo ve Spickovém podniku
u kreativniho vicechodového menu s doprovodnym grand cru.
Ovsem hodnotit tyto tak rozdilné pozitky je pro autora v kaz-

«U nasich babicek patfilo vareni
ke kazdodennimu Zivotu.»

dém piipadé obtizné. Proto nejlépe oboji ve stejny den - vive
la différence culinaire! Kdyz pak jesté zahrneme tvahy o udrzi-
telnosti a zdravi - what else?

Titulni stranka
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My lidé to dokdZzeme

Zameéstnanci Bell Food Group k tématu «vareni»

CAS, PRISADY
A SPOUSTA KREATIVITY

Povolani sn(, rozptyleni, rozsiteni obzord, vdsen, relax
nebo prosté nutné zlo? Vareni pro kazdého znamend néco jiného.
Casopis LOOK! to chtél védét a tak se zeptal zaméstnancd,
jaky vyznam md vareni v jejich kazdodennim Zivoté.
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Sven Behrent
Zaméstnanec IT v Bell Némecko
v Seevetalu

«Pro mé osobné znamend vafeni hodné, ale vychutndvanf
jidla mam prosté nejradSi. Dobfe uvarené jidlo je pro mé
vrchol - to si rad ddm ndsup. Prdvé v rodiné je ¢asto potreba
urcité rovnovahy mezi zdravymi a chutnymi pokrmy. Tady
mimoradné pomdha vlastni kreativita. V pldnu jsou pravi-
delné také nové recepty. Kdyz varime sami, pak vzdy najde-
me takovy kompromis, ktery chutnd vsem. V dobé online
receptl a nejmodernéjsich kuchynskych pomocnikl nee-
xistuji zZadna jidla, kterych by se muz/Zena nemohli odvazit.
M(ij tajny tip: Cesnekem a Cerstvymi bylinkami je mozné
vylepsit i kazdy jednoduchy recept a udélat z néj néco mi-
moradného, jako napf. ossobuco alla milanese.»

18 LOOK! 02/20

Andreas Schénbauer
Vyvoj produkttl TK-Convenience ve spolecnosti
Eisberg Rakousko v Marchtrenku

«Varenf je moje vasen. Pro mé je to pristup k nejriiznéjsim
kulturdm a zemfm ve svété, Indie s jejimi kari, Izrael s levant-
skou kuchyni, Afrika a <Braai> nebo ceviche z Peru.

Po pracovnim dni pIném stresu mé vareni opét uklidn.
Cerstvd zelenina na panvi, k tomu trochu masa nebo ryba,
krdtce opéct a trochu okorenit a poté si ve dvou vychutnat
vecefi.

M0j osobni tajny tip do kuchyné: Doma omezuji korenf
na minimum. Cerstvé uvarené jidlo je pro mé& dokonalé diky
soli, pepfi a Cerstvym bylinkdm.»

Francesco Poerio

Marketing Manager Food Industry
ve spolecnosti Hiigli ve Steinachu

«Nic neprekona dobré a zdravé jidlo! Proto je vafenf pro
nasi rodinu velice dllezité. Vareni se vénujeme predevsim
o vikendech. Jiz béhem tydne si promyslime, co bychom
o vikendu chtéli ochutnat. Pak kouzlime na talffi pokrmy
z rGznych region(l svéta nejen pro sebe, ale i pro nase hosty.

VSechny kuchyné svéta maji sv(j plvab. Pravidelné dé-
lame indicka, asijskd jidla a jako Italové také vzdycky talit
Spaget s rdznymi omackami. V [été také nékdy vymyslené
recepty na burgery z grilu. Dobra pfiprava je pfitom alfou
i omegou. Zacind to vybérem receptu a koncf pfipravou
pfisad. Kromé toho neni nad Cerstvé bylinky!»

René Hunkeler
Vedouci podnikové jidelny a pradelny
ve spole¢nosti Bell Svycarsko v Zellu

Christina Steiner
Referentka podnikové kalkulace
ve spolecnosti Bell Svycarsko v Oensingenu

«Jako vyucend kucharka se svého povoldni nikdy upiné
nezbavim. Doprovdzi mne kazdodennim Zivotem a std-
le ovliviiuje mdj pohled na témata spojend s vyzivou. Od
té doby, co nestojim za spordkem v prdci, ddvdm doma
do svych jidel mnohem vice srdce. Déld mi radost oprd-
it staré schopnosti a sama sebe zno- ..
vu prekvapit, kdy? mam nakonec pred «Jako vyucend
sebou krémovou sauce béarnaise nebo doko-  kucharka se svého
nale flambované bezé. povoldni nikdy
V nasem vlastnim malém Feznictvi mam L'lplné nezbavim.»
moZnost se realizovat s novymi uzenarskymi
kreacemi. Tak vznikaji pocinaje vlastni klobdsou Walliser
Hauswurst pres teriny az po jednoduchou grilovaci klobdsu
Abych vnesla do kazdodenniho Zivota trochu zmény,
hleddm takeé stdle inspiraci. Kazdému z nds nékde lezi za-
prasend kucharka. V ni se schovdvd spousta napadd, které
pomahaji k vétsi rozmanitosti.»

«Vareni pro mé znamend hodné! Varenim Ize vyjddFit harmonii, Stéstf, krdsu, magii, humor, provokaci a kulturu a potésit strdv-
niky trvalym labuznickym z&Zitkem. Moje myslenky se ostatné stdle toci kolem kulindfského uméni: pozndvat nové, ochutndvat,
zkouSet a vytvdret a stdle si tak rozSifovat kulindfsky obzor. V. mé profesi ostatné patfi k mym kazdodennim vyzvdm optimdlné
kombinovat riiznd aromata, abych mohl hostdim naservirovat vyvazeny a harmonicky pokrm.

Kreativita v kuchyni je pro mne relax; dobré jidlo potfebuje ¢as a obétavost. Rovnéz jsou potieba kvalitni potraviny; dobré
pokrmy vznikaji z dobrych prisad. Na duleZité véci v Zivoté bychom si méli udélat ¢as — a k tomu pro mé patfiiocenéni kvalitnich

potravin a dobrého jidla.»
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S Bell Food Group zpét ke koreniim

A proto byl
objeven ohen

Sedeét spolecné kolem praskajicich plamentl je praddavna potreba,

ktera se vice nez milion let dédi z generace na generaci. Pritom nehraje
Zadnou roli, zda se shromazdujeme kolem puristického taborového
ohné nebo moderniho plynového grilu. Ohen ma v kazdém pripadé
neodolatelnou pritaZlivost.

Grily jsou ocCiSténé, rosty vydrhnuté a novy di-

gitalni grilovaci teplomér jiz spolehlivé ukazal

prvni teploty. Stru¢né feceno: grilovaci sezona

]e tady a ceka opét s novinkami kolem letniho
peceni.

Trend kvalitnich Co se tyce grilovanych pokr-
grllu a inovativnhiho mu a jejich pfilgh, dostali ¢leno-
vybaveni trvd. vé spolecnosti Bell Food Group

opét néjaké napady. At je to loso-
sovy pstruh na cedrovém dfevé, lahodné salaty,
veganské klobasky nebo osvézujiai ledovy ¢aj
- diky rozmanitym novinkam nestoji doma ani
v gastronomii nic v cesté hodinam plnym
pozitk.

Ohledné pfipravydal trva trend vybavit se
kvalitnim' grilem s inovativnim vybavenim.
Atak sortiment pro BBQ od balkonového plyno-
vého grilu azZ po smoker a od marinovaci jehly
po grilovaci kamen na pizzu zapliuje v pfislus-
nych obchodech cela oddé€leni.

Tak je samoziejmé mo#né pfipravovat
mnohé rafinované grilované kreace. Ale nejde
to taky mnohem jednoduseji?

Nejen Bell ve Svycarsku patrd ve svém no-
vém reklamnim spotu po fascinaci ohném.
Pro stale vice fanousku.grilovani to znamena:

Menu Caveman

Pro 4 osoby

Hlavni chod:
Steak se zeleninou

2 silné rumpsteaky (kazdy cca 400 g)
8 brambor (v alobalu)

4 velké cibule (neloupané)

4 Cervené papriky kapie

Svazek jarnich cibulek

Stl a pepf

Takto se postupuje:
V ohnisti rozzhavte radéji vice nez méné drevéného
uhli. Je potfeba dlouhotrvajici Zar.

KdyZ je uhli rozZzhavené, dejte na jeho okraj
brambory. Do stfedu popela trochu fouknéte
a maso, které by mélo mit pokojovou teplotu, po-
loZte pfimo na zhavé uhli. Nebojte se, nespalf se.
Steaky nyni opékejte z kazdé strany asi pét minut,
pak je na chvilku dejte stranou na talit.

Nyni se bude vrstvit zelenina: brambory
v alobalu a cibule jsou pfimo na Zhavém uhli, pa-
prika a jarni cibulka na né. Na tomto zeleninovém
podkladu nechte steaky péct, aZ jsou propecené
na medium. Podle tloustky platkd to miZe trvat
35 minut nebo déle.

Stupen propecleni se nejlépe kontroluje - jes-

«Back to e roots» - tyto kofeny jsou v dobé kynni ¢lovék promine — pomoci teploméru do masa.
kamenné, kdy lidé v jeskynich rozdmychali Ten by mél ukazovat teplotu ve stfedu 55 °C.
prvniohné. Puristé ale mohou pouzit také dlanovy test. Za
=4 «Caveman Style» se proto jmenuje také timto Ucelem na sebe poloZte palec a prostrednicek
toda, pfi niz se pfisady pokladaji bez rostu jedné ruky. Maso by mélo byt stejné mékké jako
iuo ndzhnouci uhli. Casopis LOOK! chtél vé- dlan v této poloze.
t, jestli to opravdu funguje a ud€lal si vlastni
' mr
’ : -
4 n
- (s
L = !
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Dezert:
Ananas z ohné

Tananas

Trochu sec¢uanského pepre

4 kopecky vanilkové zmrzliny nebo trochu vanilko-
vého krému

Takto se postupuje

Ananas poloZte na 20 aZ 30 minut pfimo na Zhnouci
uhli a stdle dokola otdcejte, az vSechny strany vy-
padaji lehce pripdlené. Poté nechte kratce ochladit,
oloupejte, odstrante kostdl a nakrdjejte na platky.
Vzdy dva platky posypejte troskou secudnského
pepfe a podavejte s kopeckem vanilkové zmrzliny
nebo trochou vanilkového krému a pripadné s né-
kolika jahodami ¢i bor(vkami.

Tip: Pro metodu caveman se dd alternativné
pouzit i suché pravé drevo. Grilovaci brikety

jsou kvdli obsazenym pojiviim nevhodné.

LOOK! 02/21

Natdceni reklamy
za zvlaStnich podminek

V podstateé ...
to pak prece jde

Opakovani slov se redaktofi snazi normalné
vyhybat. Ale mimofadné okolnosti vyzaduji
zvlastni prostfedky. A s takovou mimotfadnou
okolnostizde mame co do ¢inéni - abychom to
fekli stru¢né. Za extrémné obtiZnych podminek
vznikl letos na jafe novy TV spot pro kampan
BBQ «A proto byl objeven ohen» od spole¢nosti
Bell ve Svycarsku.

V podstaté — a tim jsme u jednoho z téch
opakujicich se slov, bez nichz to zde nejde - se
meél tento spot natocit jiz pro grilovaci sezénu
2020. Ale pak pfiSel koronavirus - jak bylo slibe-

no, toto slovo se zde objevi jen jednou — a zhatil
vSechny plany. Lety zruSené, hranice zaviené,
misto nataceni ve Slovinsku najednou nedosa-
Zitelné.

Tak moZna na podzim, mysleli si odpovédni
pracovnici z marketingu, v jejichz Cele stali Da-
vide Elia a Nicole Schaad. Do té doby pfece musi
byt situace v podstaté zase normalni. V podsta-
té! VSichni vime, Ze tomu tak nebylo.

Letos na jafe to ale nakonec skute¢né mélo
byt tak daleko. Jako misto nataceni bylo vybra-
no Polsko, protoZe produk¢ni firma zde jiz udeé-
lala dobré zkuSenosti v podminkach pandemie
a incidence byly zrovna nizké.

Ale samoziejmé to dopadlo jinak: pocty
ptipadu opét stoupaly a kratce pfed zacatkem
nataceni byl v Polsku znovu zaveden Gplny lock-
down. Nastésti mél zivotem zkouSeny projek-
tovy tym pro kazdy scénaf v kapse plan B.

A tak alternativni plan poslal mnohé, ktefi
by vlastné jinak byli pfimo na misté, na home
office, kde doprovazeli nataceni prostfednic-
tvim videokonference. Neni tak jednoduché
na obrazovce notebooku posuzovat nastaveni

Vysledek natdceni za
vyjimecnych podminek
urcité scény nebo styling hercti a pfedavat po- https:/, /Wwwlyorijjs;i::/:
zadavky na zménu z dalky. watch?v=k8qbNsZ3BDQ

To byla rovnéz vyzva: dlouhé prestavky na
pfestavbu, pfi nichz byste byli na place, kde je
porad co délat. Misto toho sedite doma u psa-
ciho stolu a cekate, az se bude pokracovat —
v tomto pripadé ¢asto v noci, kdyz o¢i maji zcela
jiné plany nez zirat na obrazovku.
I pro podstatné zredukovany tym v Polsku
byla tato zakdzka vSechno jiné jen ne normalni.
Nosit rousky, méfit teplotu, dodrZzovat odstup
avzdy jen omezeny pocet lidi na place. To vyzZa-
dovalo velky improvizacni talent.
Spotu ovSem neni co vytknout, navzdory
veskeré zdlouhavosti a odstupu, ktery museli
jeho tviirci mit. Naopak: vypravi
o pratelském setkani, o prostych  \V noci maj|' o€i
radostech a o ohni, ktery vSech- jiné p|ény nez zirat

ny spojuje. na obrazovku.
TroSku pfekvapena vlast-

nim shrnutim fika Nicole Schaad, vedouci mar-
ketingovych sluzeb: «I tak to jde!» Ale v podstaté
budou pfisté vSichni radi pfitomninazivo. ¢ mr
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Bell Francie
Mezindrodni BBQ mix

Premiéra ve Francii: Spole¢nost Bell poprvé na-
bizi klobasy, které nepatfi do skupiny klasickych
«diots». Kolegové se nechali inspirovat mezina-
rodni kuchyni a vyvinuli prichuti «Chorizo»,
«Tandoori» a «Raucherzwie-
beln» (uzend cibule). V ramci
vyherni hry, kterd doprovazi
uvedeni novinky natrh, je moz-
né ziskat ceny jako elektrické
kolo nebo mini reproduktor
v designu klobdsy.

Bell Polsko
Specialita BBQ s vysokym
podilem masa

Novinka v polské rodiné Bell BBQ ma své kore-
ny ve mésté Glogow Malopolski v predh(ri Kar-
pat: proto se také grilovaci klobdsa z jemné
Sunky z veprll z EU jmenuje «Glogowska». S 94
procenty ma velmi vysoky podil masa. A také
oblibené bestsellery «Podwawelska» a «Slaska»
jsou v Bell Polsko v této grilovaci sezoné opét ve
hre.

Novinky pro
ohniveé hodiny

- ]
= LETEETE

A

Bell Svycarsko
Kure a lososovy pstruh
s nddechem cedrového dreva

Na cedrovém drevé je mozné Setrné grilovat
citlivé pokrmy, které pfitom navic ziskaji zcela
mimoradné aroma. Tyto dobré vlastnosti vyuzi-
la spolecnost Bell Svycarsko pro své novinky
v BBQ «Pouletbrust im Zedernholz-Wrap» (ku-
feci prsa ve wrapu z cedrového dreva) a «Lach-
sforelle auf Zedernholz» (lososovy pstruh na
cedrovém drevu). Obé speciality jsou jiZ okofe-
néné - kufe Cervenym kari, pstruh koprem
a horcicl - a je mozZné je poloZit se dfevem pri-
mo na grilovaci rost. V sortimentu je opét rov-
néz velky vybér chutnych burger(, Spiz(, klobds
a jidel slow-cooked.

I—

Eisberg Rakousko
Letni salatové kreace

Pro své nové trendy letni saldty «Quinoa-mango
mit chili tofu» a «Rote Linsen mit Fetakdse» (Cer-
vend Cocka se syrem feta) sdhla spolecnost Eis-
berg Rakousko hluboko do seznamu trikd super-
food. Nebot vedle slozek, které jsou uvedené jiz
v ndzvu, obsahuji oba druhy mimo jiné edamame.
To jsou zelené sojové lusky, které jsou
poklddané za proteinové bom-

by. Obé novinky, které jsou od

i cervna k dostani v rakouskych

\ obchodech, se hodi jako pfi-

" loha ke grilovani nebo jako

. obéd v polednf

. prestdvce.

Stein’s Best
Kvalitni novinky rub

Znacka spolec¢nosti Higli Stein’s Best zdsobuje
zdkazniky v gastronomii v této grilovaci sezéné
tfemi novymi ruby. Zatimco «Fish & Seafood
Rub» dodavd chutné aroma predevsim vsemu,
co pochdzi z jezer a mofi, «Smokey-Barbecue-
-Gewdirz» (koreni smokey barbecue) a «Zitro-
nenpfeffer» (citronovy pepf) se hodi také na
hovézi, veprové a drlibezi maso a na zeleninu.
Diky vysokému obsahu kofenf
a bylinek a nizkému obsahu soli jsou
tato kofeni mimorddné kvalitni.
Tyto novinky vznikly v pribéhu pre-
pracovdani a modernizace celého
sortimentu kofeni spole¢nosti Hiigli.

The Green Mountain
Trio veganskych
grilovacich klobas

Dobré zpravy pro vsechny fanousky grilovanych
klobds, ktefi se radi vzdaji masa: Spolecnost
The Green Mountain vyvinula hned tfi veganské
varianty — «Nationalwurst» (ndrodnf klobasa),
«Bauernbratwurstalternative» (alternativa ves-
nické klobasy) a «Bratwurstalternative — nach
Ostschweizer Art» (alternativa vesnické klobasy
- po vychodosvycarsku) — které se pfi srovnani
s origindlem nemuseji stydét. Tato trojice je od
jara k dostdnf ve Svycarsku a brzy bude i v N&-
mecku.
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Hilcona
Zreknuti se masa
se ziskanim poZitku

Novd «Hilcona Happy Bowl Vegi» se postard
o pfijemné okamzZiky pfi grilovani nejen jako
vizudIni lakadlo. Vedle tofu a ryZe venere délaji
z tohoto saldtu trendy vegetaridnskou pochout-
ku takeé tfi druhy zeleniny. A propos tofu: Od
dubna md Hilcona tuto veganskou specialitu
poprvé v sortimentu i pro koncové zdkazniky
pod touto znackou. Tofu, které se také dobre
griluje, je ze 100 procent vyrobeno ze Svycar-
skych bio sojovych bob(i. A nesmi chybét ani
prava klasika: Vas oblibeny bramborovy salat
nyni nabizi Hilcona i ve vétsi misce 340 graml
- idedIni k rozdéleni.

- -

Vogeley
Jinak osvéZujici ledové caje

Diky novému sortimentu ledovych caji od
znacky spole¢nosti Hiigli Vogeley nyni mohou
gastronomové nabidnout svym hostlm domdacf
ledovy ¢aj. Druhy «Alpenkrauter» (alpské bylin-
ky), «Ananas-Hibiskus» (ananas-ibisek) a «Zit-
rone-Pfefferminze» (citron-mdta) vdéci za svou
prijemnou chut prirodnim aromattm a dalsim
dobrym prisaddam, jako je extrakt ze zeleného
Caje. Dokonalé nealko osvéZeni, nejen pfi grilo-
vani na zahradce.
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Bell Svycarsko

20 odpracovanych let

Alhagie Camara, 1. cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Thi Tuyen Huynh, 1. ervna, Bell Svycarsko, Basile]

Sezai Kirmizi, 1. cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Bakary Konate, 1. cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Peter Lang, 1. Cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Albert Mirakaj, 1. ¢ervna, Bell Svycarsko, Zell

Philippe Perrier, 1. Cervna, Bell Svycarsko, Cheseaux
Bertrand Schmitt, 1. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej
Angélique Morard, 11. cervna, Bell Svycarsko, Cher-Mignon
Ernst Bachmann, 27. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen
Philippe Ritt, 1. cervence, Bell Svycarsko, Basilej

Nurije Jasiqi, 16. Cervence, Bell Svycarsko, Zell

Frédéric Mantovani, 16. cervence, Bell Svycarsko, Basilej
David Teetz, 23. Cervence, Bell Svycarsko, Oensingen
Virginie Beck, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Yannick Roulet, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Stefan Sieber, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Olivier Sifferlen, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Martin Studer-Melliger, 1. srpna, Bell Svycarsko, Oensingen
Nadja Hansen, 13. srpna, Bell Svycarsko, Zell

Veprim Haxhijolli, 19. srpna, Bell Svycarsko, Zell

Elisabeth Nussbaum, 20. srpna, Bell §vycarsko, Zell
Boonyoen Bichsel-Jan-ob, 27. srpna, Bell Svycarsko, Oensingen

25 odpracovanych let

Pascale Dietsch, 1. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej
Saththiyathasan Sivapathasuntharam, 3. ervna,
Bell Svycarsko, Zell

Krist Shala, 1. ¢ervence, Bell Svycarsko, Zell

Patrick Wandres, 11. ¢ervence, Bell Svycarsko, Basilej
Andree Bert. Bayoro, 15. cervence, Bell Svycarsko, Basile]
Irena Beslic, 15. cervence, Bell Svycarsko, Zell
Andreas Henzer, 22. Cervence, Bell Svycarsko, Basilej
skender Ransi, 29. cervence, Bell Svycarsko, Zell
Slobodan Petrovic, 1. srpna, Bell Svycarsko, Basilej
Fatma Aslan, 5. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Ahmet Polat, 19. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

30 odpracovanych let

Caroline Blittler, 1. cervna, Bell Svycarsko, Basilej

Beat Lustenberger, 1. cervna, Bell Svycarsko, Zell

Rene Schmutz, 1. ervna, Bell Svycarsko, Zell

Joseph Steinle, 1. cervna, Bell Svycarsko, Basilej
Dominique Devidal, 3. ¢ervna, Bell Svycarsko, Cheseaux
Hugues Schmitt, 1. Cervence, Bell Svycarsko, Basilej
Denis Sontag, 15. Cervence, Bell Svycarsko, Basile]

Felix Zeller, 1. srpna, Bell Svycarsko, Gossau

Michel Laboureux, 12. srpna, Bell Svycarsko, Basilej
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35 odpracovanych let

Urs Uebelhard, 2. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen

Pierre Ingelsberger, 16. Cervna, Bell Svycarsko, Basile]
Joelle Adam, 1. cervence, Bell Svycarsko, Basile]

Brigitte Braun, 1. Cervence, Bell Svycarsko, Basilej

Antonio Novoa Caride, 1. srpna, Bell Svycarsko, Cher-Mignon
Bruno Tschamber, 4. srpna, Bell Svycarsko, Basile]

40 odpracovanych let
Peter Niederberger, 2. Cervna, Bell Svycarsko, Oensingen
Pascal Giazzi, 3. srpna, Bell Svycarsko, Cheseaux

45 odpracovanych let

Cyrille Bagnoud, 7. ¢ervna, Bell Svycarsko, Cher-Mignon
siegfried Létscher, 12. cervence, Bell Svycarsko, Cher-Mignon
Edith Ritter, 24. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Odchody do diichodu

Régine Hoeferlin, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej
Nicoletta Lisi, 31. ¢ervence, Bell Svycarsko, Basile]

Rémi Hennes, 31. Cervence, Bell Svycarsko, Basilej

Ruedi Riedweg, 31. srpna, Bell Svycarsko, Oensingen
Danielle Lauffenburger, 31. srpna, Bell Svycarsko, Basilej

Pfed¢asné odchody do dlichodu

Martin Boschung, 31. kvétna, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)
Miradije Beluli, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Zell

Yves-Alain Rey, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Basilej

Mario Schaad, 30. ¢ervna, Bell Svycarsko, Oensingen

José Manuel Da Silva Lopes, 31. cervence, Bell Svycarsko, Zell
Brigitte Bittig, 31. srpna, Bell Svycarsko, Zell

Daniel Grand, 31. srpna, Bell Svycarsko, Cher-Mignon

Alfred Helbling, 31. srpna, Bell ivycarsko, Zell

Elisabeth Nussbaum, 31. srpna, Bell Svycarsko, Zell

Umrti

Hansrudolf Meier, 10. dubna, Bell, Oensingen

Bell International

20 odpracovanych let

Samantha Gourdol-Gerin, 5. ¢ervna, Bell France, Teilhéede
Patrice France, 2. Cervence, Bell France,
Saint-Symphorien-sur-Coise

Nicole Dzsida, 16. Cervence, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Herve Gaspard, 16. Cervence, Bell France, Teilhede

Delphine Mournetas Cecchet, 6. srpna, Bell France, Teilhéde
Renaud Paquet, 13. srpna, Bell France, Teilhede

25 odpracovanych let

Isabelle Esteves Fernandes, 5. Cervna, Bell France, Teilhede
Gudrun Haase, 24. Cervence, Bell Némecko, Edewecht
Christelle Blanchard, 25. Cervence, Bell France,
Saint-Symphorien-sur-Coise

Halina Michniak, 5. srpna, Bell Polska, Niepotomice

30 odpracovanych let

Manuela Tress, 13. srpna, Bell Némecko, Harkebriigge
Joachim Feldkamp, 26. srpna, Bell Némecko, Edewecht
Paulo Pires Amaro, 26. srpna, Bell France, Teilhede

35 odpracovanych let

Brigitte Loth, 14. Cervence, Bell Némecko, Harkebriigge
Stefan Faschang, 4. srpna, Frisch Express GmbH, Pfaffstatt
Manfred Fischer, 25. srpna, Frisch Express GmbH, Pfaffstatt

Umrti
Gabor Orsos, 6. kvétna, Stiddeutsche Truthahn AG, Ampfing

AKtudinf nabidky Zameéstnan(

najdete na:
beroodgroup.com/karriere

Convenience

20 odpracovanych let

Monika Svarcova, 19. biezna, Hiigli Food s.r.o., Zdsmuky (dodatek)
Miroslav Patka, 2. kvétna, Higli Food s.r.o., Zdsmuky (dodatek)
Ramadan Bajrami, 1. ¢ervna, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Ibadete Schillenbaum, 1. Cervna, Eisberg AG, Dallikon
Maria-Donata Giangregorio, 5. Cervna, Hiigli Nahrungsmittel
GmbH, Radolfzell

Steffen Kirsch, 5. cervna, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Simona Mencaccini, 7. ¢ervna, Ali Big Industria Alimentare Srl, Brivio
Nedim Yilmaz, 25. Cervna, Hlgli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Dirk Balzer, 1. Cervence, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Johann Brandner, 1. Cervence, Hilcona AG, Schaan

Pimpa Frei, 1. Cervence, Eisberg AG, Déllikon

Eike-Mareen Lehmann, 1. Cervence, Higli Nahrungsmittel
GmbH, Radolfzell

Henri Leuzinger, 1. Cervence, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Markus Schar, 1. cervence, Higli Nahrmittel AG, Steinach
Zoltan Siska, 1. Cervence, Eisberg Madarsko, Gyal

Thomas Trahe, 1. Cervence, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Friedrich Hofmann, 2. Cervence, HFC GmbH, Bad Winnenberg
Elmaze Dibrani, 12. Cervence, Sylvain & Co SA,
Essert-sous-Champvent

Martina Priifer, 13. Cervence, Inter-Planing GmbH, Langenhaslach
Claudia da Conceicao Couto Monteiro, 16. Cervence, Sylvain &
Co SA, Essert-sous-Champvent

Monica Invernizzi, 16. Cervence, Ali Big Industria Alimentare Srl,
Brivio

Joachim Fikus, 23. ¢ervence, Hiigli Nahrungsmittel GmbH,
Radolfzell

Stefan Rehfuss, 1. srpna, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Elmar Kienzle, 13. srpna, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Herbert Maurer, 13. srpna, Hilcona AG, Schaan

Annabel Chautems, 26. srpna, Sylvain & Co SA,
Essert-sous-Champvent
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25 odpracovanych let

Jarmila Dédkova, 1. dubna, Hiigli Food s.r.o., Zdsmuky (dodatek)
Jana Sovova, 1. dubna, Higli Food s.r.0., Zdsmuky (dodatek)
Gary Butterfield, 25. kvétna, Huegli UK Ltd., Redditch (dodatek)
Jose Carlos Fernandes Pereira, 1. Cervna, Hilcona AG, Schaan
Joachim Hins, 1. Cervna, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Jaime Alves Carneiro, 5. Cervna, Eisberg AG, Dallikon

Pius Riiegg, 10. Cervna, Eisberg AG, Dallikon

Mathias Grossmann, 13. ervna, Hiigli Nahrungsmittel GmbH,
Radolfzell

Thomas Friedli, 15. ¢ervna, Hilcona AG, Schaan

Donna Maria Bertschinger, 24. cervna, Eisberg AG, Dallikon
Ilvan Beeler, 1. Cervence, Hilcona AG, Schaan

Maria Fernanda Cardoso de Almeida Alves, 1. Cervence,
Eisberg AG, Ddllikon

Juergen Huber, 1. Cervence, Hilcona AG, Schaan

Helmut Sohm, 15. Cervence, Hilcona AG, Schaan

Olga Fleiner, 22. cervence, Hiigli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Sengiil Tekin, 22. Cervence, Hiigli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Helene Widiger, 22. cervence, HFC GmbH, Bad Wiinnenberg
Isabella Dujmovic, 29. Cervence, Hiigli Nahrungsmittel GmbH,
Radolfzell

Markus Hanselmann, 1. srpna, Hilcona AG, Schaan

Sonja Naescher, 2. srpna, Hilcona AG, Schaan

Markus Gehli, 12. srpna, Hiigli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Valerius Weiss, 29. srpna, HFC GmbH, Bad Wiinnenberg

LOOK! 02/21

30 odpracovanych let

Duarte Camilo Guerra Carvalho, 1. Cervna, Hilcona AG, Salez
FrankWiedermann,1.¢ervna,HigliNahrungsmittel GmbH,Radolfzell
Dragan Leiler, 4. Cervna, Hilcona AG, Schaan

Stefan Dieng, 1. srpna, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell

35 odpracovanych let

Antonio Lado Barrio, 7. Cervna, Hilcona AG, Schaan

Karl Romankiewicz, 1. Cervence, Higli Nahrungsmittel GmbH,
Radolfzell

Peter Raupp, 21. srpna, Higli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell

40 odpracovanych let
Guenter Ender, 1. srpna, Hilcona AG, Schaan

0Odchody do diichodu

Michael Skribek, 31. bfezna, Higli Nahrungsmittel GmbH,
Radolfzell (dodatek)

Obdulia Vvidal Santos, 30. Cervna, Hilcona AG, Schaan
Navaratnam Thirukeswaran, 30. Cervna, Eisberg AG, Déllikon
Sinnarasa Kathirgamu, 31. Cervence, Eisberg AG, Dallikon
Ismail Parlak, 31. srpna, Eisberg AG, Déllikon

José De Matos Veiga, 31. srpna, Eisberg AG, Dallikon

Jaime Alves Carneiro, 31. srpna, Eisberg AG, Dallikon

Pfed¢asny odchod do dichodu
Gabriele Neubauer, 31. srpna, Hilcona AG, Schaan

Umrti

Marcela Chvalova, 24. ledna, Hlgli Food s.r.o., Zdsmuky

Elmar Kienzle, 2. dubna, Hiigli Nahrungsmittel GmbH, Radolfzell
Tezcan Yolcu, 15. kvétna, Hilcona AG, Schaan

Vyhrajte darkovy kos
Bell Food Group

Ceny

1x darkovy kos s vyrobky
Z celé Bell Food Group
v hodnoté 400,- EUR

10x ndkupni poukdzka
v hodnoté 30,- EUR do
lokalniho supermarketu

pokldddte vareni za pouhou pripravu jidla:

o v cev

brzy naplnit svou

Uzavérka je 15. Fijna 2021

PoSlete feseni spolu s uvedenim svého jména,
svého (byvalého) pracovisté a svého zaméstnavatele
na look@bellfoodgroup.com.

Vitézové/vitézky budou vylosovdni ze zaslanych spravnych
odpovédi. Na nékolikandsobnou Gcast nebude brdn zfetel.

Vitézové/vitézky budou informovani pfimo.
O losovdni nebude vedena zadnd korespondence,
ani podavdny telefonické informace.

Soutéz




Trvald udrZzitelnost a inovace

Jak Bell Food Group postupuje proti plytvani potravinami

ZHODNOCENI
MISTO VYHOZENI

Bell Food Group zpracovava potraviny pokud mozno beze ztrdt.
Co presto zlstane a nenf vhodné k lidské spotfebé, to se ddle zhodnocuje.

To se vyplati, jak ekonomicky, tak ekologicky.

Vyhodit mrkev, vejce nebo prischly platek  jsouztratyzhlavnich produktt, hovorove také

Sunky? VSichni vime, Ze to by se délat nemélo.

foodwaste. Tim se mysli potraviny pfipravené

I Bell Food Group je to jasné: «Nic jen tak nevy- ke spotfebg, které se nesnédi. Napfiklad zbytky

hazujeme. Nejvys$im cilem je zabranit tomu,

z obédu, které putuji do popelnice.» Druha ka-

aby takzvané ztraty vibec vznikaly,» vysvétlu-  tegorie, ztraty z vedlejsich produktd, neni za-

je Roger Peier, vedouci projektu udrzitelnost.

meéfena na hotové potraviny, nybrz vétSinou na

«Téch existuji dva druhy. Na jedné strané to  pfedchozivyrobnikroky. Takové ztraty vznika-

Vedlejsi produkty

z pordzky se napiiklad
zpracovavaji na [Ek na
trombézu Heparin.

/s

Hovézi a kuteci Zaludky

a jieny se dale zpracovavaji
na krmivo pro domaci

a uZitkova zvivata.

Ne vse se smi zhodnotit. Treba
hovézi mozky se kviili ochrané
zdravi museji spalovat.
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Stupnice zhodnoceni

Zabranit odpadim

Suroviny vyuzivime
pokud mozno co nejefek-
tivnéji. A co nemiizeme
prodat, to darujeme.

\ Dalsi
zpracovani latek

Uprednostiiovand
t moznost

moznos

N

Zpracovani na krmivo pro

zvifata 2P

Ziskangm bioplynem
topime.

Vznikaji hnojiva
a humus. Délaji pole
arodngmi.

«Nic jen tak
nevyhodime!»

&
- £
V.

ji napfiklad jako odpady pfi pfipravé
nebo jako skrojky ¢i odfezky. Jak se
ale postupuje proti takovymto ztra-
tam?

«V zasadé se starame o to, aby-
chom suroviny zpracovavali co moz-
na nejefektivnéji a optimalizujeme
nase procesy tam, kde je to tfeba,»
vysvétluje Roger Peier. «To snizZuje
naklady a zaroven Setfi Zivotni pro-
stfedi.» Ur€itym ztratam se ale na-
priklad kvuli stavu techniky zabra-
nit neda. Zde hovofim o zbytkovych
latkach.

«Zbytkové latky pokud mozno
dile zhodnocujeme,» fika Peier.
Ale pozor: neni zhodnocovat jako
zhodnocovat. Napfiklad Zivocis-
né zbytky nebo odpady z loupani je
lepsi zpracovat na krmenfi pro zvifa-
ta, nez je kvasit nebo kompostovat.
Stupnice zhodnoceni udava, jaky
zpusob zpracovani upfednostiu-
je Bell Food Group z ekologického
hlediska. «Neni ale vzdy mozné
nebo smysluplné zpracovavat su-
roviny na vyssi stupen,» vysvétluje
Roger Peier. To mimo jiné zavisi na
infrastruktufe v zavodé a na zakon-
nych ustanovenich. Tfeba hovézi
micha se musi kvuli zakonnym du-
vodum spalovat. e sh

KRMIVO PRO ZVIiRATA MiSTO BIOPLYNU

Pomoci systému Top Excellence, nazyvaného TopX, zlepsuje
Bell Food Group procesy v celé skupiné. Mélo by se tak sys-
tematicky branit i ztratdm organickym surovin. Cilem TopX je
zbytkové latky hodnotnéji zpracovavat. To znamend, Ze na stup-
nici zhodnoceni postoupi o jeden stupen vys. Odpad z kfidel
a stehen, ktery vznikd pfi vyrobé kufat v Bell Svycarsko, se tak
nové zhodnocuje jako krmivo pro zvitata, nikoli jako bioplyn.

ZNACNE SNIiZENE ZTRATY U SUNKY

Spolecnosti Bell Svycarsko se v Basileji podafilo optimalizovat
jeden postup. Tykd se odpad( z krdjeni varfené Sunky. Diky cile-
nym opatfenim jako je Setrnéjsi vafeni bylo mozné sniZit odrez-
ky u Sunky Gran Gusto od roku 2018 o témér 50 %. Spolecnosti
Bell Némecko se podafilo podstatné snizit ztraty u odrezk(
u syrové Spanélské sunky — diky optimalizovanym nozdm
a upravené teploté krdjent.

DARY PRO LIDI V NOUZI

| pres to nejlepsi fizeni vyroby se nékdy prosté vyrabi pfilis.
Spole¢nosti Eisberg, Hilcona, Hiigli a Bell proto daruji bezvadné
zboZi, které neni mozné prodat. Organizace jako Tischlein deck
dich (Stolecku, prostfi se - Svycarsko, Lichtenstejnsko) nebo
Tafel (Tabule — Némecko) rozdéluji potraviny lidem stizenym
chudobou. Navic mnohé zdvody Bell Food Group nabizeji ostat-
ni zboZi ve vlastnich prodejnéch.

TOPENi SALATEM

V Dallikonu ziskavd spole¢nost Eisberg Svycarsko teplo z odpa-
dd pri krdjenf salatu. Zbytky ze zpracovani saldtu se zkvasi na
bioplyn. Plyn se spaluje ve vlastni blokové tepelné elektrarné,
kterd doddva do sité proud z obnovitelné energie a vyuzivd
tepelnou energii pro interni procesy. Odpady z pfipravy se kva-
si na bioplyn i v téchto vyrobnich zavodech Bell Food Group:
Danikon a Villigen (Eisberg Svycarsko), Essert-
-sous-Champvent (Sylvain & Co), Gyal (Eisberg
Madarsko), Schaan a Orbe (Hilcona). Kromé
toho spolecnost Hilcona dodavd odpady
z pripravy pro vyrobu krmiva pro zvirata tfetim stranam - do
zavodl Landquart, Schaan a Orbe.

Teplo ze zbytku
z pripravy saldtu.

KUZE A BIONAFTA Z VEDLEJSICH PRODUKTU Z JATEK
Spolec¢nost Centravo AG, spolecny podnik Svycarského masné-
ho préimyslu, v némy? je zastoupena i spole¢nost Bell Svycarsko,
umoziiuje udrzitelné zhodnocenf vedlejsich produkt( z jatek.
Diky spole¢nosti Centravo je moZné tyto hovézi a vepfové pro-
dukty kvalitné zhodnotit. Treti strany z nich mimo jiné vyra-
béji Iék na trombdzu Heparin, kvalitni koZzené vyrobky nebo
bionaftu.

LOOK! 02/21

31



Sees;en;:

beider inlemstiongs,
Sd"'nken

erhigit

n m%aliﬂhmng o

& Wurst

2021

_ ane vyrobky
iné nez samoziej
gﬁna 1Holst, vedouci

x




