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CEO Spotlight

M ozemy byc z siebie dumni

Drogie Kolezanki, Drodzy Koledzy!

Niewiele ponad rok temu staliSmy na samym poczqt-
ku pandemii koronowirusa. Sytuacja byta niepewna,
poczucie braku bezpieczeristwa duze, a kazdego dnia
zaskakiwat nas nowy rozwdj wydarzeri. Wtasnie w tym
czasie Bell Food Group udowodnita, ze jest wyjqtkowo
odporna na Kkryzys.

Jako przedsiebiorstwo zrobilismy wszystko, aby chronic
zdrowie naszych pracownikéw i utrzymac gotowosc do-
staw. Udafo nam sie to dzieki Waszemu zaangazowaniu.
Pomimo Ze niektdre obszary, a w szczegdl-
nosci Food Service i Frisch-Convenience, bar-
dzo ucierpiaty z powodu skutkéw pandemii,
jako grupie udato nam sie uzyskac pomysiny
wynik za rok 2020. Nie bytoby to mozZliwe bez Waszego
nadzwyczajnego zaangazowania. Za to pragne Wam ser-
decznie podziekowac. Mamy prawo byc z siebie dumni.

Jako grupa
mamy dobra
i stabilng pozycje.

Pandemia koronowirusa takze w biezqcym roku obroto-
wym bedzie jeszcze przez jakis czas odciskac swoj slad
i wywierac znaczqcy wptyw na funkcjonowanie Bell Food
Group. Jestem jednak przekonany, ze nadal bedziemy
potrafili szybko reagowac na trudne do przewidzenia
skutki i rownoczesnie konsekwentnie podqgzac za dtu-
goterminowymi celami strategicznymi. Bo ubiegty rok
udowodnit raz jeszcze: jako grupa mamy dobrq i stabil-
nq pozycje. W czasach kryzysu udato nam sie w sposéb
suwerenny reagowac na stale zmieniajqce sie warunki
i radzic¢ sobie z wyzwaniem, jakim jest koronawirus.

Majqc Swiadomosc¢ naszych mocnych stron, pragnie-
my budowac takze przysztosc Bell Food Group. Poprzez
okreslenie naszych dwdéch strategicznych kierunkéw
dziatania tworzymy zasady, na jakich bedziemy chcieli
sie rozwija¢ w nadchodzqcych latach. Na terenie Ho-

linden w szwajcarskiej gminie Oensingen przysztosc ta
nabiera juz ksztattéw. Dzieki budynkom powstajqcym
w ramach programu inwestycyjnego Opera w przysztosci
bedziemy funkcjonowac skuteczniej, wydajniej i w Sposéb
bardziej zréwnowazony. To samo dotyczy komplek-
sowych inwestycji realizowanych w siedzibie gtéwnej
Hilcona w Schaan.

W wielu obszarach, a w szczegélnosci w produkgji, juz
dzis jestesmy bardzo zaawansowani: zaréwno mieszal-
nia Hiigli w Radolfzell jak i zaktad Convenience firmy
Eisberg w Marchtrenk, sq uwazane za najnowoczesniej-
szych reprezentantow tej branzy w catej Europie.

A sq to zaledwie dwa przyktady. Rowniez

w drobnych sprawach udato nam sie
wiele osiagnqc, a dzieki licznym
projektom Bell Food Group
moze optymistycznie patrzec¢

W przysztosc i jako nowocze-

sne przedsiebiorstwo jest
przygotowana na nadcho-

dzqce wyzwania.

A 0 jednej rzeczy nigdy nie
zapomnimy: za kazdq z tych
inicjatyw stoimy my - ludzie,
poszukujgcy czegos nowego lub
chcgcy cos dobrego uczynic jeszcze
lepszym. Dzieki naszym dobrym pomystom

wszyscy wspélnie przyczyniamy sie do tego, ze z kazdym
dniem bedziemy w Bell Food Group nieco lepsi.

| z tego takze mozemy byc¢ dumni.

Lorenz Wyss
Przewodniczqcy Zarzqdu Grupy
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Z codziennosci przedsiebiorstwa

Petny tekst
informacji prasowej
znajda Paristwo

na naszej stronie
internetowej:

Pomysiny rok 2020 dla Bell Food Group

Dobrze przygotowana
na przysztosc

W tym naznaczonym przez pandemie koronowirusa roku Bell Food Group
wypracowata zysk korporacyjny w wysokosci 117,7 milionow CHF.
W kazdym przypadku powiodta sie ochrona zdrowia pracownikow
oraz gotowosc dostaw. Dzieki trzem nowym Strategicznym kierunkom
dziatania w przysztosci nadal powinnismy odnosi¢ sukcesy. s s

EPIC: Excellent procurement in cooperation

Decydowac zgodnie

z wolq Grupy

W potowie 2019 roku Dziat Sprzedazy catej Bell Food Group otrzymat
jako zadanie zaoszczedzenie 10 miliondw frankow. Dzieki projektowi
EPiC cel ten jest teraz w zasiegu reki. Kierownik projektu Thomas Graf
dokonat pierwszego wstepnego bilansu.

Zysk roczny znacznie powyzej zysku z roku poprzedniego

W 2020 roku Bell Food Group stata sie silniejsza: skorygo-

wany obrot w roku 2020 wyniést 4,1 miliarda CHF, a zatem

jest wyzszy o 112,1 miliona CHF (+2,7 procent) od obrotu

w poprzednim roku. Satysfakcjonujacy wzrost w sekto-

rze detalicznym w sektorze Bell Szwajcaria z nawiazka

skompensowat spadek obrotéw z branzy Food Service.

Poprawe wyniku uzyskat takze sektor Bell

«Moiemy International. Z powodu skupienia sie na

byc’ z siebie  ustugach wyzywienia poza domem oraz

dumni.» na To-Go dziatalno$¢ Convenience byta

w najwiekszym stopniu dotknieta nega-

tywnymi skutkami pandemii koronawirusa. Spadki

sprzedazy udato sie tu tylko cze$ciowo skompensowaé
przez kanat detaliczny.

Koronawirus - wyzwanie pokonane

Po wybuchu pandemii we wszystkich zaktadach wdrozo-
ne zostaty kompleksowe srodki ochrony i higieny. Lorenz
Wyss o tym trudnym czasie: «Bell Food Group udato sie
zapewni¢ maksymalng ochrone zdrowia pracownikow.
Mozemy by¢ dumni z tego, ze przez caty ten czas udato
nam sie utrzymac gotowos¢ dostaw. Wielkie podziekowa-
nia kieruje do wspotpracownikéw, bez ktorych nadzwy-
czajnego zaangazowania nie bytoby to mozliwe.»

Trzy strategiczne kierunki dziatania

W ostatnim roku Bell Food Group zmienita ponadto swéj
kierunek strategiczny i dostosowata go do nadchodza-
cych wyzwan. Dla potrzeb jego realizacji zdefiniowano
trzy kierunki dziatania strategicznego:

® @ &

Wzmocnienie kluczowej
dziatalnosci

Bell Food Group pragnie trwale rozwi-
jac swoja pozycje lidera w kluczowej
dziatalnosci na szwajcarskim rynku
detalicznych ustug gastronomicznych.
W dziatalnosci miedzynarodowej nadal
koncentrujemy sie na wzmacnianiu
pozycji na rynku oraz na optacalnosci
w przypadku surowej szynki, jak réwniez
na rozwoju zréwnowazonej podazy
drobiu.
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Rozwdj rynku
Convenience i Vegi

Bell Food Group pragnie wzmocnic
swoja pozycje na rynku Convenience
w regionie niemieckojezycznym poprzez
wykorzystanie zaplecza produkcyjnego
w Marchtrenk i Bad Winnenberg. Ko-
lejnym priorytetem w Europie bedzie
rozwoj nowych rozwiazan zywno-
sciowych dla branzy gastronomicznej
w ramach projektu «Smart Cuisine»
(«Inteligentna Kuchnia»).

Inwestowanie w skutecznos¢

i wydajnos¢
W celu trwatego zagwarantowania wy-
dajnosci w szwajcarskiej dziatalnosci
kluczowej Bell Food Group w zakta-
dzie w Oensingen stworzony zostat
zakrojony na szeroka skale program
inwestycyjny. Takze w gtéwnej siedzi-
bie Hilcona w Schaan w Liechtensteinie
planowane sa kompleksowe inwesty-
cje na rzecz modernizacji proceséw
centralnych.

«EPiC sam w sobie nie jest niczym nowym. Projekty, kt6-

rych celem jest wykorzystywanie potencjatu oszczed-

nosci, nie naleza do rzadkos$ci», wyjasnia Thomas Graf,

«z cala pewnoscia jednak po raz pierwszy projekt tego

rodzaju jest realizowany na tak wielka ska-

W 2020 roku EPiC le.» Od poczatku 2020 roku Graf odpowiada
przyczyni’f SiQ za ogblne kierowanie projektem EPiC obej-

w istotnym stopniu do  mujacym cata grupe.

poprawy wyniku, Kiedy w 2019 roku wynik péiroczny
wypadt ponizej oczekiwan, kierownictwo

Bell Food Group w ramach srodkoéw nadzwyczajnych za-
rzadzito zoptymalizowanie w dziale zakupow warunkow
dla dostawcow. Zaoszczedzonych powinno zosta¢ dziesiec
milionéw frankéw szwajcarskich. Dzieki EPiC (skrot ten
oznacza excellent procurement in cooperation, czyli dosko-
natos¢ zakupoé6w w korporacji), stworzone zostaty struktury
stuzace dokonywaniu niezbednych optymalizacji kosztéw.
«W grupie towarow ,materiaty opakowaniowe”,
gdzie wprowadzamy optymalizacje, w momencie przy-
stapienia do projektu w caltej grupie wspéipracowaliSmy
ze 150 dostawcami. £acznie odpowiadato to rocznemu

wolumenowi zakup6w wynoszacemu 100 milionoéw fran-
kow szwajcarskich», Thomas Graf spoglada wstecz. Aby
w ogole mozliwe byto ocenienie tych dostawcéw, naj-
pierw trzeba byto zgromadzi¢ informacje i sprowadzi¢
wszystkich uczestnikéw do wspdlnego mianownika.

«Na pierwszym etapie zdefiniowalismy wspoélne
standardy, rowniez te dotyczace kryteriéw spotecznych
lub kryteriéw zrownowazonego rozwoju — czegos$ takie-
go w grupie nigdy wczesniej nie byto. Dotychczas kazdy
obszar pracowat, stosujac wiasne kryteria zakupow, prze-
myslenia strategiczne calej grupy byty jednak w przeszto-
$ci wdrazane znacznie mniej konsekwentnie. Ro6wniez
z punktu widzenia Bell Food Group i grupy Coop decyzje
powinny by¢ podejmowane w nowy sposob.»

Pierwsze efekty juz sa widoczne: «W miedzyczasie
udato sie zredukowac liczbe dostawcow o niemal jedna
trzecia. Odnotowano oszczednosci, ktére wykraczaja poza
cel projektu. EPiC juz w 2020 roku przyczynit sie do po-
prawy wyniku i chce, aby tak byto réwniez w przysztosci.»

0Od poczatku projektu istotnej poprawie ulegta takze
wspoéipraca pomiedzy poszczegélnymi uczestnikami.
«Najpierw musieliSmy przeciez wszystkich poznac i od-
nalez¢ sie w tej wspoipracy», Thomas Graf daje do mysle-
nia, «i wszystkich zgromadzié¢ przy jednym stole — byto
to mozliwe wylacznie dzieki zaangazowaniu wszystkich
i kazdego z osobna. Tylko wspolnie uda nam sie wyko-
rzysta¢ optymalne synergie na rynku zamoéwien, jak row-
niez zabezpieczy¢ je na przysztos$¢.» Teraz trzeba bedzie
znéw powoli przenies$¢ organizacje projektu do organi-
zacji wewnetrznych.

Wsparciem beda stuzy¢ Thomas Graf oraz odpowie-
dzialni kierownicy ds. sprzedazy, panie i panowie, two-
rzacy kluczowy zespot, zzewnetrznej firmy doradczej oraz
z Zespotu Zakupu Towaréw Niehandlowych Coop. Aby
mozliwe byto wdrozenie projektu, w calym dziale sprze-
dazy zaangazowanych jest ponad 100 0s6b.  sh

LOOK! 01/21 5



Z codziennosci przedsiebiorstwa

6

Opera: projekt czastkowy Holinden w Oensingen

PRZYSZLOSC
NABIERA
KSZTALTU

W Oensingen Bell Szwajcaria buduje trzy perspektywiczne
zaktady przemystowe. Magazyn mrozniczy, centrum
krajalnicze oraz platforme logistyczng Centro. Dzieki

nim przedsiebiorstwo bedzie wydajniejsze, skuteczniejsze
I bardziej zrownowazone. Program inwestycyjny Opera
nabrat tempa.

Jadac autostrada Al, budynkéw na terenie Ho-

linden w Oensingen (CH) nie da sie przeoczy¢.

Beda siega¢ do wysokosci 30 metrow. Maga-

zyn mrozniczy, Centro i centrum krajalnicze

(Slicer-Zentrum) s3 jednak nie tylko impo-

nujace, lecz takze perspektywiczne dla Bell

w Szwajcarii. Dzieki nim przed-

Nowe bUdynki Sd  siebiorstwo bedzie wydajniejsze

perspektywiczne dla i skuteczniejsze, a tym samym

Bell w Szwajcarii.  gotowe do stawienia czota krajo-

wej i miedzynarodowej konku-

rencji. Przyczynia sie one takze do produkcji

przyjaznej dla Srodowiska. Budynki sa czeScia

programu inwestycyjnego Opera. W pazdzier-

niku projekt czastkowy Holinden zatwierdzita

radazarzadzajaca. Magazyn mrozniczy jestjuz

w budowie. W roku 2024 powinny by¢ ukon-

czone wszystkie budynki. Zaprezentujemy tu
najwazniejsze tresci projektu.

LOOK! 01/21
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MAGAZYN MROZNICZY

CENTRUM KRAJALNICZE
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PARKING WIELOPIETROWY
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Za posrednictwem kamery
internetowej moga Parfstwo
teraz sledzic¢ postepy
w budowie magazynu
mrozniczego. W tym celu
za pomoca smartfonu nalezy
zeskanowac kod QR.

LOOK! 01/21
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Magazyn mroZniczy
powinien mie¢ wysokos¢
niemal 30 metréw.

Projekt czastkowy
Holinden oznacza
skutecznos¢, wydaj-
nosc¢ i trwatosc.
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MAGAZYN MROZNICZY

Projekt budowlany: w Oensingen powstaje
najwieksza komora mroZnicza Bell Food Group.
Znajdzie sie tu miejsce na 35000 palet. Magazyn
mrozniczy jest w budowie od kwietnia 2020 roku.

Korzysci: dzieki magazynowi Bell Szwajcaria

CENTRO

CENTRUM KRAJALNICZE

®0c00c000000000000000000000000000 00

Projekt budowlany: nowe centrum bedzie
W przysztosci plasterkowac centralnie dla Bell
Schweiz Charcuterie. Zaktady beda dostarczac
produkty do centrum, gdzie zostana pokrojone
na plasterki w krotkim czasie lub na konkretny
termin. W budynku mozliwe bedzie umieszczenie

Inne budynki:
Parking wielopoziomowy
i Centrum Techniczne

Na terenie Holinden powstanie ponadto parking
wielopoziomowy oraz Centrum Techniczne. Parking
zastapi miejsce dla samochoddw przy Dinnernstras-
se (ustapi ono miejsca planowanej rozbudowie
ubojni wotowiny). Centrum Techniczne pomiesci
centrale techniczne, warsztat, szatnie, stotowke
i biura.

e0c0cccccc0cc00c0000000 0

moze skupi¢ wszystkie komory mroZnicze
w Oensingen w jednym miejscu. Magazyn zastapi

osmiu linii.

©00000000000000000000000000000000000000000000000
.

Parking wielopietrowy

dwa zaktady Frigo w Bazylei oraz inne magazyny
zewnetrzne.

Dla srodowiska: ten najnowoczesniejszy
magazyn jest zdecydowanie bardziej przyjazny
dla srodowiska. Powoduje zmniejszenie emisji
CO: o potowe w poréwnaniu do dotychczaso-
wych komor mrozniczych.

Projekt budowlany: Centro stanie sie w przy-
sztosci centrum logistycznym Bell Schweiz AG.
Wszystkie artykuty (z wyjatkiem owocéw morza)
z dwunastu zaktadéw produkcyjnych Bell Szwaj-
caria beda w przysztosci przywozone do Centro,
beda tu tymczasowo sktadowane, komisjonowa-
ne i stad dostarczane do klientdw.

Korzysci: Centro umozliwia dostarczanie to-
waréw w krotkim terminie. Znacznie skrécony
zostanie tak zwany rytm dostaw. W przysztosci
na przyktad filia klienta hurtowego bedzie mogta
zamawiac towary do godziny 15.00 i otrzyma je juz
najpozniej o 7.00 nastepnego dnia.

Dla srodowiska: dzieki dostawom krétkotermi-
nowym filia moze z wieksza precyzjg oszacowac,
ile potrzebuje towaru. Dzieki temu marnowane
beda mniejsze ilosci jedzenia, poniewaz nastep-
nego dnia spisane na straty beda mniejsze ilosci

Korzysci: centrum krajalnicze dysponuje nowo-
czesna technologia pomieszczen czystych. Dzie-
ki temu na produkty dostanie sie jeszcze mniej
mikroorganizmoéw, co wptynie na znaczace wy-
dtuzenie ich przydatnosci do spozycia. To z kolei
spowoduje, ze wyraznie mniej produktow bedzie
musiato zostac spisanych na straty.

Dla srodowiska: dtuzsza trwatos¢ zmniejszy
ilos¢ marnowanego jedzenia.

Analiza danych i robotyka

Budynki na terenie Holinden zostang wyposazone
W najnowoczesniejsza technologie. Platforma be-
dzie gromadzi¢ dane operacyjne i przetwarzac je
centralnie. Dzieki temu na przyktad poszczegdlne
procesy (plasterkowanie, pakowanie i komisjonowa-
nie) beda mogty zostac lepiej skoordynowane. Dzieki
robotyce monotonna praca fizyczna bedzie zostanie
konsekwentnie zautomatyzowana. Roboty beda na
przyktad zestawiac gotowe do sprzedazy produkty
w opakowania przeznaczone do wysytki. Analiza
danych i automatyzacja wymagaja zatrudnienia do-
datkowych pracownikéw posiadajacych specyficzne
kwalifikacje i umiejetnosci. Korzystanie z nowych
technologii oznacza takze produkowanie w sposéb
oszczedzajacy zasoby. Nowoczesne instalacje na te-
renie Holinden potrzebuja na przyktad mniej energii,
ciepto odpadowe jest wykorzystywane jako zZrédto

energii i stosowane sa naturalne czynniki chtodni-
cze. Nowoczesna technika symbolizuje zatem to, dla
czego projekt czastkowy Holinden oznacza catosc:
skutecznosc, wydajnosc i trwatosc. e ts

eccccce

towaru.

Budynki na terenie
Holinden zostana
wyposazone

W najnowoczesniejsza
technologie.
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Z Pulyka
do Siitag

0d 1listopada 2020 roku sp6tka Siiddeutsche
Truthahn AG (Siitag) w niemieckim Ampfing
oficjalnie wzbogacita sie o 370 pracownikow.
Serdecznie witamy w Bell Food Group!

W zwigzku ze zmiang ustawy, ktora od 2021
roku nie dopuszcza juz uméw o dzieto w nie-
mieckim sektorze migesnym, od dnia 1 listopa-
da 2020 roku pracownicy przeszli od partnera
Pulyka GmbH do Siitag w Ampfing. Pracownice
i pracownicy sa w przewazajacej czesci zatrud-
nieni w ubojni oraz przy porcjowaniu miesa. ¢ sh

Ankieta satysfakcji
pracownikow Bell Food Group

Wasza opinia
sie liczy!

W czerwcu 2021 roku czeka nas kolejna
ankieta satysfakcji pracownikdw catej
Bell Food Group.

Do Waszej opinii, drodzy Pracownicy, przy-
wigzujemy nie tylko ogromna wage, lecz
takze sie nia kierujemy. Dzieki informacjom
zwrotnym mozemy rozpoznawac istniejace
mozliwosci poprawy i wypracowywac roz-
wiazania.

Dlatego w czerwcu tego roku chcemy
ponownie przeprowadzi¢ ankiete satysfakgji
pracownikow, po raz pierwszy takze wsrod
kolezanek i kolegéw z Hugli. Odpowiednio
wczesnie otrzymaja oni niezbedne informa-
cje od swoich przetozonych i dziatéw kadro-
wych. Cieszymy sie na Wasz udziat, poniewaz
liczymy sie z Wasza opinia, ktora jest dla nas
wazna. e sh
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Jan Schemmer otrzymat nagrode promocyjna

Wzor dia mtodych
talentow

Za swojq pomysing kariere od rzeznika do kierownika
dziatu zarzqdzania produktem i rozwoju

w Bell Szwajcaria Jan Schemmer otrzymat tegorocznq
«Nagrode promocyjng sektora miesnegoy.

Jan Schemmer wiele juz osiagnat
w ciggu 32 lat swojego zycia. Od
rzeznika przez mistrza i technika
przetwérstwa miesnego po MBA
w zakresie zarzadzania przedsigbior-
stwem dzisiejszy kierownik dziatu
zarzadzania produktem i rozwoju
w Bell Szwajcaria w ubiegtych latach
rozwijat sie dalej, zaréwno zawodo-
wo, jak i jako specjalista. Za ten nie-
zwykly rozwoj otrzymat tegorocz-
na «Nagrode promocyjna sektora
miesnego».

«Bardzo sie ciesze z tego wyrdz-
nienia i mam nadzieje, Ze w ten spo-
sob bede mogt motywowaé mtodych
ludzi do podjecia decyzji o nauce
w tej branzy», méwi Jan Schemmer.
«Wszystko, czego do tego potrzeba,
to zainteresowanie i motywacja oraz
pasja do surowca, jakim jest mieso.
W ten sposob, jak pokazuje moj przy-
ktad, mozna otrzymac solidny funda-
ment dla wielu drég zawodowych.»

W przesziosSci nagrode przy-
znawano utalentowanym osobom

zklasycznych rzezni. Aby pokazac, ze
ten status zawodowy promuja takze
zaktady przemystowe, w tym roku
o nagrode ubiegat sie pracownik fir-
my Bell. «xMam nadzieje, ze dzieki
temu bede moégt zachwyci¢ mtodych
ludzi szczegblnie kariera w naszej
grupie przedsiebiorstw i w przyszto-
$ciznow tatwiej bedziemy znajdowac
dobrych pracownikéw na nasze wy-
magajace stanowiska w obszarach
zwiazanych z produkcja», oSwiadcza.

«Nagroda promocyjna przemy-
stu miesnego» jest przyznawana
przez specjalistyczne media bran-
7y miesnej dfv Mediengruppe «all-
gemeine fleischer zeitung» (afz)
oraz «Fleischwirtschaft». W profe-
sjonalnym jury zasiadajg najwieksi
znawcy branzy ze $wiata nauki, prze-
mystu i mediéw. Wyr6zniony zostat
takze Alfred Remmele Conde, ktéry
przyjechat z Gwatemali do Niemiec,
specjalnie zeby uczyc¢ sie tu na rzez-
nika. ¢« mr

Osoby uczace sie w Hilcona
rozdaty 1000 paczek Swiatecznych

Dobrze widzieé
mozna tylko sercem

Uczqcy sie w Hilcona w Szwajcarii w ciggu
dwdch dni zapakowali i rozwieZli z niezwy-
ktym zaangazowaniem 1000 paczek
rodzinom dotknietym przez los.

Uczniowie Hilcona w Schaan w grudniu ubie-
glego roku wpadli na $wietny pomyst, odpo-
wiedni na Swieta: najpiekniejsze, co mozna
podarowaé, to czas. Dlatego, korzystajac
ze wsparcia dziatow Hilcona, z wielkim odda-
niem zorganizowali jedyny w swoim rodzaju
«Most Solidarno$ci» miedzy dwoma szwajcar-
skimi zaktadami Hilcona, w Schaan i w Orbe:
1000 paczek §wigtecznych petnych produktéw
«Besseresser» miato trafi¢ do rodzin dotknie-
tych przez los w Orbe.

«Wiele styszeliSmy o potrzebujacych pomo-
cy rodzinach w okolicach gminy Orbe. Czesto
brakuje tam pieniedzy nawet na zywnos$¢», mo-
wia praktykanci, «to wyjatkowo trudne. Dlatego
szczegoblnie wazne jest to, aby szuka¢ nowych
mozliwosci niesienia pomocy. Dla nas natych-
miast stalo sie jasne, ze powinniSmy ruszyc¢
z pomoca, i chetnie pomagamy. Tym lepiej
oczywiscie, jesli jest taki pozyteczny cel i mo-
zemy zapewnic troche stonfica w zyciu wielu
rodzin.»

Guinter Grabher, koordynator ds. ksztatce-
nia zawodowego w Hilcona, jest dumny ze swo-
ich podopiecznych: «Od pomystu do wspdlnego
zapakowania 1000 paczek - to byto niezwykle
poruszajace i intensywne doswiadczenie. Ten
nastroj trudno byto wyrazi¢ stowami. Dlatego
jestem wdzieczny za to ogromne zaangazowa-
nie naszych uczniéw» ¢ Markus Amann, Communi-
cations Manager w Hilcona w Schaan

Dwa samochody ciezarowe na wodor

dla Bell Food Group

Mobilnosc¢ bez

emisji CO,

W Szwajcarii i w Liechtensteinie od niedawna dwa
najnowoczesniejsze samochody ciezarowe na wodor
jezdzq dla Bell Food Group. To transport towarow

powodujqcy zero emisji!

]

Jazda niemal bezgtos$na. Stychac je-
dynie syk, gdy te wazace tone kolosy
ruszaja z miejsca. Nie da sie usty-
sze¢ glebokiego brzeczenia silnika
Diesla. Zamiast tego jedynie cichy
szmer, przypominajacy szum stu-
pow wysokiego napiecia.

Tak, to o nich mowa: nowe pojaz-
dy uzytkowe wodorowe i elektrycz-
ne. Obaj szwajcarscy partnerzy lo-
gistyczni, Chr. Cavegn AG i F. Murpf
AG stawiaja na zréwnowazona mo-
bilnos¢ bez emisji CO,. Tym samym
dwa sposrod tacznie piecdziesieciu
pojazdow, ktore wyprodukowat ko-
reanski producent samochodéw
Hyundai, jezdza dla Bell Food Group.

Wodér do samochodow cieza-
rowych wytwarzany bedzie za po-

moca pradu z odnawialnych Zrédet
energii. Wodor reaguje w ogniwie
paliwowym samochodu ciezarowe-
go z tlenem z powietrza z otoczenia
i zné6w uwalnia energie w postaci
pradu elektrycznego. Towarzyszy
temu powstawanie pary wodnej, kto-
razkolei moze sie uwolni¢. Ten obieg
zamkniety powoduje, ze naped jest
CO,-neutralny. Dzieki temu nowy
samochéd ciezarowy zaoszczedza
do 80 ton emisji CO,rocznie.

Jeden z nowych pojazdow jest
ponadto wyposazony w branding
Bell Food Group. W ten spos6b pod-
kreslamy dazenie grupy do zréwno-
wazonej produkejiilogistyki Swiezej
ZYyWNOSCi. * sh
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W Bell Food Group dobre pomysty maja dtuga tradycje

Calkiem

bystre umysty

W Bell, Eisberg, Hilcona czy w Hiigli — wszedzie w Bell Food Group
na poczqtku byli ludzie majqgcy dobre pomysty i pionierskiego ducha.
Ow potencjat innowacyjny towarzyszyt w catej historii - i towarzyszy
do dzis - wszystkim oddziatom nalezqgcym do grupy. Czesto chodzi

o niewielkie, bardzo skuteczne zmiany.

Jesli udamy sie w podréz w czasie do poczat-
kow Bell Food Group, wszedzie natrafimy
na zaradnych ludzi, ktérzy nie bali si¢ wypro-
bowac czego$ nowego.

W ten spos6b praojcowie grupy Bell wyko-
rzystali postep techniczny, ktéry przyniosta
ze soba industrializacja, i w 1907 roku otwo-

rzyli w Bazylei niezwykle nowo-

Warzywa W puszce czesny jak na tamte czasy zaklad
s’wietowa’fy W czasach  miesno-wedliniarski.
pandemii swéj powroét. Na industrializacji skorzy-
stal takze zatozyciel Hilcona
Toni Hilti i w 1935 roku, kiedy to zywnos¢
w puszkach nie byta jeszcze w Europie rozpo-
wszechniona, rozpoczat produkcje konserw
warzywnych. Z biegiem czasu Hilcona stata
sie jedynym producentem warzyw w puszkach
w Szwajcarii i Liechtensteinie — ze statym
wzrostem sprzedazy. W czasach pandemii
puszka, z rekordowymi 29 milionami sprzeda-
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nych konserw tylko w ubiegtym roku, swieto-
wata wielki powrot.

Dzigki prawdziwej innowacyjnosci pro-
duktu, Hiigli potozyta podwaliny pod swoj
sukces jako specjalista branzy Convenience:
rowniez w 1935 roku na rynek trafit «Brodox»,
ktory byl pierwsza produkowana na skale prze-
mystowa kostka bulionowg.

Dopetnieniem tego innowacyjnego grona
jest Eisberg. Przedsiebiorstwo jest uznawane
za pioniera sataty w woreczkach, ktéra w Szwaj-
carii po raz pierwszy pojawita sie w 1972 roku.
Kiedy w latach 90. firma Eisberg wprowadzita
swoje praktyczne mieszanki satat w worecz-
kach w Europie Wschodniej, wptyneto to nawet
na zwyczaje zywieniowe ludzi w tym regionie,
ktorzy dotychczas raczej odrzucali sataty.

Bell Food Group nie bylaby jednak tym,
czym jestdzi$, gdyby poprzestata na pierwszych
dobrych pomystach. Duch innowacyjnosci do

Eisberg:
nagroda HR za komunikacje
wewnetrzng przez chatbota

W komunikacji z pracownikami Eisberg na Wegrzech
od czerwca 2019 roku stawia na chatbota - najnowsza
technologie w dziedzinie HR. Chatbot, ktory otrzymat nazwe
«Sali Kapitdny», czyli Kapitan Satata, w ciagu kilku sekund
dostarcza pracownikom za posrednictwem ich smartfonow
wszystkie najwazniejsze informacje. Perspektywiczna inwestycja, jak
sie okazato po wybuchu pandemii koronawirusa. Dzieki niej pracownicy
sa zawsze na biezaco informowani o wszelkich wprowadzanych srodkach
ochrony przed zakazeniami. Eisberg wykorzystuje ponadto to narzedzie
takze na przyktad po to, aby sie dowiedzie¢, gdzie
u pracownikoéw istnieja problemy z opieka nad dzie¢mi,
by méc w optymalnym stopniu dostosowac do Kapitan Satata
nich grafik. Za to niezwykte zaangazowanie tczasijbp;;b"hate’
przedsiebiorstwo otrzymato nagrode HR w Eisbelil
«Odpowiedzialny i empatyczny
pracodawca».

Bell Niemcy:
projekt pilotazowy
rozpylane przektadki

Bell Niemcy testuje aktualnie innowacyjny proces, aby . ]
zrezygnowac z przektadek z tworzywa sztucznego lub

z szynki Serrano . Zamiast tego w trakcie plasterkowania w % "Z'Z - : |
na pojedyncze plastry rozpylona zostaje cieniuterika warstwa oleju
{ roslinnego jakosci bio. «<Pomyst ten powstat, poniewaz ustyszelismy
o jednym producencie z pétnocnej Europy, ktory testuje te
procedure w przypadku swoich produktéw samoobstugowychy,
opowiada Stephan Holst, kierownik dziatu Marketingu i Komunikacji
w Bell Niemcy. Juz pierwsze testy byty obiecujace. Jesli
technologia ta sprawdzitaby sie, rocznie mozna by zaoszczedzic
w Bell Niemcy 200 ton przektadek.

{ i papieru woskowanego, na przyktad w przypadku specjatéw

A FHYE & 0% RANA
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Hilcona «Smart Cuisine»:
modut rozrywkowy

Wspdlny projekt «Smart Cuisine» («Inteligentna dzis towarzyszy dziatalnosci i oddziatom grupy.
Kuchnia») firmy Hilcona oraz hoteli i restauracji Transgourmet to - - Zmiany nie zawsze musza by¢ réwnoczesnie re-
modutowe rozwiazanie dla bufetéw, bankietéw oraz sektora a'la carte. 4 wolucyjne. Takze niewielkie ulepszenia wyzwa-

Klienci majg mozliwos¢ wyboru, czy potrzebuja pojedynczych ! i 3 laja cenne impulsy.
komponentéw czy catego pakietu. Asortyment obejmuje tu wszystkie : > . Zgodnie ze stownikiem Duden o innowa-

) e ; . cji w dziedzinie gospodarki méwi sie wtedy,
gdy nowatorskie, zaawansowane rozwiaza-
nie danego problemu zostaje zrealizowane.
= . W przedsiebiorstwie sektora spozywczego

Oliver Rose z serwisu Hilcona Food. Kompleksowy dodatkowy serwis, \ = przedmiotem zainteresowania sa w tym przy-

od konfiguratora bufetu po udostepnienie personelu, réwniez nalezy L 1 £S5 " _ padku przede wszystkim nowe produkty, ktore

do «inteligentnej» oferty. ” - s 2 1 oferuja na przykiad nowe doznania smakowe,

: . ’ . ulatwiajq zycie lub przekonuja dzieki szczegodl-
nemu sktadowi.

W tym miejscu nalezy wspomnie¢ miedzy
innymi o historycznej kietbasce «Bell-Wiirstli»
czy $wiezym makaronie, ktéry w 1984 roku
Hilcona jako pierwsze przedsiebiorstwo
w Szwajcarii i Liechtensteinie produkowato
na skale przemystowa.

Jednak takze w niedawnej przesztosci nie
brakuje przyktadéw innowacyjnych pomystow
na produkty. Obszar, w ktérym az roi sie od in-
& P / nowatoréw, dotyczy alternatyw dla tradycyjne-

Hilcona: \ . g0 miesa.
dania gotowane na parze . . . - " Podczas gdy Hilcona Taste Factory,
dia sektorae ek . ze swoim projektem «The Green Mountainy,
p jestjedna z duzych szwajcarskich sit napedza-
jacych innowacyjno$¢ w dziedzinie alternatyw
dla miesa nabazie roslinnej, Bell

od poczatku roku oferuje swoim pacjentom gotowe porcje ! Food Group wspiera swoja inwe- Obszarem dla

obiadowe, wyprodukowane nowa opatentowana metoda gotowania stycjg w niderlandzki start-up tworcow pl’OdUktO'W
na parze. Tej nieinwazyjnej metodzie przygotowania zawdzieczamy 3 ' \ Mosa Meat komercyjna produk-  jest obszar alternatyw
chrupiaca, krucha konsystencje warzyw zawierajacych wiele witamin _ : cj¢ wotowiny hodowanej. dla migsa.
' Kolejnym obszarem, w kto-
rym dzieki automatyzacji i cyfryzacji w Bell
Food Group aktualnie wiele sie zmienia, jest
produkcja.
indywidualna diete i wymagania zywieniowe. Wszystko to, co umozliwiaja aktualne
technologie, jest doskonale widoczne w now-
szych zaktadach. I tak na przyktad mieszalnia
Hiigli w Radolfzell oraz zaklad Convenience
) firmy Eisberg w Marchtrenk, uchodza za naj-
Hilcona rozpoczgta P .. . .
sie od warzyw nowoczes$niejszego przedstawiciela tej branzy
W puszce. w catej Europie.

trzy filary Hilcona: makarony, vege i ryby. «Naszym celem jest to, aby
dzieki <Smart Cuisine> zrozumie¢ potrzeby gastronomow jako catosci
i sukcesywnie rozwijac skrojone na miare pomysty i rozwiazania», wyjasnia

Jako pierwszy partner Hilcona Klinika Lidenscheid

i substancji odzywczych. Dodatkowa korzysc dla kliniki: niemal jak
w restauracji serwujacej a'la carte kazdy pacjent moze sam wybrac rano
sposrod blisko 40 positkéw swoje danie, uwzgledniajac

Historia sukcesu

14 LOOK!01/21 LOOK! 01/21 15



Artykut z oktadki

16

Neutralny energe-
tycznie kurnik Bell
Szwajcaria wyznacza
nowe standardy.

LOOK! 01/21

Postep nie omija jednak takze istniejacych juz
od dawna zaktadow. Stosowane sa liczne inno-
wacyjne technologie — od supernowoczesne-
go robota pobierajacego az po uszczelnienie
ultradzwiekowe do zgrzewania opakowan.

Jako odpowiedzialne przedsiebiorstwo
Bell Food Group troszczy sie jednak nie tylko
o wdrazanie nowych pomystow w swojej dzia-
talnosci kluczowej. Czyni wszystko, co tylko
mozliwe, takze na rzecz poprawy ich trwatosci.

Prekursorem w dziedzinie
odzysku energii jest na przyktad
Eisberg: juz od 1999 roku zaktad
produkcyjny w Dallikon prowa-
dzi wytwornie biogazu, w ktorej
odpady resztkowe z przetwarza-
nia satat sa zamieniane w energie. Catkiem
nowy jest natomiast perspektywiczny projekt
pilotazowy Bell Szwajcaria: neutralny ener-
getycznie kurnik od ostatniego lata wyznacza
nowe standardy w zrownowazonej hodowli
drobiu.

Obojetne, czy dobry pomyst powstaje quasi
mimochodem czy w trakcie praco- badz czaso-
chtonnego procesu, zawsze stoja za nim ludzie,
ktérzy poszukuja czegos nowego lub cos dobre-
gochcauczynic jeszcze lepszym. Do tego w Bell
Food Group wezwani sa wszyscy pracownicy.

Dlatego wlaczenie zatrudnionych oséb jest
miedzy innymi takze centralna czescia progra-
mu «TopX», za pomoca ktérego od ostatniej je-
sieni Bell Food Group identyfikuje mozliwos$ci
poprawy proceséw. Bo kto lepiej zna linie pro-
dukcyjne z cala ich specyfika niz ludzie, ktorzy
kazdego dnia je obstuguja?

Z dobrymi pomystami - i nie zawsze musi
to by¢ od razu przetomowa innowacja — kazdy
w Bell Food Group moze przyczynic sie do pod-
trzymywania ducha innowacyjnosci. Kto wie,
do jakich wspaniatych osiagnie¢ bedq wracac
przyszte pokolenia, udajac sie w podr6z do na-
szych czaséw? e mr

Bell Szwajcaria:
aplikacja degustacyjna wspiera
rozwoj produktow

Egzoszkielety pomagaja
pracownikom na przyktad
przy dZwiganiu ciezkich
pojemnikéw.

Jako przyktad tego, jak dzieki cyfryzacji mozna
zoptymalizowac procesy w Bell Food Group, dostawca ustug
informatycznych novaCapta opracowat dla dziatu rozwoju
produktéw w Bell w Szwajcarii innowacyjna aplikacje degustacyjna.
Zamiast, jak dotychczas, na papierze projektanci produktéw dokonuja
teraz oceny artykutu w aplikacji na smartfonie. Procedura multiple
choice zapewnia dobra poréwnywalnosc danych. Managerowie ds.
produktu dysponuja wtasna wersja aplikacji Power App, ktéra oferuje im
dodatkowe funkcje. Dzieki aplikacji mozliwe byto miedzy innymi skrécenie
czasu podejmowania decyzji oraz zwiekszenie przejrzystosci wzgledem
dostawcow i klientdw B2B. Kolejna korzys¢: mniejsze zuzycie papieru
oznacza réwniez bardziej zrownowazony rozwoj.

Bell Szwajcaria:
egzoszkielety pomagaja
W noszeniu

Egzoszkielety, ktore zdaja sie dodawac ludziom
supermocy, wiekszos¢ z nas zna jedynie z filmow
science fiction. Pracownicy dziatu komisjonowania
w Bazylei moga doswiadczyc tego teraz na wtasnej skorze.

Dziat produkcji zakupit do przetestowania dwie takie robotycz-
ne pomoce przy dZwiganiu. Oprocz wspierania plecow i rak,
egzoszkielety sa wyposazone w uchwyt nad gtowa, do ktérego

moga zosta¢ zamontowane rozne moduty, na przyktad
do podnoszenia i chwytania.

LOOK! 01/21 17



My pracownicy robimy réznice

18

Pracownicy z Bell Food Group na temat «Dobrych Pomystow»
e o
Hej, jak by to bylo ...?

Dobre pomysty nie zawsze muszqg wymyslac koto od nowa, aby powodowac
dobre zmiany. Kazdy, nawet najprostszy pomyst, ma taki potencjat, ze moze
stac sie decydujgcym momentem zwrotnym. Pracownicy z Bell Food Group
opowiadajq, jak oni albo ich zespoly dzieki dobrym pomystom zapewnili
zmiany w najrézniejszych obszarach. « sn

«Jako pierwsza jednostka, dziat IT
w Bell Szwajcaria zastapit przed kilko-
ma laty liste obecnosci rozwiazaniem
SharePointOnline. Zapomniane stem-
ple, absencje i dodatkowe zadania nie
Sa juz uzupetniane czy wpisywane
recznie, lecz sa wnioskowane i za-
twierdzane w programie SharePoint-
-Workflow. Wspiera on depapieryzacje
i zapobiega gubieniu kartek. Rozwia-
zanie to udato nam sie wprowadzic¢
takze w kilku kolejnych oddziatach.
Aktualnie pracujemy dodatkowo nad
zautomatyzowanym rozwiaza-
niem, za pomoca ktérego
bot wpisuje wnioskowa-
ne czasy do narzedzia
rejestracji czasu pra-

cy E3»

Nora Hertzschuch
Head of IT Administration &
Information w Bell w Bazylei
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Oliver Rose

Krajowy Manager ds. koncepcji

i sprzedazy w dziale Foodservice
w Hilcona w Schaan

«W celu zapoznania
z koncepcja modu-
towa SmartCuisine,
oferujaca wieksza
elastycznosc i minima-
lizujaca straty zywnosci takze
w przypadku zmiennej liczby gosci,
zdecydowatem sie na to, aby (po-
tencjalnych) klientow «uwiesc¢» ru-
chomymi obrazami w formie jedno-
minutowych filmikéw wideo. Wideo
zachwycito ostatecznie nie tylko osoby
zainteresowane zzewnatrz, leczréwniez
z wewnatrz firmy. Aby wykorzystac ten
sukces, kolejnym krokiem bedzie stwo-
rzenie mozliwosci zamawiania przez
klientéw prébnych pakietéw wstepnie
zdefiniowanych sktadnikéw i przygoto-
wywanie z nich potraw wspdélne z nami
w trakcie kursu gotowania na zywo.»

Daniel Oblak
Category Manager
w Hugli w Steinach

«Dzieki naszym
produktom oferu-

jemy rozwiazania,
ktore wspieraja na-
szych klientow jakoscio-
wo w codziennym funkcjonowaniu
w kuchni. «Skoncentrowany bulion»
o lekko galaretowatej konsysten-
¢ji byt naszym kolejnym krokiem
W procesie wzbogacania wymagajacej
kuchni naszych czaséw. Koncentrat
bulionu, zawierajacy do 73% podsta-
wowych, wartosciowych sktadnikow,
to prawdziwe wsparcie dla smaku,
w poréwnaniu z tradycyjnymi produk-
tami. Bulion jest uczciwa alternatywa
do stosowania w klasycznej kuchni
a la carte, kuchni otwartej czy stotow-
ce zaktadowej, odznaczajacych sie wy-
sokimi wymaganiami jakosciowymi.»

«Cze$¢ mojej pracy polega na nieustan-
nym ulepszaniu naszych produktow
i procesOw poprzez towarzyszenie przy
wprowadzaniu systemu CSB (uwaga re-
dakgji: system biezqcego gospodarowa-
nia towarami, planowania zasobéw oraz
monitorowania dla branzy spozywczej).
Zwtaszcza w zakresie produkgji jest to
duza szansa na podniesienie jakosci na
wyzszy poziom. Wazne jest dla mnie,
aby w podroézy tej towarzyszyli mi moi
koledzy. Rozwianie obaw kolegoéw -
przed nowym oraz przed kwestiami
technicznymi byto pierwszym krokiem
w dobrym kierunku. Moim celem jest
to, aby wszystkie przeszkody pokony-
wac razem z zespotem. Kazdego dnia
pragne znajdowac rozwigzania dla
nowych wyzwan i miec
otwarte ucho.»

Julia Gerauer

Pracownik dziatu produkgji
w Stiddeutsche Truthahn AG
w Ampfing

Emilie Zabloz
Product & Brand Manager
w Sylvain&CO
w Essert-sous-Champvent

«Bylismy czescig eks-
cytujacego projektu
dotyczacego pakowa-
nia - pierwszej prawdzi-
wej wspotpracy miedzy Sylvain&CO
i Eisberg. Ten kompleksowy, jedyny
w swoim rodzaju projekt trwat kilka
tygodni i wymagat wielu uzgodnieni
miedzy dwoma firmami. Konsultowali-
Smy sie rowniez w kwestiach technicz-
nych z réoznymi dziatami, a w szcze-
golnosci z dziatami zakupu i rozwoju
opakowan. Dzieki temu projektowi nie
tylko ugruntowalismy wspadlne zrozu-
mienie potrzeb rynkowych, lecz row-
niez potozylismy podwaliny pod przy-
szta wspotprace pomiedzy
Eisberg i Sylvain&CO.»

Rhea Pantelis
Key Account Manager Retail
w Eisberg w Dallikon

Daniel Pliiss
Asystent kierownika Dziatu Swiezego
Miesa w Bell w Oensingen

«Dla projektu Frontmatec Phase O ko-
nieczne byto zdefiniowanie i okresle-
nie nowych kryteriow. Celem projektu
jest zautomatyzowanie catego procesu
zarzadzania magazynem od ubojni po
dziat rozbioru, aby pracownicy musieli
podejmowac mniej decyzji manualnie.
W wyniku mojej wewnetrznej zmiany
stanowiska we wrzesniu na Asystenta
kierownika Dziatu Swiezego Miesa,
gdzie czesciowo jestem odpowie-
dzialny takze za koordynacje zakta-
du, zostatem wtaczony do projektu
Frontmatec Phase 0. Na moim nowym
stanowisku moge wspierac¢ wszystkie
dziaty uczestniczace w realizacji i mo-
dyfikacjach projektu oraz szkolic
pracownikow.»
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Bardziej zrownowazone opakowania dzieki ograniczeniu plastiku

Mniej znaczy wiece)

Plastikowe opakowania sa nieodzowne w przypadku wielu artykutow
spozywczych. Przedtuzaja ich trwatosc i gwarantuja ich bezpieczenstwo.
Jednoczesnie stale rosnaca ilos¢ odpadow plastikowych powoduje
ogromne szkody w srodowisku. Dzieki sprytnym rozwigzaniom w réznych
obszarach Bell Food Group stawia czota temu problemowi.

Redukcja odpadéw opakowaniowych jest obec-
nie szeroko dyskutowang kwestig. Tworzywa
sztuczne owiane sa juz zia stawa, poniewaz
bardzo powoli sie rozktadaja. Dlatego tez
bardzo pozadane s3 alternatywy, na przyktad
z papieru lub naturalnych wtokien, ktore
z tatwoscia da sie wykorzysta¢ w réznych
rodzajach produktow.

W przypadku artykutéw spozywczych
czesto sytuacja wyglada jednak inaczej:
w tym przypadku na pierwsze miejsce wysu-
wa sie ochrona produktéw przed szkodliwymi
czynnikami, takimi jak zarazki, powietrze czy
Swiatto, co pozwala zagwarantowac trwatos¢
i bezpieczenstwo artykutéw spozywczych,
atakze mozliwie jak najlepiej zapobiegac utra-

cie aromatu i witamin. Takie

W przypadku artyku-  wiasciwosci czesto mozna

téw spozywczych  znalez¢ tylko w plastikowych

ochrona produktu jest  opakowaniach.
na pierwszym miejscu. Jednoczesnie opakowa-
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nie musi zapewniaé, ze pro-
dukt przetrwa wszystkie etapy od zaktadu
produkcyjnego az do klienta
koncowego w nienaruszonym
stanie. Ponadto niewielka waga
materialu pomaga producentom
utrzymywac koszty transportu
na niskim poziomie.

Plastikowe opakowania s3 za-
tem nieodzowne w przypadku wie-
luartykutow spozywczych. Jednak
mozna je wykorzysta¢ w efektyw-

niejszy sposob, co Bell Food Group udowadnia
na wielu przyktadach. Waznym polem dziata-
niajest przy tym ograniczanie facznej potrzeb-
nej ilo$ci plastiku.

«W celu ograniczenia tworzyw sztucz-
nych w opakowaniach zdefiniowalismy
jednoznaczne cele dla wszystkich dywizji»,
wyjasnia Samuel Widmer, kierownik projektu
zrownowazonego rozwoju w Bell Food Group.
«W zaleznosci od wielkoSci i asortymentu
dywizji potencjat oszczedno$ci wynosiod 20 do
1500 ton do 2023 roku».

W ten spos6b mozliwa jest zmiana opako-
wan w ten sposéb, ze potrzebne beda mniejsze
ilosci plastiku. Bell Niemcy juz kilka lat temu
wynalazia inteligentne rozwiazanie w posta-
ci sktadanych opakowan, ktore teraz zostanie
wdrozone rowniez dla nowego asortymentu
szynek od Bell w Szwajcarii.

Dzieki ptaskim, powtérnie zamyka-
nym skladanym opakowaniom Bell Niem-
cy oszczedza ponad 329 ton plastiku rocznie
w poréwnaniu do pierwotnej wersji opakowan.

Ponadto od poczatku roku w przy-
padku pierwszych produktéw dokonano
przej$cia na opakowania jednomate-
riatlowe tak, by w ramach niemieckiego
systemu recyklingu do ponownego wy-
korzystania nadawato sie do 93 procent
opakowania. Dzieki temu, Ze zdotano
uzyskac jeszcze ciensza folie, Bell Niem-
cy redukuje swoje zuzycie plastiku do-
datkowo o okoto 38 ton.

d qd Hagli IDakuje liczne produkty
dla gastronomii w pojemniki
gastronomiczne wielokrotnego
uzytku, udato sie zaoszczedzic
ponad 300 000 wiaderek jednora-
zowego uzytku, ktdre przedtem
byty wykorzystywane na przyktad

do zup i SOSOW.
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W Eisberg obecnie juz okoto jednej trzeciej
plastikowych misek w 90 procentach jest produ-
kowanych z «rPET». Przy produkcji tego tworzywa
sztucznego z recyklingu pomijane jest kilka
energochtonnych krokdw, co zmniejsza emisje CO..

Zmniejszenie zuzycia materiatow

opakowaniowych w catej Bell Food Group -
isberg

169,12 t
2019 [ETI sorz

Bell Niemcy
941t
Zmniejszenie zuzycia Hilcona g —
i Gory /2t
g W przypadku «kurczaka w folii do pieczenia» Bell Szwajcaria
zastgpita dotychczasowe potaczenie piankowej miski,
Eaec”hi‘gr?igj torebki do pieczenia i dodatkowej torebki foliowej przyjazna
Bell Szwajcaria Wschodnia srodowisku tekturowg miska i folig do piekarnika. Dzieki
8,25t SISORN temu udato sie ograniczy¢ zuzycie tworzyw sztucznych
| - A g w tym produkcie o 39 procent.
e e L T —

Dla nowych gotowych satatek
«Naturaplan» Hilcona swiadomie
wybrata miski z kartonu. Podczas

gdy udziat plastiku w «miskach

, cateringowych» wykorzystywanych

o T do tej pory dla takich produktow

wynosi 92,6 procent, w przypadku

wdrozonej wersji jest on na
poziomie zaledwie 12,7 procent.
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Kolejny przyktad mozna znalez¢ w Bell Szwaj-
caria w Oensingen. Tutaj niedawno zainstalo-
wano nowe urzadzenie do pakowania §wiezego
miesa. Dzieki niemu zuzycie plastiku znaczaco
obniza sie w porownaniu do dotychczasowego

tradycyjnego wariantu. Kartono-

Ros$nie réwniez udziat wa cze$¢ opakowania ze wszyst-
plastiku pochodzacego  «imi informacjami o produkcie
Z recyclingu mozna przy tym z tatwoscia pod-

dac recyklingowi oddzielnie od
plastiku. Podobna metoda juz od dawna z po-
wodzeniem stosowana jest przez Bell Niemcy
w przypadku stekow marki «Gourmet naturel».

Rowniez Eisberg pracuje nad ogranicze-
niem plastiku. Tutaj miedzy innymi zmniej-
szone zostaty miski na «Elefanten Bowls»
tak, ze na opakowanie zuzywane jest ponad
20 gram6w mniej PET. I to pomimo tego,
ze miski maja teraz jeszcze wiecej zawartosci
niz wezesniej.

Jednocze$nie obszary dzialalnosci i dywi-
zje wdrazaja oczywiscie rowniez wymagania
ustawowe dotyczace ograniczania tworzyw
sztucznych. I tak na przyktad zakaz UE doty-
czacy plastikowych sztu¢céw jednorazowych,
ktory obowigzuje od 2021 roku, doprowadzit
juz wczesniej do usuniecia tak zwanego «tyz-
kowidelca» — potaczenia widelca i tyzki — ze
wszystkich gotowych potraw produkowanych

dla Coop przez Hilcona, Eisberg oraz Sylvain &
CO. Sama Hilcona ogranicza dzigki temu okoto
trzech ton plastiku rocznie.

Bardziej przyjazne dla Srodowiska alter-
natywy materiatowe, ktére mozna tatwiej
poddac recyklingowi, rowniez przyczyniaja
sie do ograniczenia tworzyw sztucznych. I tak
niektdre obszary Bell Food Group wprowadzaja
juz miski i opakowania zewnetrzne oparte na
papierze zamiast wariantéw z plastiku.

Recykling jest rowniez druga wazna kwe-
stig pozwalajaca osiagnac bardziej zréwnowa-
zony rozwo6j. W tym przypadku chodzi zaréwno
oto, by wyrzucone opakowania mozna byto jak
najlepiej ponownie wykorzysta¢, jak réwniez
o to, by wykorzystywac odzyskane materiaty.

«Ogromnga role w tworzeniu nowych opa-
kowan z wyrzuconego plastiku
odgrywa zar6wno materiat wyj-
Sciowy, jak rowniez skrupulatne
oddzielanie materiatéw», wyja-
$nia Samuel Widmer. «Dlatego im
lepiej zostang od siebie oddzielone
poszczeg6lne komponenty, tym
lepiej powodzi sie recykling».

W zwiazku z tym Bell Food
Group opowiada sie za tym, by opa-
kowania byly tworzone z mniejszej
liczby r6znych materiatow i by na

przykiad folie, miski i kartonowe banderole
daty sie od siebie z tatwoS$cia oddzielac.
Udziat plastiku odzyskanego z recyklingu
rowniez ro$nie w przypadku opakowan w gru-
pie przedsiebiorstw. Tak na przyktad miski na
satatki i musli w Hilcona i Eisberg powstaja
obecnie w duzej czesciz tak zwanego materiatu
«IPET». Jest to tworzywo sztuczne, ktore jest po-
zyskiwane z zebranych zuzytych butelek PET.
W kwestii ponownego wykorzystywania
materiatéw Hiigli wybrato prawie optymalny
sposob: juz od lat eksperci ds. zywnosci conve-
nience pakuja liczne produkty dla gastronomii
w pojemniki gastronomiczne. Takie pojemniki
uzywane na catlym Swiecie moga by¢ ponow-
nie wykorzystane przez gastronomow juz po
pierwszym zuzyciu - z czego . . .
chetnie korzystaja. Karton i plastik mozna
ciagle prowa- oddzielnie poddawacd
dzone sa réwniez recyklingowi.
prace nad inno-
wacyjnymi rozwigzaniami. I tak
w Eisberg trwaja prace nad miska-
mi do satatek z widkien, a Sylvain
& CO testuje wykorzystanie opa-
kowan z produktéw ubocznych
z produkcji cukru trzcinowego. ¢ mr
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Jubileusze

Jubileusze

LOOK! gratuluje jubilatom Swietujacym w okresie od marca do maja 2021 ROKU

Bell Szwajcaria

20 lat pracy

Olivier Fraquelli, 28 lutego, Bell Szwajcaria, Bazylea (dodano)
Thierry Guillod, 28 lutego, Bell Szwajcaria, Bazylea (dodano)
Thilagaratnam Kanagaratnam, 28 lutego, Bell Szwajcaria,
Bazylea (dodano)

Monika Meier, 28 lutego, Bell Szwajcaria, Zell (dodano)

Arul Barathi Yoganathan, 28 lutego, Bell Szwajcaria, Zell (dodano)
Wolfgang Schuler, 1 marca, Geiser AG, Schlieren

Amin Bentoumi, 11 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Fabienne Blachier, 18 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Jean-Francois Rohmer, 18 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Ghislain Agbessi, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea

Martial Daudry, 31 marca, Bell Szwajcaria, Cheseaux

Eric Haffner, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea

Philippe Wicky, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea

Albert Wiesler, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Puvaneswaran Sellappah, 1 kwietnia, Bell Szwajcaria, Zell
Stéphane Ballet, 8 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea

Maria De Sousa Quaresma Longa, 9 kwietnia, Bell Szwajcaria,
Oensingen

Werner Schnider, 15 kwietnia, Bell Szwajcaria, Zell

Divo Pascal Schmitt, 16 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea
Syzana Hasani, 18 kwietnia, Bell Szwajcaria, Zell

Kalaiarasy Vigneswaran, 18 kwietnia, Bell Szwajcaria, Zell
Frédéric Frontera, 30 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea
Jeevan Kandiah, 30 kwietnia, Bell Szwajcaria, Zell

William Maache, 30 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea
Gilles Rietsch, 30 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea

Cedric Schlosser, 30 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea
Alexandrina Rodrigues Silva, 6 maja, Bell Szwajcaria, Oensingen
Satkunadevi Rajendra, 28 maja, Bell Szwajcaria, Zell

25 lat pracy

Marc Pierre Betscha, 29 lutego, Bell Szwajcaria, Bazylea
(dodano)

Michel Lerch, 29 lutego, Bell Szwajcaria, Oensingen (dodano)
Andre Tschirhart, 3 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Mathieu Doppler, 5 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Arsim Halitaj, 13 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Christophe Bertrand, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Sylvain Gayon, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Kabemba Kabongo, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Decantinho Ndombasi, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
René Schwab, 1 maja, Bell Szwajcaria, Oensingen

Ali Mehdi, 19 maja, Bell Szwajcaria, Zell
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30 lat pracy

Pascale Muller, 28 lutego, Bell Szwajcaria, Bazylea (dodano)
Suthakaran Kathiravel, 1 kwietnia, Geiser AG, Schlieren
Urs Tresch, 21 kwietnia, Bell Szwajcaria, Oensingen

Savo Palackovic, 9 maja, Bell Szwajcaria, Oensingen

Urs Scheidegger, 12 maja, Bell Szwajcaria, Oensingen

35 lat pracy

Thierry Litschig, 10 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Patrice Dontenville, 31 marca, Bell Szwajcaria, Bazylea
Cornelia Schaub, 13 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea
Francois Vidale, 4 maja, Bell Szwajcaria, Bazylea

40 lat pracy

Beat Meier, 20 kwietnia, Bell Szwajcaria, Oensingen
Daniel Strub, 20 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea
Silvio Strub, 20 kwietnia, Bell Szwajcaria, Oensingen

45 lat pracy
Esther Christ, 19 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea

Emerytura

Jean-Claude Hoang, 27 lutego, Bell Szwajcaria, Bazylea (dodano)
Axel Wisser, 27 lutego, Bell Szwajcaria, Bazylea (dodano)
Shehize Bajrami, 30 marca Bell Szwajcaria, Oensingen

Régine Hoeferlin, 30 maja, Bell Szwajcaria, Bazylea

Wczesniejsza emerytura

Thomas Morgenthaler, 30 marca Bell Szwajcaria, Oensingen
Urs Scheidegger, 30 marca Bell Szwajcaria, Oensingen
Gilbert Pahud, 29 kwietnia, Bell Szwajcaria, Cheseaux
Stefano Marzano, 29 kwietnia, Bell Szwajcaria, Bazylea

Aktualne oferty pracy

;5@ dostepne na stronie:
eroodgroup.com/karriere

Bell International

20 lat pracy

Céline Boyer, 1 marca, Bell Francja, Teilhede

Gabriele Krammer, 1 marca, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Guilherme Martins, 1 marca, Bell Francja, Teilhede

Josef Baier, 13 marca, Frisch Express GmbH, Pfaffstatt

Sadat Shagqiri, 6 kwietnia, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Anne Fabre, 26 kwietnia, Bell Francja, Teilhede

Bahrije Agushi, 2 maja, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Rémi Gerin, 2 maja, Bell Francja, Teilhede

25 lat pracy

Maria Brand, 18 marca, Bell Niemcy, Harkebriigge

Agnes Gerdes, 18 marca, Bell Niemcy, Harkebrigge
Andrzej Kostecki, 31 marca, Bell Polska, Niepotomice
Martine Blanchard, 9 kwietnia, Bell Francja, St. Symphorien
Kazimiera Kutek, 14 kwietnia, Bell Polska, Niepotomice
Stefan Fugel, 15 kwietnia, Bell Niemcy, Harkebrlgge

Helga Horn, 6 maja, Bell Niemcy, Harkebrligge

Martin, Wieborg, 16 maja, Bell Niemcy, Harkebrigge

30 lat pracy
Jens Haken, 8 kwietnia, Bell Niemcy, Harkebriigge

Emerytura
Anatolij Tschaban, 28 lutego, Stiddeutsche Truthahn AG,
Ampfing (dodano)

Odeszli
Pascal Demolliens, 20 lutego, Bell Francja, Salaison Polette

Convenience

20 lat pracy

Thomas Kofler, 1 marca, Hugli Austria, Hard

Ralf-Peter Niedzwiedz, 1 marca, Higli, Radolfzell
Guenter Schett, 1 marca, Hilcona AG, Schaan

Nobert Schreiner, 1 marca, Hugli, Steinach

Harald Schunerits, 1 marca, Higli Austria, Hard

Steffen Pusch, 5 marca, Higli, Radolfzell

Burhan Dikilitas, 12 marca, Hilcona AG, Schaan

Andreas Geiser, 12 marca, Hiigli, Radolfzell

Bahrije Avduli, 26 marca, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Saban Abdiji, 1 kwietnia, Eisberg AG, Villigen

Alfredo Jose Dias Macieira, 1 kwietnia, Hilcona AG, Schaan
Gabriele Erne, 1 kwietnia, Hilcona AG, Schaan

Michael Falter, 1 kwietnia, Higli, Radolfzell

Rudolf Fleisch, 1 kwietnia, Hilcona AG, Schaan

Thomas Schropper, 1 kwietnia, Hilcona AG, Schaan
Carlos Almeida da Rocha, 2 kwietnia, Sylvain & Co SA,
Essert-sous-Champvent

Alexander Schnitzer, 2 kwietnia, Hiigli, Radolfzell
Bernadette Mouget Gaume, 9 kwietnia, Sylvain & Co SA,
Essert-sous-Champvent

Domingo Danis Romero, 22 kwietnia, Hilcona AG, Schaan
Hermann Danner, 1 maja, Inter-Planing, Langenhalsach
Peter Kratz, 1 maja, Higli, Radolfzell

Nexhmije Kryeziu, 1 maja, Eisberg AG, Dallikon

Neven Prsa, 1 maja, Hilcona AG, Schaan

Sevgi Sahin, 1 maja, Eisberg AG, Dallikon

25 lat pracy

Acacio de Jesus Cortinhas Alves, 1 marca, Eisberg AG, Déllikon
Luis Goncalves, 1 marca, Hilcona AG, Schaan

Hannelore Homburger, 4 marca, Higli, Radolfzell

Julieta Dos Santos Pereira, 11 marca, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Tsering Rongpotsang, 1 kwietnia, Hilcona AG, Schaan

Nicole Bousedira-Block, 9 kwietnia, Hiigli, Radolfzell

Cemil Yildiz, 15 kwietnia, Hilcona AG, Schaan

Maria Da Silva Azevedo Ferreira, 1 maja, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Arno Matz, 1 maja, Hugli, Steinach

Yejamogan Ahrumukam, 2 maja, Eisberg AG, Dallikon

André Julmi, 6 maja, Eisberg AG, Dallikon

Andrea Siemann, 13 maja, Higli Austria, Hard

Maria Filomena Saraiva Pinto, 27 maja, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Jiirgen Hundt, 28 maja, Hugli, Radolfzell
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26

30 lat pracy

Enrico Meier, 1 marca, Hilcona AG, Schaan

Mustafa Dere, 4 marca, Higli, Radolfzell

Cornelia L6hle, 4 marca, Higli, Radolfzell

Ines llic, 7 marca, Higli, Radolfzell

Kemal Keskin, 13 marca, Higli, Radolfzell

Vera Giimiis, 1 kwietnia, Hugli, Radolfzell

Obdulia Vidal Santos, 1 kwietnia, Hilcona AG, Schaan
Paulo Oliveira Ferreira, 1 maja, Hilcona AG, Schaan
Sivanesan Kasipillai, 23 maja, Eisberg AG, Dallikon

35 lat pracy
Irmgard Bauer, 3 marca, Inter-Planing, Langenhalsach

Norbert Lipp, 1 maja, Hilcona AG, Schaan

Emerytura

Norbert Karasek, 30 listopada, Hlgli Austria, Hard (dodano)
Richard Trithaler, 31 stycznia, Higli, Radolfzell (dodano)

Viktor Glasner, 28 lutego, Hugli, Radolfzell (dodano)
Lynne Chew, 1 marca, Higli, Redditch
Paul Price, 19 marca, Higli, Redditch
José De Matos Veiga, 31 marca, Eisberg AG, Dallikon

Ramon Quintans Santos, 31 marca, Hilcona AG, Schaan

Sonja Stillhard, 31 marca, Eisberg AG, Villigen

Gjergj Noshi, 30 kwietnia, Eisberg AG, Dallikon
Manuela Rauter, 30 kwietnia, Hugli Austria, Hard
Sinnarasa Kathirgamu, 30 maja, Eisberg AG, Dallikon
Raimund Marchler, 31 maja, Hilcona AG, Schaan

Karl Romankiewicz, 31 maja, Higli, Radolfzell

Wczesniejsza emerytura

Bruno Jud, 31 marca, Hilcona AG, Schaan

Vinka Gasic, 30 maja, Bell Szwajcaria, Zell

Josef Lustenberer, 31 maja, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Dauner Johannes, 31 maja, Hlgli, Steinach

Odeszli
Atanas Gjorgiev, 22 lutego, Hilcona Gourmet SA, Orbe
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Konkurencja

PYTANIE KONKURSOWE

Innowacje dia
Twojego domu

Nie tylko my w Bell Food Group mamy dobre pomysty, ma je takze bardzo wiele
innych osob. Niektdre z tych swietnych pomystéw pomagajq nam dzis w utrzymaniu
porzqdku w domu. Inteligentny robot sprzqtajqcy? Elegancki robot kuchenny?

Sprytny system nawadniania ogrodu? Wybor jest ogromny - a przy odrobinie szczescia
Ty takze staniesz sie wkrotce posiadaczem jednej z tych pomocy domowych!

Pytanie konkursowe:
Co oznacza skrot «EPIC»?

A) Engaging people in creativity
B) Excellent procurement in cooperation

C) Engineering products in collaboration

Nagrody

Do wyboru 1 x nowy sprzet gospodarstwa
domowego o wartosci 400,00 euro.

10 x bon o wartosci 30,00 euro na zakupy
w lokalnym supermarkecie.

Termin nadsytania rozwiazan
to 12 lipca 2021 roku

Wysytajac rozwiazanie na adres look@bellfoodgroup.com,
podaj swoje nazwisko, (ostatnie) miejsce pracy oraz praco-
dawce.

ZwyciezcOw wylosujemy sposrod nadestanych prawidtowych
odpowiedzi. Odpowiedzi nadestane wielokrotnie przez jedna
osobe nie zostana uwzglednione w losowaniu.

Zwyciezcy zostana poinformowani o wygranej osobiscie.

W sprawie losowania nie bedziemy prowadzi¢ korespondencji
ani udziela¢ informacji telefonicznych.
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Bell Niemcy:

szynki dla sportowcéow

Poza regularnymi treningami do budowy
miesni ciato potrzebuje rowniez odpo-
wiedniej diety. Dzieki wysokiej zawar-
tosci biatka i maksymalnie 3 procentom
ttuszczu nowe szynki Sportler Schinken
od Abraham wspieraja aktywne osoby
w dazeniu do realizacji ich celdw. ta-
godnie wedzone plasterki juz w ubie-
gtym roku zaliczyty swoéj udany debiut.
Od marca Bell Niemcy uzupetnia swoja
oferte o kostki i paski miesne z szynek
dla sportowcow.

)

SPORTLER SCHINKEN <55

Hilcona: gastronomia dba

o kreatywne dania makaronowe
Klienci Hilcona z branzy gastronomicznej
w kwestii makaronéw moga zaoferowac
swoim gosciom wiele nowych pomystow.
Obejmuja one trzy modne innowacje
«Ravioli Ginger Lentil», «Ravioli Integra-
le» oraz «Bio Ravioli Oriental». Wszyst-
kie trzy rodzaje sa faszerowane roslinami
straczkowymi i wspieraja Swiadome od-
zywianie. Tym samym moga poszczycic¢
sie nowe petnoziarniste biomakarony
fusilli. Dzigki temu, ze sa bogate w bton-
nik pokarmowy, idealnie nadaja sie na
zbilansowany obiad na stotéwce szkol-
nej. Poza tym Hilcona pomyslata réwniez

Bell Polska:

trzy klasyki w nowej formie

Polscy klienci, ktorzy chetnie kupuja
wedliny w postaci swiezo krojonych
plastrow na stanowisku miesnym,
od niedawna maja do wyboru trzy nowe
produkty Bell. Ostatnig nowoscia jest
chuda wedzona poledwica tosiowa, kt6-
ra weszta do sprzedazy pod koniec ubie-
gtego roku. Przedtem Bell wprowadzita
do asortymentu sprzedawanego przy
ladzie dwa kolejne tradycyjne specjaty
w postaci klasycznej szynki gotowanej oraz
wywodzacego sie z Litwy «kindziuka».

-

0 gosciach, ktérzy chca zrezygnowac
z produktéow z maki pszennej: aby
pomimo tego mogli oni rozkoszowac
sie w swojej ulubionej restauracji potra-
wami z makaronu, w asortymencie dla
gastronomii znajduje sie teraz makaron
rigatoni z maki kukurydzianej i ciecierzy-

Bell Szwajcaria:

cordon bleu na cztery rézne sposoby
Kto chciatby sie skusi¢ na cos topionego,
powinien wypatrywac w szwajcarskiej
ofercie nowych cordon bleu od Bell. Ubie-
gtej jesieni najpierw pojawit sie wariant
«dzikie grzyby», a na poczatku roku dota-
czyt do niego wariant «chili». Pod koniec
marca dotaczyt do nich réwniez wariant
«feta i oliwki», a w potowie maja linie
uzupetni wariant «pomidory i bazylia».
Warto szybko sie w nie zaopatrzyc: poza
wariantem cordon bleu «Appenzeller»
ze standardowego asortymentu nowe fa-
szerowane kotlety wieprzowe i drobiowe
beda dostepne jako «limitowana edycja»
tylko przez krotki czas.

cy. Ponadto Hilcona dba o dodatkowe
inspiracje w postaci réznorodnych prze-
pisow, ktore towarzysza wprowadzeniu
NOWOSCI.

LOOK!I01/21




Eisberg Szwajcaria:

wiosenne Buddha Bowls

Na poczatek cieptej pory roku Eisberg
zacheca szwajcarskich klientow trzema
nowymi Buddha Bowls do odzywiania
sie w troche Izejszy sposob. Warianty
«satatka pastrami», «grillowane wa-
rzywa z feta» oraz «Karma Protein Po-
wer» beda dostepne od konca kwietnia
w Coop. Idealne na szybki lunch - bez
wzgledu na to, czy jesz go w biurze, czy
tez podczas pracy w domu.

Eisberg Szwajcaria:

mieszanka warzywna

do potraw wegetariariskich

Krotszy czas gotowania, a mimo tego
ochota na $wieze sktadniki? Nowe mie-
szanki warzywne «Ratatouille Mix» oraz
«Curry Mix» od Eisberg zaspokajaja obie
potrzeby na raz. Chrupkie warzywa sa
juz pokrojone i gotowe do gotowania,
a takze podane odpowiednio w karto-
nowej misce. Idealna baza na przyktad
do smacznych dan wegetariariskich lub
wegariskich.

Eisberg Wegry:

arabska wegariska miska satat

Od marca Eisberg Wegry obwieszcza
nadejscie wiosny dzieki swojej satatko-
wej atrakcji z Bliskiego Wschodu. Poza
kulkami falafel, humusem i olejem seza-
mowym miska zawiera réwniez wiele
chrupiacych bomb witaminowych, takich
jak satata lodowa, marchewka i cykoria.
Wystarczy otworzyc¢ i od razu rozkoszo-
wac sie przy stole zdrowym obiadem
0 arabskim aromacie.

Eisberg i Hiigli Austria:

Eisberg Austria:

smaki Azji w kraju alpejskim

Na poczatku lutego Eisberg przyniesie
powiew Azji do Austrii dzieki dwom no-
wym daniom gotowym do podgrzania.
Eksperci ds. Zywnosci convenience ra-
zem ze znana austriacka gwiazda kuchni
Didi Maierem opracowali koreanskie da-
nie «bulgogi» z ryzem i miesem woto-
wym oraz pochodzace z Azji «pad thai»
z makaronem ryzowym i tofu. Oba wa-
rianty mozna podgrza¢ w mgnieniu oka
w mikrofaléwce lub na patelni.

udana wspétpraca z satatka
ziemniaczang

Czas potrzebny gastronomom na przy-
gotowanie klasycznej satatki ziemnia-
czanej moze skrocic sie juz od zaraz.
A to dlatego, ze Eisberg oferuje teraz
satatke ziemniaczana premium wedtug
tradycyjnej austriackiej receptury. Jed-
na z jej dobrych wtasciwosci jest, ze
jest potaczona tylko przy uzyciu skrobi
ziemniaczanej i radzi sobie bez rybo-
flawiny jako barwnika. Nowoscia jest
réwniez wspotpraca z Higli w obszarze
sprzedazy. W ten sposéb klienci z branzy
gastronomicznej moga teraz
zamawiac¢ jednoczesnie

nie tylko satatke ziem-

niaczana, lecz takze wiele

innych produktow Eisberg

od spotki siostrzanej.

Hiigli: sprytne potrawy w torebce

W obecny styl zycia idealnie wpisuja sie
nowe dania typu convenience w prak-
tycznych stojacych torbach od Hugli.
Satatki «Bio-Express-Salate» mozna spo-
zywac bezposrednio, a potrawy «Bio-
Express-Gerichte» oraz «Express-Risot-
to» podgrzewa sie w mgnieniu oka. Trzy
kategorie, ktére Higli obecnie oferuje
w sprzedazy jako produkty marki wta-
snej, maja kilka smacznych wariantow.

Hiigli: skoncentrowany smak
Miesna baza do sosu i bulion jak swiezo
po przygotowaniu - czy to do zupy, czy
dla aromatu, pie¢ nowych koncentratow
z asortymentu premium od HUgli znaj-
dzie réznorodne zastosowanie w pro-
fesjonalnej kuchni. Przyktadowo bulion
drobiowy oraz bulion wotowy zawieraja
wiecej niz 60 procent bulionu kostne-
go i gwarantuja klientom autentyczne
doznania smakowe.

RISOTTO
TOMATE

Hiigli: przysmak Lotti’s dla

fanéw szparagéw

Dzieki sosowi holenderskiemu marki
Hugli «Lotti’s Hofkliche» sklepy z pro-
duktami rolnymi, sklepy miesne i inni
sprzedawcy moga teraz ponownie udo-
skonali¢ swoim klientom sezon szpara-
gowy. Sos, do produkcji ktérego nie sa
stosowane ani substancje konserwujace,
ani wzmacniacze smaku, ani tez barwni-
ki, mozna podgrzac po prostu w garnku
lub mikrofalowce, Swietnie nadaje sie
tez do zapiekania.

I Pryre

Hiigli: nowosci dla specjalistycznego
handlu produktami «bio»

Na poczatku roku rodzina potraw «Lof-
felzeit» od «Eden - My Veggie Paradi-
se» rozrosta sie o cztery pyszne nowe
warianty dan jednogarnkowych «so-
czewicar, «ziemniaki», «warzywa» oraz
«groch». Jednoczesnie Higli wprowadzi-
ta zupy do podgrzewania teraz réwniez
w opakowaniach z pojedyncza porcj3.
Ponadto rowniez «Soki Eden» od najstar-
szej wegetarianskiej marki na sSwiecie
od niedawna maja nowy swiezy wyglad.

00KE0
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Nasz swiat smakow

przy tym nie tylko jako pyszny dodatek na kanapki, ale — jak pokazuje
LOOK! — rowniez do kreatywnych przepisow. « mr

Teraz rowniez w Bell w Szwajcarii:
szynki w praktycznym sktadanym
opakowaniu

Nowy kwartet szynek od Bell po raz pierw-
szy dostepny w sprytnym sktadanym opako-
waniu. Jest lekkie, z mozliwoscia ponownego
zamykania, a takze niezwykle zréwnowazo-
ne. Dzieki oszczedniejszemu wykorzystaniu
materiatéw w porownaniu do tradycyjnych

opakowan mozliwe jest ograniczenie zuzycia
tworzyw sztucznych o potowe.

Koncepcja ta sprawdza sie wsréd niemiec
kich klientéw juz od 2008 roku. Od tego
czasu w obliczu rosnacych statystyk sprze-
dazy, ktore osiggnety aktualnie poziom
okoto 60 milionéw opakowan rocznie, skta-
dane opakowania wykazuja ciagta tendencje
wzrostowa. Teraz dzieki wspotpracy pracow-
nikow Bell z obu krajow w Szwajcarii otwarty
zostat kolejny rozdziat tej historii sukcesu.

Risotto ze szparagow
z szynka szwarcwaldzka

Sktadniki dla 2 oséb
500 g zielonych szparagéw
(pokrojone na kawatki o dtugosci ok. 4 cm)
1 cebula (pokrojona w kostke)
100 g szynki szwarcwaldzkiej
20 g masta
200 g ryzu do risotto
650 ml bulionu warzywnego
1 opakowanie sosu holenderskiego
30 g parmezanu (startego)

Przygotowanie: Masto roztopi¢ na patelni, a nastepnie
poddusi¢ w nim cebule, pézniej ryz na risotto. Dodac okoto
100 ml bulionu i gotowac na $rednim ogniu, mieszajac. Pozo-
staty bulion dolewac matymi porcjami i ponownie zagotowac.
Po 10 minutach dodac kawatki szparagow i gotowac przez
kolejne 10 minut, az do ugotowania ryzu. Na koniec pokroic
szynke w paskiidelikatnie wymieszac. Podgrzac sos holenderski
w garnku, dodac parmezan i podac z risotto.

Szynka szwarcwaldzka
Stynny specjat z surowej szynki
z potudnia Niemiec jest recznie solony,
wedzony na zimno nad drewnem
jodtowym ze Schwarzwaldu i doskonale dojrzaty.
Posiada oznaczenie UE «chronione
oznaczenie geograficzne».

Wieprzowe medaliony
z Prosciutto Crudo i szatwia

Sktadniki dla 2 os6b
6 medalionéw wieprzowych
6 plasterkéw Prosciutto Crudo
1 peczek szatwii
30 g zimnego masta
75 ml wytrawnego biatego wina
Sol i pieprz
Wykataczki

Przygotowanie: Wieprzowe medaliony przyprawic pieprzem.
Plastry szynki ztozy¢ wzdtuz i zawinac¢ po dwa listki szatwii na
medalion. Przymocowac przy pomocy wykataczek. Medaliony
smazy¢ na odrobinie oliwy z oliwek z obu stron przez 4-5 minut
kazdy. Zdjac z patelni i utrzymac temperature. Pozostatosci po
smazeniu zala¢ biatym winem i mocno zagotowac. Zdjac patelnie
z kuchenki i ostroznie dodawac masto w kawatkach. Otrzymany
sos miesny rowniez dolac¢ do sosu i doprawic sola i pieprzem.
Medaliony podawac z sosem.

Prosciutto Crudo
Dtugie dojrzewanie przez
Jedenascie miesiecy, produkcja wedtug
tradycyjnej receptury oraz
kombinacja soli, powietrza i storica
nadajq tej szynce jej lekko
stodkawy smak.

Galette z Jambon d’Auvergne,
serem kozim i gruszkami

Sktadniki dla 2 os6b
1 opakowanie kruchego ciasta
1gruszka (obrana i pokrojona w cienkie paski)
100 g Creme fraiche
1ser kozi
1 opakowanie Jambon d’Auvergne
Solipieprz

Przygotowanie: Kruche ciasto roztozy¢ na blasze wytozonej
papierem do pieczenia. Rozsmarowac na nim Creme fraiche
i zostawic¢ szeroki pasek przy brzegu. Nastepnie wytozyc¢ na
ciasto gruszke i szynke, na to rozsypac ser kozi i doprawic sola
i pieprzem. Na koniec zawinac brzeg kruchego ciasta i piec
galette w temperaturze ok. 180°C przez 30 minut.

Jambon d’Auvergne
Ten specjat z szynki z Owernii jest
suszony powietrzem u stop wulkanu przez
co najmniej osiem miesiecy, co nadaje
mu jego typowy aromat.

Satatka z szynka Serrano
i karmelizowanymi brzoskwiniami

Sktadniki dla 2 os6b !
1-2 brzoskwinie (umyte i pokrojone na plastry)
1 opakowanie szynki Serrano
200 g zielonej sataty
(umytej i poszarpanej na drobne kawatki)

1garsc¢ pomidorkéw koktajlowych (przekrojonych na pat)

20 g cukru

20 g masta

Odrobina oliwy z oliwek

Krem balsamiczny .
Sol i pieprz I

Przygotowanie: Satate potozy¢ posrodku talerza i dookota roz-
tozy¢ pomidory. Roztopi¢ masto na patelnii skarmelizowac w nim
cukier az do osiagniecia jasnobrazowego koloru. Dodac do tego
brzoskwinie i krétko podsmazy¢ po obu stronach. Nastepnie roz-
tozyc brzoskwinie i szynke Serrano na satacie i wszystko doprawic
sola i pieprzem. Na koniec skropic satatke oliwa z oliwek i kremem
balsamicznym.

Szynka Serrano
Szynka Serrano suszona powietrzem w obszarze
pasma gorskiego Sierra w Hiszpanii i dojrzewajqca przez
co najmniej 16 miesiecy reprezentuje najwyzszq klase
jakosci «Gran Reservax» i przycigga swoim petnym aromatem
i typowymi lekko orzechowymi nutami. Posiada
oznaczenie UE «gwarantowana tradycyjna specjalnosc».
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Nasz Swiat smakow

Odrobina zielarstwa

Kazdy
mak mozna

znalez¢

w ziotach

— Ma by¢ na stodko, ostro,-a moze lepiej kwaskowato?

Specjalista Gebhard Langle z Hugli przedstawia ziota dla kazdego
—_— podniebienia. Bazylia, pietruszka czy rozmaryn sg bowiem
— czesto kropka nad 1 w daniach.

Jesli chodzi o ziota, Gebhard Langle wpada w zachwyt.
—Wezesniejbylszefem kuchni, a obecniejako Doradca kus
: linarny w Hiigli ma wklad w ksztattowanie asortymentu
zi6t. Razem z Hiigli dalej pisze historie zi6t, ktéra rozpo-
czela sie w obszarze Jeziora Bodeniskiego juz w IX wie-
ku. Wowczas na wyspie Reichenau w przyklasztornym
ogrodzie kwitly szatwia, koper, trybula, kmin, kolendra
iwiele innych ziot. Wyspa lezy w linii prostej pomiedzy
zaktadami Hiigli w Steinach (SG) i Radolfzell (DE), gdzie
ziota sa pakowane. Dla LOOK! Gebhard Langle dzieli sie
ﬂvo‘ir_ni poradami i sztuczkami na temat szesciu ulubio-

W ten sposob ziota
 uwalniajg caly swoj aromat——— ——

Kto uzywa do gotowania swiezych

ziét powinien zwraca¢ uwage na dwa

aspekty.

1. Odpowiednie rozdrobnienie: do kroje-
nia uzywaj ostrego noza. W ten sposob
ziota zachowuja swoj aromat. Przy roz-

. " e Gebhard Langle,
gniataniu tracg one olejki eteryczne. 3

e e—.D0OLAdca kulinarny.

w Hiigli Steinach nych zi6t. o ts

2. Odpowiednia temperatura: wiele zit
nie lubi goraca. Na przyktad nie nalezy
zbyt dtugo podgrzewac bazylii i czosnku
niedZwiedziego. Z kolei tymianek mozna
Smiato od poczatku wrzucac do garnka.
Innych ziot, takich jak koper czy szczy-
piorek, w ogole nie powinno sie gotowac.

Dla branzy gastrono-
micznej Hiigli ma
rcie-prawdziwy

«ziotowy ogrod».
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Pietruszka

Pietruszka ma w sobie wszystko. Jest aromatyczna,
lekko ostra i ogélnie podkreca smak. Pasuje do
ziemniakow, potraw duszonych i jednogarnkowych.
Pietruszka jest w Niemczech ziotem kuchennym
numer 1, ale nie mozna sobie bez niej wyobrazi¢
réwniez kuchni srodziemnomorskiej. Kto chce
przyciqggac spojrzenia, ten robi olej z pietruszki.
W tym celu pietruszke nalezy usmazyc¢ w tluszczu,
dodac do oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia
(lub wysokiej jakosci oleju rzepakowego) i delikatnie
wymiesza¢. W ten sposob otrzymuje sie
, == olejonasyconym zielonymkolorze,
= ktorym mozna przybrac na przyktad

—— wiosenng satatke. Swietnie nadaje sie

rowniez do sosow satatkowych.

Tymianek

Rozmaryn

Rozmaryn ma lekko gorzki, Zywiczny i dominujqcy

smak. Pasuje do miesa (w szczegolnosci jagnie- e
ciny), ryb, satatek, zup i grzybow. Z rozmarynu

mozna przyrzqdzi¢ smaczne masto ziotowe.

W tym celu nalezy drobno posiekac¢ rozmaryn

i dusi¢ razem z cebulq. Nastepnie utrze¢ masto

(na przyktad ubié¢ trzepaczkq) i wszystko wymie-

szac. Na rozmarynowym masle mozna przypiec

mieso i grzyby - mozna rowniez klasycznie

podac do nich masto.

Czosnek niedzwiedzi

Kiedy rosnie, wraca wiosna. Czosnek niedzwiedzi

Szczaw

Maty, ale jary. Drobne eliptyczne listki tymianku
sq niezwykle aromatyczne, lekko ostre i troszecz-
ke gorzkie. Tymianek idealnie pasuje do czosnku,
oliwek, sSrodziemnomorskich warzyw, obfitych
potraw duszonych i roslin strqczkowych. Smak
tymianku nie jest dominujqcy, raczej dopetniajg-
cy. Ukrytym skarbem jest tymianek cytrynowy,
ktory posiada zottawe liscie i cytrusowy posmak.
Ponadeto jest on delikatniejszy niz jego tradycyjna
odmiana. Ze wzgledu na to, Ze tymianek jest dosc
t_wardy, nalezy godrobno siekac. <

Szczaw jest cierpki i orzezwiajqcy w smaku.

ma ostry smak podobny do czosnku. Dodajqc olej,
orzeszki piniowe i parmezan, mozna przygoto-
wac pesto z czosnku niedzwiedziego. Uwielbiana
jest rowniez zupa z czosnku niedzwiedziego.
Ponadto czosnek niedZwiedzi Swietnie nadaje sie
do zacierek czy omletow. Wystarczy przygotowac
purée z czosnku niedzwiedziego i oleju, a potem
dodac do ciasta. Poza tym: jesli czosnek jest dla
kogos zbyt intensywny, moze sprébowac czosnku
niedzwiedziego, poniewaz to zioto ma 0drobing— e
_ delikatniejszy smak.

Bazylia

Ten klasyk kuchni wtoskiej ma lekko ostry,
Swiezy i stodko-pikantny smak. Jego azjatycki
krewny, bazylia tajska, jest troche ostrzejsza.
Satatka Caprese czy bruschetta, sos pomidorowy
czy pesto: do nich bazylia pasuje wtasciwie za-

Nadaje sie do ostrej satatki z jadalnych dzikich
ziot albo moze zostac uzyty w zupie. Szczaw jest
uwielbiany w kuchni francuskiej. Dzigki swojemu
cierpkiemu smakowi stanowion dobrq alterna-
tywe dla cytryny lub octu, na przyktad w sosie

satatkowym.

wsze. Jednak bazylia pasuje rowniez wysmienicie
do ryb orazjasnego miesa. Tworzy harmonie
rowniez ze stodkimi smakami.
Sprébuj na przyktad truskawek
zbazyliq i czarnym pieprzem.
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Tak osiaga sie jakosc

Makaron Hilcona «Produktem roku 2021»

oy

Wyrozniony
oryginat

Autentyczny wyglqd, delikatny makaron oraz kremowe | aromatyczne
nadzienie — ta wyborna mieszanka przyniosta «Ravioli Ricotta di Bufala e Spinaci»
od Hilcona odznaczenie «Produkt roku 2021». W ramach branzowego
odznaczenia, ktore wiodqce czasopismo specjalistyczne «Lebensmittel Praxis»
przyznaje co roku, specjat ten zostat zwyciezcq wsrod makaronow
w kategorii «Chilled Food».

Wedtug ankiety przeprowadzonej wsrod konsumentéw
przez «Lebensmittel Praxis» pierozki ravioli z pysznym
nadzieniem ze szpinaku i sera ricotta z mleka bawolego
sa szczegoblnie przekonujace, jesli chodzi o jako$¢ i wiary-
godnosc¢. Do tego doktadnie trafiaja w upodobania smako-
we konsumentéw uczestniczacych w ankiecie.

«Przyjmujemy to wyréznienie z ogromna radoscia»,
powiedziat Markus Amann, kierownik ds. komunikacji
firmowej Hilcona. «Szczegblnie dumni jesteSmy z tego,
ze nasze <Ravioli Ricotta di Bufala e Spinaci> osiggnety
ponadprzecietnie wyniki testu we wszystkich obszarach
uwzglednionych wankiecie i zostaly najlepiej ocenionym
produktem z makaronu.»

«Lebensmittel Praxis» nalezy do najwazniejszych
czasopism branzowych w Niemczech. Poprzez nagrode
«Produkt roku» od ponad 20 lat bada opinie konsumentow
na temat produktéw z ponad 40 grup towarow. Zdobyw-
cami nagréd sa rowniez regularnie produkty z Bell Food

Group, przyciagajace wzrok niemieckich

stawia miedzy innymi wyraZniejsze logo marki, rysunki
$wiezych sktadnikéw oraz wyglad papieru pakowego.
Poza «Ravioli Ricotta di Bufala e Spinaci» do cieszacej
sie popularno$cia gamy produktoéw naleza réwniez «Ra-
violi Carne al Vino Rosso», «Tortelli Pesto Basilico» oraz
«Tortelloni Prosciutto Crudo e 4 Formaggi». Gamatych pro-
duktoéw przekonata do siebie uczestnikéw ankiety «Pro-
dukt roku» nie tylko ostatnimi czasy. Zdaniem instytutu
badan rynkowych AC Nielsen przy sprzedazy wigzanej
wsrod klientow tej kategorii na poziomie 27 procent oraz
nowych kupujacych na poziomie 6,5 procent moze ona
odnotowac rowniezznaczacy wzrost obrtow. « mr

Ravioli przekonuja «klientéw charakterystyczna etykieta
szczegolnie naopakowaniu.
swoj3 jakoscia Jednakze makaronowy specjal

i Wiarygodnos’ciq. od Hilcona zastuguje na uwage nie tylko
ze wzgledu na renomowane wyroznienie.

Cata seria, ktéra wczesniej nosita nazwe «Pasta Tradizio- Riﬂﬂtt& di BUfﬂJﬂ
nale», w ramach odnowienia wizerunku marki w 2021 i e spil‘lﬂﬁ

roku pod hastem «Oryginalne receptury z obietnica cze-
go$ lepszego» otrzymata nowa nazwe i nowy wyglad.
Teraz asortyment przemianowany na «Hilcona Origi-
nale» odzwierciedlajeszczelepiej niz kiedykolwiek znacze-
nie frazy «jak recznie robione», a tym samym obietnice ja-
kosci firmy z Liechtensteinu. Do tego nie mniej przyczynia
sie zmieniony wyglad opakowania, ktory obecnie przed-

Ravioli
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