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MiiZeme na sebe byt hrdi

Milé zaméstnankyné a zaméstnanci

Pred vice neZ rokem jsme stdli zcela na pocdtku korona-
virové pandemie. Situace byla nejasnd, nejistota velikd
a den za dnem na nds Cekaly nové zprdvy. A pravé v této
dobé Bell Food Group ukdzala, Ze je mimorddné odolnd
VUCi krizi.

Jako spolecnost jsme udélali vse pro to, abychom ochrd-
nili zdravi nasich zaméstnancd a zdroveri zachovali pri-
pravenost k doddvkdm. To se ndm velice dobre podafilo

diky nasazeni vds vsech. Ackoli nékteré

doucnost nabird tvar. Stavby, které vznikaji v ramci
investicniho programu Opera, zajistuji, Ze v budoucnu
budeme fungovat efektivnéji, vykonnéji a udrZitelngji.
TotéZ plati pro rozsdhlé investice, které jsou realizovdny
v hlavnim sidle spolecnosti Hilcona v Schaanu.

V mnoha oblastech, zejména ve vyrobé, jsme jiz dnes
vstoupili do budoucnosti: jak michaci zavod spolecnosti
Hiigli v Radolfzellu, tak podnik convenience firmy Eis-
berg v Marchtrenku jsou pokldddny za nejmodernéjsi

Jako skupina

mame dobré oblasti, zejména food service a Cerstvé pro-  zdstupce svého druhu v celé Evropé. A to jsou pouze
o s dukty convenience, pandemii silné utrpély, ~ dva pfiklady. | v malém méfitku se jiZ mnohé realizovalo
postaven. jako celek jsme za rok 2020 vykdzali poté-  a mnoZstvi projektl zajistuje, Ze spolecnost Bell
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Sitelny vysledek. Bez vaSeho mimorddného
nasazeni by to nebylo moZné. Za to bych vdm chtél
srdecné podekovat. MiiZeme na sebe byt pravem hrdi.

Food Group muiZe hledét do budoucnosti
optimisticky a jako moderni podnik
je vybavena pro budouci vyzvy.
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Ze spolecnosti

Kompletni
medidlni sdéleni

najdete na nasi
webové strance:

uspésny rok 2020 pro Bell Food Group

Dobra vychozi
pozice pro budoucnost

Bell Food Group dosdhla v roce poznamenaném pandemii
koronaviru zisku ve vysi 117.7 miliontt CHF. Zdravi zaméstnancdl
se podarilo ochrdnit a zdroven vZdy zachovat pfipravenost
k doddvkdm. Se tfemi novymi strategickymi smery by to tak
mélo uspésné pokracovat i v budoucnu. « sh

EPIC: Dokonaly nakupni proces v korporaci

Rozhodovat
v zajmu skupiny

V poloviné roku 2019 dostal ndkup za ukol usetfit v celé
Bell Food Group celkem 10 milion{ frankd.

Diky projektu EPIC je nyni tento cil na dosah. Vedouci
projektu Thomas Graf déld prozatimni bilanci.

si nejprve obstarat veSkeré informace a prevést vSechny

Rocni zisk podstatné vyssi nez v pfedchozim roce

Bell Food Group v roce 2020 rostla: o¢istény obrat za rok

2020 ¢inf 4,1 miliardy CHF a je tak o 112,1 miliont CHF

(+2,7 procenta) vyssi nez o rok dfive. PotéSitelny rust

v oblasti retailu v obchodni oblasti Bell Svycarsko vice
nez vykompenzoval pokles obratu z food

Koronavirova vyzva zvladnuta

Po vypuknuti pandemie koronaviru byla ve vSech zavo-
dech zavedena rozsahla ochranna a hygienicka opatfe-
ni. Lorenz Wyss k témto naro¢nym okamzikim: «Bell
Food Group se podafilo co nejlépe ochranit zdravi jejich
zameéstnancu. MizZeme byt hrdi na to, Ze se nam vzdy

zUcastnéné na spole¢ného jmenovatele.

«V jednom z prvnich krokt jsme definovali spole¢né
standardy, i takové, které se tykaji socialnich kritérii nebo
udrzitelnosti — néco takového v celé skupiné predtim
nebylo. Kazda oblast méla sice do té doby vypracovana

«MUZeme  service. Ke zlepSeni vysledku doslo také  podatilo zachovat pfipravenost k dodavkam. Velky dik
na sebe uobchodnioblasti Bell International. Kvili ~ patfi véem zaméstnanctim, bez nichz by toto mimotadné
by’t hrdi.» silnému zaméfeni na stravovani mimo  nasazeninebylo mozné.»
domov a na oblast to-go byla obchodni oblast
convenience negativnimi dopady pandemie koronavi-  TFi strategické sméry
ru zasazena nejsilnéji. Vypadky obratu zde bylo mozné  Bell Food Group navic v minulém roce pfepracovala své
kompenzovat pfes retailovy kanal jen ¢astecné. strategické sméfovani a upravila je pro nadchazejici vy-

vlastni kritéria pro nakup, ale strategické avahy v zajmu
celé skupiny se v minulosti uplatnovaly méné dusledné.
Nové se musi rozhodovat také z hlediska celé skupiny
Bell Food Group a Coop.»

Prvni uspéchy se jiz dostavily: «V mezidobi jsme
mohli snizit poc¢et dodavatelll témér o tfetinu. Rysuji se
uspory, které presahuji cil projektu. EPiC jiZ v roce 2020

zvy. Pro realizaci byly definovany tfi strategické sméry:

e

Posileni klicového
obchodu

Bell Food Group chce trvale upeviovat
svou vedouci pozici v kli¢covém obchod-
nim odvétvi na Svycarském trhu retail
afoodservice.Vmezindrodnimobchodu
téZisté i naddle spocivd v posilenf
trzniho postaveni a ziskovosti u syro-
vych Sunek a na rozsifovani udrzitelné
nabidky dribeze.
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RUst s convenience
avegi

Bell Food Group chce posilit své po-
staveni na trhu convenience v regionu
Némecko, Rakousko a Svycarsko
vytizenim vyrobnich zdvod( v Mar-
chtrenku a Bad Wiinnenbergu. DalSim
fast food pro gastronomickou oblast
v Evropé prostrednictvim projektu
«Smart Cuisine».

Qﬁ

Investice do efektivity
a vykonnosti

Protrvalé zajisténivykonnosti u Svycar-
ského klicového obchodniho odvétvi
vytvorila Bell Food Group pro zdvod
Oensingen obsdhly investicni program.
Také v hlavnim sidle spole¢nosti Hilcona
v lichtenstejnském Schaanu jsou pla-
novdny obsahlé investice ve prospéch
modernizace centralnich procesd.

«Sam o sobé€ neni EPiC nic nového. Projekty, jak vycerpat
potencidl ispor, jsou zde opakované,» vysvétluje Thomas
Graf, «je to ale urcité poprvé, kdy je podobny projekt pro-
vadén v takovém rozsahu.» Od zac¢atku roku 2020 je Graf

odpovédny za celkové vedeni projektu EPiC

EPICvV roge 2020  pro celou skupinu.
vyznamné prispél ke KdyZ byl v roce 2019 pololetni vysledek
zlepSeni vysledku.  horsi, nez se ocekavalo, nafidilo vedeni

skupiny Bell Food Group jako okamzité
opatfeni optimalizovat v nakupu podminky pro dodava-
tele. Mélo se tak usetfit deset miliont Svycarskych fran-
k. Pomoci EPiC, coZ je zkratka pro dokonaly nakupni
proces v korporaci (excellent procurement in corpora-
tion), byly vytvofeny struktury, aby bylo mozZné provést
nezbytné nakladové optimalizace.
«Veskupinézboziobalovych materidlt, kdejsmesopti-
malizaci zacali, jsme na zacatku projektu spolupracovali
s vice nez 150 dodavateli pro celou skupinu. Souhrnné
to odpovidalo ro¢né objemu nakupt pres 100 miliont
Svycarskych franki,» ohliZi se zpét Thomas Graf. Aby
bylo mozZné tyto dodavatele viibec ohodnotit, bylo tfeba

znac¢né prispél ke zlepSeni vysledku a bude tak ¢init
ivbudoucnu.»

0Od zacatku projektu se také podstatné zlepsila spo-
luprace mezi jednotlivymi ztcastnénymi. «Nejprve jsme
se museli v§ichni poznat a najit se ve spolupraci,» dava
Thomas Graf na uvazenou, «a vSichni spole¢né se posa-
dit k jednomu stolu, cozZ bylo mozné jen diky nasazeni
kazdého jednotlivce. Jen spole¢né se nam podati vyuzit
optimalnich synergii na pofizovacim trhu a zajistit je
i pro budoucnost.» Nyni je tfeba organizaci projektu opét
pomalu pfevést do internich organizaci.

Thomasi Grafovi pomahaji odpovédni vedouci pro-
deje, ktefi tvoi{ jadro tymu, externi poradenskd firma
a tym pofizovani neobchodniho zboZi ze spole¢nosti
Coop. Aby ovsem bylo mozné projekt realizovat, je v celé
oblasti nakupu zapojeno vice nez 100 0sob. e sh
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Ze spolecnosti

Opera: dilCi projekt Holinden v Oensingenu

BUDOUCNOST
ZiSKAVA TVAR

V Oensingenu stavi spole¢nost Bell Svycarsko tfi
priimyslova zafizeni budoucnosti. Sklad mrazeného
zbozi, ndfezové centrum a logistickou platformu
Centro. Diky nim bude spolecnost efektivnéjsi,
vykonng&jsi a udrzitelngjsi. Investicni program Opera
nabral pIné obratky.

Z dalnice Al neni mozné stavby v arealu Ho-

linden v Oensingenu (Svycarsko) pfehlédnout.

Cni smérem k nebi az do vySe 30 metrii. Sklad

mrazeného zbozi, Centro a nafezové centrum

jsou nejen impozantni, ale pro spolec¢nost Bell

Svycarsko také krokem do budoucnosti. Dé-

. 1aji ji efektivnéjsi a vykonné;jsi,

NOVOStabe JSOU Pro ;3 tim i schopnou vnitrostatni
. spolecnost Bell ve i mezinirodni soutéze. Rovnéz
Svycarsku poukazem  piispivaji k obchodni ekologic-
do budoucna. ké vyrobé. Stavby jsou soucasti
investi¢niho programu Opera.

V fijnu spravni rada schvalila dil¢i projekt

Holinden. Sklad mrazeného zboZi se jiz stavi,

v1.2024 by mély stat vSechny budovy. Zde pfed-

Prostfednictvim webové
kamery mlzete s ndmi
sledovat postup na stavbé
skladu mrazeného zbozi.
Naskenujte si svym smart-
phonem tento QR kdd.

CENTRO

ee0cccccccccce

.
.
.
.
.
.
.
.
.

SKLAD MRAZENEHO ZBOZi

e000000000000000000000000000000000000

e0ccccc0ccccccccccce

®0c000c000c00000000000000000 00

NAREZOVE CENTRUM PARKOVACi DUM

.
®eecccsccccccccccccsccccccccccce e0c000c000c00000000000 0000

gececcccccececcccccccsccccccoceo

6 LOOK!01/21 LOOK! 01/21 7



Ze spolecnosti

Sklad mrazeného
zboZi by mél dosdhnout
vysky 30 metrd.

Dil¢i projekt Holinden
je synonymem
efektivity, vykonnosti
a udrzitelnosti.

©00000000000000000000000000000000000000000000000000
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SKLAD MRAZENEHO ZBOZi

000000000000 00000000000000000000000000 o
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Stavebni projekt: V Oensingenu vznika nejvétsi
sklad mraZzenéhozboZiv Bell Food Group. Nabidne
misto pro 35000 palet. Sklad mrazeného zboZ{
se stavi od dubna 2020.

Toto prinese: Diky skladu mdZe Bell Svycarsko
centralizovat veskeré kapacity pro skladovanf
mrazeného zboZi v Oensingenu. Sklad nahradf
dvé mrazici zafizeni v Basileji a dalsf externi sklady.

Pro Zivotni prostFedi: Spickovy modernisklad je

dlim mrazeného zboZzi md polovi¢ni emise CO,.

e0c0cccccc0cc00c0000000 0

CENTRO

©00000000000000000000000000000000000000000000000
.

Stavebni projekt: Centro bude v budoucnu lo-
Schweiz AG. Veskeré vyrobky (kromé seafood)
z dvandcti vyrobnich zavod( spole¢nosti Bell Svy-
carsko budou v budoucnu dopravovdny do Centra,
zde budou docasné uskladnény, oznaceny cenou,
pripraveny k odbéru a doddny zdkaznikdm.

Toto pFinese: Centro umozni dodavat zbozi
v kratsim case. Takzvany rytmus doddvek bude
podstatné kratsi. V budoucnu bude napfiklad
moct pobocka velkého zdkaznika objednat zbozf
az do 15 hodin a dostane jej jiz nasledujici den réno
v 7 hodin.

Pro Zivotni prostfedi: Diky rychlejsimu doddnf
muze pobocka sndze odhadnout, kolik zbozi po-
tfebuje. To sniZzuje plytvdni potravinami, protoze
nasledujici den je tfeba odepisovat méné zbozi.

NAREZOVE CENTRUM

Stavebni projekt: Nové centrum bude v bu-
doucnu centralné krdjet uzeniny pro celou spo-
le¢nost Bell Svycarsko. Podniky dodajf vyrobky do
centra, kde budou co nejdrive nebo just in time
nakrdjeny. Stavba poskytne misto pro osm linek.

Toto pFinese: Ndrezové centrum disponuje mo-
derni technologif ¢istych prostor. Diky tomu se
k vyrobklm dostane jesté méné mikroorga-
nismd, coz podstatné zvysuje jejich trvanlivost.
To pro supermarket znamend podstatné nizsi
odpisy zboZi.

Pro Zivotni prostfedi: Leps( trvanlivost sniZuje
plytvdni potravinami.

Dalsi stavby: parkovaci diim
a technicka centrdla

V aredlu Holinden se kromé toho stavi parkovacf
ddm a centrdla techniky. Parkovaci dGm nahradi
parkovisté v Dinnernstrasse (parkovisté ustoupf
planovanému rozsifeni jatek). Centrdla techniky
zahrnuje technické ustiedny, dilnu, $atny, jidelnu
a kanceldre.

Parkovaci dim

Analyza dat a robotika

Stavby v aredlu Holinden budou vybaveny nejmo-
dernéjsi technikou. Platforma bude shromaZdovat
provozni Gdaje a centralné je vyhodnocovat. Je tak
napfiklad mozné lépe vzajemné sladit jednotlivé

procesy (krdjeni, balenf a pfiprava k odesldnf). Po-

moci robotiky se dlisledné automatizuje monoténni
afyzicka prace. Roboty napfiklad

sestavuji zbozi pfipravené k pro- Stavby v areadlu
deji do expedicnich obali. Ana-  Holinden budou
lyza dat a automatizace vyzaduji  vybaveny nejmoder-
dalsi pracovnisily se specifickou  n&jsi technikou.
kvalifikaci a schopnostmi. Pouzi-

vat nové technologie rovnéZ znamend vyrabét a Set-

fit pfitom zdroje. Moderni zafizeni v aredlu Holinden
napfiklad potfebuji méné energie, odpadni teplo se

vyuziva jako zdroj energie a pouzivaji se pfirodnf
chladiva. Moderni technika tak symbolizuje to, co
ztélesnuje i cely dil¢i projekt Holinden: efektivitu,
vykonnost a udrzitelnost. e ts
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Strucné

Budte \ ’-?'
vitani AW

Od spolecnosti
Pulyka do Siitag

0d 1. listopadu 2020 je spole¢nost Siiddeutsche
Truthahn AG (Siitag) v némeckém Ampfingu
oficialné 0370 zaméstnancti bohatsi. Vitame je
v Bell Food Group!

Na pozadi zmény zakona, ktery v némec-
kém masném primyslu od roku 2021 nepfipou-
Stismlouvy o dflo, pfesli k 1. listopadu 2020 za-
méstnanci smluvniho partnera Pulyka GmbH
do spolecnosti Siitag v Ampfingu. Zaméstnan-
kyné a zaméstnanci pracuji prevazné na poraz-
ceabourani. « sh

Prlzkum mezi zaméstnanci
Bell Food Group

Vas nazor
se pocita!

V Cervnu 2021 se bude konat
dalsi priizkum mezi zaméstnanci
celé Bell Food Group.

Vasim ndzorlm, vdzené zaméstnankyné
a zaméstnanci, nejen Ze pfikladame velky
vyznam, ale jsme na né odkdzani. Diky vasf
zpétné vazbé mlizeme identifikovat moznos-
ti zlepseni a vypracovdvat rfeseni.

V Cervnu tohoto roku proto chceme opét
provést prizkum mezi zameéstnanci, poprvé
i mezi kolegynémi a kolegy ze spole¢nosti
Higli. Potfebné informace vcas obdrzite od
svého nadfizeného a od persondlnich oddé-
lenf. TéSime se na vasi Ucast, protoze vas na-
zor se pocitd a je pro nds dllezity. e sh
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Jan Schemmer dostal cenu

Vzor pro mlade
talenty

Za svou obsdhlou kariéru od reznika k vedoucimu
managementu vyrobk( a vyvoje ve spolecnosti

Bell Svycarsko dostal Jan Schemmer letosni cenu
«Forderpreis der Fleischwirtschaft» (Cena na podporu
mladych talentt v masném prdmysliu).

Jan Schemmer toho ve svych 32 le-
tech jiz dokdzal hodné. Od feznika
pfes mistra a masného technika az
po MBA ve vedeni podniku se sou-
¢asny vedouci oddéleni manage-
mentu vyrobku a vyvoje ve spolec-
nosti Bell Svycarsko v uplynulych
letech profesné i odborné stale dale
vyvijel. Za tuto vyjimecnou drahu
obdrzel leto$ni «Forderpreis der
Fleischwirtschaft».

«Toto ocenéni mne velice tési
a doufam, Ze tak mohu motivovat
mladé lidi, aby se rozhodli pro vzde-
lavani v oboru,» fika Jan Schemmer.
«VSse, co je k tomu potfeba, je zajem
a chut se ucit a také nadSen{ pro nasi
surovinu, maso. Tim ¢lovek ziska so-
lidni zaklad pro mnoho profesnich
drah, jak ukazuje muj ptiklad.»

V minulosti toto ocenéni obdrZe-
li pfedevsim talentovanilidé z klasic-
kych feznictvi. Aby ukazal, Ze i pri-

myslové podniky podporuji profesni
stav, uchazel se letos o cenu zamést-
nanec spolec¢nosti Bell. «Véfim, ze
tim mohu mladé lidi nadchnout spe-
cidlné pro profesni drahu v nasi pod-
nikové skupiné a my tak v budoucnu
opét snaze najdeme dobry personal
pro nase naro¢né funkce v oblastech
blizkych vyrobé,» vysvétluje.
«Forderpreis der Fleischwirts-
chaft» udéluji jiz osm let odborna
média masného primyslu z me-
dialni skupiny dfv Mediengruppe
«allgemeine fleischer zeitung» (afz)
a «Fleischwirtschaft». Odborna po-
rota ma kvalitni sloZeni ze znalct
odvétvi z oblasti védy, primyslu
a zurnalistiky. Ocenén byl rovnéz
Alfred Remmele Conde, ktery kdysi
kvilivyucenise nateznika pfisel do
Némecka z Guatemaly. « mr

Ucni ze spolecnosti Hilcona
rozdélili 1000 vanocnich balickd

Spravné vidime
jenom srdcem

Ueni ze spolecnosti Hilcona ve Svycarsku
zabalili a rozdali o Vdnocich béhem dvou
dndi 1000 balickt pro rodiny stiZzené osudem.

U¢ni ze spole¢nosti Hilcona v Schaanu dosta-
li loni v prosinci, pravé ptred svatky, vyborny
napad: to nejkrasnéjsi, co mizeme darovat, je
¢as. Proto s podporou nékolika oddéleni spo-
lecnosti Hilcona s velkou obétavosti zorga-
nizovali jednorazovy «most solidarity» mezi
obéma §vycarskymizavody spole¢nosti Hilco-
nav Schaanu a Orbe: 1000 vano¢nich balicku
plnych vyrobku pro «zdravé stravovani» mélo
pfijit vhod rodinam v Orbe stiZzenym osudem.

«Hodné jsme slySeli o rodinach kolem obce
Orbe, které hledaji pomoc. Casto jim dokonce
chybi penize na potraviny,» vysvétluji angazo-
vani ucni, «to je zvlast tézké. Proto je zvlasté
dulezité hledat nové cesty, jak jim poskytnout
pomoc. Nam proto bylo hned jasné, Ze bychom
meéli pomoct a my pomahame radi. Samozfej-
mé tim lépe, kdyZ to ma smysl a my tak smime
do zivota riznych rodin vnést trochu slunce.»

Glnter Grabher, koordinator odborného
vzdélavani ve spole¢nosti Hilcona, je na své
svéfence hrdy: «Od napadu az ke spole¢nému
baleni 1000 balickt bylo vSe velice ptisobivé
aintenzivni. Naladu skoro neni mozné popsat
slovy. Dékuji za toto iZasné nasazeni nasich
uc¢nd» e Markus Amann, manazer pro komunikaci ve

spolecnosti Hilcona v Schaanu

Dvé ndkladni auta na vodik pro Bell Food Group

Mobilita bez

emisi CO,

Ve Svycarsku a v LichtenStejnsku jsou od neddvna
v provozu dva velice moderni vodikové uZitkové
elektromobily pro Bell Food Group. To znamend
prepravu zboZzi s nulovymi emisemi!

7]

Jedou téméf nesly$Sné. Pouze unikne
zasyceni, kdyz se mnohatunové ko-
losy daji do pohybu. Hluboké bruce-
nidieselového motoru je pry¢. Misto
toho pouze tiSe bzuci, podobné jako
sloupy elektrického vedeni.

To jsou nova uzitkova vozidla
s vodikovym a elektrickym poho-
nem. Oba Svycarsti partnefi v logi-
stice, Chr. Cavegn AG a F. Murpf AG
sazeji na udrzitelnou mobilitu bez
emisi CO,. Tak dvé z celkem padesati
vozidel, ktera korejska automobil-
ka vyrobila pro Svycarsko, jezdi pro
spole¢nost Bell Food Group.

Vodik pro nakladni vozidla se
vyrabi pomoci proudu z obnovitel-
nych zdroju energie. Vodik v pa-

livovém c¢lanku nakladniho vozu
reaguje s kyslikem z okolniho vzdu-
chu a opét uvolnuje energii ve formé
elektrického proudu. Vznika pfitom
pouze vodni para, kterd opét miize
unikat. Tento uzavieny okruh déla
pohon CO, neutralni. Nové nakladni
vozidlo tak uSetiiaz 80 tun emisi CO,
rocne.

Jedno z novych vozidel je navic
vybaveno novym brandingem Bell
Food Group. To zddraznuje usili sku-
piny o udrzitelnou vyrobu a logistiku
Cerstvych potravin. e sh
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V Bell Food Group maji dobré ndpady tradici

UZasné chytré

hlavicky

At ve spolecnosti Bell, Eisberg, Hilcona nebo Htigli,

vsude v Bell Food Group byli na pocatku lidé s dobrymi
ndpady a priikopnickym duchem. Tato inovacni sila
provdzela vsechny divize skupiny napric jeji historii az do

dneska. Pritom jsou to ¢asto malé novinky,
které maji velky dopad.

Pokud bychom podnikli cestu ¢asem k zacat-
kim Bell Food Group, vSude narazime na vy-
nalézavé lidi, ktefi se neboji vyzkouset néco
nového.

Praotcové spolecnosti Bell tak vyuzili tech-
nického pokroku, ktery s sebou pfinesla in-
dustrializace, aby roku 1907 otevfeli v Basileji

. na tehdejsi dobu ultramoderni
Zelenina v plechovce feznicky a uzenafsky podnik.

zaznamenala v dobé Také zakladatel spole¢nos-
pandemie sv(j comeback. ti Hilcona Toni Hilti vyuzil in-
dustrializace a roku 1935, kdyz
potraviny v konzervé jesté nebyly v Evropé roz-
$ifené, zacal s vyrobou zeleninovych konzerv.
V mezidobi se Hilcona stala dokonce jedinym
vyrobcem konzervované zeleniny ve Svycarsku
a v LichtenStejnskuy, a to se stoupajicim odby-
tem. Plechovka totiz v dobé pandemie oslavila
velky comeback se zfejmeé rekordnimi 29 milio-
ny prodanych konzerv jen za minuly rok.

LOOK! 01/21

Spole¢nost Hiigli poloZzila skute¢nou vyrobko-
vou inovaci zaklad svého tispéchu jakoZzto spe-
cialisty convenience: rovnéz v roce 1935 pfisla
natrh s «<Brodox», prvni primyslové vyrobenou
bujonovou kostkou.

Inovativni ¢tvefici doplnuje spole¢nost
Eisberg. Podnik je pokladan za prukopni-
ka salatu v sacku, ktery nabidl ve Svycarsku
poprvé v roce 1972. Kdyz spole¢nost Eisberg
pfinesla poprvé své praktické smeési v sacku
v 90. letech do vychodni Evropy, ovlivnila
tim dokonce stravovaci zvyklosti lidi v regi-
onu, ktefi byli do té doby spiSe pokladani za
odpurce salatd.

Ale Bell Food Group by nebyla tim, ¢im je
dnes, kdyby se spokojila s prvnimi zajimavymi
napady. Inovativni duch doprovazi obchodni
oblasti a divize dodnes. OvSem novinky pfitom
nemusi byt hned revolucni. I drobna vylepSeni
pfinaseji cenné impulzy.

Eisberg:
Cena HR za internf
chatbotovou komunikaci

Ke komunikaci se zaméstnanci pouZivd spolecnost
Eisberg v Madarsku od ¢ervna 2019 chatbot - pro oblast HR
je to zbrusu novd technologie. Chatbot, ktery dostal ndzev
«Sali Kapitdny», tedy Kapitdn Saldt, preddvd zaméstnanciim pres
smartphone béhem nékolika sekund vSechny dilezZité informace.
Pfedvidavd investice, jak se ukdzalo pfi vypuknuti pandemie
koronaviru. Zaméstnanci tak byli pofad informovani o nové zavddénych
opatfenich na ochranu proti infekci. Spole¢nost Eisberg navic tento
nastroj napfiklad pouZivd i k tomu, aby se dozvédéla, kde majf
zameéstnanci problémy s péci o déti, aby podle toho mohla
optimdlné upravit pldny smén. Za tuto angaZovanost
dostal podnik cenu HR «Odpovédny Kapitan salat

O . je superhrdina
»
a empaticky zameéstnavatel». 7 chatbotu.all

firmy Eisberg.

Bell Némecko:
Pilotni projekt se stfikanymi
proklddacimi vrstvami

Spole¢nost Bell Némecko aktudlné testuje inovativni
postup vedouci k tomu, Ze bude mozné opustit prokladact
vrstvy z plastu nebo voskového papiru, napfiklad u Sunkovych
specialit Serrano . Misto toho se béhem krdjeni na pldtky
nastrika tenouckd délici vrstva z rostlinného oleje v bio kvalité.
«Ndapad vznikl tak, Ze jsme o ném slyseli od vyrobce syrt ze severnf
Evropy, ktery tento postup vyzkousel pro své samoobsluzné
vyrobky», uvddi Stephan Holst, vedouci odboru marketingu
a komunikaci ve spole¢nosti Bell Némecko. JiZz prvni testy byly
velice slibné. Pokud by se tato technologie osvédcila, bylo
by poté moZné rocné ve spolecnosti Bell Némecko
usetfit 200 tun délicich listd.

A FHYE & 0% RANA J
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Hilcona «Smart Cuisine»:
zazitkova stavebnice

Prostfednictvim projektu «Smart Cuisine» nabizi
Hilcona spolecné s Transgourmet Hotels und Restaurant
stavebnicové Fesenf pro bufety, bankety a oblast a la carte.
Zdkaznici si mohou zvolit, zda potfebuji jednotlivé komponenty nebo
kompletni bali¢ek. Sortiment pokryva vSechny tfi pilife spolecnosti
Hilcona: pasta, veggie a Cerstvé produkty. «Nasim cilem je pomoci <Smart
Cuisine» zjistit potfeby gastronomie jako celku a ndsledné vyvijet ndpady
a reSeni pfimo na miru,» vysvétluje Oliver Rose z Hilcona Foodservice.
Obsahlé doplikové sluzby, od konfigurdtoru bufetu aZz po poskytnutf
persondlu patff rovnéz do chytré nabidky.

Hilcona:
v pdre vafend jidla
pro oblast péce

Jako prvni partner spole¢nosti Hilcona nabizi klinika Liden-

scheid svym pacientlim od zacdtku roku pfedem naporcované
obédy, které byly pripraveny novym patentovanym postupem
vareni v pafe. Tento Setrny zp(isob pripravy zajistuje kfupavou,

na skus pevnou zeleninu se spoustou vitamin( a zivin. Dalsi vyhoda
pro kliniku: témér jako v restauraci a la carte si mize kazdy pacient

rano vybrat ze 40 jidel to své, pficem?7 se zohlednuji individudinf
dietni a vyZivové pozadavky.

Zeleninou

v plechovce zacala
Uspésna historie
firmy Hilcona.

14 LOOK!01/21

Podle slovniku Duden hovofime v oblasti eko-
nomiky o inovaci, pokud je provedeno nove,
pokrokové feSeni ur¢itého problému. U potra-
vinafského podniku se pfitom zaméfuje
zejména na nové vyrobky, které napiiklad
nabizeji nové chutové zazitky, usnadnuji zivot
nebo zaujmou zvlastnim sloZenim.

Zde stoji za zminku mimo jiné povéstny
«Bell-Wiirstli» nebo Cerstvé téstoviny, které
spolec¢nost Hilcona zacala v roce 1984 prumy-
slové vyrabét jako prvni podnik ve Svycarsku
a LichtensStejnsku.

Ale ani novéj$i minulost neni skoupa na
pfiklady inovativnich napadu. Jednou z trendy
oblasti, kde se vyvojafi ¢ini, jsou tfeba alterna-
tivy k béZnému masu.

Zatimco Hilcona Taste Factory je s projek-
tem «The Green Mountain» jednim z nejvétsich
Svycarskych motord inovace pro nahrady masa
na rostlinné bazi, Bell Food Group svou inves-
tici do nizozemského start-upu Mosa Meat
podporuje komercni vyrobu kultivovaného
hovéziho masa.

Dalsi oblasti, v niz je Bell Food Group diky
automatizaci a digitalizaci aktualné na ptelo-
mu, je vyroba.

Co vSe aktudlni technologie umoznuji, se
jasné ukazuje v zavodech novéjsiho data. Tak
napfiklad michaci zavod spolec-

nosti Hiigli v Radolfzellu a pod- Trendy OI?I‘-'}St"

nik convenience firmy Eisberg ~ PFrO VyVOJa’re

v Marchtrenku jsou pokladany ~ produktl je oblast
zanejmodernéjsi zastupcesvého  alternativ k masu.

druhu v celé Evropé.

Pokrok se ovSem nezastavi ani pfed
zavedenymi zavody. Pouzivaji se ¢etné inova-
tivn{ technologie, od vysoce modernich pick
robotu az po ultrazvukové peceténi pro svaro-
van{ obald.

Jako odpovédny podnik se Bell Food Group
ale stara nejen o realizaci novych napadu ve
svém klicovém obchodé. VSechny paky nasa-
zuje také ke zlepSeni své udrzitelnosti.

Jako priikopnik ve zpétném ziskavani ener-
gie se prezentuje napiiklad firma Eisberg: jiz od
roku 1999 provozuje vyrobni zavod v Dallikonu

LOOK! 01/21
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Energeticky neutrdini
dribezarna od firmy
Bell Svycarsko stanovuje
nové normy.

LOOK! 01/21

bioplynové zafizeni, vnémz se na energii meéni
zbytkové odpady ze zpracovani salatu, coz teh-
dy bylo a dosud je ve Svycarsku ojedinélé. Zcela
novy je naopak perspektivni pilotni projekt od
spole¢nosti Bell Svycarsko: energeticky ne-
utrdlnidriibezarnaje od minulého léta novym
méfitkem pro udrzitelny chov driibeze.

Je jedno, zda dobry napad vznikne jen tak
mimochodem, nebo je vysledkem naro¢ného
procesu, vzdy za nim stoji lidé, ktefi hledaji
néco nového nebo chtéji jeste
vylepSit néco dobrého. K tomu
jsou v Bell Food Group vyzyvani
vSichni zaméstnanci.

Proto je zapojeni zamést-
nanci mimo jiné také ustfedni
soucasti programu «TopX», s jehoZ pomoci Bell
Food Group od podzimu identifikuje potencia-
ly zlepSeni u procest. Vzdyt kdo zna tfeba vy-
robnilinky se vSemi jejich vlastnostmilépe nez
lidé, ktefi je kazdy den obsluhuji?

Dobrymi napady - a nemusi to byt vzdy
hned prevratna novinka — mtZze kazdy pfispét
k tomu, aby se inovativni duch v Bell Food
Group udrzel na vysoké urovni. Kdo vi, za ja-
kymi tZasnymi vynalezy se budou pfisti ge-
nerace ohlizet, kdyZ se vydaji na cestu casem
zpét do nasi doby? e mr

Bell Svycarsko:
Degustacni aplikace pomahd
pfi vyvoji produktd

Exoskelety pomdhaji
zaméstnanctm napriklad
pfi noseni tézkych
prepravek.

Jako pfiklad toho, jak je moZné procesy ve spole¢nosti
Bell Food Group optimalizovat pomoci digitalizace, vyvinul
poskytovatel IT sluzeb novaCapta pro vyvoj produktd ve
spole¢nosti Bell ve Svycarsku inovativni degustaéni aplikaci. Misto
dosavadniho papiru provadéji nyni vyvojafi hodnoceni vyrobku
v aplikaci na smartphonu. Postup multiple choice zajistuje dobrou
porovnatelnost Udajd. Produktovi manazefi disponuji vlastni verzi
aplikace Power, kterad jim nabizi dodatecné funkce. Diky aplikaci je
moZné mimo jiné zkrdtit ¢as na rozhodovdani a zvysit transparentnost
v(ic¢i dodavatellim a zakaznik(im B2B. Dalsi pfednost: mensi spotfeba
papiru také znamena vétsi udrzitelnost.

Bell Svycarsko:
Exoskelety pomahaji
pfi noSenf

Exoskelety, které vypadaji, jako by lidem
doddvaly super schopnosti, vétsina dosud znala jen
z film{ science fiction. Zaméstnanci v pripravé zbozf
v Basileji si to nyni mohou vyzkouset na vlastni k(izi. Vyroba
zakoupila k testovdni dvé tyto robotické pomdcky pro nosent.
Navic k opofe pro zdda a paZe maji exoskelety také drzdk
nad hlavou, na ktery je mozné namontovat riizné moduly,
napiiklad pro zdvihani a uchopovani.

LOOK! 01/21 17
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Zamestnanci Bell Food Group k tématu «Dobré ndpady»

Hele, co takhle ...?

Dobré napady nemusi byt vzdy znovu vynalezem kola, aby vedly k pozitivnim
zméndam. Kazdy i prosty ndpad ma potencidl stat se rozhodujicim okamzikem.
Zaméstnanci z Bell Food Group vypravéji, jak si oni nebo jejich tymy obstarali

dobré ndpady na zlepSeni v nejrtiznéjsich oblastech. « sh

«Jako prvni oddéleni nasadilo IT ve
spole¢nosti Bell Svycarsko pfed né-
kolika lety absencni list jako online
feSeni v SharePointu. O zapome-
nutd razitka, absence a pohotovostni
nasazenf se jiz nezada ru¢né, ale pres
workflow SharePointu, kde jsou také
schvalovdna. To podporuje prdci bez
papirl a predchdzi se tak ztraté
dokument(. Toto feSeni se ndm poda-
filo zavést i v nékolika dalsich oddé-
lenich. MomentdIné se navic pracuje
na automatizovaném fesent,
s jehoZ pomoci bot za-
pisuje pozadované
¢asy do nastroje pro
zdznam casu E3.»

Nora Hertzschuch
Head of IT Administration & Information
ve spolecnosti Bell v Basileji

LOOK! 01/21

Oliver Rose

Ndrodni koncepcni prodejni

manazer ve foodservice ve spole¢nosti
Hilcona v Schaanu

«Abychom verejnost
sezndmili se staveb-
nicovym konceptem
SmartCuisine, ktery
nabizi vétsi flexibilitu
a mensi plytvani potravinami
i v pripadé kolisajiciho poctu host(,
rozhodl jsem se «nasytit» (potenci-
alni) klienty pohyblivymi obrdazky ve
formé jednominutového videa. Video
nakonec nadchlo nejen externi, ale
i interni zGc¢astnéné strany. Abychom
na tento Uspéch navdzali, jako dalsf
krok uvazujeme o tom, dat zdkazni-
kdim moZnost objednat si vzorové ba-
licky pfedem urcenych pfisad a tyto
s nami pripravit v pribéhu Zivého ku-
chafského kurzu.»

Daniel Oblak
Category Manager ve spolec¢nosti
Hugli ve Steinachu

«S nasimi vyrobky

nabizime feSeni, kte-

rd kvalitativné pomohou
nasim zakaznikim v kazdodennim
Zivoté v kuchyni. S «koncentrovanym
bujénem» s mirnou konzistenci Zelé
jsme udélali dalsi krok k obohacenf
dnedni ndrocné kuchyné. S az 73 %
hodnotnych zdkladnich sloZek je kon-
centrovany bujon skute¢nou chutovou
podporou oproti béznym vyrobkdm.
Pro pouziti v klasické kuchyni a la car-
te, ve frontcookingu nebo v podnikové
jidelné je bujén ddstojnou alternativou
pfi vysokych kvalitativnich ndrocich.»

«soucasti mé prace je trvalé zlepSo-
vani vyrobk(l a procesd podporou
zavadéni systému od CSB (Pozn. red.:
systém pro pribézné zbozni hospoddr-
stvi, pldnovdni zdrojii a vysledovatelnost
pro odvétvi potravindristvi). Zejména
v oblasti vyroby je velka Sance dostat
kvalitu na jesté vyssi Groven. Pritom
je pro mne dllezité vzit na tuto cestu
i kolegy. Vnimat obavy kolegll - z no-
vého a z technického zazemi - byl prv-
ni krok spradvnym smérem. Mym cilem
je, abychom spolené jako tym pre-
konali vSechny prekdzky.
Mou snahou je kazdy
den nachdzet fese-
nivyzev a naslou-
chat.»

Julia Gerauer
Zaméstnankyné ve vyrobé
ve spolecnosti Stiddeutsche
Truthahn AG v Ampfingu

Emilie Zabloz

Product & Brand Manager
ve spolecnosti Sylvain&CO
v Essert-sous-Champvent

«Byli jsme soucdsti
zajimavého projektu
v oblasti baleni - prvni
skutecné spoluprdci mezi
spole¢nostmi Sylvain&CO a Eisberg.
Obsahly a ambiciézni projekt trval
nékolik tydnd a vyzadal si mnoho
dohadovani mezi obéma firmami.
Navic jsme konzultovali réiznd odbor-
nd mista, zejména porizovani oball
a jejich vyvoj, ohledné technickych
otdzek. Diky tomuto projektu jsme
dosdhli nejen spole¢ného pochopenf
trznich potreb, ale také jsme polozZili
zakladni kdmen pro budouci spo-
luprdci mezi spole¢nostmi Eisberg
a Sylvain&CO.»

Rhea Pantelis
Key Account manazerka retail
ve spolecnosti Eisberg v Dallikonu

Daniel Pliiss
Asistent vedenf ¢erstvého masa
ve spolecnosti Bell v Oensingenu

«Pro projekt Frontmatec faze O jsme
museli definovat nova kritéria a shro-
maZzdit je. Cilem tohoto projektu je au-
tomatizovat cely proces spravy skladu
od pordzky aZz po pfichod k bourdnf,
aby zaméstnanci museli délat méné
manudlnich rozhodnutf. Kv{li mému in-
ternimu pfechodu v zafi do funkce asis-
tenta vedeni Cerstvého masa, kde jsem
byl ¢astecné zodpovédny i za koordi-
naci provozu, jsem byl zapojen do pro-
jektu Frontmatec faze 0. Ve své nové
funkci mohu podporovat provadénf

a zavadéni projektu ve vsech
oddélenich a 3kolit za-

méstnance.»
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UdrZitelnéjsi obaly diky sniZeni spotfeby plastd

I\/\ . s | i
Plastové obaly jsou u mnohych potravin nezbytné.
Prodluzuji jejich trvanlivost a zarucuji jejich bezpecnost.
Soucasné ovsem zpUsobuje trvale rostouci mnozstvi

plastového odpadu velké ekologické Skody. Prostfednictvim
chytrych FeSeni v rGznych oblastech Bell Food Group

s timto problémem bojuje.

Snizovani odpadu z obald je aktudlné velice
diskutované téma. Pravé plasty maji Spatnou
poveést, protoze se velice pomalu rozkladaji.
Alternativy napfiklad z papiru nebo pfirodnich
vlaken jsou proto velice Zadané a 1ze je velice
dobte pouzit v mnoha oblastech.

OvSem u potravin to velice ¢asto vypada
jinak: zde je na prvnim misté ochrana vyrobku

pfed Skodlivymi vlivy jako jsou
U potravin je  zirodky, vzduch nebo svétlo, aby
ochrana vyrobku  bylo mozné zaruéit trvanlivost a
na prvm’m misté. Dbezpecnost potravin a zaroven
co nejlépe zabranit ztratam
vine¢ a vitamin. Takové vlastnosti maji velice

¢asto pouze plastové obaly.

Zaroven musi obal zajistit, aby vyrobek
proSel vSemi zastavkami od vyroby az ke
koncovému zakaznikovi neposkozeny. Nizka
hmotnost materialu pfitom napo-
maha vyrobcim udrZovat nizké
pfepravni naklady.

Plastové obaly jsou tedy pro
mnohé potraviny nezbytné. Ale je
mozné je pouzivat efektivngji, jak
to mnoha piiklady dokazuje Bell
Food Group. DuileZitou oblasti ¢in-
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nosti je pritom snizovat celkové spotfebované
mnozstvi plastt.

«Pro snizovani plastd v obalech jsme pro
vSechny divize definovali jednoznacné cile,»
vysvétluje Samuel Widmer, vedouci projektu
udrzitelnostiv Bell Food Group. «Podle velikos-
tiasortimentu divize se potencial ispor pohy-
buje mezi 20 az 1500 tunami do roku 2023.»

Jednou z moznosti na této cesté je zmenit
obaly tak, aby bylo potfeba méné plastt. Spo-
le¢nost Bell Némecko tak jiz pfed nékolika lety
nasla inteligentni feSeni ve skladacim obalu,
ktery se nyni bude pouzivat pro novy sorti-
ment Sunkovych specialit od spole¢nosti Bell
ve Svycarsku.

Diky plochému, znovu uzaviratelnému
skladacimu obalu usetfi Bell Némecko oproti
bézné verzi vice nez 329 tun plastu za rok.

0d pocatku roku navic pfechazeji
prvni vyrobky na obal ze stejnorodého
materialu, takZe je v ramci némeckého
recykla¢niho systému recyklovatelny
azz 93 procent. Tim, Ze bylo mozné f6-
lii udélat jesté tenci, snizi spole¢nost
Bell Némecko svou spotiebu plastl
o dal$ich zhruba 38 tun.

Dd té doby, co Higli bali mnohé
vyrobky pro své zdkazniky food-
~service do znovu pouZitelné misky
gastronorm, bylo mozné usetfit jiz
vice nez 300 000 jednordzovych
nadob, které se dfive pouzivaly
napfiklad na polévky a omacky.
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Ve spole¢nosti Eisberg je aktudlné asi
jedna tfetina plastovych misek z 90 procent

Uspory obalovych materidld
v celé Bell Food Group

Eisberg 7 «rPET». P¥i vyrobé tohoto recyklovaného
2019 m 169,12 plastu se preskakuje nékolik energeticky
' narocnych krokd, coZ snizuje emise CO..
|
Bell Némecko
941t
Uspory oubalovych Hilcona g
¥ dioih (020 /2t
= U vyrobku «Poulet in der Bratfolie» (kufe v pecici folii)
nahradila Bell Svycarsko dosavadni kombinaci
Bev”y,iigzdn?"/ p&nové misky, peciciho sacku a daléiho foliového sacku
Bell Svycarsko Evropa ekologic¢téjsi kartonovou miskou a pecici folif. Tim se
8,25t 8,89t l snizilo pouZiti plast(i u tohoto vyrobku o 39 procent.
| — -
e T S — S e

Pro nové hotové salaty od
«Naturaplan» zvolila spolecnost
Hilcona védomé misky z kartonu.
Zatimco podil plast( u dosud

, pro takové vyrobky pouzivanych
- misek «Traiteurschalen» &ini
et 92,6 procent, zde pouzitd verze
si vystaci s pouhymi 12,7 procent.
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Také podil
recyklovaného
plastu stoupa

Dalsi ptiklad je mozné najit ve spolec¢nosti Bell
Svycarsko v Oensingenu. Zde bylo nedavno
instalovano nové zafizeni na baleni cerstvych
ryb. Diky nému se oproti dosud bézné varianté
podstatné snizuje pouziti plastii. Cast obalu
zkartonusevsemiudajiovyrobku
je pfitom mozné jednoduse re-
cyklovat oddélen€ od plastu. Po-
dobnou metodu pouziva ispésné
spole¢nost Bell Némecko jiz del-
$idobu na steaky znacky «Gourmet naturel».

A na sniZovani mnoZstvi plastll pracu-
je také spole¢nost Eisberg. Zde se napfiklad
zmensSuji misky pro «Elefanten Bowls», takze
najedno baleni se pouZije o vice nez 20 gramu
PET méné. Aito pfesto, Ze bowls nyni maji vétsi
obsah nez predtim.

Obchodnioblastiadivize samoziejmé také
realizuji zakonné pozadavky na redukci plas-
td. Tak napfiklad zakaz EU ohledné jednora-
zovych plastovych ptibord, ktery plati od roku
2021, vypovedel jiz pfedem ze vSech hotovych
jidel spole¢nosti Hilcona, Eisberg a Sylvain
& CO, vyrabénych pro obchody Coop, takzvané

«Goffel»— kombinaci vidlicky a lZice. Jen Hilco-
na tak uSetii rocné tfi tuny plastt.

Ke snizovani mnozstvi plasti pfispivaji
také ekologictéjsi materialové alternativy, kte-
ré je mozné snaz recyklovat. Zde jiz nékteré ob-
lasti Bell Food Group pouzivaji misky a pfebaly
na bdazi papiru misto variant z plastu.

Recyklace je druhym dulezitym tématem
pro udrzitelnost. Zde jde jak o to, aby se zlikvi-
dované obaly mohly co nejlépe recyklovat, tak
o to, jak recyklované materialy vyuzit.

«K tomu, aby z vyhozeného plastu mohly
vzniknout nové obaly, hraje velkou roli jak vy-
chozi surovina, tak odpovédné tiidéni materi-
ala,» vysvétluje Samuel Widmer.
«Protoze ¢im lépe jsou od sebe
jednotlivé soucasti oddélené, tim
1épe se dafi zpétné ziskavani.»

Proto se Bell Food Group zasa-
zuje za to, aby obaly byly tvofeny
jen nékolika malo raznymi ma-
teridly a aby se tfeba félie, misky
a lepenkové pasky daly od sebe
dobfe oddélit.

U obaltli ve skupiné podniku také stoupa podil
recyklovaného plastu. Tak jsou napfiklad mis-
ky na salaty a miisli ve spolecnostech Hilcona
a Eisberg jiz dnes z velké c¢asti z takzvaného
«IPET». To je plast, ktery se ziskava ze sebra-
nych pouzitych PET lahvi.

Spole¢nost Hiigli zvolila v oblasti recykla-
ce téméf kralovskou cestu: jiz mnoho let bali
odbornici na convenience mnoho vyrobka
foodservice do misky gastronorm. Tyto celo-
svétové pouzivané nadoby ve standardnich
kuchynskych rozmérech mohou gastronomové
po prvnim pouZziti opét pouzit,
¢ehoz radi vyuzivaji.

Trvale se také pra-
cuje na inovativnich
feSenich. Spolec¢nost
Eisberg vyviji salatové misky na
bazi vlaken, Sylvain & CO testuje
pouziti obalt z odpadnich produk-
tu vyroby surového cukru. ¢ mr

Karton a plast
je mozné recyklovat
oddélené.

LOOK! 01/21
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LOOK! gratuluje zaméstnancim slavicim vyroc¢i v mésicich bfeznu az kvétnu 2021

Bell Svycarsko

20 odpracovanych let

olivier Fraquelli, 28. tinora, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)
Thierry Guillod, 28. tinora, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)
Thilagaratnam Kanagaratnam, 28. (inora, Bell Svycarsko,
Basilej (dodatek)

Monika Meier, 28. tinora, Bell Svycarsko, Zell (dodatek)
Arul Barathi Yoganathan, 28. (inora, Bell Svycarsko, Zell (dodatek)
Wolfgang Schuler, 1. bfezna, Geiser AG, Schlieren

Amin Bentoumi, 11. bfezna, Bell Svycarsko, Basilej
Fabienne Blachier, 18. biezna, Bell Svycarsko, Basilej
Jean-Francois Rohmer, 18. biezna, Bell Svycarsko, Basilej
Ghislain Agbessi, 31. bfezna, Bell Svycarsko, Basile]
Martial Daudry, 31. bfezna, Bell Svycarsko, Cheseaux

Eric Haffner, 31. biezna, Bell Svycarsko, Basilej

Philippe Wicky, 31. biezna, Bell Svycarsko, Basilej

Albert Wiesler, 31. biezna, Bell Svycarsko, Basilej
Puvaneswaran Sellappah, 1. dubna, Bell Svycarsko, Zell
Stéphane Ballet, 8. dubna, Bell Svycarsko, Basile]

Maria De Sousa Quaresma Longa, 9. dubna, Bell Svycarsko,
Oensingen

Werner Schnider, 15. dubna, Bell Svycarsko, Zell

Divo Pascal Schmitt, 16. dubna, Bell Svycarsko, Basilej
Syzana Hasani, 18. dubna, Bell Svycarsko, Zell

Kalaiarasy Vigneswaran, 18. dubna, Bell Svycarsko, Zell
Frédéric Frontera, 30. dubna, Bell Svycarsko, Basilej
Jeevan Kandiah, 30. dubna, Bell Svycarsko, Zell

William Maache, 30. dubna, Bell Svycarsko, Basilej

Gilles Rietsch, 30. dubna, Bell Svycarsko, Basile]

Cedric Schlosser, 30. dubna, Bell Svycarsko, Basilej
Alexandrina Rodrigues Silva, 6. kvétna, Bell Svycarsko, Oensingen
satkunadevi Rajendra, 28. kvétna, Bell Svycarsko, Zell

25 odpracovanych let

Marc Pierre Betscha, 29. (inora, Bell §vycarsko, Basilej (dodatek)
Michel Lerch, 29. Ginora, Bell §vycarsko, Oensingen (dodatek)
Andre Tschirhart, 3. bfezna, Bell Svycarsko, Basilej
Mathieu Doppler, 5. biezna, Bell Svycarsko, Basilej

Arsim Halitaj, 13. bfezna, Bell Svycarsko, Basilej

Christophe Bertrand, 31. bfezna, Bell Svycarsko, Basile]
Sylvain Gayon, 31. bfezna, Bell Svycarsko, Basile]

Kabemba Kabongo, 31. biezna, Bell Svycarsko, Basile]
Decantinho Ndombasi, 31. bfezna, Bell Svycarsko, Basilej
René Schwab, 1. kvétna, Bell Svycarsko, Oensingen

Ali Mehdi, 19. kvétna, Bell Svycarsko, Zell

LOOK! 01/21

30 odpracovanych let

Pascale Muller, 28. iinora, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)
Suthakaran Kathiravel, 1. dubna, Geiser AG, Schlieren
Urs Tresch, 21. dubna, Bell Svycarsko, Oensingen

savo Palackovic, 9. kvétna, Bell Svycarsko, Oensingen
Urs Scheidegger, 12. kvétna, Bell Svycarsko, Oensingen

35 odpracovanych let

Thierry Litschig, 10. bfezna, Bell Svycarsko, Basilej
Patrice Dontenville, 31. bfezna, Bell Svycarsko, Basilej
Cornelia Schaub, 13. dubna, Bell Svycarsko, Basilej
Francois Vidale, 4. kvétna, Bell Svycarsko, Basilej

40 odpracovanych let

Beat Meier, 20. dubna, Bell Svycarsko, Oensingen
Daniel Strub, 20. dubna, Bell Svycarsko, Basilej
Silvio Strub, 20. dubna, Bell Svycarsko, Oensingen

45 odpracovanych let
Esther Christ, 19. dubna, Bell Svycarsko, Basilej

0dchody do diichodu

Jean-Claude Hoang, 27. tinora, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)
Axel Wisser, 27. (inora, Bell Svycarsko, Basilej (dodatek)
Shehize Bajrami, 30. bfezna, Bell Svycarsko, Oensingen
Régine Hoeferlin, 30. kvétna, Bell Svycarsko, Basilej

PFed¢asné odchody do diichodu

Thomas Morgenthaler, 30. bfezna, Bell Svycarsko, Oensingen
Urs Scheidegger, 30. bfezna, Bell Svycarsko, Oensingen
Gilbert Pahud, 29. dubna, Bell Svycarsko, Oensingen

Stefano Marzano, 29. dubna, Bell Svycarsko, Basile]

Bell International

20 odpracovanych let

Céline Boyer, 1. biezna, Bell Francie, Teilhede

Gabriele Krammer, 1. bfezna, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Guilherme Martins, 1. bifezna, Bell Francie, Teilhede

Josef Baier, 13. bfezna, Frisch Express GmbH, Pfaffstatt

Sadat Shagqiri, 6. dubna, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Anne Fabre, 26. dubna, Bell Francie, Teilhéde

Bahrije Agushi, 2. kvétna, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Rémi Gerin, 2. kvétna, Bell Francie, Teilhede

25 odpracovanych let

Maria Brand, 18. brezna, Bell Némecko, Harkebriigge
Agnes Gerdes, 18. bfezna, Bell Némecko, Harkebriigge
Andrzej Kostecki, 31. bfezna, Bell Polsko, Niepotomice
Martine Blanchard, 9. dubna, Bell Francie, St. Symphorien
Kazimiera Kutek, 14. dubna, Bell Polsko, Niepotomice
Stefan Fugel, 15. dubna, Bell Némecko, Harkebriigge
Helga Horn, 6. kvétna, Bell Némecko, Harkebriigge
Martin, Wieborg, 16. kvétna, Bell Némecko, Harkebriigge

30 odpracovanych let
Jens Haken, 8. dubna, Bell Némecko, Harkebriigge

0dchod do dlichodu
Anatolij Tschaban, 28. Gnora, Stiddeutsche Truthahn AG,
Ampfing (dodatek)

Umrti

Pascal Demolliens, 20. Uinora, Bell France, Salaison Polette

AKtudinf nabidky Zameéstnan(

najdete na:
beroodgroup.com/karriere

Convenience

20 odpracovanych let

Thomas Kofler, 1. bfezna, Higli Rakousko, Hard
Ralf-Peter Niedzwiedz, 1. bfezna, Higli, Radolfzell
Guenter Schett, 1. bfezna, Hilcona AG, Schaan

Nobert Schreiner, 1. brezna, Higli, Steinach

Harald Schunerits, 1. bfezna, Hiigli Rakousko, Hard
Steffen Pusch, 5. bfezna, Hiigli, Radolfzell

Burhan Dikilitas, 12. bfezna, Hilcona AG, Schaan
Andreas Geiser, 12. bfezna, Hiigli, Radolfzell

Bahrije Avduli, 26. brezna, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Saban Abdiji, 1. dubna, Eisberg AG, Villigen

Alfredo Jose Dias Macieira, 1. dubna, Hilcona AG, Schaan
Gabriele Erne, 1. dubna, Hilcona AG, Schaan

Michael Falter, 1. dubna, Higli, Radolfzell

Rudolf Fleisch, 1. dubna, Hilcona AG, Schaan

Thomas Schropper, 1. dubna, Hilcona AG, Schaan
Carlos Almeida da Rocha, 2. dubna, Sylvain & CO SA,
Essert-sous-Champvent

Alexander Schnitzer, 2. dubna, Hiigli, Radolfzell
Bernadette Mouget Gaume, 9. dubna, Sylvain & CO SA,
Essert-sous-Champvent

Domingo Danis Romero, 22. dubna, Hilcona AG, Schaan
Hermann Danner, 1. kvétna, Inter-Planing, Langenhaslach
Peter Kratz, 1. kvétna, Higli, Radolfzell

Nexhmije Kryeziu, 1. kvétna, Eisberg AG, Dallikon
Neven Prsa, 1. kvétna, Hilcona AG, Schaan

Sevgi Sahin, 1. kvétna, Eisberg AG, Dallikon

25 odpracovanych let

Acacio de Jesus Cortinhas Alves, 1. bfezna, Eisberg AG, Déllikon
Luis Goncalves, 1. bfezna, Hilcona AG, Schaan

Hannelore Homburger, 4. biezna, Higli, Radolfzell

Julieta Dos Santos Pereira, 11. bfezna, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Tsering Rongpotsang, 1. dubna, Hilcona AG, Schaan

Nicole Bousedira-Block, 9. dubna, Hiigli, Radolfzell

Cemil Yildiz, 15. dubna, Hilcona AG, Schaan

Maria Da Silva Azevedo Ferreira, 1. kvétna,

Hilcona Gourmet SA, Orbe

Arno Matz, 1. kvétna, Higli, Steinach

Yejamogan Ahrumukam, 2. kvétna, Eisberg AG, Ddllikon

André Julmi, 6. kvétna, Eisberg AG, Dallikon

Andrea Siemann, 13. kvétna, Hlgli Rakousko, Hard

Maria Filomena Saraiva Pinto, 27. kvétna,

Hilcona Gourmet SA, Orbe

Jiirgen Hundt, 28. kvétna, Hugli, Radolfzell
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30 odpracovanych let

Enrico Meier, 1. bfezna, Hilcona AG, Schaan

Mustafa Dere, 4. brezna, Higli, Radolfzell

Cornelia Lohle, 4. bfezna, Higli, Radolfzell

Ines llic, 7. bfezna, Hiigli, Radolfzell

Kemal Keskin, 13. biezna, Higli, Radolfzell

Vera Giimiis, 1. dubna, Higli, Radolfzell

Obdulia Vidal Santos, 1. dubna, Hilcona AG, Schaan
Paulo Oliveira Ferreira, 1. kvétna, Hilcona AG, Salez
Sivanesan Kasipillai, 23. kvétna, Eisberg AG, Dallikon

35 odpracovanych let
Irmgard Bauer, 3. bfezna, Inter-Planing, Langenhaslach
Norbert Lipp, 1. kvétna, Hilcona AG, Schaan

0Odchody do diichodu

Norbert Karasek, 30. listopadu, Higli Rakousko, Hard (dodatek)
Richard Trithaler, 31. ledna, Higli, Radolfzell (dodatek)
Viktor Glasner, 28. Uinora, Higli, Radolfzell (dodatek)
Lynne Chew, 1. brezna, Higli, Redditch

Paul Price, 19. brezna, Higli, Redditch

José De Matos Veiga, 31. biezna, Eisberg AG, Ddllikon
Ramon Quintans Santos, 31. bfezna, Hilcona AG, Schaan
Sonja Stillhard, 31. biezna, Eisberg AG, Villigen

Gjergj Noshi, 30. dubna, Eisberg AG, Dallikon

Manuela Rauter, 30. dubna, Higli Rakousko, Hard
Sinnarasa Kathirgamu, 30. kvétna, Eisberg AG, Dallikon
Raimund Marchler, 31. kvétna, Hilcona AG, Schaan

Karl Romankiewicz, 31. kvétna, Higli, Radolfzell

Pfed&asné odchody do diichodu

Bruno Jud, 31. bfezna, Hilcona AG, Schaan

Vinka Gasic, 30. kvétna, Bell Svycarsko, Zell

Josef Lustenberer, 31. kvétna, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Dauner Johannes, 31. kvétna, Higli, Steinach

Umrti
Atanas Gjorgiev, 22. (inora, Hilcona Gourmet SA, Orbe
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Soutézni otdzka:
Co znamend zkratka «EPIC»?

A) Engaging people in creativity
B) Excellent procurement in cooperation
C) Engineering products in collaboration
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Bell Némecko:

Sunka pro sportovce

Vedle pravidelného tréninku potfebu-
je télo pro stavbu svall také vhodnou
vyzivu. Diky vysokému obsahu bilkovi-
ny a maximalné tfem procentim tuku
podpori nova Sunka Abraham Sportler
vsechny sportovce pfi dosahovani je-
jich cilG. Jemné zauzené plétky oslavily
sv{j Uspésny debut v minulém roce. Od
bfezna doplfiuje Bell Némecko nabidku
o tuto Sunku pro sportovce v kosti¢kach
a prouzcich.

)

SPORTLER SN 558

Hilcona: foodservice zajistuje

kreativni téstovinovou kuchyni

Zdkaznici foodservice spolecnosti Hilco-
na mohou svym hostdim opét nabidnout
mnohé nové kreace z oblasti téstovin.
Patri sem tfi trendy inovace «Ravioli
Ginger Lentil», «Ravioli Integrale» a «Bio
Ravioli Oriental». VSechny tfi druhy jsou
plnéné lusténinami a podporuji tak zdra-
vou stravu. Totéz si mohou narokovat i
noveé bio celozrnné fusilli. Jsou bohaté na
vldkninu a idedlné se hodi napfiklad jako
vyvdzeny obéd ve skolnf jidelné. Kromé
toho spole¢nost Hilcona myslela i na
hosty, ktefi se chtéji vzddt pSeni¢nych

Bell Polsko:

tfi klasické vyrobky v novém havu
PolSti zdkaznici, ktefi s oblibou kupuji
uzeniny cerstvé nakrdjené u feznické-
ho pultu, maji od neddvna na vybér tfi
nové vyrobky od spolecnosti Bell. Nej-
novéjsi novinkou pfitom je libovd, uzena
lososova Sunka, kterd prisla do obchodu
koncem minulého roku. Pfedtim zafadi-
la spolecnost Bell do sortimentu obsluz-
nych pultd dvé dal3f tradi¢nf speciality,
klasickou Sunku a plvodné z Litvy po-
chazejici tlacenku «Kindziuk».

téstovin: aby si i tak mohli vychutnat ve
své oblibené restauraci téstoviny, ma

foodservice ve svém sortimentu nyni

také rigatoni s kukufi¢nou a cizrnovou

Bell Svycarsko:

Cordon bleu ¢tyrFikrat jinak

Kdo se rdd nechd svést jidly s roztave-
nym syrem, meél by se ve Svycarskych
obchodech poohlédnout po novém cor-
don bleu od spolec¢nosti Bell. Na podzim
pfisel jako prvni druh «Waldpilz», pocat-
kem roku nasledovalo «Chili». Koncem
bfezna pribyl k fadé «Feta & Olive» a od
poloviny kvétna ji dopIni «Tomate &
Basilikum». Ostatné rychly nakup se
vyplati: kromé «Appenzeller» cordon
bleu ze standardniho sortimentu bu-
dou nové pInéné veprové a kufeci fizky
k dispozici jen po krdtkou dobu jako
«limited edition».

moukou. O dali inspiraci se Hilcona sta-
rd prostfednictvim rozmanitych navrh
receptl, které uvedeni novinek na trh
doprovazeji.

LOOK!01/21
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Eisberg Svycarsko:

jarné ladéné Buddha bowls

Na zacdtku teplého rocniho obdobf laka
spolecnost Eisberg Svycarské zakazniky
pomoc( tff novych Buddha bowls, aby
se opét stravovali o néco lehceji. Dru-
hy «Pastrami Salad», «Grillgemiise mit
Feta» a «Karma Protein Power» jsou
od konce dubna k dostani v prodejndch
Coop. Perfektni pro rychly obéd, at
v kanceldfi nebo na home office.

Eisberg Svycarsko: zeleninova smés
pro veganskou kuchyni

Mdte malo ¢asu na vafeni a pfesto chut
na Cerstvé prisady? Nové zeleninové
smési «Ratatouille Mix» a «Curry Mix»
od spolecnosti Eisberg spIni obé prani
nardz. Kfupava zelenina je jiz nakrajena
kvarenianaservirovandv papirové misce.
Dokonaly zédklad napfiklad pro chutnd
vegetaridnska nebo veganskd jidla.

Eisberg Madarsko:

veganska salatova miska

s arabskym nadechem

Od brfezna zve spolecnost Eisberg Ma-
darsko jaro Spickovym saldtem z Blizké-
ho vychodu. Bowl obsahuje vedle kulicek
falafelu a sezamového oleje také mnoho
kfupavych zdrojG vitamin( jako je ledovy
saldt, mrkev a radicchio. TakZe stadi jed-
noduse otevfit a mlzZete si i u psaciho
stolu vychutnat zdravy obéd s arabskou

Eisberg Rakousko:

zdvan Asie v alpské zemi

Se dvéma novymi jidly ready-to-heat
pfindsi spolecnost Eisberg od zacdtku
Unora do Rakouska asijskou atmosfé-
ru. Korejské «Bulgogi» s ryzi a hovézim
masem a z Thajska pochdzejici «Pad
Thai» s ryZovymi nudlemi a tofu vyvinu-
li odbornici z convenience spolecné se
znamou rakouskou kucharskou hvézdou
Didi Maierem. Obé varianty je mozné
v mziku ohfat v mikrovinné troubé nebo
na panvi.

-
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Eisberg & Hiigli Rakousko:

uspésna spoluprace v oblasti
bramborového saldtu

Cas na pfipravu klasického bramboro-
vého salatu si od nynéjska mohou gas-
tronomové usetfit. Spolecnost Eisberg
ted totiz ma prémiovy bramborovy salat
podle tradi¢niho rakouského receptu.
K jeho dobrym vlastnostem patfi, Ze je
zahustény jen bramborovym Skrobem
a obejde se bez riboflavinu jakoZto
barviva. Stejné tak je nova spoluprédce
se spolecnosti Higli. Timto zpdsobem
si mohou zdkaznici foodservice nyni
objednat nejen bramborovy saldt, ale
také mnoho dalsich vyrobk
spolecnosti Eisberg pfimo

u jeji dcefiné spolecnosti.

Hiigli: chytrejsi jidla v sacku

Pfesné na miru souc¢asnému Zivotnimu
stylu jsou nova jidla convenience v prak-
tickém stojicim sac¢ku od spolec¢nosti
Hugli. «Saldty bio-express» je mozné
konzumovat primo, «jidla bio-express»
a «Express-risotto» se ohfeji béhem
chvilky. Tyto tfi kategorie sortimentu,
které spolecnosti Higli nyni nabizi do
obchodu jako vyrobky vlastni znacky,
maji vzdy nékolik chutnych variant.

Hiigli: koncentrovana chut

Vyvary jako Cerstvé pfipravené — at na
polévku nebo k okofenéni. P&t novych
koncentratl z prémiového sortimentu
spole¢nosti Higli md v profesiondlnf
kuchyni rozmanité pouziti. Kufeci a ho-
vézi vyvar obsahuji napfiklad vice nez
60 procent vyvaru z kosti a garantuji
tak zdkaznikovi nefalSovany chutovy
zazitek.

Hiigli: Lottiin pozZitek

pro milovniky chiestu

Pomoci holandské omacky znacky Higli
«Lotti’s Hofkliche» (Lottiina farmarska
kuchyné) mohou nyni farmarské pro-
dejny, feznictvi a jini obchodnici vylep-
Sit svym zdkaznikm obdobf chrestu.
Omacka, v niZ nejsou pouzity ani kon-
zervacni latky ani zvyraziiovace chuti
¢i barviva, se jednoduse ohfeje v hrnci
nebo v mikrovinné troubé a hodi se
i k zapékani.

Hiigli: novinky pro bioobchod
«Loffelzeit-Familie» od «Eden — My Ve-
ggie Paradise» dostala pocatkem roku
chutné pfirlistky ve formé ctyf novych
variant eintopfl «Linsen» (¢ocka), «Kar-
toffeln» (brambory), «Gemuse» (zeleni-
na) a «Erbsen» (hrasek). Zaroven spo-
le¢nost Higli zménila velikost polévek
k ohfati k obédu na jednu porci. Kromé
toho se od neddvna také «Eden Séfte» od
nejstarsi vegetaridnské znacky na svété
predstavuji ve svézim novém vzhledu.
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nejen jako chutnd obloha na chléb, ale také - jak ukdze
Casopis LOOK! — ke kreativnim receptlm. « mr

Nyni i ve spolecnosti Bell ve Svycarsku:
Sunka v praktickém skladacim obalu

Nova Ctverice Sunek od spolecnosti Bell
pfichazi poprvé v chytrém skladacim oba-
lu. Ten je lehky, znovu uzaviratelny a navic
jeSté mimorddné ekologicky. Diky Uspor-
néjSimu pouZiti materidlu v porovndn{
s béZnymi obaly je s nim totiz mozné snizit
spotrebu plastu o polovinu.

Tato koncepce je u némeckych zékaznik
osvédcena jiz od roku 2008. Diky rostou-
cimu obratu az na soucasnych 60 miliont
oballi za rok vykazuje od té doby sklddact
obal trvale vzestupny kurz. Nyni se bude
diky spolupréci kolegl spole¢nosti Bell
z obou zemi psat dalsi kapitola tohoto
Gspéchu i ve Svycarsku.

Chrestové rizoto se
schwarzwaldskou Sunkou

Pfisady pro 2 osoby
500 g zeleného chrestu
(nakrdjet na cca 4 cm dlouhé kousky)
1 cibule (nakrdjend na kosticky)
100 g schwarzwaldské Sunky
20 g masla
200 g ryZe narizoto
650 ml zeleninového vyvaru
1 baleni holandské omdcky
30 g parmazanu (nastrouhaného)

PFiprava: Mdslo rozpustte na panvi a poduste v ném nejpr-
ve cibuli, pak ryzi na rizoto. Vmichejte asi 100 ml vyvaru a na
stfednim plameni nechte za stdlého michdni odpafit. Postupné
prilévejte zbyvajici vyvar a vzdy nechte odpafit. Po 10 minutdch
pfidejte kousky chfestu a nechte vafit dalsich 10 minut, aZ je
ryZe hotovd. Na zavér nakrdjejte Sunku na prouzky a vmichejte.
Holandskou omacku zahfejte v hrnci, vmichejte parmazan
a podavejte k rizotu.

Schwarzwaldskd Sunka
Proslavend jihonémeckd specialita ze syrové
sunky je rucné solend, za studena uzend na jedlovém drevé
ze Schwarzwaldu a nakonec vyzrdld. Nese oznaceni
EU «chrdnéné zemeépisné oznaceni».

Veprové medailonky
s prosciutto crudo a Salvéji

PFisady pro 2 osoby
6 veprovych medailonk(
6 platkd Sunky Prosciutto crudo
1svazek salvéje
30 g studeného masla
75 ml suchého bilého vina
Stl a pepf
Pardtka

PFiprava: Vepiové medailonky okofente pepfem. Platky Sunky
slozte na délku a kolem medailonkd obtocte vzdy dva listky Sal-
véje. Upevnéte pardtkem. Medailonky opecte v troSe olivového
oleje z obou stran vZdy 4-5 minut. Vyjméte z pdnve a dejte do
tepla. Vypek zfedte bilym vinem a hodné odparte. Sejméte pa-
nev z plotny a opatrné vmichejte vioc¢ky masla. Vzniklou $tavu
z masa rovnéz nalijte do omacky a okorente soli a peprem.
Medailonky podévejte s omackou.

Prosciutto crudo
Dlouhy cas zrdnf jedendct mésicd,
vyroba podle tradi¢niho receptu a kombinace soli,
vzduchu a slunce doddvaji této Sunce
Jjeji mirné naslddlou chut.

Galette s jambon d’Auvergne,
kozim syrem a hruskou

Pfisady pro 2 osoby
1 balenf kiehkého tésta
1 hruska (oloupana a nakrdjend na tenké platky)
100 g creme fraiche
1 kozi syr
1 baleni jambon d’ Auvergne
Shl a pepf

PFiprava: Kiehké tésto rozprostiete na plech vyloZzeny peci-
cim papirem. Rozetrete na néj creme fraiche a ponechte Siroky
okraj. Poté tésto oblozte hruskou a Sunkou, na to rozdélte kozf
syr a oblohu okorente soli a pepfem. Na zdvér prehnéte okraj
tésta a galette pecte na cca 180 °C horkym vzduchem 30 minut.

Jambon d’Auvergne

Tato Sunkovd specialita z Auvergne
se minimdlIné osm mésict susi na vzduchu
na Upati sopky, coZ ji doddvd jeji
typické aroma.

i

Saldt se Sunkou Serrano
a karamelizovanymi broskvemi

PFisady pro 2 osoby
1-2 broskve (omyté a nakrajené na plétky)
1 baleni Sunky Serrano
200 g listového saldtu
(omytého a natrhaného nadrobno)
1 hrst tfesnovych rajcat (rozp(lenych)

20 g cukru
20 g masla

Trochu olivového oleje

Balzamikovy krém

Sal a pepr

PFiprava: Saldt poloZte do stfedu talife a kolem rozprostrete
raj€ata. Mdslo rozpustte v panvi a cukr v ném zkaramelizujte
do svétle hnéda. Pridejte broskve a kratce opecte z obou stran.
Poté rozdélte na saldt broskve a Sunku Serrano a vse okofente
soli a peprem. Na zdvér pokapejte salat olivovym olejem a bal-
zamikovym krémem.

Sunka Serrano
Na vzduchu v iberském pohofi Sierra susend
a minimdiné 16 mesic( zrajici Sunka Serrano nejvyssf
tridy jakosti «Gran Reserva» zaujme svym plnym aromatem
a typickym lehce ofechovym ténem. Nese oznaceni EU
«zarucend tradicnf specialitax.
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- - Malé bylinkarstvi

~ Pro kazdou chut

———

o 2_Spravnd teplota:-maohé-byliaky 10—t Culinary Advisor ve

Takto bylinky rozvinou

vyrostla
ejaka bylinka

M4 to byt nasladlé, ostré nebo radeji nakyslé?
Odbornik Gebhard Ldngle ze spoleCnosti Higli pfedstavuje

= bylinky pro kazdy jazycek. Protoze bazalka, petrzel nebo

rozmaryn jsou u jidel ¢asto onou teckou nad i.

Jak se jedna o bylinky, Gebhard Lingle se vZdy rozvasni.

Ssvépmneé aroma - =————1 S =l A S ,
ti Hiigli dnes pfispiva k utvafeni sortimentu bylinek.
Se spolec¢nosti Hiigli tak dal piSe historii bylinek, ktera
v oblasti Bodamského jezera zacalajiz v 9. stoleti. Na ost-
rové Reichenau se tehdy v klaSterni zahradé dafilo Salveé-
ji, kopru, kerbliku, fimskému kminu, koriandru a mno-
ha dalsim. Ostrov lezi na vzdusné spojnici mezi zavody
Hiigli Steinach (SG) a Radolfzell (DE), kde se bylinky plni.
Pro ¢asopis LOOK! prozradil Gebhard Langle své tipy

itri}(y k Sesti oblibenym bylinkam. o ts

Kdo pFi vareni pouziva Cerstvé bylin-
ky, mél by dodrzovat dvé véci.

1. Sprdvné rozsekdni: ke krdjeni pouZivej-
te ostry n(iZ. Tak si bylinka zachova své
aroma. Je-li rozmackana, dojde ke ztraté

éterickych olejd.
Gebhard Ldngle,

PetrZel

Petrzel je tfida. Je korenénd, mirné ostra a obecné
zlepSuje chut. Hodi se k bramboram, dusenym
pokrmtm a do kazdého eintopfu. Petrzel je

v Némecku korenim cislo 1, ale dileZité misto md
i ve stfedomorské kuchyni. Kdo si chce poridit
néco zajimavého, udéld si petrzelovy olej. K tomu
osmazte petrzel v oleji, dejte ji do nerafinovaného
olivového oleje (nebo kvalitniho oleje repkového)
a jemné rozmixuje. Ziskdte tak syté zeleny olej,

s nimz lze ozdobit napriklad jarni saldt. Vyborné
se hodi také na saldtové zalivky.

Tymidn

Rozmaryn

Rozmaryn chutnd mirné horce, pryskyricné :

aje dominantni. Hodi se k masu (zejména k jeh- ; s
nécimu), rybam, saldatim, polévkam a houbdam.

S rozmarynem je mozné pripravit chutné bylinko-

vé mdslo. Nasekejte rozmaryn na jemno a poduste

spolu s cibuli. Pak vyslehejte mdslo (napriklad

metlou) a vSe promichejte. S rozmarynovym

mdslem je mozné opékat maso a houby, nebo

Jje mozné maslo k nim klasicky servirovat.

Medvédi cesnek

Kdyz roste, je tu opét jaro. Medvédi cesnek

—Diivebylsétkuchai jako Culinary Advisorye spolecnos=-

Maly, ale pozor na néj. Drobné, elipsovité listky

tymidnu jsou silné korenéné, lehce ostré a trosku

horké. Tymian se skveéle hodi k ¢esneku, olivam,
- stredomorské zeleniné, vydatnym dusenym pokr-
mum a luSténindm. Chut tymidnu neni domi-
nantni, ale podptrnd. Tajnym tipem je citronovy
tymidn, ktery mad nazloutlé listky a chutnd po
citronu. Krome toho je jemnéjsi nez bézny druh.
Protoze je tymidn hodné tuhy, mél by se nasekat
nadrobno._ - -

Stovik

Stovik mdnakyslou a osvéZzujici chut. Hodi se

nemaji rady horké. Napfiklad bazalka SRR

a medvédi cesnek by se nemély prilis
dlouho zahfivat. Naopak tymidn je moz-
né dat do hrnce hned na zacatku. Jiné
bylinky jako kopr nebo pazitka by se
nemély vafit viibec.

Pro gastronomii ma
spolecnost Hiigli

“«bylinkovou zahradku».
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v-nabidce-pravou —

chutnd ostre a po cesneku. S olejem, piniovymi
jadry a parmazdnem je mozné pripravit pesto

z medvédiho cesneku. Oblibend je také polévka

z medvédiho ¢esneku. Medvédi cesnek se vyborne
hodi na specle nebo omelety. Medvédi cesnek se
jednoduse zpracuje s olejem na kasi a prida do
tésta. Ostatné, pro koho je cesnek prilis inten-
zivni, ten to miiZe zkusit s cesnekem medvedim.
ProtoZe bylinka mé o néco slabsi chut.

Bazalka

Klasicka bylinka italské kuchyné chutnd lehce os-
tre, svéze a sladce pikantneé. Jeji asijskd pribuznd,
thajska bazalka, je o néco ostrejsi. Insalata
caprese nebo bruschetta, rajcatova omacka nebo
pesto: sem bazalka patrivzdy. Alevyborné se

== pdlivého divokého saldtu nebo je mozné z néj
udélat polévku. Stovik je oblibeny ve francouz-
ské kuchyni. Diky své nakyslé chuti je jemnou
alternativou k citronu nebo octu, napriklad do
salatové zalivky.

hodi takeé k rybé a ke svétlému masu. A ladi také
sesladkymi jidly. Zkuste napriklad jahody
s bazalkou a cernym peprem.
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Tak se déld kvalita

Téstoviny Hilcona jsou «vyrobkem roku 2021»

Oceneny
original

Autenticky vzhled, jemné téstoviny a aromatickd krémovd ndpln —

tato zdarild kombinace zajistila vyrobku «Ravioli Ricotta di Bufala e Spinaci»
od spolecnosti Hilcona ocenéni «vyrobek roku 2021». Tato specialita se
stala v hodnoceni, které kazdorocné provddi odborny casopis «Lebensmittel
Praxis», vitézem mezi téstovinami v kategorii «Chilled Food».

Podle priizkumu Casopisu «Lebensmittel Praxis» mezi
spotftebiteli jsou ravioly s lahodnou naplni ze $pendtu
a ricotty z buvoliho mléka mimofadné zajimavé zejmé-
na svou kvalitou a vérohodnosti. Trefily se tak pfesné do
vkusu zucastnénych spotiebiteld.

«Toto ocenéni pfijimame s velkou radosti,» rekl Mar-
kus Amann, vedouci podnikové komunikace ve spolec-
nosti Hilcona. «Zvlasté hrdi jsme na to, Ze naSe <Ravioli
Ricotta di Bufala e Spinaci> dosahly ve vSech dotazova-
nych oblastech v testu nadprimérnych vysledku a vysly

z pruzkumu jako nejlépe hodnoceny tésto-

Ravioly zaujmou  vinovy produkt.»

zejména kvalitou
a vérohodnosti. v oboru v Némecku k nejvyznamnéjsim.
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Casopis «Lebensmittel Praxis» patfi

Prostfednictvim ceny «Vyrobek roku»
zjiStuje jiz vice nez 20 let nazory spotiebitelt na vyrobky
z vice nez 40 skupin zbozZi. Mezi ocenénymi jsou pravi-
delné také vyrobky z Bell Food Group, které pak napad-
nou znackou na obalu pfitahuji pozornost némeckych
zakaznikl.

Téstovinova specialita od spole¢nosti Hilcona si ale
ziskala pozornost nejen kvili renomovanému ocenéni.
Cela fada, ktera dosud nesla nazev «Pasta Tradizionale»,
dostala v ramci restartu znacky 2021 pod heslem «Origi-
naly s pfislibem pro gurmany» novy nazev a svézivzhled.

Sortiment pfejmenovany na «Origindly Hilcona»
nyn{ jesté vice zduraznuje dojem «jako domaci», a tim
ipfislib kvality této lichtenStejnské firmy. K tomu v nepo-

sledni fadé prispiva pfepracovany design obalu, ktery se
nyni prezentuje mimo jiné prominentnéj$im logem znac-
ky, obrazky Cerstvych pfisad a vzhledem baliciho papiru.

Vedle «Ravioli Ricotta di Bufala e Spinaci» patfi do
uspésné fady také «Ravioli Carne al Vino Rosso», «Tortelli
Pesto Basilico» a «Tortelloni Prosciutto Crudo e 4 Forma-
ggi». Ta nedavno pfesvédcila nejen ucastniky pruzku-
mu k «vyrobku roku». Podle institutu pro vyzkum trhu
AC Nielsen muze také s naristem prodeje o 27 procent
u uzivatelt této kategorie a 6,5 procenty novych nakupt
znamenat vyznamny pfinos k obratu.  mr






