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0d samého
pocatku jsme
brali situaci
velice vazné. byly disledné realizovany. Tak se ndm do-

Jsem na vas hrdy!

Milé zaméstnankyné a zaméstnanci

Rok 2020 ziistane ve vzpominkdch jesté dlouho. Pan-
demie koronaviru zastavila cely svét a dosdhla rozsahu,
ktery byl predtim témér nepredstavitelny. Nikdo nemohl
pred touto téZko uchopitelnou hrozbou uniknout. Ze
dne na den se cely nds Zivot tocil kolem jediného: Jak se
ndm podafi tento virus zviddnout a jak k tomu mohu

svym chovdnim prispét.

Pandemie koronaviru zasdhla i spolecnost Bell Food
Group. Urcitd obchodni odvétvi, jako food service, sys-
témovd gastronomie nebo obchody to-go byly kviili ka-
ranténé na tydny témér kompletné zastaveny. V jinych
oblastech jsme museli krdtkodobé vyprodukovat vétsi
objemy vyroby. Spolu s celym odvétvim vyroby potravin
jsme stdli pred velkou vyzvou, na jednu stranu chrdnit
zdravi nasich zaméstnancd, na druhou stranu zajistit
zdsobovdni obyvatel potravinami.

Po vypuknuti pandemie koronaviru jsme neprodlené
zfidili centrdlni a regiondlni krizové Staby. Od samého
pocdtku jsme brali situaci velice vdzné.
Pro vSechny nase zdvody byly vypraco-
vany koncepce hygieny a ochrany a tyto

sud dafilo vytvofit pro nase zaméstnance

bezpecné pracovni prostredi a dodnes zabrdnit Sifeni
koronaviru v naSich zdvodech.

Jsem si pIné védom toho, Ze tato situace byla i pro vds
velice obtiZznd a ndrocnd. Nékteré naSe zdvody se na-
chdzely v takzvanych ohniscich ndkazy a byly zasaZe-

CEO Spotlight

ny plnou silou pandemie. UdrZet silné kolisajici objemy
vyroby se vSemi hygienickymi a ochrannymi opatfeni-
mi si od nds vSech vyZddalo hodné a bude tomu tak
i v ndsledujicich tydnech a mésicich.

Dosud jsme tuto bezprecedentni vyzvu koronaviru zvld-
dali dobre. To je vase zdsluha, vdZené zaméstnankyné
a zaméstnanci. Z tohoto ddvodu je pro mne dlleZité,
abych vam jménem spolecnosti Bell Food Group vyslovil
své srdecné podékovdni. Vase ochota prizplisobit se mi-
morddné situaci, vase flexibilita a vzdjemnd solidarita
na mne udélaly hluboky dojem. A také mne

naplnily hrdosti.

Pandemie neskoncila. Dopa-
dy budou trvat jesté dlouho

a budou nds stdt mnoho

sil. Mdme Siroké spektrum
plsobnosti, jsme vykonn,
madme zdravy ekonomicky
zdklad a mdme ty nejlepsi
zaméstnankyné a zamést-
nance. Preji vam i naddle
dobré zdravi a jsem presvéd-
Cen, Ze diky vasi angaZovanosti
budeme schopni zvlddat tuto mimo-
fadnou situaci i v budoucnu.

Lorenz Wyss
Predseda predstavenstva koncernu
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Ze spolecnosti

Praktické tipy pro vas

Kromé «10 pravidel IT bezpecnosti»,
které byly feSeny v LOOK!, ve
vyddni 1/20, vam pfinasime nékolik
konkrétnich tipu:

IT Security Awareness

Nebezpecni
pratelé prince

van branou pro zabezpeceni e-maild (E-Mail
Security Gateway) za Skodlivy a muze se ve

V digitalnim svété maji podvodnici obvykle pouze
jeden cil: shromaZzdovat data, ktera poskozuji vas nebo spolecnosti volné sifit, pokud jej neobjevi po-

zorni uzivatelé.

vaseho zaméstnavatele. Proto je o to dulezitéjsi nakladat
s vlastnimi udaji opatrné a uvazlive. S LOOK! zlepsite
své povédomi o bezpecnosti v oblasti IT a ziskate
praktické tipy pro kazdodenni Zivot.

Bezpecnostni nastroj také neni dokonaly

Vzhledem k tomu, Ze ackoliv IT Security
déla vse, co je v jejich silach, aby rozpoznali
utoky v rané fazi, jedna se o hru kocky s mysi.
Dnesni «perfektni» bezpecnostni nastroj ma
jiz moznda co do ¢inéni se Skodlivym soft-
warem, ktery jeSté v€era neexistoval.

Jazyckem na vahach jsou bdéli uzivatelg,
ktefi zachazeji s osobnimi tidaji peclivé a pfi-
spivaji tak k ochrané. Koneckonct, i ten nejby-
telnéjSibezpecnostnizamek je zbytecny, pokud
skryjete kli¢ pod rohozkou. « sh

VSichni jsme je méli jednou v nasi
postovni schrance: Princuv e-mail,
ktery fika, Ze na vas ceka velké jmeé-
ni. VSe, co je zapotfebi, je jen maly
pfevod a nékteré informace — a jiz
je ziskan pfistup k pe-
nézum. Takovy e-mail

Kazdy je relevantni, pokud jde o utoky
Zameéry podvodnikl obvykle nejsou tak
nevinné, jak nam naznacuje mnoho phishin-
govych e-mailli; misto toho jde o ziskavani in-
formaci a dat, které poskozuji spole¢nost nebo
jednotlivce. K tomuto Gcelu obvykle postacuje

Budte pozorni, nékolik malo informaci, jako je aktivni uziva-

dikladné smazeme bez mrknuti  telsky tcet a spravné heslo, bez ohledu na to,
Ctéte a kriticky  oka. zdasejedna o generalniho feditele nebo docas-
posuzujte. Bohuzel ne vSich-  ného stazistu.

| ten nejsilnéjsi
zamek je k nicemu,
pokud je kli¢ pod
rohoZkou.

ni podvodnici jsou
v digitalnim svéteé tak evidentnijako

Jakmile maji podvodnici pfistup k siti,
mohou pomoci zaslani e-mailu distribuovat
bohaty princ. Je proto nezbytné byt  Skodlivy software nebo sbirat dalsi data k zis-
pozorny, peclivé ¢ist a uvazlivé se  kani pfistupu do centralnich systému. Takovy
ptat. interné odesilany e-mail nemusi byt povazo-
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Zkontrolujte, zda soubory, odkazy a webové
stranky neobsahuji skodlivy software

Chcete zkontrolovat, zda soubor, odkaz nebo web
obsahuji Skodlivy software? Na webovych strdnkdch
www.virustotal.com mdZete nechat provérit riizné for-
maty soubor( a adresy URL.

(&)

Ochrana heslem

- Pro hesla pouZivejte velkd a mald pismena, ¢isla a speci-
alni znaky. Cim del3f je heslo, tim vy33i je zabezpecent.

- Pro kazdé prihlasovaci jméno pouZijte jiné heslo.

- Nepreddvejte hesla tfetim strandm, misto toho pouzijte
funkci zastoupenf v aplikaci Outlook.

- Nikdy si nepiste své heslo jako srozumitelny text.

Eﬁ

Napady na hesla

- Vytvorte si hesla podle urcitého schématu, které znate
pouze vy, napr. fadky bdsné nebo ndzvy pohddek.

- Misto pismen pouZzijte ¢isla nebo specidlni znaky, napr.
¢islo 3 misto pismene E nebo ! misto ¢isla 1.

gy |

0O A
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Ochrana obrazovky

- Pracujete hodné na cestdch? Vybavte sv(j monitor
ochrannou folif.

-Pomoci kombinace kldves Windows + L mdZete obrazov-
ku rychle uzamknout.

Aktualizace softwaru

- Nainstalujte aktualizace softwaru, napt. na mobilnich za-
fizenich vzdy co nejdfive, abyste zabranili zranitelnosti
systému.

LOOK! 02/20



Strucné

«Zdadné maso. Pravy Svycarsky.»

Burger «The Green Mountain» nyni i v maloobchodé

Ve Svycarské gastronomii je burger «The Green Mountain» jiZ vice nez rok
alternativou pro vSechny fanousky burgerd, ktefi chtéji omezit konzumaci masa.
Od konce brezna tohoto roku md nyni moznost ochutnat tyto burgery i konecny

spotfebitel. Za doprovodu riiznych opatfeni byl burger «The Green Mountain»
uspésné uveden do maloobchodu a tési se rostouci oblibé.

Stale vice lidi se tiplné nebo ¢aste¢né vzdava konzumace
masa, at z lasky ke zvifatiim nebo z divodu ochrany Zi-
votniho prostfedi. Ale je tfeba se kvuli tomu vzdat i pozit-
ku ze Stavnatého burgeru? Vedouci projektu «The Green
Mountain» Werner Ott fika: «Ne!l»

Burger «The Green Mountain» z vlastni startupové
manufaktury v Landquartu je vegansky burger na bazi
hrachovych bilkovin, ktery se muze sméle méfit se svym
pfedobrazem z hovéziho masa.

Jiz pti zavadéni inovace pro gast- PLANT-BASED BURGER
ronomii prokazala spolec¢nost Hilcona R
svou prukopnickou tlohu v oblasti ve-
getarianské stravy: Burger «The Green
Mountain» byl prvnim burgerem na
rostlinném zakladé, vyvinutym a vy-
robenym ve Svycarsku. Nyni se tento

dodaci trasy. Veskeré piisady, az na kokosovy tuk, tak
odebiraji z EU.

Burger «The Green Mountain» je mozné pfipravovat
na panvi, v troubég, ale také na grilu, coz se jednoznacné
doporucuje. Nebot pfi pecenia grilovani se vytvorichutna
hnéda barva a lahodné pecené aroma. Kreativni napady
na recepty nabizi webova stranka «The Green Mountain»:
www.thegreenmountain.ch.

Kromeé toho spole¢nost Hilcona pod
heslem «Zadné maso. Pravy §vycarsky.»
spustila na jafe k uvedeni novinky na
trh rozsahlou marketingovou kampan
smnozstvimakcinaprodejnich mistech,
na socialnich sitich a se slevovymi ak-
cemi.

A bezmasy pozitek jde dal: «The

spésny koncept rozsifuje do svycar- Burger je skvélym Green Mountain» jiZ intenzivné pracuje
ského maloobchodu: Od konce bfezna zd rojem bilkovin. nanovych produktech, dalsi dva pfijdou

se mohou zakaznici prodejen Coop pie-
svedcit o tom, Ze novy burger vypada jako maso, ptipravu-
je se jako maso a také tak chutna.

Pfitom je skvélym zdrojem bilkovin. Navic je bohaty
navlakninu a vitamin B ,. Zarovefi manufaktura nepou-
7iva zadné zvyraznovace chuti, séju, genetické inZenyr-
stvi, palmovy olejani pfidané cukry. Kromeé toho je burger
jesté navic bez cholesterolu a lakt6zy. TakZe dokonaly pro
zdravou stravu.

Pfi vybéru surovin dbali vyvojafi vyrobkd na maxi-
malni kvalitu a ve smyslu udrzitelnosti také na kratké
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natrhjizletos na podzim. Tim manufak-
tura oslovuje pfedevsim rostouci cilovou skupinu flexi-
tariant, tedy téch, ktefi radi jedi maso, ale chtéji omezit
jeho spotfebu. «Odstartovali jsme velice dobfe,» shrnuje
to Werner Ott. «Odbyt v prvnich tydnech dokonce zna¢né
prekonal nase ocekavani a cetné zpétné vazby od spotie-
bitelt nam ukazuji: Jsme na spravné cesté.»  mr
e FOLLOW US © @

thegreenmountain.ch

Hilcona pfi vyvoji produkt( sazi
na multifunkéni dilnu

Spojeni kompetenci
v novém iBoxu

Spolecnost Hilcona urcuje od fijna minulého roku smér kulindfské budoucnosti

ve svém novém kompetencnim centru v Schaanu. Tvarci dilna inovaci se jmenuje
iBox a Uzce zde spolupracuje Sest tymdl z vyvoje produkttl a z technologického
managementu a managementu oball. Jejich spolecny cil: vytvdret (iZasné novinky
pro riizné kategorie produktdl.

Plocha stavba s malou bylinkovou zahradkou pfed vcho-
dem je novym domovem 45 takzvanych «iPeople». Sem
Hilcona sestéhovala kompetencni centra pro hlavni
jidla, téstoviny, vegetarianské a trvanlivé convenience
produkty a sendvice a pizzu. Kromé toho je zde soucasti
také technologicky management a management obald
a vedeni projektd obou novych manufakturnich znacek
«The Green Mountain» a «La Pasteria».

Tyto tymy, které predtim sidlily ve tfech budovach
v aredlu Hilcona v Schaanu, nyni spojuji svou praci
aschopnosti najednom misté: viBoxu. Pismeno «i» v na-
Zvu znamena inovace. A to se piSe v multifunkéni dilné
velkym pismem nejen ohledné vyvoje novinek, ale také
u zpusobu prace.

K tomu spole¢nost Hilcona vytvofila v iBoxu ote-
vienou, komunikativni atmosféru s atmosférou startu-
pu. Umisténi tymu ve sdilenych kancelatich, koberce
pohlcujici hluk a sklenéné dvefe patfi k transparentni Snimek iPeople kolem Dirka Sylvestera
koncepci stejn€ jako «mistnosti ixChange» pro diskuse (2. zprava) vznikl je&té pred pandemif
v malych skupinach nebo kuchynka «iEat» jako misto se- koronaviru.
tkavani. Aby souziti dobfe fungovalo, stanovili «iPeople»
pravidla pro ohleduplnou spolupraci.

«Nova koncepce se nam jiz nyni osvédcila,» fika Dirk
Sylvester, vedouci Competence Center pro hlavni jidla.

«Uzky prostor vede automaticky také k tizké spolupraci,  kdy mnoho zaméstnanct pracovalo v home
takze vice nez kdy jindy vyuzivame know-how a znalosti ~ office, jsme udélali velice dobré zkuSenosti
kolegu.» s alternativnimi metodami ko-

V tomto inspirujicim prostfedi mohou vznikat pro-  munikace, jako jsou napfiklad Pro iBox VytVOF“a Spo-
dukty pro budoucnost, jako napiiklad burger «The Green  mitinky Webex,» fika sarah lecnost Hilcona komuni-
Mountain» (viz vlevo), od ndpadu az po hotovy produkt ~ Klein, vedouci Competence kativni atmosféru.
na trh. Autenticita, pozitek, rozmanitost, kvalitaa udr-  Center pro sendvice a pizzu. Co
Zitelnost jsou pfitom jen nékteré z faktort, které tyto  nového iPeople v izké spolupraci s iXperty
odborniky na pozitek pohanéji. iKulinafstvi vyvinuli, urcité jiz brzdy pfijde

To, Ze duch iBoxu je citit nejen tehdy, kdyZjsouvsich-  na talife zakaznikd. « mr
ni na misté, ukazala krize kolem koronaviru: «V dobé,

LOOK! 02/20 7



N&s svét pozitkd

Grilujte jako profesional s tipy od experta na barbecue Philippa Glausera

«Mez1 stavnatym
a vysusenym je casto jen
nekolik malo stupnu»

Kazdy druh masa

Velké grilovaci party se zfejmé letos
v 1été kvuli trvajicim omezenim kon-
takti konat nebudou. Ale i kdyz se
k pfijemnému veceru u venkovniho
grilu sejdou jen dvé rodiny, mtze byt
pohromadé osm az deset lidi.

Kdo pak chce pro vSechny pfi-
pravit jednotlivé porce masa, ma
na roStu velice rychle malo mista.
«Doporucuji ugrilovat pro vSechny
vétsi kus masa, napfiklad veprovou
krkovici nebo vysoky rosténec,» fika

Philipp Glauser. «To se

Grilované klobasy se od  pohodiné vejde na kaz-
zacCatku do konce griluji  dy gril a kolem dokonce
na zhavych uhlicich.  jesté zustane misto pro

par brambor v alobalu
nebo zeleninu.»
Pro ptipravu radi odbornik nepfti-
mou metodu, pokud je k dispozici

Jiz jako dité stal Philipp Glauser s nadsenim u grilu. Dnes je Head of Culinary
Advisors firmy Hugli mistrem svého oboru: v r. 2015 se se svym tymem
«Chlaggi Brutzler» stal vicemistrem svéta v grilovani, v r. 2018 mistrem ve
Svycarsku. V rozhovoru pro ¢asopis LOOK! prozradil, jak Ize i pfi amatérském
grilovdni dosdhnout na taliti Spickového vysledku.

odpovidajici gril. Pfitom se maso kratce zprud-
ka opece ze vSech stran nad fefavymi uhliky
nebo u plynového grilu nad plamenem a pak se
vedle zdroje tepla dodéla se zavienym vikem.
To zejména u velkych kust masa sice trva déle
nez piimé grilovani, ale vysledek je mozné vi-
dét nebo spiSe vychutnat.

Jedina vyjimka: grilované klobasy. Ty se od
zacatku do konce griluji na zhavych uhlicich.
Rost by mél byt nastaven tak, aby k nim neslo
pfilis horka. Jinak dojde k tomu, co zazil zfejmé
uz kazdy «mistr grilovani»: klobasa je zvenku
vice nez kfupava, ale uvnitf jesté studena.

JeSté hufe nez u grilovacich klobas se da
zvenci poznat, zda jsou hotové velké kusy pe-
¢eneé nebo steaky. Proto je pro profesiondly ne-
zbytny digitalni teplomér do masa. «<Dnes mno-
ho lidi investuje do kvalitniho kulatého nebo
keramického grilu, takZe by neméli Setfit ani
na teploméru,» radi Philipp Glauser. «Protoze

Head of Culinary Advisors
ve spolecnosti Hugli,
Philipp Glauser, se jiz

v détstvi nakazil virem BBQ.

Stupné propeceni

Pokrm VnitFni teplota
Hovézi a jehnédi steaky — rare 47-50 °C*
Hovézi a jehnédi steaky — medium 56-58 °C*
Hovézi a jehnédi steaky — well done od 64 °C*
Maso do burgerl (hovézi maso) 57 °C
Teleci kotlety 60 °C
Trhané vepfové 83°C
KufFeci stehno 72°C

* Teplota ihned po peceni, pro dokonalou Stavnatost poté nechte cca 5 minut
odpocinout.

je propeceny pfi
72 stupnich Celsia.

mezi Stavnatym a vysusenym kusem masa je
velice ¢asto rozdiljen par teplotnich stupnt.»

Jako-zakladni pravidlo plati: kazdy druh
masa je:propeceny pri72 stupnich Celsia. Hove-
zi-ajehneci steaky by mély podle pozadované-
ho'stupné propeceni dosahovat ve stredu pod-
statnénizsi teploty. Napriklad trhané vepioveé,
které ma byt tak mékké, aby ho bylo mozné od
sebe oddélovat vidlickami, naopak potiebuje
teplotu vyssi. Pfehled teplot ve stfedu masa je
proneékteré grilovaci hity uveden v nasi tabulce
stupnu propeceni.

Na zavér ma tento profesional v oboru bar-
becue v rukavu jesté jeden nepfekonatelny tip
proti stresu: «Pokud se hosté opozdi, muzete jiz
hotové maso zabalit do alobalu a udrzovat ho
teplé na pozadované teploté uvnitf vedle gri-
lu nebo v troubé. Alobal by mél ztistat malicko
pootevieny, aby mohla unikat vlhkost.» Maso
tak zustane teplé a Stavnaté a vecirek s grilova-
nim mutZze zacit i o néco pozdéji.

PfiSli jste tomu na chut? Pak pokracujte
dal a za pomoci receptu od tohoto profesio-
nala v oboru grilovani na nasledujici strané
si sami pripravte dokonalou hovézi Spicku na
grilu. ¢ mr
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N&s svét pozitkd

Tip na recept pro grilovaci sezénu od experta firmy Hiigli na barbecue Philippa Glausera:
Hovézi tabulova Spicka s omdackou chimichurri

a syrovo-slaninovymi brambory

Pro 4 osoby

Pfisady na tabulovou spicku

1 hovézi tabulovd Spicka cca 1,5 kg

(s tukovym krytim a dobfe vyzrald)

1snitka rozmarynu

1snitka tymianu

3 listky Salvéje

10 ml olivového oleje

50 g rub na hovézi (napr. Stein’s Best Beef Rub)

PFiprava

Bylinky nasekejte na jemno. Tabulovou Spicku dobre
potiete smési kofeni rub, pak maso posypejte by-
linkami a potrete olivovym olejem. Zakryté nechte
pfes noc odleZet v lednici. Ndsledujici den nechte
maso na nepiimém teple pomalu tdhnout v kera-
mickém nebo kruhovém grilu pfi cca 110 °C aZ na
teplotu uvnitf 57°C. To trvd cca jednu hodinu.

10 LOOK!02/20

PFisady na omacku chimichurri
2 snitky tymidnu (pouze listky)
30 g hladkolisté petrZelky

2 strouzky cesneku

30 g Cervenych feferonek

30 g Zlutych feferonek

1 lusk chilli papricky

1 limetka

50 ml bilého vinného octa
100 ml olivového oleje

SGla pepf z mlynku

Pfiprava

Bylinky, ¢esnek a chilli papricku (bez jadérek) jem-
né nasekejte. Feferonky nakrdjejte na malé kosticky.
KGru z limetky nastrouhejte na jemno a limetku poté
vymackejte. VSe smichejte se zbyvajicimi pfisadami
a ochutte solf a pepfem.

Pfisady na syrovo-slaninové brambory
4 velké brambory (moucnaté)

16 platk slaniny

160 g syra Appenzeller

Pfiprava

Brambory varte 20 minut v pafe nebo v osolené
vodé a poté nechte vychladnout. OdFiznéte vrch-
ni ¢ast a brambory malou IZi¢kou vydlabejte. Syr
nakrdjejte na kosticky a napliite do brambor. Na-
konec brambory omotejte slaninou a pecte 12 a7z
15 minut v troubé na 180 °C nebo na grilu.

Tip: Ze zbytk( vydlabanych brambor je mozné na-
piiklad pripravit bramborovy saldt na dalsi den.

Rozmanitost na grilu s novinkami Bell Food Group

Pro ohniveé vasnivy
cas straveny doma

o /2

Sejit se na venkovském utocisti v malém okruhu lidi kolem grilu - tento

trend je tu jiz Iéta. V dobé koronaviru md nyni toto potencidl stat se jednickou
v kulindrské zabaveé ve volném case. Aby to nebyla nuda, dostali vyvojafi
produktd spolecnosti Bell Food Group dalsi ndpady.

Bell Francie:
matovy letni pozitek

Paliva chut choriza a chladiva mata - toto pfe-
kvapivé spojeni navrhla spolecnost Bell Francie
pro nové «Mini Diots BBQ — Chorizo Menthe».
Letni pozitek zvlastniho druhu, kterym se obli-
beny sezonni sortiment ze Savojska nyni rozsi-
fuje na Ctyfivarianty. Diky mini velikosti
klobds a prilozenym dfevénym
$pizim je mozné také kreativni
spojeni s dal§imi ptisadami.

-
. KIELBASKI

SLASKIE RIELBASKI

DELIKATESOWE I\ BIALE Z SZYNKI

Bell Polsko:
vyrazna dvojice klobas

Pomoci obou novinek «Bila Sunkova klobasa»
a «Slezska klobasa» spolecnost Bell Polsko dale
podnécuje jiz tak velkou chut

Spolecnost Bell ddle  poléku na grilovaci klobdsy. Za
podnécuje chut Poldk(i  své vyrazné aroma vdéci kloba-
na grilovaci k|0bé5y. sy cesneku, pepfi a majorance.

Silna chut je u «Slezské klobasy»
navic zvyraznéna uzenim. Ani do jedné z va-
riant nepfidava Bell glutamat sodny a fosfaty.
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BERKERLI™
¥ CHEESE&

Bell Svycarsko: v hlavni roli syr a slanina

Pro Bell Svycarsko jsou dvéma velkymi tématy
této grilovaci sezony syra slanina. Nakolik tato
moderni dvojice ladi s nejlepSim Svycarskym
hovézim, dokazuje napiiklad novy «Cheese &
Bacon Beef Burger». Tato kombinace nachazi
uplatnéni také v oddéleni grilovacich klobas:

N . «Bernerli Cheese & Bacon» jsou
Bell dale podporuje jako klobasové $pizy optimalni

trend pomalého vafeni.  nagrilovani, zatimco «Bacon &

Cheese Cervelas», osvédcena
klasika v novém kabat€, se hodi na rost.

Na milovniky driibeZe navic ¢ekaji jemné
Spizy z krutich prsou «Chicken & Grill Cheese»
s krémovymi syrovymi placickami a plnéna
kufeci stehna «Cheese & Bacon Chicken».

A v neposledni fadé pokracuje Bell
ivtrendu pomalého vafeni: «Pork Drumsticks»
a «Pulled Pork Mojo» jsou jiz predpfipravené
a je tfeba je pouze ohfat na grilu nebo v troubé
a poté podavat s ptrilozenou omackou.

LOOK! 02/20

Hilcona: vzhiru do potéseni z barbecue
s téstovinami a pestem Tradizionale

Téstoviny a pesto v grilovaci sezon€ — zajimavé
recepty k tomu prozradi Hilcona na pravé stra-
né. K novym druhim téstovin Tradizionale
«Ravioli Ricotta di Bufala e Spinaci» a «Mezze-
lune 4 Formaggi», které jsou k dostani od cerv-
na 2020, a k pestu Tradizionale

pro tuto sezonu «cizrna-limeta» ~ Nové druhy tésto-
napadnou grilovaci nadsence  vin jsou k dostani
urcité jesté dalsi zajimavé kre-  od ¢ervna.

ace. I u téchto novinek ze sorti-

mentu Tradizionale sazi Hilcona na obvyklou

pifisadami bez konzervac¢nich latek, zvyraz-

novact chuti a umélych aromat. Dalsi chutné

recepty k novinkam jsou ostatné k dispozici
kvyzkousSeni na hilcona.com/rezepte.

s
Doporuceni spolecnosti Hilcona

pro stfedomofrsky poZitek z grilovani:
Aromaticky BBQ burger
S pesto f0Sso

Pfisady

40 g pesto rosso (napr. Hilcona Tradizionale
«Pesto rosso»)

100-200 g mletého hovéziho masa

30 g saldtové okurky

40 g rajcat

30 g Cervené cibule

3-4 listy saldtu

1houska na burger

Pfiprava

Okurku, rajcata a cibule nakrajejte na platky. Placku
z hovéziho masa ugrilujte na pozadovany stupen
propeceni. Housku rozpulte, vnitini stranu kratce
opeclte na grilu a potfete pestem. Poté burger
obloZte podle chuti zbyvajicimi pfisadami.

Tip: Burger je jeSté moZné vylepsit platkem syra.

Letni saldt tortelli

Pro 2 osoby

PFisady

1 baleni téstovin pInénych syrem a sunkou
(napr. Hilcona Tradizionale «Tortelli Prosciutto
Crudo e 4 Formaggi»)

50 g Cervenych tfesnovych rajcat
50 g Zlutych tfeSnovych rajcat

Y, Cerveného grapefruitu

s zelené papriky

', Cervené papriky

30 g pecorina nebo parmezanu v celku
20 g rukoly

Balsamikovy ocet

Olivovy olej

Citronovd stdva

SGl a peprt

Listky bazalky

Pfiprava

PInéné téstoviny uvarte podle ndvodu na obalu
v osolené vodé al dente nebo podle chuti, poté slij-
te a nechte krdtce ochladit pod studenou vodou,
az jsou vlazné. TreSfova rajcata rozpulte, duzinu
z grapefruitu a papriku nakrdjejte na kosticky.
V mise opatrné promichejte vsechny pfisady (kromé
syra a bazalky) a ochutte. Na zavér nastrouhejte na
saldt syr a ozdobte listky bazalky.

Tip: Recept je mozné vylepsit pestem «cizrna-
limeta» od firmy Hilcona jako dresinkem.

LOOK! 02/20
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Hiigli: zvyraznéni aroma pomoci Stein’s Best

S novinkami znacky Stein’s Best pfichazi ex-
tra porce chuti ke grilovani. Domaci omacka,
omacka ze zakysané smetany a omacka na bur-
gery rozsitily od bfezna stavajici table top range
pro gastronomii o tfi rozmanité druhy. Kromé
toho dostal prirustek také sortiment rub: S no-

Eisberg: uvédomélé grilovani s bio vyrobk
e . v g vym vyrobkem «Fisch & Seafood Rub» je mozné

Na stoupajici poptavku po bio potravinach ma
Eisberg v Polsku a ve Svycarsku pfipravené nové
odpovédi. Od zac¢atku kvétna si polsti zakaznici

pred grilovanim za sucha okofenit tfeba steaky
z tunaka nebo halibuta a také §pizy z mofskych
plodd, nebo je mozné je vném marinovat. e mr

mohou vybirat z péti novych druht bio salatu.
Patii sem jednodruhové varianty rukola, pol-

/ Z nicek a baby Spenat a také
- smési «California Mix» a  «Mais Rugeli» s bio
«Toskana Mix». Bio certifi- ~ certifikaci dopliuji
<>, kaci maji rovnéznové «Na-  grilovaci sortiment

turaPlan Mais Rugeli».Jsou  fi rmy Eisberg_

14
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Tip na salat od firmy Eisberg na vecer s grilovanim:

Rukolovy saldt s cuketou a rajcaty

Pro 2 osoby

Pfisady na grilovanou zeleninu

1cuketa

3 fimska rajcata

2 polévkové IZice extra panenského olivového oleje
1 ¢ajova IZicka Cerstvé bazalky, nasekané

1ajova Izicka Cerstvého oregana, nasekaného
1cajova Izicka Cerstvé majordnky, nasekané

sal

Pfisady na salat

90 g rukolového saldtu (naprt. od Betty Bossi)
50 g oliv (¢erné, zelené nebo smés)

50 g parmezanu vcelku

Pfisady na dresink

2 polévkové IZice Aceto balsamico di Modena
4 polévkové IZice extra panenského olivového
oleje

Fleur de sel

Cerstvé namlety pepf

1 ¢ajova IZicka javorového sirupu

Pfiprava

Bazalku, oregano a majordnku smichejte s olivovym
olejem, okofente solf a pepfem. Cuketu nakrdjejte
na cca 5 mm silné platky, raj¢ata podélné rozpul-
te a oboji poloZte na jeden talit. Zeleninu potfete
marinddou z bylinek a oleje, nechte pusobit cca
10 minut.

Mezitim si dejte do misky na dresing Aceto balsami-
co, okofente soli a peprem a dlikladné promichej-
te, aZ se sl rozpusti. Pfidejte olej a javorovy sirup
a znovu dlkladné promichejte. Rukolovy saldt roz-
délte na dva talife. Nyni ogrilujte zeleninu a dej-
te ji na rukolovy saldt. Ozdobte olivami a Cerstvé
nastrouhanymi hoblinkami parmezdnu a zalijte
dresinkem.

pasterizované a jiz praktic-

ky naporcované a doplnuji stavajici Svycarsky
grilovaci sortiment firmy Eisberg, ktery tvofi
«Gemiise Spiessli» a plnéné Zampiony.

Sarah

SEFINAK MAODY

A

5 g 0’0":6&
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Po stopach klasického korenfi

Aromaticti vyslanc
Z celého sveta

Bez soli, pepre, muskdtu a jejich chutnych pribuznych
se neobejde zadny amatérsky kuchar ani vyrobce potravin. Ale kam
by se mél vydat ten, kdo se chce dostat tam, kde roste pepi?
A proc je hrebiCek asto soucdsti pokrm(l ze zeli? TroSku jsme
zapatrali a dali dohromady nékolik kofenénych fakt(.

Muskatovy ofriSek

Jemné nastrouhany doddva muskat lehce
oriskovy a pdlivy tén napfiklad bramborové

kasi nebo masovym pokrm(m, ale také mnoha
sladkym jidIGm. Muskdtovy ofiSek je semeno
muskatovniku, ktery roste predevsim v Indonésii
a na karibském ostrové Grenada. Toto intenzivni
koreni by se mélo davkovat opatrné, nebot jiz

s malym mnozstvim je mozné dosahnout
velkého tcinku.

Kmin se svym nezaménitelnym ostfe nasladlym
aromatem patfi k nejstarsim kofenim v Evropé.
Podélnd zrna jsou suSena semena stejnojmenné
rostliny. Pouziva se cely nebo mlety pfi pfipravé
raznych druh zeli, ale také dusenych pokrm
nebo chleba.

Mleta paprika

Mletd paprika vznikd z ususenych a namletych
paprikovych luskd. Podle toho, zda a v jakém
mnozstvi jsou pfitom pouZzita semena a Zebra
obsahujici kapsaicin, vznikaji rizné stupné
ostrosti. V madarské kuchyni, kde se paprika
pouziva velice Casto, se napfiklad rozliSuje podle
Grovné ostrosti od velmi ostré pres sladkou az

po jemnou riizovou. Také ve Spanélsku a Portu-
galsku patfi mleta paprika k tradi¢nimu korentf.

To, zda bude pepf
cerny, zeleny nebo
Cerveny, zdlezi

Pepr

Abychom odpovédéli na Gvodni otdzku: ten, kdo
by se chtél vydat tam, kde roste pepf, by mél
vyrazit na Madagaskar, do Indonésie, Indie nebo
Malajsie. Tam totiz roste peprovnik, jehoz plody
jsou zrnka pepfre. To, jakou barvu budou mit,
uréuje Cas sklizné a zptisob dalsiho zpracovani.
Na Cerny pepr se susi nezralé a neloupané celé
bobule. Naopak zelené zlistanou plody tehdy,
pokud se nalozi do octa nebo slaného nélevu
nebo susi mrazem. PIné zrald neloupana zrna
maji Cervené zbarventi. Bily pepr vznikne, kdyz
se zralé cervené bobule oloupou. Chut pepfe se
nejlépe uvolfiuje pfimo z mlynku. Cerstvy zeleny
pepr se kromé toho ¢asto pouzivd cely napfiklad
do polévek nebo omacek.

predevsim na cCase

sklizné.

Hrebicek

Hrebicek jsou suSend poupata hrebickovce.
Plvodné toto kofeni pochdzi ze souostrovi
Moluky, v Evropé je znamé od raného stredové-
ku a je oblibené nejen kvili své drevité, mirné
ostré chuti. VyuZivaji se také jeho prokazatelné
pozitivni Gc¢inky na zdravi. Neni tedy nahoda, Ze
se hrebicek ¢asto priddvd do tézko stravitelnych
jidel jako je Cervené nebo kysané zeli.

Korenici smeési

Mnohd jidla ziskdvaji svou typickou chut
diky smési celé fady kofeni. Recepty jsou
velice Casto dobrfe stfezenym tajemstvim
svych autord. Jednim z nejzndaméjsich
zdstupcl je zfejmé kari kofeni, které
vzniklo v 19. stoleti ve Velké Britdnii k napo-
dobenf zvlastni viiné indickych jidel. Ddle-
Zitou soucasti je kurkuma, kterd kari
doddvd charakteristickou Zlutou barvu.
Kromé toho patfi ke standardnim prisadam
koriandr, fimsky kmin a zazvor.

V severoafrické kuchyni je napriklad
nezbytnd smés ras el-hanout. Tato kombi-
nace, ktera m(iZe byt tvofena az 30 jednot-
livymi druhy kofeni, v sobé spojuje ostré,
sladké a horké tény. A navzdory letni
sezéné je tfeba zminit jednu klasickou
smés ze stfedni Evropy: pernikové kofeni,
které jiz svou pouhou vani vytvari vdnocni
atmosféru. « mr
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My lidé to dokdazeme

Spolecne
vV harochéem case

Koronavirovd pandemie udrzZovala cely svét v napéti a postavila
pred nds vsechny nové vyzvy. S touto nevidanou situacf

se musela vypofddat i skupina Bell Food Group. Rizni zaméstnanci
7 celé skupiny hovori o tom, jak si s touto situaci poradili.

Kathrin Farber

Vedouci procesniho inZenyrstvi (TOP BPM)
ve spole¢nosti Bell, Zell (Svycarsko)

«Obvykle mdm na starosti v ramci TOP BPM klicové projekty, zlepSuji 5S, rozvijim ddle strukturu relaci a podporuji
optimalizaci procestl. Koronavirus vsak hodné zmeénil muj kaZzdodenni Zivot: S rostoucimi objemy vyroby bylo jasné,
Ze prioritou je zvladnout kazdodenni vyrobu a udrZovat standard TOP BPM. Probthajici projekty proto musely pockat.

Proto jsem hledala nové pracovni oblasti, ve kterych bych mohla spolecnost podpofit, napriklad pri provddéni korona-
virovych opatfeni. Na dalSich projektech jsem mohla pracovat z domova. Také jsem byla spokojena se svym
pldnovdnim cilil; to mi usnadnilo opétovnou koordinaci projektt, které v té dobé musely cekat. Mezitim se situace
ponekud zklidnila a ja mohu pokracovat ve svych béznych ¢innostech.»

Rubrika «My zaméstnanci to dokaze-
me» bude nové vychdzet v kazdém
vydani LOOK!. Zde maji zaméstnanci
prilezitost zaujmout postoj ke kon-
krétnimu tématu. Chtéli byste uvést
svlj ndzor v této sekci? Pak nds kon-
taktujte na look@bellfoodgroup.com.
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Krzysztof Wiectaw
Vedouci provozu ve spolec¢nosti Bell,
Niepotomice (Polsko)

«Kdyz se v Polsku objevil koronavirus, musel jsem prizptsobit Fizeni spolecnosti nové
realité. Normdlni provozni procesy byly ohroZeny témér pres noc. Zridili jsme krizovy
tym a spolecné jsme pracovali na tom, kde je treba jednat, abychom vyhovéli novym
predpisiim a omezenim. Mnoho opatreni se zamérilo na ochranu zaméstnancti a mini-
malizaci rizika Sifeni.

Tato krize mi znovu potvrdila, Ze mi kolegové jsou nejen tspésni, ale Ze jejich nasa-
zeni nalézt optimdlni feSeni je neocenitelné. Svému tymu jsem vdécny za to, Ze vZdy
s ohledem na feSeni dokdZeme tspésné zvlddnout tuto obtiZnou dobu, aniz bychom se
vzdalil»

Stefan Potgeter
Vedouci centralnich sluzeb

«Soucasnd situace je pro nds vSechny obrovskou vyzvou. Po zdvaznych zméndch tykajicich se tipadku tovdren na
uzeniny a hotovd jidla a souvisejici reorganizace mnoha oddéleni to byla zatézkdvaci zkousSka pro celou organizaci.

V dtsledku prostorového oddéleni vyuzivame v ramci home office riizné technické pomiicky. Ukdzalo se, Ze zejména
videokonference probihaly velmi disciplinované, a presto se vsichni pri prdci bavili. I tak ndm velmi chybi alesporn
minimdlni osobni kontakt s nasimi kolegy a kolegyneémi. Na zacdtku jsme si také museli zvykat na
meénici se podminky v doddvkdch zboZi a upravovat mnozstvi nebo vyrovnat se s nékdy extrémné
kolisajicimi objedndvkami. V tizké koordinaci s vyrobnim oddélenim a ostatnimi oddélenimi jsme
vyzvu spolecné zvlddli a doposud jsme vzdy byli schopni zajistit doddvku.

Jsem obzvlasté hrdy na to, Ze kromé udrZovani kazdodenniho podnikdni pokracujeme v realizaci mimorddného
poctu projektu, napriklad v souvislosti s TOP BPM, v oblasti vyvoje produktt, technologii, energetického manage-
mentu nebo ve stavebnich projektech. To ukazuje, jak striktné vSichni sledujeme stejny cil a stdle prispivame syymi

osobnimi postrehy!»

Sadat Shagqiri
Predseda zavodni rady
ve spolecnosti Hubers Landhendl, Pfaffstdtt (Rakousko)

«Poslednich nékolik mésicti bylo vyzvou pro vSechny,
vsoukromé i pracovni oblasti. V rdmci zavodni rady a jako
vedouci oddéleni rozporcovani masa pravidelné zajistuji
dodrZovdni ochrannych opatreni. Stfiddme se na poledni
pauze, abychom udrzeli co nejniZsi pocet lidi v jidelné.

Pro vyrobu je vyzvou, Ze vyrobni linky musi byt vzdy ob-
sazeny. Je proto nesmirné duleZité dodrzovat doby prestd-
vek. Prvni sménu obvykle zacindme o hodinu drive, takze
mezidvéma vyrobnimi sménami nedochdzi k mezilidskym
kontaktim. Proto vstdvdme vsichni o hodinu drive - a ve
dve hodiny odpoledne je hodinovd odstavka vyroby.

Po néjakou dobu jsme vsichni byli po dovolené a v pripadé
nemoci testovdani na COVID-19, abychom zabranili vy-
skytu onemocnéni ve spolecnosti. Pro mé jako predsedu
zdvodni rady a zaméstnance je duleZité, abychom vSichni
pomohli spolecné bojovat proti tomuto viru. Spole¢né to
zvlddneme!»

ve spolec¢nosti Bell, Seevetal (Némecko)

Byla to zatézkavaci
zkouska pro

celou organizaci.

zleva doprava: Ambre Savoy, Nicolas
Perret, Modi Ide, Fabrice Perignon,
Frédérica Gueissaz ze spole¢nosti
Sylvain & CO v Essert-sous-Champvent

«Koronavirus nemd proti ndm San-
ci! Diky ochrannym opatrenim jsme
béhem krize dokdzali ztistat klidni.
Nas zaméstnavatel udélal vse pro to,
aby nds ochrdnil pred touto pande-
mii. NaSe kazdodenni prdce se ne-
zménila, zménila se vsak atmosféra
vdusledku socidlniho odstupu. Vsich-
ni respektujeme novd pravidla, pou-
Zivame rousky a pravidelné si dezin-
fikujeme ruce. VSechny citlivé oblasti
jsou pravidelné dezinfikovdny.»
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Sinuhe Hofstetter
Vedouci podniku ve spolecnosti Hilcona Taste Factory,
Landquart (Svycarsko)

«M¢élijsme neviditelného oponenta, ktery se z Ciny pres Itdlii aZ do Ticina stdval
stdle vice patrnym a ktery zménil zameéstnance v podniku. Zaméstnanci méli
otdzky, na které obvykle odpovida obvodni lékar, a ne vedouci podniku. Od <Je to
vsechno prehnané> az po <Obdvam se, Ze na to muzZu umrit ja nebo moji pribuzni>
- rozsah kazdodennich ndzoru byl velmi rozdilny.

Dennim srovndvdnim s prodejem a flexibilni improvizaci celého
P . hodnotového rfetézce jsme v tymu Hilcona dokdzali spolecné se
otazky, na které " L )
S 61 d4 zdkazniky vypracovat reSeni zamérené na cil. S velkym nasa-
0 Vy, e, 0 VP°Y' a zenim zaméstnanct spolecnosti Hilcona Taste Factory, kteri se
obvodni Ie!(ar' n'!<°" denné prizptsobovali novym obecnym podminkdm, byly dalst
vedouci podniku.  yyzvy zviadnuty velmi dobre.

Zaméstnanci méli

Diky jiz obecné platnym hygienickym pokynum v potravindfském primyslu
a spolecné vyvinutym dodatecnym opatrenim mohla byt vysilana a vytvdrena
vysokd tiroveri bezpecnosti. Mnoho individudlnich rozhovoril a kazdodenni pri-
tomnost nadrizenych sniZilo strach a pomohlo zviditelnit neviditelného nepri-
tele.»

Christine Dehnert

Vedouci kantyny ve spole¢nosti Siddeutsche Truthahn AG, Roland Vrecko Reinhard Gassner
Ampfing (Némecko) Manazer vyroby hluboce zmrazenych pokrm Vedoucf provozu ve spolenosti Eisberg,
ve spolecnosti Bell, Oensingen (Svycarsko) Marchtrenk (Rakousko)
«Poslednich nékolik mésicti bylo ndrocné obdobi. V breznu byla naSe kantyna v rdmci ochran-
ného opatreni okamzité uzavrena. Védéli jsme vsak, jak dobre vyuzit «<nové ziskany» ¢as. Kdyz «Na oddéleni vyroby hlubokozmrazenych pokrmil jsme uzavreni pocitili «U¢inky koronavirové pandemie Ize samo-
objednavky v nasledujicich dnech prudce vzrostly, pomohly dvé zaméstnankyné z mého tymu velmi zretelné. Museli jsme vypnout nékteré linky, na kterych se vyrabi zFejmé pocitovat také v Rakousku, a tedy
napriklad s balenim a ve skladu kartonti, abychom lépe zvladli zvySeny objem. Postarali jsme se napfiklad cateringové zbozi. U dalSich linek pfes noc narostlo obrovské i na nasem pracovisti v Marchtrenku. Diky
o pravidelnou dezinfekci klik a psacich stolit v administrativé a stolti ve spolecnych mistnostech. mnoZstvi. Vysledkem byla napriklad prdce v sobotu. Nejvyraznéjivzrostla okamzitému zahdjeni vSech nezbytnych
... poptdvka po mletych masnych vyrobcich. Tady vidite, Ze lidé varili vice opatreni a dalSich bezpecnostnich opatre-
Méli jsme tak  kdyz byli vsichni zaméstnanci nasi spolecnosti v ramci ochranného opatreni doma - a s mletym masem je to velmi snadné. ni jsme byli schopni na tuto krizi reagovat
moznost vymalovat testovani na koronavirus, probéhly testy v kantyné -byla jsem schopna podpofrit » . . . . . ) . velmi rychle.
si a zkrdslit  drady interni organizaci. Také jsme byli schopni realizovat projekty, pro které Zp et Izy Aol (I)n.ekuc’i G s s touto situactvypo- L. )
kantynu sami. jsme dfive nenasli éas: nové jsme usporddali Satny a od zakladu je vycistili. radaE.'DaISIWfaktorem byly rlzikove slvcuplny. Na z’acgt(cu ngbylo sri(zdnve Jsme ve.lvm.l radz,vz.e.]sn.ze fioposud ncfz n?’sem
Pokracovalo to v kantyné. Také jsme ji diikladné vycistili a nové vymalovali. Za zc}ruat;{rﬁwdlo od'stupttz metfu. Zflmestrlana.zyla’dll situaci po pocdtec- pracows.tl nemelljveclimy potvr.zevn)v/ prlpad
nich potizich velmi dobre a byli také velmi flexibilni.» koronaviru, a chtéli bychom jesté jednou

normdlnich okolnosti bychom si najali externtho malire — méli jsme vSak moznost vymalovat si

a zkraslit kantynu sami podékovat vsem zaméstnancium za pri-

kladné dodrZovanivsech prijatych opatreni
Mezitim jsme nevédéli, zda se kantyna v blizké budoucnosti znovu otevre a co by to znamenalo a narizeni spojenych s prevenci.»

pro nase pracoviste. Ale s novym konceptem hygieny, ktery jsem vypracovala s podporou naseho
managementu kvality, jsme mohliv Cervenci kantynu znovu otevrit a opét privitat nase kolegy!»
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Titulni stranka

Gabriela Boldeanu
Manazerka kvality ve spolecnosti Eisberg,
Pantelimon (Rumunsko)

«Nezaznamenali jsme Zadné vyznamné zme-
ny, koneckoncti, dlouhodobé pracujeme s pris-
nymi hygienickymi predpisy. Rousky, jednord-
zové rukavice a specidlni vystroj jsou pro nds
soucdsti kazdodenntho Zivota. Samozrejmé
jsme zvysili pocet kontrol v urcitych bodech.

Co se tyce spolecnych prostor, chodeb a kanty-
ny, Cistili jsme tak castéji predmety, které jsme
drive myli jednou denné. Dezinfikujeme také
kliky dverti, spinace, psact stoly, spolecenské
mistnosti, mikrovinnou troubu atd.

Pro vyrobce potravin, jako je Eisberg, je bez-
pecnost produktu zdsadni. Postupy, které jsou
dnes znamy verejnosti, predstavujiv této pan-
demiijen malou ¢dst <normality». TFivéci ndm
ukazuji, Ze to, co délame, je spravné: duvéra
nasich zakaznikt, zpétnd vazba od spotrebi-
teltl a audity.»
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Diana Riedel
Oblastni manazerka obchodnich zdstupcd pro Food
Service ve spole¢nosti Higli, Radolfzell (Némecko)

«Zacdtkem koronavirového obdobi se pro nds vsechny vy-
vinula zcela novd a neobvykld situace. UZ jsme nejezdili
za nasimi zakazniky, ale starali jsme se o né telefonicky,
to byla pro meé a mé kolegy novad vyzva. Intenzivni pripra-
vou telefonickych rozhovortl se zakazniky jsme dokdzali
udrzovat kontakt se zakaznikem velmi dobre, ale navste-
vu na misté timto nelze nahradit.

Kromé toho jsme byli schopni vyuZit dobre cas ke zpraco-
vani administrativnich zdlezitosti, napfiklad k aktuali-
zaci udajti o zdkaznicich nebo k optimalizaci planovdni
vyjezdtl, abychom po krizi mohli zacit dobre pripraveni.
Kromé toho jsme kazdy tyden realizovali telekonference
na Sirokou Skdlu témat, jako je napriklad osvéZeni zna-
losti o aplikaci Excel. Z téchto Skoleni mohli mit vsichni
béhem doby po uzavreni prospéch. Diky uvolriovdni opat-
reni jsme se svymi zakazniky velmi radi, Ze se muZeme
opét osobné setkat.»

William Pandolfi
Vedouci smény ve spolecnosti Ali-Big,
Brivio (Italie)

«Rizenivyroby a dodrZovdni pravidel odstupu
dnes funguje velmi dobre. Je Skoda, Ze si ne-
muZeme uzit pracijako drive - popldcanim po
ramenou - nebo Ze neni mozné obédvat spolec-
né s tymem. Doposud vsak byla tato opatreni
nezbytnd - a fungovala: Doposud se v nast
spolecnosti nevyskytl Zzadny pripad.

Kdyz byla Lombardie, kde se naSe spolecnost
nachdzi, prohlasena zarizikovou oblast, velmi
jsme se tohoto nezndmého viru a jeho ndsledkt
bdli. Média sdélovala protichtidné informace.
OkamZité jsme zacali nosit rousky, udrzovali
odstup a zintenzivriovali tiklid ve spole¢nosti
prosttednictvim externi spolecnosti — a dokd-
zali jsme po celou dobu udrZet vyrobu.»

Roland Kalberer
Vedeni kulinafstvi ve spolecnosti Hilcona,
Schaan (Lichtenstejnsko)

«Cetnd omezeniv praci pro nds byla v kuchy-
ni neobvykld, i kdyz hygiena byla vZdy sou-
cdsti naseho kazdodenntho Zivota. Zejména
pfivareni a ochutndvce vyvolala povinnost
nosit rousku nékteré zvlastni situace. Jedna
véc je jasnd: clovek byl v prubéhu urcité uve-
domeélejsi, citlivejsi a koncentrovanéjsi.

V zdsadé svycarskd vldada udélala mnoho
dobrych krokt. To plati také pro spolecnost
Hilcona a tym pro fizeni pandemie. DilleZitd
rozhodnuti byla u¢inéna véas a dobre sdélo-
vdna. V soucasné dobé vsak bojuji s pocitem
,laissez-faire, ktery prevlada ve velké casti
spolecnosti. I pres vSechny ekonomické vyzvy
doufdam, Ze téch nékolik pozitivnich aspekti

této doby pretrvd a bude mit trvaly tcinek.»

Jaroslaw Korman
Vedouci prodeje ve
spolecnosti Eisberg, Legnica
(Polsko)

Patrik Keller

Vedouci PPS / vyrobniho servisu

a zastupce vedouciho provozu

ve spolecnosti Hiigli, Steinach (Svycarsko)

«Pro mé byla koronavirovd krize mimorddnou, nejistou, ale
také zajimavou dobou, kterd vyZadovala a bude i naddle vy-
Zadovat velké organizacni dovednosti a flexibilitu, jak v pro-
fesiondlni, tak soukromé oblasti. Z profesiondlniho hlediska
jsem byl zvlastnim zptisobem konfrontovdn vyzvami.

Jesté diilezitéjsi bylo zvaZzit cely hodnotovy retézec, abychom
pochopili a implementovali potfeby zdkazniku (interné
i externé). Také jsem se naucil spoustu novych véci, jako
je pouzivani novych ndstrojit k dosaZeni stanovenych cilu
a k uspesnému dokonceni projektu. Pozitivni zkuSenosti jsem
ziskal s Webexem. Mezilidsky aspekt, ktery se ponékud ztratil
ve webovych hovorech a konferencich, je pro mé vsak velmi
dilezity.

Z tohoto duivodu pro mé home office nent holistické resenti, ale
urcité mad smysl pro urcité tkoly za predpokladu, Ze zarizent
a domdci prostredi spliiuji nezbytné poZadavky. ProtoZe se mé
spolecenské povinnosti (napr. aktivity ve sdruzenich) v této
dobé nekonaly, mohl jsem si sviij volny cas plné uZit ve vecer-
nich hodindch a o vikendech se svou rodinou nebo jej vyuZit ke
svému dalSimu rozvoji a volnocasovym sportim.»

«V poslednim tydnu pred koronavirovou krizi bylo napldnovdno setkdni s nejvétsSim zdkaznikem v Polsku.
Schiizka doposud kvili zdkazu cestovani a kontaktu neprobéhla. To ukazuje, jak silné byl krizi zasaZen
polsky potravinovy prumysl. Prijmy v odvétvi stravovani se také zotavuji velmi pomalu. Napriklad musely

byt prozatim pozastaveny spolecné projekty s Hiigli Polsko.

Koronavirovd krize vSak ovliviiuje také nasi spolecnost: Ve vyrobé jsme zavedli hodinovou prestavku mezi
sménami, abychom se vyhnuli kontaktiim mezi zameéstnanci. Denni méreni teploty, dezinfekce rukou
a nosenti rousky ve vsech oblastech prodluZuje a zpomaluje pracovni proces a ovliviiuje produktivitu. Také

v administrativé to nemaji kolegové jednoduché.

Tydenni home office v byté s celou rodinou a malymi détmi ztéZuje koncentraci. Pokrok u nékterych projektil
trvd bez osobniho kontaktu déle. DuleZité vsak je, Ze pri dodrZovdni vsech opatrent ztistanou vSichni nasi
zameéstnanci zdravi. Vsichni jsme si védomi toho, jaké disledky, kromé horsiho vysledku zptisobeného ko-
ronavirovou situaci, by mélo pripadné onemocnéni a karanténa. To je nejlepsi motivace v dal$im provddeéni

vsech nezbytnych opatreni pro zdravé preckant krize.»
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Vyroci

LOOK! gratuluje zaméstnanclm slavicim vyroc¢i v mésicich cerven az srpen 2020

Bell Schweiz

20 odpracovanych let

Uthayakumar Vallipuram, 15. Cervna, Bell Schweiz AG, Oensingen
Victor Rinus Solomon, 30. Cervna, Bell Schweiz AG, Zell

Walter Schwegler, 1. cervence, Bell Schweiz AG, Zell

Shukrije Kugqi, 3. Cervence, Bell Schweiz AG, Zell

Hysen Mustafa, 4. Cervence, Bell Schweiz AG, Zell

Emebet Tesfaye, 10. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej
Manoranjitha Tharmagulasingam, 10. Cervence, Bell Schweiz AG,
Basilej

Balasingam Muthuthamby, 17. Cervence, Bell Schweiz AG, Zell
Paramathas Paramanandan, 17. Cervence, Bell Schweiz AG, Zell
Thangavel Sinnathurai, 17. Cervence, Bell Schweiz AG, Zell
Belkisa Memic-Smirko, 14. srpna, Bell Schweiz AG, Oensingen
Somboon Miiller, 14. srpna, Bell Schweiz AG, Oensingen
Ananthar Markandu, 21. srpna, Geiser AG, Schlieren

25 odpracovanych let

Frédéric Adler, 1. cervna, Bell Schweiz AG, Basilej

Gilles Schmitt, 1. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej

Stefanie Stange, 1. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej

Boban Markovic, 6. Cervna, Bell Schweiz AG, Basile]

Pascal Studer, 9. Cervna, Bell Schweiz AG, Cheseaux

Martial Vogt, 12. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej

Christina Albisser, 15. Cervna, Bell Schweiz AG, Zell

Urs Walti, 1. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej

Thomas Bohler, 10. Cervence, Geiser AG, Schlieren

André Kurt, 10. Cervence, Bell Schweiz AG, Oensingen
Robert Frei, 17. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej
Jean-Pierre Gschwind, 27. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej
Shahe Ramaj-Avdyli, 31. Cervence, Bell Schweiz AG, Oensingen
Joseph Kuttler, 14. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej

Flavien Guerin, 28. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej

Dany Sutterlin, 28. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej
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30 odpracovanych let

Sylvie Martin-Boheas, 1. cervna, Bell Schweiz AG, Basilej
David Sinniger, 1. cervna, Bell Schweiz AG, Basilej
Ljubisa Kerculjevic, 11. cervna, Bell Schweiz AG, Oensingen
Rolf Grogg, 1. Cervence, Bell Schweiz AG, Oensingen
Ferdinand Miiller, 1. Cervence, Geiser AG, Schlieren
Thierry Parmentier, 1. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej
Renee Moyses, 1. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej
Vincent Muller, 1. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej

Pierre Schertzinger, 1. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej
Gilbert Ott, 6. srpna, Bell Schweiz AG, Basile]

Michel Schelcher, 27. srpna, Bell Schweiz AG, Basilej

35 odpracovanych let
Gilbert Pahud, 1. ¢ervence, Bell Schweiz AG, Cheseaux
Hansruedi Riifenacht, 1. srpna, Bell Schweiz AG, Oensingen

40 odpracovanych let

Nicole Schappler, 2. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej
Gérard Baud, 5. Cervna, Bell Schweiz AG, Cheseaux

Rolf Rothenbiihler, 17. ervna, Bell Schweiz AG, Oensingen
Josef Birrer, 4. srpna, Bell Schweiz AG, Zell

Odchody do diichodu

Kurt Dubach, 30. Cervna, Bell Schweiz AG, Zell

Eliane Stocker, 31. Cervence, Bell Schweiz AG, Basile]
Willi Eggenberger, 31. srpna, Bell Schweiz AG, Gossau

Pfed¢asné odchody do diichodu

Simon Ketterlin, 30. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej
René Linder, 30. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej
Francis Schmitt, 30. Cervna, Bell Schweiz AG, Basilej
Myriam Gadola, 31. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej
Marc Juncker, 31. Cervence, Bell Schweiz AG, Basilej
Annemarie Liischer, 31. srpna, Bell Schweiz AG, Zell

Umrti

Vincent Bartholomé, 23. (inora, Bell Schweiz AG, Basilej
Sivasamboo Yogananthan, 30. dubna, Bell Schweiz AG, Zell
Mladen Haban, 17. Cervna, Geiser AG, Schlieren

Aktudlni nabidku price

Najdete ng strankdch:
beroodgroup.com/karriere

Bell International

20 odpracovanych let

Natalie Obermann, 2. Cervna, Bell Deutschland GmbH & Co. KG,
Harkebrigge

Gerhard Aicher, 19. Cervna, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Zila Smajic, 26. Cervna, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Nihad Hasanovic, 28. Cervna, Frisch Express GmbH, Pfaffstatt
Giinther Petermaier, 16. srpna, Frisch Express GmbH, Pfaffstatt
Olga Becker, 23. srpng, Bell Deutschland GmbH & Co. KG,
Harkebrigge

25 odpracovanych let
Claudia Kobler, 24. ¢ervence, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt

30 odpracovanych let

Bernhard Olliges, 16. Cervence, Bell Deutschland GmbH & Co. KG,
Edewecht

Frank von Ohlen, 1. srpna, Bell Deutschland GmbH & Co. KG,
Edewecht

0dchody do diichodu

Anna Dziadon, 20. Cervence, Bell Polska, Niepotomice
Sergej Neuwirt, 31. Cervence, Stiddeutsche Truthahn AG,
Ampfing

Convenience

20 odpracovanych let

FrantiSek Truchly, 1. Ginora, Higli Food s. r. 0., Zdsmuky
Anabela Da Conceicao Rodrigues da Silva, 1. dubna, Eisberg AG,
Dallikon (dodatek)

Yousif Esmaeil El-Fatih, 1. dubna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Makfire Sadikaj, 1. dubna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Nirmaladevy Yejamogan, 17. kvétna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Valerij Vilgauk, 13. ¢ervna, Hiigli, Radolfzell

Erich Rosa, 19. ¢ervna, HFC GmbH, Bad Wiinnenberg

Mohan Kandiah, 26. ¢ervna, Eisberg AG, Dallikon

Werner Ritter, 1. Cervence, Hilcona AG, Schaan

Besim Ahmeti, 1. Cervence, Hilcona Gourmet SA, Orbe

Samir Husejinovic, 1. Cervence, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Muharrem Kutbay, 1. Cervence, Eisberg AG, Dallikon

Karlheinz Senn, 3. Cervence, Hiigli, Radolfzell

Sabine Vogel, 3. Cervence, Hugli Osterreich, Hard

Nijazi Murseli, 3. Cervence, Eisberg AG, Dallikon

Muhunthan Thanabalasingham, 17. cervence, Eisberg AG,
Ddllikon

Sterzer Alexander, 14. srpna, HFC GmbH, Bad Wiinnenberg
Sergio D’Inca, 15. srpna, Eisberg AG, Dallikon

Rosalia Marchetta, 25. srpna, Higli, Radolfzell

Angela Migliaccio, 28. srpna, Higli, Radolfzell

Rafija Durmisi, 31. srpna, Eisberg AG, Dallikon

25 odpracovanych let

Roman Miiller, 1. kvétna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Daniela Burri, 1. ¢ervna, Hilcona AG, Schaan

Thomas Kuehnis, 1. ¢ervna, Hilcona AG, Schaan

Mustafa Mermer, 6. Cervna, Eisberg AG, Dallikon

Peter Slanschek, 15. ¢ervna, Hilcona AG, Schaan

Isaltina Maria Mateus Rebelo Figueira, 15. Cervna, Eisberg AG,
Dallikon

Fernando Belo Maia, 1. ervence, Hilcona AG, Schaan
Jorg Brucker, 3. Cervence, Higli, Radolfzell

Nerime Alili, 3. Cervence, Eisberg AG, Dallikon

Selim Sadikaj, 14. Cervence, Eisberg AG, Dallikon

Maria De Nova e Sousa, 15. Cervence, Hilcona AG, Schaan
Therese Assala, 17. Cervence, Eisberg AG, Dallikon
Barbara Benko, 24. Cervence, Hilcona AG, Schaan
Waldemar Keilbach, 24. cervence, Higli, Radolfzell

Niels Rainer Frank, 1. srpna, Hiigli, Radolfzell

Imke Glocker, 1. srpna, Hiigli, Radolfzell

Jiirgen Werkle, 1. srpna, Higli, Radolfzell

Manuela Suter, 7. srpna, Eisberg AG, Ddllikon

Heinz Wegmann, 12. srpna, Hilcona AG, Schaan

Amélia Da Conceicao Faria Oliveira, 17. srpna, Eisberg AG,
Dallikon
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30 odpracovanych let

Manuel Rego Oliveira, 1. biezna, Eisberg AG, Ddllikon (dodatek)
Ana Rita Fernandes Lopes, 1. kvétna, Eisberg AG,

Ddllikon (dodatek)

Ulrike Wiedenbauer, 2. kvétna, Hiigli Osterreich, Hard
Sinnarasa Kathirgamu, 28. kvétna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Karin Dupper, 1. cervna, Higli, Radolfzell

Raimund Marchler, 1. Cervna, Hilcona AG, Schaan

Renato Marni, 1. Cervna, Hiigli Schweiz, Steinach

Rasathurai Muruguppillai, 1. cervna, Eisberg AG, Dallikon
Mirjana Grbavac, 5. Cervna, Hiigli, Radolfzell

Rolf Gruber, 18. Cervna, Hiigli, Radolfzell

Holger Kleinschmidt, 1. Cervence, Hiigli, Radolfzell

Jose Enrique Andrade Gider, 1. Cervence, Hilcona AG, Schaan
Vicky Booth, 30. ¢ervence, Huegli UK, Redditch

Angelika Reck, 30. Cervence, Higli, Radolfzell

Matthias Martin, 1. srpna, Higli, Radolfzell

Guenter Kopitsch, 13. srpna, Hilcona AG, Schaan

40 odpracovanych let

José De Matos Veiga, 6. biezna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Isabel Maria Da Silva Luz Guerreiro, 11. dubna, Eisberg AG,
Dallikon (dodatek)
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Odchody do diichodu

Ternovski Alexander, 29. inora, HFC GmbH,

Bad Winnenberg (dodatek)

Durmus Komiircii, 31. bfezna, Eisberg AG, Dallikon (dodatek)
Max Bossard, 30. Cervna, Eisberg, Dallikon

Josef Kochl, 30. cervna, Hubers Landhendl GmbH, Pfaffstatt
Jiirgen Lindner, 30. Cervna, Higli, Radolfzell

Harek Mahfoud, 30. ¢ervna, Hilcona Gourmet SA, Orbe
Christian Schlegel, 30. Cervna, Hilcona AG, Schaan
Marianne Schmid, 30. ¢ervna, Higli, Radolfzell
Niels-Rainer Frank, 31. cervence, Hiigli, Radolfzell

Jiirg Schwengeler, 31. Cervence, Hilcona AG, Schaan

Dieter Weller, 31. Cervence, Higli, Radolfzell

Odchody do diichodu

Manuel Jorge De Matos Fernandes, 31. brezna, Higli,
Steinach (dodatek)

Bernhard Erni, 31. brezna, Higli, Steinach (dodatek)
Richard Schmid, 30. Cervna, Hilcona AG, Schaan

Soutézni otazka

1x kurz grilovdni/vareni podle vaseho vybéru
pro dvé osoby v hodnoté 400,- EUR.

10 x ndkupni poukdzka v hodnoté 30,— EUR
do lokdlniho supermarketu.

Poslete Feseni spolu se svyym jménem, svym (byvalym)
pracovistém a svym zaméstnavatelem na
look@bellfoodgroup.com.

sy

Uzdverka je 18. zdri 2020.

Vitezové/vitézky budou vylosovdni ze spravnych odpovédi.

Na nékolikandsobnou tcast nebude brdn zretel. Vitézové/vitézky
budou informovdni pfimo. Ohledné losovdni nebude vedena
Zddnd korespondence ani poskytovdny informace telefonicky.

Soutéz
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Pfimo na misté v...

Hilcona Agrar predvadi kazdy den nové mistrovské vykony

S pinym nasazenim
pro tu nejlepsi zeleninu

Nejen v dobé sklizné md tym Hilcona Agrar pIné ruce prdce. Vedle péce

0 500 zemédélctl, od nichZ pochdzi zelenina pro vyrobu konzerv Hilcona,
md mnoho dalSich tikold, od pofizovdni osiva, pfes koordinaci castl
sklizné a mnoZzstvi az po polni zkousky.

Stefan Ddster a Ueli Giger najezdi za
rok autem zhruba 70 000 kilometru.
Ovsem nikoli na trasach po Evropé¢,

ale vyhradné ve Svycar-

Péce 0 zemédélce  skéem regionu Mittelland

ze strany spole¢nosti  av udoli Ryna, castecné

Poradci pro péstitele
Stefan Daster (vlevo)

a Ueli Giger (vpravo)
pravidelné kontroluji
stupen zralosti péstované
zeleniny.
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Hilcona Agrar  po polnich cestach. Zde
je obsahlda. seobaporadci pro pésto-

vani staraji o cca 500 ze-
médeélct, ktefiprospole¢nost Hilcona
Agrar péstuji na zdkladé smlouvy
o péstovani hrasek, fazole, pafizskou
karotku a dalsi zeleninu ke zpraco-

vani.

A tato péce je obsahla. Spole¢nost Hilcona
Agrar podporuje zemédélce, ktefi mimo jiné
péstuji pro své lichtenStejnské zakazniky také
brambory a Spenat, od odborného posouzeni
poli a planu péstovani pres vysev az po skli-
zen pomoci vlastnich Spickovych stroju. «Pfi
nasi praci je tfeba chytra koordinace,» vysvét-
luje Andreas Messerli, vedouci Hilcona Agrar.
«Ostatné vSe nesmi byt zralé soucasné, aby-
chom mohli kazdy den zpracovavat ¢erstvou
sklizenl z pole.»

Sesticlenny tym z agrarni oblasti tak pfe-
devsim v dobé sklizné pfedvadi kazdy den mi-
strovské kousky v logistice. To proto, Ze u pfi-
rodnich produkti neni mozné planovat daleko
dopfedu.

Cas sklizné je fizen vysevem dle oblasti.
Jak rychle a dobfe pak rostliny rostou, zavisi
v neposledni fadé na pocasi. «Letos jsme diky
vlhkému a nepfiili$ teplému pocasi v kvétnu
a ¢ervnu méli optimalni podminky pro rust
hrasku, fazoli a karotky,» fika Andreas Me-
sserli. «Velké Stésti po dvou letech s dlouhymi
obdobimi horka.»

Napftiklad pro hraSek znamenaji teploty kolem
30 stupnt Celsia €iry stres. Zraje rychleji, Zlout-
neatvrdne av ptipadé pfilis dlouhé doby mezi
sklizni a zpracovanim muzZe byt kysely. Spatné
predpoklady v dobé klimatické zmény. Proto si

Z pole do plechovky
za nékolik mdlo hodin

KdyZ je pole pripravené ke sklizni, za¢ind stroj
kolem osmé hodiny vecerni svou praci. Chlad-
néjsi noc¢ni teploty totiz malé zelené kulicky
sndseji épe nez horko pres den.

V jednom kroku tento moderni stroj rostliny
otrhd a otevre lusky, takZze do zasobniku stroje
se dostane jen samotny hrasek.

Kdyz je zdsobnik naplnény, fridi¢ nakladniho
vozu jej naloZi a vydd se se svym krehkym
nakladem pfimo do spolecnosti Hilcona. Tam
se |usténiny nejprve vyperou a roztiidi podle
velikosti.

Pak ndsleduje ddkladnd kontrola, pri které se
v nékolika kolech odstrani v3e, co by se pozdé€ji
nemélo dostat na talit zékaznika.

Poté jde hrdsek sdm nebo spolu s pafizskou
karotkou do konzerv. Od sklizné a7z po konzervo-
vani tak uplyne jen pdr hodin.

Poptdvka je predevsim
po jemném a extra
jemném hrasku.

Hilcona Agrar dala za jeden z tkolll otestovat
nové druhy napfiklad na to, jak snaseji horko.
«Pravidelné zkou$ime nové osivo a vzdy né-
kolik let sledujeme, jak se ktery druh chova,»
vysvétluje Andreas Messerli.

Ostatné hrasek ma vysoké naroky. Zvlasté
Zadany je ten jemny a extra jemny. Proto se pfi
dodavce hrasku méfi stupen jemnosti takzva-
nym «tenderometrem». Tak je mozZné pro
nasledujici pole urcit perfektni termin sklizné.

Specidlni stroj na
sklizeni hrachu
zajistuje rychlou
sklizen této citlivé
lusténiny.
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Rozhovor s Andreasem Messerlim

0d roku 2018 vedete spolecnost Hilcona Agrar. Mél
jste jiz predtim vztah k zemédélstvi? Ji7 v dobé Skolnf
dochdzky jsem pracoval v zemédélskych podnicich. Pozdéji
jsem se rozhodl pro studium agronomie. Po zastdvkdch
v odboru marketingu a prodeje ve spotfebnim primyslu
jsem mél pfed dvéma lety to Stésti, Ze jsem smél prevzit
veden( Hilcona Agrar od svého predchlidce, ktery Sel po
38 letech na odpocinek. Tento Ukol mi déla velkou radost,
protoZze m{zu fungovat jako spojovaci ¢lanek mezi zemédeélci
a zpracovateli.

Jdete nékdy i sdam na pole? Nékdy? Béhem sklizné jsem
na polich kazdy tyden a pfesvédcuji se napfiklad o tom, Ze
kvalita zeleniny odpovidd, a divam se, s jakym sklizenym
mnoZstvim se ma v ndsledujicich deseti dnech poditat. Tu

LOOK! 02/20

a tam je tfeba i spontdnni nasazeni pfimo na miste.
Napfiklad tehdy, kdyZ bylo silné krupobiti a my jsme museli
posoudit Skody a odhadnout chybéjici mnoZstvi.

Jako zastupce spolecnosti Hilcona Agrar jste aktivni
také v zemédélskych sdruzenich. Jaka témata mo-
mentdlné rezonuji mezi ¢leny? V riznych odvétvovych
sdruZenich a komisich zastupuji zdjmy spolecnosti Hilcona.
Klimatickd zména a jak ji mizeme Celit, to je napfiklad velice
diskutované téma. Odvétvim také hybou stdle pFisn&jsi
restrikce u prostfedk( na ochranu rostlin. Faktem je, Ze
spotfebitelé si preji vice ekologie. Zde pro nds plati hledat
alternativy, které spliuji ekologické poZadavky. Ovsem
zcela zadarmo to byt nem(iZe, to se musi spotrebiteli jasné
vysvétlit.

Béhem sklizné je
Andreas Messerli
kazdy tyden sdm na
cestdch po polich.

V soucasné dobé se tento ptistroj pouziva jesté
v Cisté mechanickém provedeni. Novy, elekt-
ronicky model je také jiz k dispozici a bude se
testovat pristi rok.

Naopak moderni technika patfijizdlouhou
dobu ke kazdodenni praci se zemédélskymi
stroji. Pfikladem je vysoce moderni sazeci stroj
na brambory. Prostfednictvim GPS naviguje
traktor optimalné po poli, zatimco pfipojeny
sazeci stroj pfesné poklada sadbu brambor,
ochranénou pfed napadenim houbami mofi-
dlem, do hotovych fadku. VSe vjednom kroku.

Na rozdil ode dneska bylo potfeba mnoho
manualni prace, kdyZ se pfed 80 lety zacala
psat historie zpracovani zeleniny. Pro vyrobu
konzerv v podniku, ktery se mél pozdéji jme-
novat Hilcona (sloZenina z «Hilti Convenien-
ce Nahrungsmittel»), jiz zakladatelé péstovali
¢ast vyrobkl ve vlastnim zemédélském pod-
niku, ktery ostatné existuje dodnes a vede jej
Hilcona Agrar.

Mezitim se spole¢nost Hilcona stala jedi-
nym vyrobcem konzervované zeleniny ve Svy-
carsku. Proto nechdva agrarni tym tuzemské
producenty vypéstovat mimo jiné pfiblizné
3400 tun hrasku, zhruba 2 200 tun fazolia vice
nez 1 800 tun pafizské karotky. VSe ve vyso-
ké kvalité a s peceti «Suisse Garantie», navic
s oznacenim bio.

Asi tfi ¢tvrtiny celého vynosu zpracovava
spole¢nost Hilcona sama. To, Ze zeleninové
konzervy od spole¢nosti Hilcona od dob jeji-
ho zaloZeni neztratily nic na své oblibenosti,

ukazuji stabilni ¢isla odbytu v uply-
nulych letech. Od vypuknuti pande-
mie koronaviru tato lichtenStejnska
firma vyexpedovala dokonce tolik
plechovek zeleniny, jako jeSté nikdy
pfedtim v historii firmy.

Kromé toho zasobuje Hilcona
Agrar také dalsi Svycarské vyrobce
potravin Cerstvou zeleninou z pole.
Spoluprace je vyhodou i tehdy, kdyz
jsou vyrobni kapacity spole¢nosti
Hilcona vytizené. «V takovych pfi-
padech se pokousime piebytecnou
zeleninu prodat dal nasim zakazni-
ktim,» fikd Andreas Messerli. «Za-
branit plytvani potravinami je pro
nas velkou vyzvou.»  mr

Spolecnost Hilcona
je jedinym
vyrobcem konzervo-
vané zeleniny ve
Svycarsku.

Ve spolec¢nosti Hilcona

v Schaanu se Cerstvé
sklizend zelenina dostane
co moznd nejrychleji

do konzervy.
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Tak se déld kvalita

Vychutnejte si bez starosti klobdsu Bell

s v/

Pusobiveé cislo

Existuje pravdépodobné jen malo potravin,
které podléhaji tolika kontrolam kvality jako maso. LOOK! zahdjil
pdtrani a jako priklad pouziva klobasy Bell, aby ukazal,
Ze toto tvrzeni neni pouze rcenim.

190 je vysoké ¢islo. Jesté pusobivéjsi je, kdyz vite, Ze se jed-
na o pocet kontrol kvality, kterymi prochazi klobasy Bell,
nez mohou opustit vyrobni zavod v Basileji. Od suroviny
k findlnimu produktu. Na pfikladu klobasy Bell, kfupavé
klobasy vyrobené z hovéziho a vepto-
vého masa, se da izasné prokazat, Ze je
tfeba dbat na to, aby produkt spliioval
vSechny pozadavky, pokud jde o pozZi-
tek a kvalitu.

Kontrola kvality probiha béhem
celého vyrobniho procesu: na zvifatech, na surovinach
a produktech, ale také na zafizenich, dopravnich pro-
stfedcich nebo ve vyrobnich mistnostech.

U klobas Bell zac¢ina proces dodavkou skotu a prasat.
Priivodni doklady dodavatele poskytuji informace o zvita-
tech; naptiklad jejich ptvod, typ chovu nebo jméno zemé-
délce. Veterinarni 1ékaf zkontroluje zdravotni stav a ¢islo
usniznacky, teprve poté je zvite schvaleno pro dalsi postup.

Pfiblizné ¢tvrtina kontrol se provadi pfed pordZzkou
a zajistuje peclivé zachazeni se zvifaty a dodrzovani
zakonnych pozadavkd, jako je napf. natfizeni o dobrych

Kazdd jednotliva
kontrola zasadnim
zplsobem pfispiva

k bezpe¢nému pozitku.

zivotnich podminkach zvifat. Pfi zpracovani - krajeni,
sekani, plnéni do stfivek, vazani, uzeni, baleni - je
kladen duraz na kvalitu masa a zpracovani. Tato kvalita
je pak také udrzovana béhem skladovani a logistiky.

33 z celkem 190 kontrol je zalozZe-
no na pravnich normach, zbyvajicich
157 kontrol jsou interni pokyny spo-
le¢nosti Bell, specifikace zakaznikl
nebo normy bezpecnosti potravin,
jako je IFS Food nebo FSSC 22000. 143
kontrol je pfimo soucasti procesu, 47 je tzv. podpirnych
kontrol, které zajistuji obecné ¢isté a bezpec¢né vyrobni
prostfedi: napfiklad méfeni bakterii ve vzduchu nebo
testovani pitné vody.

Kontroly jsou tedy pocetné a rozmanité. Kazda
z nich podstatné prispiva k vyrobé pfijemnych
abezpecénych produktd. Tak miizeme nasimzakaznikam
za vSech okolnosti zarucit nasledujici: To, co pochazize
skupiny Bell Food Group, je dobré. « sh




