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Tisztelt Munkavallalék!

«Mi emberek jelentjiik a kiilénbséget». igy hangzik a
Bell Food Group 2019-es évre vonatkozd kdzos célki-
tlizése. Ezért kiilonos 6rommel tolt el, hogy ennek a
kiadvdnynak a cimlapsztorija azokrél az emberekrél
sz6l, akik nap, mint nap a vdllalkozdsunkért dolgoz-
nak. Ok mindannyian nagymértékben hozzdjdrulnak
ahhoz, hogy holnap is sikeresen tudjuk végezni a te-
vékenységlinket. Ezt eztiton szeretném nekik szivbél
megkdszonni.

A piaci vdltozdsoknak megfeleléen az (izleti stratégidn-
kat is id6rél-idére fellil kell vizsgdlnunk és sziikség ese-
tén hozzdjuk kell igazitanunk. Ezért a Bell Németor-
szdgndl kiilonos figyelmet szentellink a nyers sonkdk
szegmensében betoltdtt erés pozicidbnknak, a kol-
bdszfélék lizletdgdt pedig értékesitettiik. Nagyon Or-
vendiink, hogy egy olyan idedlis vevét sikertilt taldl-
nunk, aki a suhli és borgeri lizemek munkavdllaléit is
dtveszi. Teljes egészében munkahelyi leépitések nélkdiil
azonban ez sajnos nem tud megvalésulni. Az Uzemi
Tandccsal egylittmiikddve arra fogunk térekedni, hogy
a munkahelyek leépitését a kozponti szolgdlta-

tdsok és a vezetés teriiletein a lehetd

legnagyobb mértékben szocidlisan
0sszeegyeztethet6 médon tud-

juk végrehajtani.

Az idei év nyardn ismét
szdmos termékinnovdciot
mutattunk be. A ropog6s
saldtdk, dntetek vagy ba-

romfibél késziilt ujdonsdgok mellett az idei grillsze-
zonban els6sorban a burger témakore kisér benniinket.

A Bell Svdjcndl az eddig is gazdag burger-vdlaszték a
«Big Triple B» nev(i termékkel béviilt. A Hilcona pedig
egy kiilonleges djitdssal késziil: a vdllalat «The Green
Mountain» jelzéssel piacra viszi az elsé teljes egészé-
ben Svdjcban fejlesztett és elddllitott, névényi alapd,
legtijabb generdcios burgert.

Az uj, innovativ kényelmi termékek vonatkozdsdban
az ausztriai Marchtrenkben létesitett Uj gydrtélizem
megnyitdsdval fontos mérfdldkdvet sikertilt leten-
niink. Vdllalatunk torténetében els6ként itt készitiink
termékeket a Bell Food Group tobb drucsoportja szd-
madra eqy telephelyen belliil. Ez egy j6 példa arra, hogy
kdzbsen hogyan tudunk elérejutni, ha a kompetenci-
dinkat a csoporton bellil egyesitjiik és kdzos célt kove-
tiink. Meggy6z6désem, hogy a marchtrenki telephely
még sok éromet fog okozni szamunkra, és hogy ez a
projekt jelzés értékii a Bell Food Group szdmdra. A
csoporton beliili erételjesebb egyiittmiikodésbél
mindannyian el6nyt kovdcsolhatunk. A mds vdllala-
tok és orszdgok munkatdrsaival folytatott eszmecsere
sordn mindannyian profitdlhatunk egymds tuddsd-
bél. Ezért haszndljdk ki a lehetGséget a tapasztalat-
cserére, ha alkalmuk nyilik rd!

Lorenz Wyss
A csoportvezetés elnoke
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Vdllalati események

Az (j Eisberg telephely megnyitdja Marchtrenkben

Europa legmodernebb
kényelmi termékeket

A marchtrenki telephely marcius elején
lezajlott megnyitdsa nem csupdn az
ausztriai Eisberg, hanem a teljes Bell
Food Group szdmara is fontos mérfold-
kovet jelent. A jév6ben ugyanis itt négy
gydrtocsarnokban, 19 soron készitenek
saldtdkat, gyimolcsoket és zoldségeket
az Eisberg, nassolnivalokat, muzliket és
z0ldségbdl készilt kényelmi termékeket
a Hilcona, valamint baromfi kényelmi

gyarto iizeme

2019. marcius 18-dn tartottdk az uj, kényelmi termékeket eldallito
gydrtotizem lnnepélyes megnyitojat az ausztriai Marchtrenkben.

A termelés madr mdrcius elején kezdetét vette. ElsGként ezen a telephelyen
egyesitik a Bell Food Group tobb mdrkdjdt is kbzos fedél alatt.

18 honapig tarto épitkezést kdvetben
kezd6dott meg az Uj, kényelmi
termékeket gydrté Gizem mikddése

Marchtrenkben. A telephely megnyito-

jdra 2019. mdrcius 18-an Gnnepélyes
keretek kozott kerilt sor. Osszesen
350 vendég vett részt az innepségen
- koztlk a politikai és gazdasagi élet
fontos szerepléi.
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350 vendég vett
részt az innepélyes
megnyitén.

A gyartolzemet a legmodernebb
mUszaki szinvonalnak megfelel6en alaki-
tottak ki, tovabbd a legmagasabb
higiéniai kdvetelményeknek is megfelel.
A termelés mellett sajdt kutato és fejlesz-
té részleggel rendelkezé modern kompe-
tenciakdzpont is Iétesil a telephelyen

a kényelmi termékek szamara. « fv

Hansueli Loosli (a Bell Food Group igazga-
tétandcsanak elndke), Marco Tschanz

(a Bell Food Group pénziigyi igazgatdja),
Lorenz Wyss (a Bell Food Group
Ugyvezet6 igazgatdja), Christian Guggis-
berg (az Eisberg ligyvezetd igazgatdja)
és Franco Mihlgrabner (az Eisberg
Osterreich GmbH (igyvezetéje) az j
marchtrenki tzem hivatalos megnyitdjdn.
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Internorga 2019: a gasztronomiai és szallodaipari agazat kiemelt eseménye

KOZOS GASZTRONOMIALI
KULDETESEN

Premier Hamburgban: az idei Internorga vdsdron a Bell, a Hilcona

és a Hiigli kozos standdal jelentek meg. A Bell Food Group harom mdrkdja

igy egyiittesen mutatta meg kompetencidjat a hazon kiviili vendéglatasi
szegmens szakmai kozénségének. A Hiigli ezen kiviil a fenntarthaté csomagoldsi
koncepciojanak kdszonhetden egy dijat is atvehetett.
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A latvanykonyhaban

a séfek a Bell, a Hilcona

és a Hiigli termékeivel
ny(igozték le a kozonséget.

Marcius kozepén az Internorga elnevezést ren-
dezvénnyel immaron 93. alkalommal nyitotta
meg kapuit Németorszag legjelentésebb vasara
a hazon kiviili vendéglatas piaca szamara. Az
iparagi esemény kdzel 96000 szakmai latogatd
szamara ad lehet6séget Gjabb inspiraciok szer-
zésére, az aktudlis irdnyzatok felfedezésére és
kapcsolatok kialakitasara.

A 25 orszagbdl érkezett 1300 kiallit6 kozé
tartozott a Bell Food Group is, amely a Bell
Professional, a Hilcona Foodservice és a Hiig-
li Food Service markait kdzos vasari standon
prezentalta.

«Hogy megmutassuk a hazon kiviili szeg-
mensben rejlé er6nket, testhezallonak éreztiik,
hogy az Internorgan elsé izben kdzosen 1ép-
jink fel», mondja Sebastian Maiwald, a Hiigli
Food Service részlegének markamenedzsere és
a hamburgi stand vezet6je. «Kétszintes k6zds-
ségi standunkon professzionalis médon tud-
tuk megjeleniteni egyesitett szaktudasunkat
és valasztékunk sokszinliségét.»

A vasarlatogatéknak csupan az orrukat
kellett kovetniiik az Al-es csarnokban ahhoz,
hogy megbizonyosodjanak arrél, hogy a Bell
Food Group mesterhdrmas markdja milyen
nagyszerlien harmonizal egymassal. A stand
foldszintjén 1évé latvanykonyhaban ugyanis
a Bell, a Hilcona és a Hiigli séfjei mindig Gjabb
és Gjabb kreaciokat varazsoltak a termékeikbdl.
Igy ajarokelSket példaul a Bell currys kolbasza-
val, a Hilconasiilt tésztajaval és a Hiigli paradi-
csomos curryszészaval kapraztattak el.

A legjobbat a gasztronomianak

A Bell Food Groupnak aprilis elején egy masik nagysza-
bdsu fellépése is volt a Transgourmet dltal szervezett PUR
gasztrondmiai szakkidllitdson Salzburgban. A Bell, az Eis-
berg, a Hilcona, a Hlgli, a Hubers és a Bresc kozos stand-
jan egy kulindris utazasra kalauzolta a gasztrondmia és
szdllodaipar szakmai k6zonségét a vallalatcsoport markai
kozott. Mindezt természetesen nem pusztdn elméletben:
a séfek helyben f6zott vdltozatos fogdsok és finoman
Osszehangolt degusztdcids tanyérok segitségével mutat-
tak be a ldtogatdknak és az tigyfeleknek a Bell Food Group
markatermékek sokszinliségét és nagyszer(d kombinalha-
tésagdt.

Vadllalati események

A stand fels6 szintje pedig helyet kinalt
ameglévé és potencialis igyfelek, valamint az
adott értékesité kollégak kozotti intenzivebb
targyalasok lefolytatasanak. A konyhamiivé-
szet természetesen innen sem hidnyozhatott:
a vendégek egy degusztaciés meni keretein
beliil mindharom marka termékeivel megis-
merkedhettek.

Ezen feliil a Bell Food Group két tovab-
bi tagja, a Vogeley és a Bresc is képviseltette
magat a rendezvényen a hely sziike miatt kii-
16nall6 standokon. Mig a Vogeley a hangsulyt
a desszertekre vagy az idések szamara késziilt
magas kalériatartalmua kiegészité taplalék,
a«CuraPlus» népszeriisitésére helyezte, addiga
Bresc a hitott fokhagyma- és zoldflszer-krea-
ci6éit mutatta be az élelmiszer-agazatnak.

A Hiiglinél mar a vasar kezdete el6tti estén
volt ok az 6romre. A professzionalis kényelmi
termékeket gyartd vallalat csomagolasi kon-
cepcidjat a «<BEST of Market Award» dijjal ju-
talmaztak a «fenntarthat6 termékcsomagolas»
kategériaban. A mogotte rejlé rafindlt otlet:
a csomagolasokat a gasztronémiaban szab-
vanyos formdatumra alakitottak ki, igy azok
a szintén megfelelé szabvanyok szerint kialaki-
tott késziilékekkel, példaul fagyasztokkal vagy
melegen tart6 késziilékekkel kompatibilisek.
Ezzel egy id6ben mas célokra is Gjrahaszno-
sithat6k a konyhaban, mivel egyebek kozott
mikrohullamu siité6ben és mosogatogépben is
hasznalhaték.

«Az Internorga, mint az dgazatban hodité
irdnyzatok és innovaciok talalkozéhelye az idei
évben is igazi fénypontot jelentett szamunk-
ra», mondja Sebastian Maiwald. «Nagyszerd
benyomadsokat tudtunk szerezni, és sokat igé-
6 kapcsolatokat alakitottunk ki. fgy mar most
orommel tekintiink a kovetkezo év elé.» « mr

of

Market
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A Frostag Food-Centrum AG Uj neve Hilcona Taste Factory

A manufaktuara

A Frostag Food-Centrum AG 2019. februdrjdtol a Hilcona Taste Factory
nevet viseli. A svdjci Landquartban lévé Hilcona lizem a tovabbiakban a kis
sorozatokra és a vegetdridnus kényelmi termékekre fokuszal.

LOOK! 02/19

AHilcona Frostag Food-Centrum AG nevii ledny-

vallalata 2019. februar 6ta Gj nevet visel: Hilcona

Taste Factory. A fiiziéval a Hilcona hosszutava

ry tovabbi kiépitése varhato a kis sorozatokban

gyartott tésztafélék és a vegetarianus termékek
kompetenciakdzpontjanak spe-

A manufaktlira cialistijaként - egy jovoorientalt

gyokerei az 1841-  megoldas a svéjci Landquartban

es esztenddig  1¢vé telephely fenntarthat6 és
nyt]lnak Vissza. hosszutavd erGsitéséhez. <A Hil-
cona Taste Factory a <manufak-
taura gondolatat> szimbolizalja», magyardzza
Sinuhe Hofstetter, a landquarti izem vezetdje,

«szamos folyamatunkat kézzel végezziik.»

A tovabbiakban is kézel 5000 négyzet-
meéteren és nyolc gyartésoron végzik a toltott
tésztafélék, vegetarianus ételek, példaul zold-
ségburger, -golydk, -szeletek, a tofu, valaminta

Capuns és Maluns nevi tésztaételekhez hason-
16 kiilonlegességek eldallitasat.

Aprilis elején a Landquartban 1év6 telephely
termékpalettaja kibéviilt a «The Green Mounta-
in» nevi belsé startup vallalkozas termékével:
a Hilcona Taste Factory bemutatta a «Green
Mountain Burger» elnevezési vegan burger-
variaciot (err6l a burgerr6l a 15. oldalon olvashat
bévebben).

A Hilcona Food Factory 2017. janudr 6ta tar-
tozik a Hilcondhoz. A manufaktira gyokerei
egészen az 1841-es esztendbig nydlnak vissza,
amikor Churban megnyitotta kapuit Svajc egyik
elsé tésztakészité tizeme. A Hilcona altal meg-
valosult atvétel a vallalkozas szamara az idealis
utanpotlast, valamint az iizleti modell biztonsa-
ganak megteremtését jelentette a névekve piaci
kornyezetben. ¢ sh

E.LECLERC (D)

A Bell az E. Leclerc kindlatdaban

Franciaorszagban

Az elmult év novemberétél a Bdzel melletti francia
hatdr mellett fekvd saint-louisi Hypermarché E. Leclerc
51 féle Bell-terméket vett fel a kindlatdba. Egy sokat
igérd siker.

«Ez oriasi el6relépést jelent a marka szamara az orsza-
gunkban», magyarazza Sophie Lucas, a Bell Franciaorszag
marketing- és értékesitéstamogatasi osztalyanak vezetdje.
«Azt mutatja, hogy mekkora lehet6ségekkel rendelkeziink,
és ezreménnyel tolt el benniinket!» Egy pozitiv jel, amelyet
szivesen latnak egy olyan piacon, amelyet évtizedek 6ta ha-
rom erételjes ismertségnek 0rvendé konkurens marka ural.
A Bell Food Group mindossze tiz éve rendelkezik franciaor-
szagi képviselettel. A hat francia nagykereskedelmi tizem-
ben gyartott valasztékot csupan egy esztendeje értékesitik
Bell markanév alatt. «Az E. Leclerc iizleteiben valo jelenlét
mintegy kirakatként szolgdl, és bemutatja lehetéségeinket
a meglévé vagy potencidlis ligyfeleink szamara.»

A Bell Food Groupot tizenkét keresked6 képviseli
Franciaorszagban. Oket két kiemelt tigyfelekkel foglalko-
z6 menedzser kezeli. Koziiliik az egyik Julien Mauron, aki
azért az északi teriiletért felel, amelyhez a Saint-Louisban
1év6 E. Leclercis tartozik. «A frissaru részleg vezet6je mesélt
nekiink arrél a vagyarol, hogy készitsen egy kolbaszoknak
szant pincét fabuitorokbdl. A polcok részleges finansziroza-
sanak viszonzasaként kaptunk egy tébb, mint 50 termékbol
allé alland6 kindlatot, valamint a hiit6részlegen egy kiilon
polcot kizarélag a Bell markanév szamara.»

A partnerkapcsolat célja ezzel az tigyféllel 6tszorosére,
azaz tobb, mint 100000 eurdra ndvelni a forgalmat. «Ter-
mészetesen meg fogjuk probalni ezt a koncepciot mas ér-
tékesitési pontoknal is megvaldsitani», szogezi le Julien
Mauron ¢ gm

Vadllalati események

Doris Leuthard az igazgatotandacs Uj tagja

A Bell Food Group
igazgatotanacsanak
Uj tagja

A 2019. dprilis 16-i kbzgylilésen Reto Conrad helyére
Doris Leuthardot vdlasztottdk meg a Bell Food Group
igazgatotandcsdnak j tagjaként.

2019. aprilis 16. 6ta a Bell Food Group igazgatétanacsanak
{j tagja van: az idei kozgytlésen Doris Leuthardot valasz-
tottdk meg Reto Conrad helyére a Bell Food Group igazga-
totanacsanak tagjakét.

Személyében a vallalatcsoport egy tapasztalt és ki-
val6é nemzetkozi kapcsolatokkal rendelkez6 személynek
orvendhet. Doris Leuthard sziik két évtizeden keresztiil
kiilénbdz6 neves funkcidkat latott el a svajci politikai
életben; tobbek kozott a képvisel6haz tagja és a Svajci
Kereszténydemokrata Néppart (CVP) partelnoke is volt.
2006. augusztustol 2018. decemberig a Szdvetségi Tanacs
tagjaként végiil a svajci Szovetségi Kormany tagja volt. En-
nek keretében 2006 és 2010 kozott a Szovetségi Népgazda-
sagi Osztalyt (EVD), 2010-t61 pedig a Koérnyezetvédelmi,
Kozlekedési, Energiaipari és Kommunikaciés (UVEK)
Szovetségi Osztalyt vezette.

«Biiszke vagyok arra, hogy Doris Leuthard személyé-
ben egy jonev és rendkiviil kompetens svajci személyisé-
get tudtunk megnyerni a Bell Food Group igazgatétanacsa
szamara», 0rvendezik Hansueli Loosli, a Bell Food Group
igazgatotanacsanak elnoke. Doris Leuthardot 2019. mar-
cius 28-an a Coop-csoport, a Bell Food Group anyavallala-
tanak szovetségiigazgatotanacsaba is bevalasztottak. « sh
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Naponta mintegy 100 kilométer

Nedjmi Bekteshis pontossdga, gondossdga és haté-

konysaga nélkil bizony szdmos Eisberg termék tul

késénvagy egydltalan nem érkezne megavasdrlokhoz:

Nedjmi Bekteshis az Eisberg Dallikonban Iévé telephe-

lyén az ingajdratok soférjei-

«Bliszke vagyok arra, ek vezetsje. A hét hat nap-
hogy az Eisberget innova- jin szaliitjak az elkészitett
tiv és 6koldgiai szempont-  és becsomagolt termékeket
bodl is képviselhetem.» a Dadnikerstrasse utcdban

A Bell Food}_Gron dolgozéinak portréja

— Ok jelentik'a
kiilonbséget —
nap mint nap

2019-es celkittizesink, miszerint «Mi emberek jelentjiik a kiilonbséget,

a Bell Food Group dolgozoit dllitja a kézéppontba. A LOOK! bepillant a kulisszak
maogeé, és ennek tlikrében bemutat néhdny olyan munkavdllalot,

akik munkdjukkal értékes és potolhatatlan hozzdjdruldst nydjtanak ehhez.

lévé gydrtohelyrél a hdrom
kilométer tdvolsagra taldlhato logisztikai kdzpontba,
ahol a tovabbszallitashoz végzik a termékek komissi-
0zdsat. Ehhez a sof6rok két miszakban dolgoznak, és
0sszesen naponta kdzel 100 kilométert tesznek meg.
Itt egy fuvar sem felesleges, hiszen a visszalton Ures
taroldeszkozoket, visszdrukat és belsé postat hoznak
vissza a gydrtohelyre. «Biszke vagyok arra, hogy az
Eisberget innovativ és 6koldgiai szempontbdl is kép-
viselhetem», magyardzza Bekteshi. A gépjarm(vek
ugyanis elektromos meghajtdsu ingajdaratok. «Kivalt-
képpen a nyilvanossag el6tti tiszta és halk fellépést
tartom fontosnak; igy tudjuk a lehet6 legjobban kép-
viselni az Eisberget.»

Nedjmi Bekteshi az ingajdratok soférjeinek
csoportvezetdje a svdjci Eisbergnél, és 2012 6ta
dolgozik a vadllalatndl.

Patyolattiszta és bevetésre kész

Az Ures taroldeszkdzok, amelyek Abderrahim Ligas-
sindl az oensingeni tisztitoban megérkeznek, gyak-
ran hosszu utat tudhatnak maguk mogott. De attol
flggetlendl, hogy kdzvetlenll az Oensingenben 1évé
gyartélizembdl vagy valamivel messzebbrol érkeznek
- példaul egy mdsik Bell telephelyrél vagy egy vevéto|
- megtisztitani mindegyiket

meg kell. Miutan Ligassi irel-  «Mindent megtesziink
lenérizte az Ures téroléeszkd- — annak érdekében, hogy
zoket és eltavolitotta réluk a @ részleg szabdlyszerﬂ'en
szennyez6déseket vagy a cim- ma’k(‘jdjan' és az [jgyfe[ek
kéket, egy szallitdszalag segit- elégedettek [egyenek!»

ségével a taroldeszkdz-moso

berendezésbe jutnak. A tisztitast kovetéen az Ures ta-
roloeszkdzoknek fenntartott raktdrba kerdlnek. «vVagy
kézzel helyezem a taroloeszkdzoket a raklapray, teszi
hozza Ligassi, «ezutan ismét bevetésre készen allnak
az oensingeni gyartotzemben.» Abderrahim Legassi
akkor kiléndsen biiszke a munkajdra, amikor a teljes
folyamat zavartalanul mdkadik, és nincsenek kiesé-
sek vagy késések. «Muszdj rugalmasnak lenni. Néha
meg kell hiuznom egy csavart, vagy ideiglenesen rog-
zitenem kell egy eltort fémszegélyt, amig a technikus
megeérkezik», magyardzza, «Mindent megteszink
annak érdekében, hogy a részleg szabalyszer(ien m{-
kodjon, és az Ugyfelek elégedettek legyenek!»

Abderrahim Ligassi a Bell Svdjc oensingeni
telephelyének tisztité részlegénél dolgozik.
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Kulinaris névjegykartya

Ok biztositjak a vendégeknél, iigyfeleknél és mun-
katdrsaknal a kulindris tandcsaddst, és nap mint nap,
mint nap 0sszekottetést teremtenek a konyha és az
iroda, az iréasztal és a szakacssapka kozott. Philipp
Glauser és Gebhard Langle kulindris tandcsadoként
dolgoznak a Huglinél. Mindennapjaik sokrétliek és
vdltozatosak, sokat vannak

Megélt szolgaltatoi mentalitas

Henning Schwarmnak nem volt sok ideje arra, hogy

Gton - késtolokon vesznek — «Nagyszert érzés, hogy
részt, ételfotézasokat és re-  (igyfeleinket minden
ceptkészitéseket timogat-  nap lenyligdzhetjiik a
nak, szaktandcsadast nyldjta-  termékeinkkel.»

megismerje Uj munkaltatéjdt, amikor 2019. janudrja-
ban dtvette a Hligli németorszdgi Radolfzellben lévé
telephelyén az IT infrastruktura és Ugyfélkapcsolati
részleg vezetdi pozicidjat. A napi Uzletmenetben

nak, és vasarokon féznek az

lgyfelek és a vendégek szamdra. Ami mindekdzben
mindig a kdzéppontban dll, az a konyham(vészet, az
élvezetek, és a f6zés irdnti szenvedély. «Bliszke va-
gyokarra, hogy a Hugli kulindris névjegykartydjdnak
kialakitdsdban magam is részt vehettem», meséli

ugyanis nincs megdllds. Eves szinten kdzel 7000
incidens és valtoztatdsi igényt kiildenek a jegyrend-
szeren keresztll. A kilonféle projektek és az igyfe-
lekkel, kollégdkkal, munkavallalokkal és szolgdltatok-
kal folytatott megbeszélések

mellett naponta 20-30 jegyet

«Bliszke vagyok arra,

is fel kell dolgozni. «A napi  hogy a csapatom és én
Uzletmenet, a projektizle-  ko6zdsen gondoskodunk

. - : tekésazelbre nem lithato  egy m,_’[k(jd()’képes
@A munkamnak események egyidejl kezelé-  rendszerrél.»

oréommel Gebhard Langle, aki egyidejileg a steinachi — &
telephely személyzeti étterméért is felel&s. Philipp
Glauser hozzdteszi: «Nagyszer( érzés, hogy ligyfele-
inket minden nap leny(gdzhetjik a termékeinkkel.»

Zavartalan termelés

-

12

Amikor igazan pérog a munka, Sandro Carigiet akkor
érzi csak igazan elemében magdt. A Schaanban lévé
Hilcona telephely Gizemi elektromossagi részlegének
csoportvezetéjeként az a feladata, hogy a meglévé
eréforrasokat helyesen beossza, amikor a napi Gz-
letmenet cstcsteljesitményen porog. O és csapata
hajnali négy ¢ratdl éjjel fél tizenkett&ig néz szem-
be a kihivdsokkal. A fennmaradd idét a készenléti
szolgdlaton keresztil fedik le. Az lizemben naponta
akar 60 zavart is elhdritanak tébbmiszakos mun-

karendben. Ezzel egyid6ben

«A vildg minden tdjdn Iév6  «kilsnbsz6 belss projekteket
beszdllitoktol szarmazd  kezelnek, legyen sz6 példaul
szdmos kiilonbozd berende-  akar karbantartasi munkala-
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zéssel do[gozunk.» tokrol, akdr régebbi beren-

dezések modernizdldsdrol.
«A vildg minden tdjdn lévé beszallitoktdl szarmazo
szamos kilénboz6 berendezéssel dolgozunk, a mé-
rés- és szabdlyozdstechnikatdl kezdve az érzékeld
eszkozokon és nyomdsrendszereken at egészen a
kameratechnikdig.» A cél pedig a zavartalan terme-
|és biztositasa. A mindennapokban azonban ez nem
mindig lehetséges, ezért az (izemzavarokat minden
esetben a lehet6 leggyorsabban meg kell sziintetni.
Ilyenkor néha improvizalni kell, szogezi le Sandro
Carigiet, és hangsulyozza: «Csapatommal kdzosen
kideriteni a makacs hibdk okat, ez jelenti szimomra
a boldogsdgot - és természetesen az, ha minden ugy
mkodik, ahogy kell!»

Sandro Carigiet a liechtensteini Schaanban lévd
Hilcona telephely tizemi elektromossdgi részle-
gének csoportvezetdje, ahol tobbek kozott auto-
matizdldsi mérnokdk képzésében is részt vesz.

Philipp Glauser és Gebhard Léngle a svdjci Stei-
nachban lévé Hiigli tizemben kulindris tandcs-
adoként dolgozik.

P KOsz0nhetSen azt
~erzem, hogy valami jot

cselekszem, és hogy
szlikseg van ram.»

Mindig vidaman és jokedvien

Donata Ismail a Lausanne mellett évé Cheseaux te-
lephelyén Iévé hentestizem ruhdit mossa, vasalja és
osztja szét. A munkaruhdzatot kilonos gonddal ke-
zeli: «Minden munkatdrsamnak jol passzold, kényel-
mes és els@sorban a higiéniai eléirdsoknak megfe-
lel6 ruhdzatot kell viselnie.» A mosodaban végzett
munka mellett a helyiségek takaritdsdért is ¢ felel.
Noha maganak is keményen helyt kell dllnia ahhoz,
hogy mindkét feladatot id6ben elvégezze, Donata
Ismail mégis meg6rzi optimizmusat: «Mindig viddm
és jokedv( vagyok. A munkdmnak kdszonhet&en
azt érzem, hogy valami jot cselekszem, és hogy
sziikség van rdm. Amioéta a Bellnél dolgozom, tébb
az dnbizalmam, és 6rommel vdarom a reggeleket.»
Pozitiv hozzaallds, amelyet a vallalaton bell mar
tobb kilénboz6 terlleten is bizonyitani tudott. «A
legnagyobb kitlintetés az volt szamomra, amikor
kineveztek sorvezetének. Ez egy fontos feladat, és a
cheseaux-i telephelyen én voltam az elsé n6 ebben
a munkakorben.»

Donata Ismail a cheseaux-i (Svdjc) Bell hente-
siizem mosoddjdnak és takaritészolgdlatanak
munkavdllaléja. Nyolc esztendeje dolgozik a
Bellnél.

sekétségkivil a legnagyobb

kihivas», magyardzza Schwarm, «Példdul, amikor
nemrég az egyik gyartdlizemben meghibdsodott
egy vezeték, és ezzel parhuzamosan az 6sszes PC és
felhaszndld migrdcidjat végeztik az 6sszes telephe-
lyen.» Henning Schwarm mindehhez két telephelyen
dolgozd 14 kollégdjatol kap segitséget. «Buszke va-
gyok arra, hogy a csapatom és én kdzosen gondos-
kodunk egy mikod&képes rendszerrdl, az egyszer(
laptopoktdl kezdve egészen a nagyobb gydrtéberen-
dezésekig», szdgezi le Henning Schwarm, «Szamom-
ra nagyon fontos, hogy kompetens szolgdltatéként
tekintsenek rdnk - és hogy ezt a fajta szolgdltatoi
mentalitdst életben is tartsuk.»

Henning Schwarm a 2019-es év eleje 6ta dolgo-
zik a svdjci Steinachban 1évé Hiiglinél, mint az
IT infrastrukttra és tigyfélkapcsolati részleg
vezetdje.
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«A frissesség
kiilonosen fontos
szamunkra.»

Szeretettel felszolgalt frissesség

Ines Eggenschwiler és csapata kdzel 900 munkaval-
lalét 6rvendeztet meg minden nap frissen elkészitett
mentukkel. Ines Eggenschwiler vezeti a Svdjcban l1évé
négy Eisberg telephely személyzeti étkeztetésért
felel6s részlegét. «A frissesség kiilondsen fontos
szamunkra», magyardzza. «El6nylnk: a salatdkat,
gylimolcsoket és zoldségeket elékészitve kapjuk a
termelésbél. Igy idét takaritunk meg, és helyette
kreativ és friss fogdsokat készithetiink.» Ennek so-
rdn Eggenschwiler nem csupdn a szezonalitdsra és
a fenntarthatdsagra tigyel, hanem a kulindris valto-
zatossdgra is: indiai napokkal, dzsiai és torok foga-
sokkal, vagy épp a tipikus svdjci ételekkel probal az
lizemben dolgozd 52 nemeztiségld munkavdllalonak
kedveskedni. «Célunk, hogy a vendégeink jol érezzék
és kipihenjék magukat nalunk.» Es ez sikertil is, mint
ahogy azt egy kis anekdota is bizonyitja: «Egy (izemi
audit sordn a szakdcsném a cstcsforgalom ellenére
készitett desszertnek egy friss, gyonyorlen diszitett
piskotatekercset», meséli Ines Eggenschwiler, és
boldogan hozzdteszi: «Az auditot vezetd holgyet ez
annyira leny(igozte, hogy a desszertet még a zdrdje-
lentésben is megemlitette. Az ilyen pillanatok rend-
kivili buszkeséggel toltenek ell»

Ines Eggenschwiler a négy svdjci Eisberg telep-
hely személyzeti étkeztetésének felelGs vezetdje,
és mdr tébb, mint 20 éve a vallalat dolgozdja.
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Gasztronomiai problémamegol-
doként ténykedve

A finom ételek 6sszekotnek, ezt Axel Droge is tudja,
aki a Hilcona élelmiszer-szolgdltatasi részlegénél dol-
gozik a koncepcidfejlesztési részleg vezet&jeként: «Jol
elkészitett, az Ugyfelek igényeihez igazitott, min6ségi
termékeket mosolyogva prezentdlni, ez a sikeres (iz-
let titkanak nyitja.» Es ehhez szivesen még tobbet is
tesz. Példaul amikor egy kétf6s csapat tagjaként egy
négynapos kilfoldi vdsdron vett részt, és mar az elsé
estére is alig maradtak termé-
kek. A profinak ez sem jelent-
hetett problémat: «Néhdny
telefonhivdssal mar meg is
szerveztiink mdsnap reggelre
egy Hilcona termékeket tartal-
mazo szallitmanyt. Ezen kivl
egy helyi nagykereskedelmi
piacon zdrdra utdn torzsvdsar-
16 kartya nélkil is be tudtunk
szerezni minden szlkséges
dolgot. Masnap reggel pont-
ban 9:00 drakor ismét készen dlltunk arra, hogy a
vdsdr ldtogatdit meggy6zzik a Hilcona-mindségrél.»
Es Axel Droge minden egyes alkalommal mély benyo-
mast kelt az igyfeleiben, mint ahogy ezt egy Madrid-
ban rendezett eseményen egy helyi nagykeresked6
értékesitési csapatdndl is bizonyitotta: «A vendégeket
annyira leny(igozte a spanyolra adaptalt Hilcona prog-
ramunk, hogy a csoport egyik kérdésemre, hogy me-
lyik termék nyerte el leginkabb a tetszésiiket, spontan
maodon csupdn egy puszit nyomott az arcomra.”

Axel Drdge két éve dolgozik a schaani (Liech-
tenstein) Hilcona élelmiszer-szolgdltatdsirész-
legén a koncepcidfejlesztés vezetdjeként.

fzvilagunk

A «The Green Mountain» a vega termékek Uj mércéjét hivja életre

Husmentes burger
kompromisszumok nélkiil

Ugy néz ki mint a hus, olyan az ize, mint a htsnak, de mégis zoldség:

a «The Green Mountain» kindlja az elsd Svdjcban kifejlesztett és eldal

itott novényi

alapu burgert. Igy a Hilcona Taste Factory startup vallalkozdsanak tjdonsaga valddi
alternativat jelent mindenki szamara, akik alkalmanként tudatosan szeretnének
lemondani a husfogyasztdsrol. A «The Butcher» nev(i burger éttermekben, valamint

a ZFV gasztronoémiai va

Az Uj «The Green Mountain» manufak-
tirdnak nem csupat a nevét inspiralta
Landquart telepiilés hegyvidéki kdrnye-
zete, hanem a koncepcidjat is: <A Green
(azaz z6ld) a hagyomanyosat, egészsége-
set és fenntarthatot, —a Mountain (azaz
hegy) pedig a szarmazast és a regionalis

A burger nem kiil6n-

alatcsoport Gizemeiben kaphato.

tosag szellemében — a rovid szallitasi at-
vonalakra. Igy a svajciak a kokuszzsiron
kiviil valamennyi hozzaval6ta szomszé-
dos eurdpai orszagokbol szerzik be.

Az 4j burger célcsoportja a flexitari-
usok, akik alkalmanként tisztan névényi
alapu ételekkel szeretnének taplalkozni.

gyartast szimbolizalja és egyben izga- boztetheto meg a «A <The Green Mountain Burger> segit-
ranciat is jelent», hangstlyozza Werner ~ daralt hisbol késziilt  segevel a fogyasztok szamara a husnak
Ott, a «The Green Mountain» projektve- el6djét()'l. egy izletes, kival6 minéségii és Svdjcban
zetbje. készitett alternativijat kindljuk», ma-

Kiillem, iz és dllag
A startup vallalkozas névényialapd innovaciéin végzett
intenziv munk4ijanak els6 eredményeivel a svajci étte-
remlatogatok az idei év tavaszatdl kezdve ismerkedhet-
nek. A «<The Green Mountain Burger» kiillemében, izében
és allagaban nem kiilonbdztetheté meg a daralt hisbol
késziilt el6djét6l. Ezen kiviil a hisbdl késziilt burgerhez
hasonl6an kiilénbo6z6 késziiltségi fokon lehet elkészite-
ni. Az Gjdonsag rostanyagokban és fehérjében gazdag,
és mindemellettalacsony zsirtartalommal is jeleskedik.
A tokéletes receptiran tobb, mint egy éven at Julia
Sackers élemiszeripari technolégus dolgozott k6zdsen
egy szakdcsokbol all6 fiatal csapattal. A finomsag alapja
a borsoé- és szbjafehérje. Az utdébbi 100%-ban bioldgiai
termesztésbdl szarmazik.

izletes, kivalé minéségii és Svdjcban késziil
A termékfejleszt6k a tovabbi hozzavalok kivalasztasakor
is tigyeltek a legmagasabb mingségre és — a fenntartha-

gyarazza Werner Ott.

A burger aprilis 9. 6ta kaphat6 a svajci gasztronémi-
ai vallalatcsoport, a ZFV mintegy 130 {izemében. Es az
els6 burger étteremlanc mar most is bizik a vega valto-
zat sikerében: a vendégek a «The Butcher» valamennyi
ziirichi, zugi és berni fiokiizletében rendelhetik az Gj-
donsagot.

A «The Green Mountain» a Hilcona Taste Factory
egyik belsé startup vallalkozasa a biindneri Landquart-
ban 1év6 székhellyel. A manufaktura kompetenciakoz-
pontként a novényi alapu
élelmiszererek fejlesz-
tésével és gyartasaval ||
foglalkozik. A burger
premierjét hamarosan
tovabbi hdismentes _
innovaciokis koévet-
ni fogjak. e mr
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Akciok és Ujdonsagok a spargaszezonban

Mit érne a kiraly
a kisérete nélkiil?

késziilt mentijéhez az Abraham frissen szele-
telt sonkakiilonlegességét.

Az inyencek boldogsagat a «<NATUR COM-
PAGNIE» Uj hollandi martasa teszi tokéletessé.
A Hiigli bio markaja ennek az ijdonsdgnak ko-
szonhet6en el6szor boviti valasztékat folyé-
kony szdsszal. A hollandi martast csak rovid
| ‘ ideig fel kell melegiteni, majd azutan finom
\‘ . ¥ : vajas izével rogton alafestésként szolgalhat a
sparga és sonka mellé. Szamos reklamozott

Az atény, hogy asparga és asonkaennyire elva-
laszthatatlan parost alkot, nem csupan annak
koszonhetd, hogy az izeik nagyszeriien har-
monizalnak egymassal. Régebben a sertéseket
hagyomany szerint télen vagtak. fgy a sonka
pontosan a spargaszezonra érett meg. De nem
csupan ez a klasszikus illik kivaléan a nemes
z06ldséghez. Ezt a Bell Svajc aprilis 6ta honlapjan
mutatta be. Az olyan tokéletes sparga-kisérok,
mint példaul a szaritott, szeletelt sonka vagy

a Burehamme nevi sonka va-

termékkel ellentétben a fehérbor, vaj és tojas
altal épp azokat a klasszikus hozzavaldkat
tartalmazza, amelyek ezt a martast olyan kii-
lonlegessé teszik. Ezen kiviil a tobbi «NATUR
COMPAGNIE» termékhez hasonléan nem tar-
talmaz sem palmaolajat, sem hozzdadott cuk-
rot. Az Gjdonsag aprilisban keriilt bevezetésre,
ésanatur élelmiszereket forgalmazo és reform
boltokban kaphat6. « mr

A Bell Németorszag  |;s7teka mellett a latogatok iz-

Nagyszabasu jetes recepteket is talalhattak a
reklamakciét inditott  hén anitott szdlakhoz.

a Katenschinken nev({i Az észak-németek szamara

sonkak[]lf)nlegesség a lagyan fiistélt Katenschin-

szamara. Kken nevi sonkakiilonlegesség

a spargaszezon sztarja. A Bell

Németorszag élve a termék népszerliségé-

ben rejlé lehet6séggel, aprilis és majus fo-

Sonkds spargarizotto

500 g z06ld spdrga

1fej hagyma

100 g sonka, példdul Bell Bundneri sonka
20 g vaj

lyaman nagyszabasu reklamkampdmyt in-
ditott az Abraham Katenschinken szdmara.
Nyereményjatékokkal egybekotott radio-
adasok segitségével Hamburg, Schleswig-
Holstein és a hataros régiok térségében tobb,
mint 8,5 milli6 hallgatéhoz sikeriilt eljutni.

200 g rizottdrizs

650 ml zOldségalaplé

1 Gveg hollandi martds, példdul «Natur Compagnie»
30 g reszelt parmezan

Elkészités:

Akinek ilyen médon étvagya

tamadtaz isteni finomsagra, _

némi szerencsével megta-

lalhatta észak-német szu-

permarketjében a szamos - ,
] v

Minden évben aprilistol egészen Szent Ivan napjdig szamos Kostol6 stand egyiket, ahol
kiprébalhatta és rogtdon haza

konyhdban a zsenge, fehér szdlak veszik dt a fészerepet. Es ahol a vajas
i P TN I feni oG T T ylc is vihette a sajat spargabol COMPAGNIE
vizben /sparga'pt/t u o/ az l? eni /<lS/€I’Ol sem lehetnek tulsagosan "SHUCE & LA HOLLANDAISE!
messze. Ennél a kulindris csucstaldlkozonal a Bell Food Group sem maradhat ' '
ki a jobol, és az inyencek asztaldra az isteni zoldség mellé a klasszikus
sonkatol kezdve az uj hollandi mdrtasig szamos kiegészitot kinal.

A spargdkat megmossuk, majd kb. 4 cm hosszu
darabokra vagjuk. A hagymdt meghdmozzuk és fel-
kockdzzuk. A vajat egy serpenyében felforrositjuk.
El6szor megfonnyasztjuk rajta a hagymdt, majd a
rizottdrizzsel egytt kicsit paroljuk. Kb. 100 ml alap-

wATUgG : lével felontjik és a levet hagyjuk elf6ni. A maradék

alaplét mindig akkor ontjik hozza, amikor mar
az 6sszes nedvességet magdba szivta. Korilbelil
10 perc mulva hozzdadjuk a spargadarabokat, és
R tovabbi 10 percig paroljuk. Végil a sonkdt csikokra
: vagjuk, majd hozzakeverjik. A hollandi mdrtdst
egy edényben dllando keverés mellett felmelegit-
juk. A szoszt a rizottéval talaljuk, és parmezdnnal
megszorjuk.
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Egy kis burger-torténelem

ELETRESZOLO
BURGER

Lenézett gyorsételbdl konyhamivészeti alkotasok jatéktere — a burger
a feltaldldsa ota valodi kulindris szarnyalast vitt végbe. Michael Martin,
a GRILL&CHILL nevd grillmagazin kiadodja a gyorsételek kirdlya
torténelmének szenteli magdt, és megoszt vellnk egy olyan burger-
receptet, amely az izlel6bimbodkat valodi probatétel elé allitja.

Voltolyanidé, amikor sok embernél nem része-

siilt tul pozitiv fogadtatasban a «<hamburger»

kifejezés. «Gyorsétel! Szornyl!» Még mindig

hallom édesanyam szavainak visszhangjat a fii-

lemben, amikor mi gyermekként egyszer-egy-

szer kedvet kaptunk a félbevagott puha zsem-

1ébe rejtett huspogacsahoz. Csak aztan az id6é

muldsaval egyiitt mi is 6regebbé, ezdltal miné-

ségtudatosabbd és kulinaris szempontbdl meg-
értébbé valtunk, ha szabad igy fogalmaznom.

Az eltelt évek folyaman pedig megmaradt

a burger szeretete. Ezé az egyszer(, de mégis

oly bonyult ételé, amely valéjaban sokkal tobb

annal, mint hogy ,csupan” a gyorsételek gene-

raci6ja gyermekének ne-

Az eltelt évek folya-  vezziik. A burgerek éppugy

man megmaradt a hatartalan kreativitast

a burger szeretete. jelképezik, mint a j6 6reg

BBQ hagyomadany, amelyet

az Amerikai Egyestilt Allamoknak kdszénhe-

tink. Illetve pontosabban mondva, ahogy az

amerikaiak visszaadtak nekiink, amennyiben

helytdll6, hogy a «burger» elnevezés egy ham-

burgi kivandorlok altal készitett specialitasra

vezethet6 vissza. Az mindenesetre igazolast

nyert, hogy az 1904-ben a Missouri Allamban

1év6 St. Louisban megrendezett vilagkiallita-
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son «<Hamburg» néven (még az -er végzédés nélkiil) adtak
el husos zsemlét.

J636 évvel kés6bb vette kezdetét az étel szarnyalasa—az
els6 McDonald’s étterem 1940. majus 15-i megnyitasaval a
kaliforniai San Bernardinoban. A gyorsan elkészitett ham-
burger, valamint az 6nkiszolgalas hamarosan a haz speci-
alitasava valt. 1976-t6l kezd6d6en Svdjcban is gombamodra
szaporodtak a fiokiizletek, és a hamburgernek egyre tobb
rajongodja — és adaz ellenzdje lett. 1982-ben egy nyari éjsza-
kan az étteremlanc ellensége, a «<KKommando Grober Ernst»
nevi szervezet felgyujtotta a Stauffacheren 1évé ziirichi ét-
termet, és akcidjukkal még szimpatiat is keltettek.

De a burger, barmilyen puha legyen is a zsemle, még
aminden bizonnyal politikai indittatasbol tortént akciot
is kibirta. Es annal is tobbet: az ételrél folytatott allando
vita nélkiil biztosan nem lehetett volna ilyen 1éptéki a
,Buns & Pattys” (azaz a bucik és huspogacsak) fejlédése,
amelyek manapsag olyan bibliainak szamité kdnyveket
gazdagitanak, mint példaul a «Burger unser» (A Mi Bur-
geriink) cimd md.

Emiatt mas szellemiségli emberek ugyan finto-
roghatnak, de a hosszas vitakbdél végiil az a végko-
vetkeztetés sziiletett, hogy egy j6 burger minden,
csak épp nem lebecsiilendd gyorsétel. « Michael Martin,
a GRILL&CHILL nevii grillmagazin kiadéja

Marhaburger mézes padlizsannal

Engem sem hagyott sosem hidegen ez a téma. Es a
GRILL&CHILL nev( grillmagazin felel6s vezet&jeként
az a megtiszteltetés ért, hogy egyesitsem a szenve-
délyt és a hivatdst a burgernél is — a téma pedig kime-
rithetetlen! Aki nem hiszi, probdlja ki ezt a receptet!

Ennek a burgernek a hozzdvaldi személyenkeént értend6k.

Kb. 200 g dardlt marhahus

3 szelet padlizsan

4 ev6kandl méz

3 ev6kanal sz6jasz6sz

1 ev6kanal balzsamecet, fehér
3 ev6kanal Creme fraiche

Y tedskandl citromlé
1tedskanal grdndtalmamag
s, bors

saldta, koriander

A padlizsanszeleteket besdézzuk, és kb. 15 perc eltelté-
vel leitatjuk roluk a leadott nedvességet. A dardlt hist
megsozzuk (6kdlszabdly: 20 g s6 1 kg hushoz), majd
egy burger nyomdval vagy nedves kézzel «pogd-
csavdr formazzuk, amelynek atméréje nem nagyobb,
mint a zsemléé. A hivelykujjunkkal a burgert a kéze-
pén enyhén benyomjuk, hogy a grillezés soran meg-
tartsa a formdjdt. A Creme fraiche-t 0sszekeverjik
1 ev8kanal mézzel, a citromlével és kevés soval.

A padlizsdnszeletekhez 3 ev6kandl mézbdl, a
sz0jaszoszbol és az ecetbdl pdcot készitlink. A grillsi-
tét 200° Cra elémelegitjik; a padlizsanszeleteket
oldalanként kb. 5 percig grillezziik, majd a pdccal
bekenjik és melegen tartjuk. A burgert oldalanként
kb. 3-4 percig grillezzik, amig szépen felvette a racs
“mintajat”. Ovatosan forditsuk at; kilénben szétesik!
A félbevagott zsemle belsé felét vajjal megkenjik,
majd a grillsitére helyezve megpiritjuk.

Osszedllitds: a zsemle aljanak belsé felét meg-
kenjlk 2 evékanadlnyival a Creme-fraiche keverékbdl;
a huspogdcsdt rafektetjik, a padlizsanszeletekkel
beboritjuk, végll a rétegeket egy tovabbi kanal Cre-
me-fraiche martdssal, saldtdval, grandtalmamagok-
kal és kevés korianderrel zarjuk.
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A Bell Food Group termékeivel egyetlen grillpartit sem kell elszalasztani

PIHENTETO
GRILL-ELMENY

Sokszor pont olyankor tokéletes az id6jdrds a grillezéshez, amikor
épp nem ériink rd az id6igényes elGkésziiletekre. A Bell Food Group aktudlis
Ujdonsdgai segitségével gondoskodik arrol, hogy az esti grillpartit gyorsan
és nyugodtan tetd ald lehessen hozni. gy semmi nem jelenthet akaddlyt
- és kbzben még az egészségtudatos tdpldlkozds is szerephez jut.

é‘ BiG
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A Bell Svijc
késtolokkal élénkiti
a vasarlok
grillezési kedvét.

ey

Bell Svdjc: hamisitatlan burger és
tiizes kolbaszcsigak

Legyen barmilyen kiilonleges
is a kedvenc burger ¢sszeallitas,
a legtobbek szamara a hus ese-
tében mégis a hamisitatlan iz all
az els6 helyen. Ezért a Bell Svijc
alegujabb, «Big Triple B - Best Beef
Burger» nevl burger-kiilénleges-
ségénél szandékosan lemondott
a fliszerek hasznalatarol. A dur-
vara daralt his kizarélag allatba-
ratanyatehén-tartasbol szarmazé
svajci marhahusbdl all. A készre
formazott huspogacsat csupan
meg kell siitni a grillen. Ha a félbevagott zsem-
1€k és a kedvenc hozzavalok mar el6készitésre
keriiltek, akkor a burger ezutan mar pillanatok
alattkészis van.

Az 4j «Mexican Flavour — MiniGrillschnec-
ken», azaz mexikéi mini grilleznivalé kolbasz-
csigak esetében a Bell ezzel ellentétben erésen
a fliszertartok mélyére nyult. A mexikoi kony-
ha izvilaga altal inspiralva a chili, Jalapeno,
koriander és gyombér kolcsonzi
a svajci sertéshiisbol késziilt kol-
baszok autentikus édes-pikans
zamatat.

Mivel minden nyars harom
kicsi kolbaszcsigabdl all, egy-
szerre tobb kolbdszrajongd éhségét is csillapi-
tani lehet. Csomagonként két nyarssal a meg-
osztott boldogsag itt rogtdén hatszoros 6rommé
valik. Es a grillséfnek elegend6 ideje marad
arra, hogy a kdvetkez6 finomsagokat megsiisse.

A Bell a svajci vasarlok grillezési kedvét
élénkitendé késtolokat szervezett az ijdonsa-
gok juniusi bevezetéséhez a kiskereskedelmi
egységekben.

Bell Németorszag: mini formatumu bio siilt-
kolbaszok

A fenntarthat6sag és a tudatos taplalkozas
irdnyzatainak terjedését a grillracs sem tud-
ja feltartéztatni. Ehhez a ZIMBO bio baromfi
sliltkolbasza éppen a megfeleld
idében érkezik. Kivalé min6ségi
baromfihusbdl késziil, és az EU
bio védjegyét viseli. A méret kiva-
lasztasanal a Bell Németorszag a
kisebb haztartasokat is szem el6tt
tartotta: a nyolc kolbaszt tartalma-
70160 grammos csomag az egyediil
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vagy kettesben torténé spontan grillezéshez is
megfeleld.

A Bell Németorszag ezzel a koncepciéval
az idén tavasszal a «Fleisch-Marketing» cimi
szaklap olvasoit is meggydzte. A hus- és szala-
mitermékek iparagainak, valamint az élelmi-
szerkereskedelem teriiletén tevékenykedo zsiri
az évinnovaciéjanakjar6 bronzé-
remmel jutalmazta a ZIMBO bio
baromfi siiltkolbaszat a baromfi-

Eisberg: roppands nyari keverék
«Nem volt idém salatat és
z0ldséget szeletelnil» Az ilyen és
hasonlé kifogasok ideje az Eis-
bergnek kdszonhet6en mar rég
lejart. Magyarorszagon, Szlova-
kidban, Romaniaban és Svajcban
az Uj «<Summer-Mix» nev( sala-
takeveréknek koszonhet6en még
egy okkal kevesebb lett, amiértle
kellene mondani a roppands grillkoretr6l.
Mivel az {zlések kdzismerten kiilénbozbek,
ezért a keverék piacrél-piacra valtoz6. Magyar-
orszagon és Szlovakiaban példaul az Eisberg, a
Romana, a Lollo Rosso salatak, paprika és édes-
komény keriil vitaminforrasként a csomagba.
Ezek a finom salatakeverékek majusban
szezondlis termékként bevezetve egé-
szen augusztus végéig kaphatok lesznek.

Sylvain & CO: konnyii balzsamecetes
ontet

A Sylvain & CO is gondoskodik a pi-
hentet6 grillparti érzésér6l és egyben a
tiszta lelkiismeretrél is: az 4j «Grand-Me-
re Bio Sauce Gusto Balsamico» nevi bio i
balzsamecetes sz6sz teljes egészében
olaj nélkil készil. Tartalmazza viszont
az «oltalom alatt all6 foldrajzi jelolés»
védjeggyel rendelkez6 legfinomabb mo-
denai balzsamecetet és mustarmagot. Az ered-
mény egy kivaléan 6sszehangolt, fogyasztasra
kész salatadntet, amely adagonként csupan tiz
kilokaloriat tartalmaz.

A Sylvain & Co ezzel az (j
szo6sszal aprilis 6ta béviti bio ter-
mékvonaldnak kindlatat a svajci
kiskereskedelem és az élelmi-
szer-szolgaltatasi tertilet lgy-
felei szamara. » mr

=
3.

Az Eisberg ,,Summer-
Mix“ nevii nydri salad-
takeveréke

piacrél-piacra valtozé.

Yrand Plars
Blo=
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A Higli-ledanyvallalat Bresc j |étesitménye Werkendamban

Meértek utam munka
a gasztronémiaban

A Bresc a hiitott zoldftiszer- és fokhagymatermékeinek kbszonhetéen
egész Eurdpa teriiletén megkonnyiti az élelmiszer-szolgdltatdsi dga-
zatban tevékenyked? ligyfelek munkdjdt. A hollandiai Hiigli-lednyvdl-
lalatnak az elmdult év vége 6ta Uj otthona van: Werkendamban uj
létesitményt épitettek, ahol a gydrtas, a logisztika és az ugymtezes
egyetlen épliletegyiittesben tsoportosul.

Az olyan termékek, amelyek egyszeriien hasznalhatok,
teret engednek a kreativitasnak, és szamos ételnél extra
izélményt nydjtanak, rendkiviil népszertiek a konyhaf6-
nokok korében. Mint példaul a Bresc altal készitett hiitott
és friss fokhagyma- és zoldfiiszer-kiilonlegességek.

A 2016 6ta a Hiiglihez tartoz6 holland vallalat ezzel
a kindlataval az elmult évek folyaman kétszamjegyd no-
vekedést tudott elérni. A kdvetkezmény: a Brabant tarto-
manyban Sleeuwijk és Giessen teleptiléseken talalhatd
régi gyartoiizemek elérték kapacitasuk hatarait. igy 0j
létesitmény valt sziikségessé. A megfeleld telket a szom-
szédos Werkendamban talaltak meg.

Itt 1,6 hektar nagysagu teriileten mindossze 9 hénap
alatt felépiilt egy olyan létesitmény-komplexum, ame-
lyet a 2018-as év végén a gyartas, a logisztika és az igy-
intézés kozosen vehetett birtokba. «A Bell Food Group
kezdeményezésére az elmult nyar soran egy tovabbi, 3,4
hektar nagysagu szomszédos teriiletet is megvasaroltunk
hozza», mondja Arjan Hak, a Bresc ligyvezetd igazgatdja.
«Ilyen modon a jov6beli terjeszkedésekhez is kell6 nagy-
sagu épitési teriilet all rendelkezésiinkre».

fgy most nem csupan a vallalat minden folyamata
és az 0sszes, kozel 85 dolgozdja keriilt egy telephelyre. A
gyartélizem a legmagasabb szinti miiszaki szinvonalat
is képviseli. Egy 4j hémérsékletrendszernek koszénhe-
téen a nyersanyag kiolvasztasahoz csupan feleannyi id6
szlikséges, mint a régi telephelyen. Ezzel egyidében ez a
folyamat a hiitésb6l szarmazoé elvezetett hé felhasznala-
sanak koszonhet6en még fenntarthat6obb.

Mindezen felil a kibdvitett helykinalat a vallalat
szamara azt is lehet6vé tette, hogy egy tovabbi kever6t és
egy Ujvagéberendezést is felallitson. Tovabba a termékek
mérésére szolgalo teriilet is nyolcszor akkora, mint a ko-
rabbi épiiletben. fgy a Bresc a gyartasi kapacitasait tobb,
mint dupldjara novelheti: «Becsléseink szerint a jovében
itt akar évente 5000 tonna friss, hiitott specialitast is el
tudunk allitani», mondja Arjan Hak.

Az j 1étesitmény kialakitasakor a felel§sok azonban
nem csupan az aktualis technolégidkat és a hatékony
strukttirakat tartottak szem el6tt. Ugyanennyire fontos
voltszamukra azis, hogy az épiilet a vallalat értékeit visz-
szatiikrozze. «A Bresc a vendégszeretetet, a kivancsisagot,
a nyiltsagot és a csapatmunkat szimbolizalja. Ezt a filo-
zofiat sugallja az 4j épiiletiink modern, hivogat6 kiala-
kitasa is», meséli Arjan Hak. Ehhez nem utolsésorban a
«Brescuisine» is hozzajarul, ahol a zéldfliszerek szakért6i
az lgyfeleket és a vendégeket fogadjak, és kiilonlegessé-
geik segitségével inspiraljak.

Méghozza rendkiviil sokrétl-
en. Az élelmiszer-szolgdltatasi és
az élelmiszeripari dgazat szamara
kindlt valaszték kozel 450 terméket
tartalmaz. A legkeresettebbek kozé
tartoznak a fokhagyma kilonféle
valtozatai, az egy-egy fliszerb6l ké-
szllt plirék, valamint a fiszerkeve-
rékek. Mindez felhasznalasra készen
és hiitve hosszu ideig eltarthatéan
— pont ugy, ahogy az élelmiszer-
szolgaltato tigyfeleknek a leginkabb
megfeleld.

A termékeknek mar napjainkban
is15 eurdpaiorszagbdl vannak vasar-
16i. A f6 piac Hollandia, ahol a Bresca
forgalmanak kozel 60%-at bonyolitja
—atendencia pedig novekvé. Avallal-
kozas tovabbi névekedésilehetéséget
lat a Németorszag-Ausztria-Svajc ré-
gioban is, ahol a Hiigli erés értéke-
sitési csapattal rendelkezik, és igy a
szinergiakat ki tudja aknazni.

Ezek azonban nem csupan a ter-
mékek kozos piaci forgalmazasa so-
ran keletkeznek, hanem Arjan Hak
szerint a konyhaban is: «Aki egyszer
kiprébalta a <Tasty Tomato Bruschet-
ta> nevi flszerkeverékiinkkel izesi-
tett Hiigli paradicsomlevest vagy a
Hiigli csokoladé mousse-t a fekete
fokhagymapiirénkkel, tudja, hogy mi-
lyen nagyszeriien kiegészitikegymast
a markatermékeink.» ¢ mr

Az atfogo kinalat

mintegy 450 terméket
tartalmaz. 5
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A Bell a Central-Hallen nev( aruhdzzal megalapitotta
Svajc els@ «bevasarlokdzpontjat»

AZ EGYETLEN
SVAJCBAN

1906-ban a Samuel Bell Sohne nevd vallalat adta az 6sztonzo

er6t Svajc elsd szupermarketjének megnyitasahoz — ez volt a bazeli
Barflisserplatz téren 1év6 Central-Hallen. Tobb, mint 100 év alatt

a koncepcio6 gyakran, az alapelv azonban sosem valtozott: az emberek
szamara a mindennapi igényeikhez sziikséges cikkek beszerzését

a lehet6 legegyszeriibbé és legkellemesebbé tenni.

Augusztus 3-an nyitotta meg kapuit a lemoder-
nebb stilusban épiilt, Svajcban egyediilalld iiz-
lethaz, irta a «Basler Anzeiger» cimu folyoirat
1906. augusztus 7-i kiadasaban. Es itt még vissza-
fogottan fogalmaztak, hiszen az j Central-Hal-
len értékesitési koncepcidja mai szempontbol
nézve nem volt mas, mintaz elsé «bevasarlokoz-
pont», a mindennapi sziikségletek biztositasat
szolgalé cikkek szupermarketjének otlete Bazel
legjobb fekvési helyén.

A Central-Hallen tervezésében vezeté sze-
repet toltott be az 1899-ben alapitott Samuel
Bell Sohne nevi vallalat. Samuel Bell-Rothnak,
aki 1869-ben a Streitgasse utcaban a Central-
Hallennel szemben alapitotta meg «Ochsen-
metzg» nevi hentesiizletét, és ezzel atjara
inditotta mai Bell Food Group vallalati torté-
nelmét, utédai céltudatosak voltak és nagysza-
basu terveket széttek.

A Bell az «Ochsenmetzg» kiépitésével, egy
hentesaru iizlet megnyitasaval az 1897-es év-
ben, valamint tovabbi, a Streitgasse és a Weis-
sengasse utcakban, Bazel szivében elhelyez-
ked6 ingatlanok megvasarldsaval mar régen
«nagylizemi hentesboltta» valt, mint ahogy
abban az id6ben nevezték. A forgalmat a Spa-
lenberg és a Rheingasse fiokiizleteivel bévitet-
ték, most pedig ezekhez a Central-Hallennek
koszonhetéen a legmodernebb tulajdonsagok-
kal rendelkezd f6 értékesitd tizlet tarsul.

A koncepcié éppoly egyszerl volt, mint
amennyire meggydz6 — és a varos vezet6 boltjai
mind tamogattak. A Bell mellett, amely a fold-
szinten husarukat — még egy hiitdtt «Montre»,
azaz kirakatban is —, mig az 1. emeleten hente-
sarukatkinalt, a kozel 400 négyzetméteren meg-
talalhaté volt az Ernst Dreyfus nevi zéldségke-
reskedés, a Preiswerk S6hne nevl arukereskedés
mely gyarmatokrol szamazo6 cikkeket arult, az
Oesterlin & Cie. nev{i vaj-, tojas- és sajtszakiizlet,
a Singer nev( kenyér- és pékaru tizlet, valamint
a Schneider nevi virag- és novénykereskedés és
a Sengelet & Cie nevi drogéria és italbolt is. A
Sengelet az akkori sajtocikk szerint lik6roket és
borokat (Liqueure, vins fins) is kinalt.

A Central-Hallen kindlata volt az egyik
vonzerd, a vevék kiszolgalasa pedig a masik.
Egy emeleti biifében italokat és kisebb enniva-
16kat lehetett fogyasztani, tovabba volt toalett
és automata telefon is — ami akkoriban egyal-
talan nem szamitott magatol értetédének. Az
aramot egy gazolaj meghajtasu generator biz-
tositotta, az aruk frissességérol 6t hiitbkamra
gondoskodott.

1953 aprilisaban a Central-Hallen bevasar-
16kdzpontban még egy torténelmi innovacio is

megvaldsult. Svajcban els6ként kinaltak el6re
csomagolt husarukat 6nkiszolgalé polcokon.
ABell az gj szolgaltatast <Hopp-Hopp-Service»,
azaz hopp-hopp szolgaltatasnak nevezte el, és
még nem volt teljesen lenyigozve ettél az Gjfaj-
ta, Amerikabodl Eurépaba importalt rendszertél.
Az1953. marcius 26-i kozgytlésen az igazgato-
tanacs elnoke, Heinrich Kiing igy szolt beszé-
dében: «Kritikus visszafogottsagunk elsésor-
ban az elére csomagolt friss hus értékesitésére
iranyul.» Nem hitte, hogy készen allt volna erre
asvajci piac. Nos valéban, utélag visszatekintve
alaptalannak bizonyult a szkeptikussaga.

1961 és 1963 kozott a régi Central-Hallen
lebontdsra kertilt, és a helyén egy Uj épitmény
létesiilt. 1979-ben és 1996-ban atfogod korsze-
rlisités keretében Uj terveket valositottak meg,
el6szor egy modern bevasarloutcat, késébb pe-
dig egy még inkabb a hentesarukra és a take-
away, azaz elvitelre szant ételekre specializa-
l6dott druhazat. Az ingatlan 2003. januar 1-jén
atkeriilt az UBS nevi nagybank tulajdonaba.

A Bell AG 6sszes sajat tulajdonban 1év6 kis-
kereskedelmi iizletének 2004. januar elsejével
torténé teljeskorl felmondasanak soran a Cent-
ral-Hallen épiiletében 1év6 hentesaruiizlet is
megsziintetésre keriilt. 2004. februar 28-an volt
a Bell mellett a Kdmpf cukraszddnak otthont
ado Central-Hallen utolsé eladasi napja. A Bell
egy masik hentesiizlet betelepitésén faradozott,
azonban nem voltak érdeklé6d6k. A Central-
Hallen fenntartasahoz a lakossag korében tobb
ezer alairas gyult 6ssze. Az utddlas odaitélése
soran végiil ezért is esett a valasztds az élelmi-
szer-szolgaltatd Coopra, amely azéta hosszab-
bitott nyitvatartasi idével mikodé boltot tize-
meltet az épiiletben. Az 1. emeleten a «Centro»
pizzéria-étterem viszi tovabb a Central-Hallen
fennallasa 6ta meglévo éttermi hagyomanyo-
kat. ¢ Daniel Schaub, bdzeli torténész a 150. évfordulé
alkalmdbol dolgozta fel a Bell torténetét.

A Central-Hallen minden-
napi hasznalati cikkeket
kindlé szupermarket

volt Bazel legjobb fekvésii

helyén.

Svdjcban els6ként 1953-ban
a Central-Hallen bevdsdrlé-
kdzpontban kindltak egy
londoni szolgdltaté mintdjdra
elére csomagolt hisdrukat
onkiszolgdld polcokon.
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Evfordulék

A Look! gratuld

Bell Svdjc

20 év szolgalati id6

Markus Kauschinger, junius 1., Bell, Bazel

Franz Biichler, junius 2., Geiser AG, Schlieren

Christophe Briand, jlnius 7., Bell, Cheseaux

Irma Luisoni, junius 30., Bell, Bazel

Markus Fankhauser, julius 1., Bell, Zell

Thomas Graf, julius 1., Bell, Bazel

Willy Ruckstuhl, julius 1., Bell, Zell

Bertrand Vuillequez, jilius 1., Bell, Bdzel

Fatma Giizel, julius 26., Bell, Bdzel

Derva Halilovic, julius 28., Bell, Zell

Nicole Acone-Veraguth, augusztus 15, Bell, Cher-Mignon
Murugananthan Paramagurunathan, augusztus 16., Bell, Zell
Sanije Bajrami-Demiri, augusztus 18., Bell, Cheseaux
Labinot Neziri, augusztus 23., Bell, Zell

25 év szolgdlati id6

Christine Descot, jlnius 1., Bell, Bazel

Guido Biihlmann, junius 2., Geiser AG, Schlieren
Kurt Anderegg, jllius 1., Bell, Oensingen
Mario Schaad, julius 1., Bell, Oensingen
Sivasamboo Yogananthan, julius 4., Bell, Zell
Josef Aregger, julius 18., Bell, Zell

Jean-Marc Petit, jllius 25., Bell, Oensingen
Pascale Schmitt, augusztus 1., Bell, Bazel
Uezeyir Kocak, augusztus 15., Bell, Bazel
Biagio Manzo, augusztus 22., Bell, Bzel

30 év szolgalati id6

Géraldine Adler, jlnius 1., Bell, Bazel
Jean-Jacques Berna, junius 1., Bell, Bdzel
Frédéric Bernaz, junius 12, Bell, Cheseaux
Pejo Brnadic, julius 1., Bell, Zell

Mehmet Iscen-Torun, jdlius 1., Bell, Bazel

Eric Terefenko, julius 1., Bell, Bdzel

M’bark Amgoune, augusztus 1., Bell, Oensingen
Barbara Spies, augusztus 1., Bell, Bazel

35 év szolgalati id6

Hans Aregger, junius 12., Bell, Oensingen
Marcel Onorato, julius 2., Bell, Bdzel
Jean-Claude Wenck, julius 2., Bell, Bazel
Jean-Luc Thomas, augusztus 6., Bell, Cheseaux
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a 2019. junius és augusztus kozott
évforduldjukat tnnepld munkavdllaldinak.

40 év szolgalati id6
Michel Meister, junius 5., Bell, Bazel
Régine Hoeferlin, augusztus 20., Bell, Bazel

Korengedményes nyugdijazasok

Anton Abbuehl, jinius 30., Bell, Cheseaux
Remy Schaffhauser, junius 30., Bell, Bdzel
Francesco Pinelli, julius 31, Bell, Bazel
Véronique Luttringer, augusztus 31., Bell, Bazel

Nyugdijazdasok

Lokmann Ziberi, aprilis 30., Bell, Bazel

Minever Bajrami, junius 30., Bell, Oensingen
Therese Vogel, julius 31., Bell, Zell

Mirzade Dizdar, augusztus 1., Geiser AG, Schlieren

Haldleset
Miodraga Duric-Jankovic, mdrcius 7., Bell, Oensingen

Bell Németorszag

20 év szolgdlati id6

Rosalie Ebert, dprilis 7., Bell, Suhl (utélag)
Monika Kleylein, majus 4., Bell, Suhl (utdlag)

Ina Bienek, julius 2., Bell, Suhl

Henryk Wach, julius 27, Bell, Seevetal

Marcel Gerst, augusztus 2., Bell, Suhl

Josef Ridder, augusztus 2., Bell, Bad Wiinnenberg
Reinhard Pengel, augusztus 17, Bell, Seevetal

25 év szolgalati id6

Tatjana Konnow, majus 10., Bell, Harkebriigge (utdlag)
Doreen Kirchner, augusztus 2., Bell, Edewecht
Thomas Bartels, augusztus 4., Bell, Seevetal

30 év szolgalati id6
Arnold Caspers, aprilis 2., Bell, Edewecht (utélag)
Andreas Woller, augusztus 2., Bell, Edewecht

40 év szolgalati id6
Katharina Grote, augusztus 2., Bell, Bérger

Aktudljs éllésajénlatainkat
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Hilcona

20 év szolgalati id6

Manuela Geosits, jlnius 2., Hilcona Leinfelden-Echterdingen
Fredy Kunz, junius 2., Hilcona, Schaan

Fatma Suicmez, junius 2., Hilcona, Schaan

Alexa Neuhaeusler, julius 2., Hilcona, Schaan

Edin Rizvic, julius 2., Hilcona, Schaan

Helena Santos Vicoso, jllius 2., Hilcona, Schaan
Mayte Lema Trigo, augusztus 2., Hilcona, Schaan
Nevza Bajrektarevic, augusztus 27, Hilcona, Orbe
Fatime Buja, augusztus 27., Hilcona, Orbe

Myrvete Krasniqi, augusztus 27., Hilcona, Orbe
Aurora Teixeira Sousa, augusztus 27., Hilcona, Orbe

25 év szolgdlati id6
Radzima Cuche Jamakovic, augusztus 28., Hilcona, Orbe

40 év szolgdlati id6
Armin Reich, jllius 4., Hilcona, Salez

45 év szolgdlati id6
Ramon Quintans Santos, marcius 1., Hilcona, Schaan (utélag)

Nyugdijazasok
Sylvia Heldstab, marcius 8., Hilcona Taste Factory, Landquart
(utdlag)

Bell International

20 év szolgalati id6

Marianne Bachleitner, julius 14., Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Peter Rillinger, julius 15., Hubers Landhendl, Pfaffstatt

Vskra Pasoska, julius 17, Hubers Landhend|, Pfaffstdtt
Isabelle Meunier, augusztus 1., Bell Franciaorszag,
Saint-André-Sur-Vieux-jonc

Zehrudin Hodazic, augusztus 5., Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Brigitte Bridon, augusztus 10., Bell Franciaorszag,
Saint-André-Sur-Vieux-jonc

25 év szolgalati id6
Marie-Laure Delabrise, junius 7., Bell Franciaorszdg, Teilhéde

Nyugdijazasok
Gilles Granjeon, julius 1., Bell Franciaorszdg, Teilhede

Higli

20 év szolgalati id6

Esther Lopez, janudr 2., Granovita Spanyolorszag,

La Vall d'Uix¢é (utdlag)

Claudio Ravasi, janudr 26., Ali-Big Olaszorszag, Brivio (utélag)
Grit Berger, junius 2., Higli Németorszag, Radolfzell
Maurice Bruce, junius 2., Higli Németorszag, Radolfzell
Klaus-Jiirgen Grebien, junius 2., Hlgli Ausztria, Hard
Hansruedi Schneider, jlnius 22., Higli Svdjc, Steinach
Adriana Sowislo, junius 30., Hiigli Németorszdg, Radolfzell
Keith Gibbins, jllius 20., Hiigli Egyesiilt Kirdlysag, Redditch
Gary Powell, augusztus 17., Higli Egyesilt Kirdlysdg, Redditch
Ralf Kotai, augusztus 31., Hligli Németorszag, Radolfzell

25 év szolgalati id6

Britta Pinkepank, jllius 2., Hiigli Németorszag, Radolfzell
Anja Stockle, julius 2., Higli Németorszag, Radolfzell
Michaela Klopsch, augusztus 2., Higli Németorszag, Radolfzell
Tilo Kuhlmey, augusztus 23., Hiigli Németorszag, Radolfzell

30 év szolgdlati id6

Norbert Heine, jlnius 2., Higli Németorszag, Radolfzell
Daniel Peck, julius 2., Higli Svdjc, Steinach

Alexander Duller, julius 25., Higli Németorszadg, Radolfzell

35 év szolgdlati id6

José del Bosque, mdjus 3., Granovita Spanyolorszdg,

La Vall d'Uixd (utélag)

Manuel Krautler, junius 5., Inter-Planing, Langenhaslach
Norbert Schorer, augusztus 7., Inter-Planing, Langenhaslach
Renate Musacchio, augusztus 30., Hiigli Németorszdg, Radolfzell

Nyugdijazdsok
Segundo Caiizares, jinius 3., Granovita Spanyolorszag, La Vall d'Uixé

Eisberg

20 év szolgalati id6

Thirukeswaran Navaratnam, junius 15., Eisberg, Dallikon
Cristina Maria Soeiro Gomes Oliveira, junius 15., Eisberg, Dallikon
Paul Turk, junius 22., Eisberg, Dallikon

Santa Kitala-Serio, jllius 20., Eisberg, Dallikon

25 év szolgalati id6
Veronika Meyer, augusztus 12., Eisberg, Dallikon

Korengedményes nyugdijazas
Rita Gisler-Probst, jlnius 30., Eisberg, Dallikon
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Fenntarthato MSC polip Spanyolorszagbal

- 4ESSZERU
HALASZAT

Tulajdonképpen-mindenki szamara koztlidott, hogy nekiink, embereknek
nem lenne szabad mindent kizsakmanyolnunk a tengerbol, amit-csak
meg tudunk kaparintani.-De még mindig csak kevesenicselekszenek

ennek megfeleléen. A Bell a Coop'szamara ezentul MS€tanusitvannyal \&

rendelkez0 halaszatbol szarmazo tintahalat szerez be.
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A halasz, David Manuel Garcia, egymas utan hiizza ki a ha-
laszhalokat a vizb6l a kotélesorls segitségével. Nagyjabol
minden masodikbdl vesz ki egy-egy polipot. A Kicsi tinta-
halakatismétvisszadobja a vizbe. Azok még nagyon fiatalok,
nem akarja és nem is szabad 6ket kifogni. Az egy kilénal na-
gyobb stlyt példanyokatazonban megtartja. Az iires halasz-
halét Alfredo Alvareznek adja, aki a hajo faran rakdsolja 6ket.

A Ruben David nevl halaszhajo az északnyugat-spa-
nyolorszagi Aszturia partjainal talalhato, a Viavélez nevi
aprocska telepiilés mellett. Hivos aprilisiidé van. Eza régio
egyik csemegéjének halaszatiideje: a polipé vagy tintahalé,
ahogy a gasztronoémiaban nevezik.

David, édesapja José Manuel és Alfredo azon 27 halasz-
hajo6 egyikét lizemeltetik, amelyek Asztdridban az MSC
szabvanyoknak megfeleléen fogjak ki a polipokat. Amikor
az édesapa, José Manuel mesél, érezhet6 afeletti biiszkesé-
ge, hogy az MSC jeldlést viselhetik. «Esszel kell haldszni»
- magyarazza sokatmondodan. Az «ésszel» alatt azt érti,
hogy a halaszoknak nem szabad egyszerien mindent ki-
zsakmanyolniuk, amit a tenger nyujt. Az MSC halaszok a
megadott haldszati mennyiségekhez tartjadk magukat, nem
helyeznek ki a megengedett 350-nél tobb halaszhalot, az
MSC el6irasainak megfelel6 halaszhalokat alkalmaznak,
és kolcsonosen ellendrzik egymast. «Az MSC tanusitvany
megszerzésének legnehezebb része az ellenérzés», magya-
razza a fia, David mosollyal a szdja sarkaban: «Az id6sebb
haldszok egyaltalan nem szivesen engedik meg, hogy va-
laki belenézzen a nyilvantartasaikba, és egyenesen utaljak
magukkal vinni a helymeghatarozoé késziiléket, amelynek
segitségével pontosan ellenérizhetd, hogy hol haldsznak.
De ehhez kénytelenek hozzaszokni.»

Id6kozben José Manuel, David és Alfredo elérkezett az
utolsé halaszhalékhoz. A mai fogas az aranyaihoz mérten
inkabb szerénynek mondhaté. «Nagyjabol 90 kilogramm»
- becsiili David. De mivel MSC tintahalakrél van sz6, kozel
20 szazalékkal tobb pénzt kapnak érte, mint a hagyoma-
nyos polipokért. «Szigorubbak a rank vonatkozé el6irasok,
de mégis nagyjabdl ugyanannyit halaszunk, mint korab-
ban» — magyarazza az édesapa, José Manuel, aki 43 éve dol-
gozik a tengeren. «Végs6 soron azonban jobban keresiink
az MSC-nek kdszonhetéen.» Eza hirjarja. «Az ellenérzések
iranti fenntartasok ellenére egyre tobb haldsz szerzi meg a
tanusitvanyt» — mondja David. igy kézéptavon is tébb MSC
polipot tudnak majd szallitani. Az aszttriai MSC halaszok
janudr és junius kozott kozel 50 tonnat fognak ki. «<Ez a
mennyiséget tekintve tulajdonképpen elhanyagolhat6» —
mondja Concha Lopez, az Alfrio nevi észak-spanyolorszagi
halfeldolgoz6 vallalat exportmenedzsere, amely ezt az 50
tonndt is feldolgozza. Az Alfrio évente 1400 tonna polipot
allit el6. «De amennyiben a mogotte rejlé minGségrél és a

Fenntarthatdésdg és innovdcié

Nem szabad mindent egyszeriien csak
kizsakmanyolni, amit a tenger nyuijt.

filozofiarol beszéliink, akkor az MSC egy rendki-
viil fontos lépés.»

Ezta véleményt Theodor Pulver is 0sztja, aki
az MSC polipota Coop és a Bell szamara beszerzi.
Pulver a Bell tenger gytimolcsei részlegének be-
szerzési vezetdje, és kicsit biiszke is arra, hogy a
Coop Svajcban egyediil kindlja valasztékdban az
MSC polipot. «A svdjciak nem nagy rajongéia tin-
tahalnak» — mondja Pulver — «viszont lassan kez-
dik behozni a lemaradasukat». Elsésorban azon-
ban a Svajcban €16 mediterran emberek azok,
akik imadjak a tintahalat. Es ami nagyon fontos:
«Okis egyre inkabb hangsulyt helyeznek az MSC-
hez hasonl6 fenntarthat6sagi tanusitvanyokra.»

Kulinaris szempontbdl a polip abszolut
csemegének szamit, Galicidban és Aszturiaban
dragan kereskednek vele. Egy kilogramm ara a
spanyol szupermarketekben 45 és 50 eur6 ko-
z0tt mozog, dragabb, mint a nemes marhahus.
Az MSC tanusitvannyal rendelkezé polipokat
kifogjak, megmossak, majd egész tintahalként
csomagolva lefagyasztjak. A fagyasztas el6segiti
azegyszeriibb szallitast, de nem csupan ezta célt
szolgalja: a fagyasztasi folyamat és az azt kovetod
kiolvadas sordn a hus szerkezete megbomlik, és
ezaltal valik olyan zsenge finomsagga, amilyen-
nek a polipot ismerjiik. « Thomas Compagno a Coop
tjsdga szamadra ir cikkeket, és ehhez a riporthoz elkisérte

Theodor Pulvert a spanyolorszdgi Viavélezbe.
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A Huglinél dolgozé Renato Marni a taekwondo verhetetlen bajnoka

Csucsteljesitmény
ézzel-labbal

Mély levegét venni, koncentrdlni, majd egyszerre tobb deszkdt egyetlen jol célzott
litéssel kézfeje élével eltorni — Renato Marni szamdra ez a legkbnnyebb gyakorlatok
egyike. A Hiiglinél dolgozo értékesitési vezetd és coach ugyanis a taekwondo
vildgbajnoka. Ezt a cimet a lequtobbi vildgbajnoksdg sordn ismét sikeresen meg
tudta védeni, annak ellenére, hogy tobb, mint 30 évnyi aktiv sportoléi

mdulttal a hata mogott lassacskan a visszavonuldst fontolgatja.

«Fontos a bizalom
és a mentalis eré.»

LOOK! 02/19

Renato Marni 1986-ban egy mun-
katarsa révén ismerkedett meg a
taekwondoval. Rekordnak szamito
harom év alatt — alapesetben ugyan-
is legalabb kétszer ennyi ideig tart
- szerezte meg a fekete Ovet és ez-
zel egytitt a mesteri rangot. Ehhez a
vizsgat Eszak-Koredban tette le. «Az
egy rendkiviil kemény iskola volt»,
meséli az 52 éves sportolé6 moso-
lyogva. «Viszont egyben izgalmas

tapasztalatot is jelentett, kiiléndsen azért, mert az uta-
zas soran lehet6ségem nyiltlatni azt, hogy hogyan élnek
ottaz emberek.»

A Higli dolgozobja elsé orszagos és nemzetkozi
szintl sikereit az igynevezett «toréstechnika» teriile-
tén érte el. Ennek soran a deszkakat kézzel mért iitések
segitségével vagy rugasokkal torik ketté. «Ez a verseny-
szam mindig koénnyen ment, holott sok ellenfelemmel
ellentétben nem vagyok nehézsulyu», meséli. «<Ennél
nagyon fontos a bizalom és a mentalis er6. Amikor négy
asztallap van el6ttem, nem szabad arra gondolnom, hogy
szildrd anyagrol van sz6.»

2010-ben aztan a «formagyakorlatok» elnevezési
versenyszamban is megszerezte elsé vilagbajnoki cimét,
ahol a sportolok egy meghatarozott koreografiat kdvet-
nek. «Szamomra ez a taekwondo legnehezebb szama,
mivel itt minden ragasnak és iitésnek pontosnak kell
lennie», magyarazza Renato Marni.

Noha az elmult évek soran egyre gyakrabban fontol-
gatta aktiv palyafutasanak befejezését, az utolso, 2018-
ban Olaszorszagban megrendezett viligbajnoksagon
ismét rajthoz allt a formagyakorlatok versenyében. El-
lenfelének nagyszerd teljesitménye lattan eleinte meg-
ijedt, végil azonban itt is gyézedelmeskedni tudott,
megkapta alegmagasabb pontszamokat, igy egészen kis
kiilonbséggel a masodik helyezett el6tt végzett.

Renato Marni az elmult harom évtized soran nem
csupan a sajat sportoldi karrierjét mozditotta elére. A
Taekwon-Do International Switzerland szdvetség el-

e

nokeként és edzGjeként sok éve azon faradozik, hogy a
sportagat Svajc-szerte ismertebbé tegye, és az utanpotlast
tamogassa. «Nagyszerd harcosaink vannak, akik elindul-
tak a csucs felé vezetd tton. Oket szeretném tovabbfej-
leszteni, hogy én magam visszavonulhassak a verseny-
zésb6l», mondja a svajci sportolo, aki a jévében szeretne
tobb id6t utazassal és egyéb szaba-

did6s tevékenységekkel tolteni. Renato Marni a

Ha ez az id6 elérkezik, szamos taekwondo-uténpétla’ls

fénypontra tekinthet vissza. A ver- tdmogatdsanak is

senysikerek mellett ide tartozik pél-  elkOtelezett hive.

daul a 2009-ben Davosban megren-

dezett Nemzetkdzi Sportok Ejszakaja, ahol a taekwondo

teriiletén nyujtott teljesitményét és érdemeit ,davosi

Kristaly-dijjal” ismerték el. A dijatad6 soran mintegy sho-

welemként be is mutatta, hogy mire képes a kezével, és

az amulé kozdnség szeme lattara széttort 6t betonlapot.
Renato Marni szamdra minden eréfeszités mellett a

legkedvesebb dolog mégis az emberekkel valé talalkozas.

«A baratsagok, amelyeket a taekwondonak kdszénhet6-

en kotdttem, szamomra megfizethetetlen jelent6séggel

birnak», mondja a vildgbajnok. Es igy tudja még egészen

Oreg koraban is elképzelni, hogy az egyestiletben dolgoz-

zon - a masodik sorban, mint sportaga tanit6ja és tamo-

gatoja. e mr

Az én hobbim

Személyes
adatok

Név: Renato Marni
A Hiiglinél betoltétt munkakor:

Ertékesitési vezetd és coach a német

nyelv(i értékesitési csoportndl
A Hiiglihez csatlakozott: 1990
Eletkor: 52 év

Taekwondo

A taekwondo a fegyver nélkili 6nvédelem koreai vdltozata.

A hdrom szoétag, a «Tae», «<Kwon» és «Do» jelentése lab, kéz
és Ut. A mdsodik vildghdborut kévetéen a japdn karate és a
koreai thekkjon o6tvozésével 1étrejott sport a legijabb dzsiai
harcm(ivészetek kozé tartozik. A sportold tuddsa az évének
szinébdl dllapithaté meg. A hagyomdnyos taekwondo harom
versenyszdmra tagolddik: formagyakorlatok (vagy arnyékharc),
toréstechnikdk és szabad kiizdelem, amelynél két harcos
mérkézik meg egymdssal. Ez utdbbi 2000 6ta az olimpiai
jatékok sportdgai kdzé is tartozik.
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Antibiotikumok helyett megel&zés a baromfitenyésztésben

A kevesebb tobb

Az antibiotikumok haszndlatdnak csdkkentésére a Bell Svdjc integralt
baromfigydrtdsdban dtfogo megeldzési intézkedéseket vezetnek be. Ebben fontos
szerepet jatszik a Bell tandcsado- és egészséqgligyi szolgdlata,
amely nagymértékben tamogatja a gydrtokat abban, hogy az dllatok egészségét
megeldz6 intézkedések segitségével tudjdk fenntartani.

oF;

Antibiotics:

Régota ismert tény, hogy az antibio-
tikumok talzott mértékd és szaksze-
riitlen alkalmazasa a human- és allat-
egészségligy terliletén az oka annak,
hogy egyre tobb baktérium ellendllo-
va valik az antibiotikumokkal szem-
ben. A rezisztencidk kialakulasanak
megakadalyozasara és a terjedés csok-
kentésére a Svajci Szovetségi Tanacs
2015-ben életre hivta a Svajci Antibio-
tikumrezisztencia Stratégia (StAR) nevl programjat. Eb-
ben a stratégidban nyolc cselekvési teriiletet hataroztak
meg - ezek koziil egy az allattartast is érinti.

Az antibiotikum-hasznalat csdkkentésére iranyuld
torekvés azonban nem szamit ijnak. «A Bellnél mar tobb,
mint 30 éve nem hasznalunk antibiotikumokat teljesit-
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use wisely
take precisely.

Az antibiotikumok
hasznalatat az
elmult harom év soran
sikeriilt tovabb
csokkenteni.

ménynovelésre. Terdpias célokra is
csak akkor alkalmazzuk 6ket, amikor
mas kezelés mar nem lehetséges», ma-
gyardzza Dr. med. vet. Kathrin Kiithni
Boghenbor, aki a zelli egészségligyi-
és tanacsadoi szolgalat vezetdjeként
a Bell Svajcnal az integralt baromfi-
eléallitas az antibiotikum-hasznalat
csokkentésének egyik f6 felel6se.

A StAR bevezetésekor a Bellnél is
még nagyobb prioritashoz jutott ez a téma. Kovetkezés-
képp 2016-ban életre hivtak a «Kezelések csokkentése»
elnevezési projektet. Ennek soran a teljes gyartasi lan-
cot szisztematikusan gorcs6 ala vették, és azonositottak
a lehetséges kockazati teriileteket. Ezt kovetéen a zelli
egészségligyi- és tandcsadoi szolgadlat az allattartokkal
kozosen kiilonbozd intézkedéseket valdsitott meg az
allatok egészségének megbrzésére és az antibiotikumok
terapids alkalmazasanak tovabbi csokkentésére.

Ennek korében példaul az istallok el6készitésénél, az
istallok iiresen allasakor végzett takaritasnal és fert6tle-
nitésnél, a 24 6ras ellen6rzésnél, valamint az istallokeze-
1és és az itatok fertStlenitésének teriiletén vezettek be ja-
vité intézkedéseket. Méghozza mindezt sikerrel. «xAnnak
ellenére, hogy a svajci baromfi-el6allitasban az antibioti-
kum-haszndalat marviszonylag alacsony szinten mozgott,
az elmult évek folyaman az allatorvoslas tertiletén még
tovabb tudtuk redukdlni az antibiotikumok alkalmaza-
sat», magyarazza Kathrin Kithni Boghenbor. A Bellnél
sikeriilt jelenleg 3,2 szazalékra csdkkenteni azoknak az
allomanyoknak a szamat, amelyeket antibiotikummal
kellett kezelni. « fv




