LOOK!

Zameéstnanecky casopis skupiny Bell Food

Tvori roidily -
ze dne na den

4




Krdtké hodnoceni a zaméreni pozornosti generdlniho feditele (CEO Spotlight)

KazZdodennim nasazenim usiluje-

me o kvalitu

VdZené kolegyné a vdZeni kolegové

«My lidé tvofime rozdily, které nds posouvaji ddl».
Tak zni spolecny cil spolecnosti Bell Food Group pro
rok 2019. Proto mé obzvldsté tési, Ze titulni stranka
tohoto sesitu je vénovdna lidem, ktefi se kaZdoden-
né pficifiuji o dobré jméno nasi spolecnosti. Kazdy z
nds vyznamnym zptsobem pfispivd k tomu, aby-
chom byli ispésni také zitra. Za to Vdm vSem touto
cestou srde¢né dékuji.

V dlisledku zmén trhu musime nasi obchodni strate-
gii neustdle pfezkoumdvat a podle potreby ji meénit.
Proto se ve spolecnosti Bell Némecko zaméfujeme
zejména na posileni pozice v segmentu susené sunky
a odprodali jsme obchod s klobdsami. Jsme velmi
rddi, Ze jsme nasli idedini spotfebitelskou zdkladnu,
kterd pfevezme zaméstnance zdvodu Suhl a Bérger.
BohuZel se to ale neobejde bez redukce pracovnich
mist. Spole¢né s podnikovou radou se budeme sna-
Zit, aby sniZovdni pracovnich mist v klicovych sluz-
bdch a v reZijni oblasti probéhlo co moZnd nejvice
socidlné pfijatelné.

V letoSnim lété jsme opét uvedli na trh
mnoho inovovanych vyrobkd.
Kromé kiehkych saldtd, dre-
sinkli a uzendfskych novi-
nek nds toto léto provdzi
téma burger.

Ve spolecnosti Bell Svycarsko se jiZ nyni rozsdhld na-
bidka burgert rozsitila o «Big Triple B». A spolecnost
Hilcona Ceka se specidlni nabidkou na ndsledujici
vyrobek: Pod znackou «The Green Mountain - Zelend
hora» uvddi podnik na trh ve Svycarsku vyvinuty

burger nejnovéjsi generace vyrobeny zcela na rostlin-
né bdzi.

Vzhledem k novym inovativnim vyrobkim sekce po-
lotovar(i jsme mohli otevienim nového vyrobniho
zdvodu v rakouském Marchtrenku vytycit novy dtile-
Zity milnik nasi vyroby. Poprvé v nasi historii se vy-
robky pro nékolik vyrobkovych skupin spolecnosti
Bell Food Group vyrdbi na jednom misté. Tato skutec-
nost je dobrym pfikladem, toho, jak se miiZzeme spo-
le¢né posunout vpred, kdyZ v rdmci skupiny propoji-
me své kompetence a budeme spolecné pracovat na
jednom cili. Jsem pfesvédcen, Ze na pracovisti v Mar-
chtrenku ziskdme jesté mnoho prdtel a Ze tento pro-
jekt bude iniciativnim signdlem pro celou skupinu
Bell Food. Ze zesilené spoluprdce uvnitf skupiny bu-
deme mit prospéch vsichni. Pfi vyméné ndpadu a
zkusenosti s kolegy z jinych spolecnosti a zemi muiZe-
me mit vzdjemné kaZdy prospéch ze znalosti druhé-
ho. KdyZ se ndm tato pfileZitost nabizi, vyuZijme ji.

Lorenz Wyss
Predseda vedeni skupiny
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Ze spolec¢nosti

Otevreni provozu v Marchtrenku
zacatkem brezna je vyznamnym milni-
kem nejen pro rakouskou spole¢nost
Eisberg, ale i pro celou spole¢nost Bell

Nejmodernéjsi provoz

na 19 linkdch ve Ctyfech vyrobnich

Otevreni nového provozu spolec¢nosti Eisberg v Marchtrenku

haldch vyrdbét salaty, ovoce a zelenina

» o pro spolecnost Eisberg, oblerstvent,

pro v ro u po otova ru musli a zeleninové polotovary pro spo-
le¢nost Hilcona a drlibeZi polotovary

pro spolecnost Bell.

Slavnostniho
otevreni

se zucastnilo
350 hostd.

v Evrope

18. biezna 2019 se v rakouském Marchtrenku. konalo slavnostni otevreni
nového vyrobniho provozu pro polotovary. Vyroba byla zahdjena jiz
zacdtkem brezna. Poprvé je na jednom misté pod jednou stfechou spojeno
vice znacek spolecnosti Bell Food Group.

Novy provoz je vybaven podle
nejnovéjsiho stavu techniky a vyhovuje
nejvyssim hygienickym pozadavkdm.
Vedle vyroby je zde zfizeno moderni
kompetencni centrum pro polotovary

s vlastnim vyzkumnym a vyvojovym
oddélenim. « fv

Po 18 mésicich stavby padl v Marchtrenku
startovaci vystfel pro novy provoz vyroby
polotovard. Dne 18. brezna 2019 byl provoz
slavnostné otevien. Slavnostniho otevieni
se zUcastnilo celkem 350 hostd — veetné
vyznamnych politickych a hospodafskych
predstaviteld.

Hansueli Loosli (predseda spravni rady
spole¢nosti Bell Food Group), Marco
Tschanz (CFO - finan¢ni feditel Bell Food
Group), Lorenz Wyss (CEO - generdIni
feditel Bell Food Group), Christian
Registraci (CEO - generalni feditel
spolecnosti Eisberg) a Franco Mihlgrabner
(jednatel spole¢nosti Eisberg Rakousko
GmbH) pfi oficidlnim otevieni nového
provozu v Marchtrenku.
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Internorga 2019: To nejlepsSi z oboru gastronomie a hotelnictvi

NA ngLEENé .
CESTE ZA CHUTEMI

Premiéra v Hamburku: Na letosnim gastronomickém veletrhu
Internorga se na jednom stanku predstavily spolecnosti Bell, Hilcona
a Hiigli. Tri znacky spolecnosti Bell Food Group tak predvedly
odbornému publiku své spolecné know-how zamérené na segment
stravovani mimo dim. Spolecnost Hiigli se také mohla tésit z ocenéni,
které obdrzela za svij koncept udrzitelného baleni.
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NadSeni kuchafri

v predvadéci kuchyni
s vyrobky spolecnosti
Bell, Hilcona a Hiigli.

Uprostied kvétna se opét oteviely brany vele-
93. veletrhu stravovani mimo diim. Asi 96 000
odbornikl vyuzilo této ptilezitosti, aby se in-
spirovali, poznali soucasné trendy a navazali
kontakty.

Mezi 1300 vystavovateli z 25 zemi byla také
spole¢nost Bell Food Group, kterd ve spolecném
stanku pfedstavila své znacky Bell Professio-
nal, Hilcona Foodservice a Hiigli Food Service.

,Abychom ukazali nasi silu v segmentu
stravovani mimo domov, bylo nam zfejmé, Ze
se na veletrhu Internorga musime pfedstavit
spole¢né,” fika Sebastian Maiwald, spravce
obchodnich znacek divize Food Service u spo-
le¢nosti Hiigli a manaZer vystavniho stanku
v Hamburku. ,,Na nasem dvouposchodovém
spole¢ném stanku jsme mohli prezentovat
nase spole¢né know-how a Sirokou nabidku
nasich produktti atraktivnim a profesionalnim
zpusobem.”

Aby navstévnici zjistili, jak je znackové trio
spolecnosti Bell Food Group dobfe zharmoni-
zované, stacilo jim v pavilonu Al jit pouze za
vani. V predvadéci kuchyni v pfizemi stanku
totiz kuchafti spole¢nosti Bell, Hilcona a Hiig-
li pracovali se svymi vyrobky ve stale novych
kreacich. Tak kolemjdouci navstévniky uvadéli
v nadSeni napf. kari klobasou Bell s fritovany-
mi téstovinami Hilcona a rajskou kari omackou
Higli.

To nejlepsi pro gastronomii

Skupina Bell Food Group se prevddéla také zacdtkem
dubna na gurmanském veletrhu PUR (Cistd radost, Cisty
poZitek) rakouské spolenosti Transgourmet v Salzburgu.
Spolec¢nosti Bell, Eisberg, Hilcona, Higli, Hubers a Bresc na
spole¢ném stdnku vzali na kulindfskou prochdzku napfi¢
znackami korpordtni skupiny profesiondlni publikum z gas-
tronomického a hotelového prlimyslu. A pfirozené nejen
teoreticky: PFi Zivém vareni kuchafi rliznymi pokrmy a s
citem sestavenymi degustacnimi talifi predvedli ndvstév-
nikdm a zdkaznikGm, jak jsou vyrobky znacky Bell Food
Group mnohostranné a dobre kombinovatelné.

Ze spolec¢nosti

Horni patro stanku potom nabizelo pro-
stor pro intenzivni diskuse mezi stavajicimi
a potencialnimi zakazniky a pfisluSnymi pra-
covniky terénnich sluzeb. Také zde se pfiroze-
né nezapominalo na prezentaci kulinaiského
umeéni. Hosté pfi degusta¢nim menu mohli
ochutnat vyrobky vSech tii znacek.

Zaroven zde, z prostorovych divodi na sa-
mostatnych stancich, pfedvadéli své vyrobky
dva novi ¢lenové spolec¢nosti Bell Food Group
- spolec¢nosti Vogeley a Bresc. Spole¢nost Vo-
geley je Caste¢né zameéfena na dezerty nebo
vysoce kalorickou dopliikovou vyzZivu pro se-
niory ,CuraPlus”, spolec¢nost Bresc pfedvadéla
své chlazené ¢esnekové a bylinkové variace pro
trh potravinovych sluzeb.

Spolec¢nost Hiigli méla také v pfedvecer za-
héjeni veletrhu duvod k oslavé. Systém balen{
v oboru profesionalnich polotovarti obdrzel
cenu ,NEJLEPSI na trhu“ v kategorii ,Udrzi-
telnost baleni vyrobka“. Za timto balenim se
skryva chytry napad: Baleni jsou navrzena ve
formatu Gastronorm a jsou kompatibilni s pfi-
sluSnymi normovanymi zafizenimi jako jsou
chladnicky nebo zafizeni udrzujici pokrmy
teplé. Soucasné mohou byt v kuchyni opét pou-
Zity pro jiné ucely, protoZe je mj. mozné je vkla-
dat do mikrovlnné trouby a do mycky nadobi.

,Také vtomto roce pro nas veletrh Internor-
ga jako pfehlidka nejnovéjsich trendt a inovaci
znamenal to nejlep$i v oboru,” f{kd Sebastian
Maiwald. ,Z veletrhu jsme si odnesli skvélé do-
jmy a navazali jsme slibné kontakty. Proto se jiZ
téSime na pfisti rok.”“  mr
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Ze spolecnosti Frostag Food-Centrum AG se stala Hilcona Taste Factory

Manufaktura

V tnoru 2019 se ze spolecnosti Frostag Food-Centrum AG stala Hilcona
Taste Factory. Provoz spolecnosti Hilcona ve Svycarském Landquartu je
naddle zaméren na malé série a na vegetaridnské polotovary.

LOOK! 02/19

Od tnora 2019 ma dcefiny podnik spole¢nosti
Hilcona - Frostag Food-Centrum AG nové jmé-
no: Hilcona Taste Factory. S touto fazi upeviuje
spole¢nost Hilcona svou dlouhodobou strategii:
Manufaktura Hilcona Taste Factory se ma dale

rozvijet jako specialista na vy-

Kofeny manu-  robu téstovin v malém méfitku

faktu ry sahaj|’ az amazdebytvybudovano kompe-
do roku 1841. tencnicentrum pro vegetarianské

produkty - feSeni orientované
na budoucnost s cilem udrZitelné a dlouhodobé
posilit pozici podniku ve svycarském Landquar-
tu. ,Manufaktura Hilcona Taste factory zastava
"koncepci ruéni vyroby"“ fika Sinuhe Hofstetter,
feditel podniku v Landquartu, ,fada procest se
u nas provadi ru¢né.”

Na asi 5000 metrech ¢tvere¢nich a osmi
linkach bude dale pokracovat vyroba plnénych
téstovin, vegetarianskych jidel, jako je zelenino-
vyburger, zeleninové kulicky, fizky a tofu, i vyro-

ba specialit jako Capuns (knedliky s masem za-
balené v listech mangoldu) a Maluns (smazené
bramborové knedliky s jable¢nym pyré).

Zacatkem dubna byl sortiment v Landquartu
doplnén internim start-upem dal$iho vyrobku
programu ,The Green Mountain - Zelena hora“:
,Burgerem Zelena hora - Green Mountain
Burger” pfedstavuje manufaktura Hilcona
Taste Factory variantu veganského burgeru
(vice o tomto burgeru se dozvite na str. 15).

0Od ledna 2017 je Hilcona Food Factory sou-
Casti spole¢nosti Hilcona. Kofeny této manu-
faktury sahaji az do roku 1841, kdyz v Churu
byla otevienajedna z prvnich tovaren na vyro-
bu téstovin ve Svycarsku. Akvizice spole¢nos-
ti Hilcona znamenala pro spole¢nost Frostag
Food-Centrum AG jeji idealni naslednou prav-
ni Gpravu a také zajisténi obchodniho modelu
v rostoucim trznim prostfedi. « sh

E.LECLERC (D)

Spole¢nost Bell v sortimentu
obchodniho fetézce E. Leclerc

Ve Francii

Od minulého listopadu md hypermarket

E. Leclerc v Saint-Louis na francouzské hranici
u Basileje ve svém sortimentu 57 vyrobk
spolecnosti Bell. Velmi slibny uspéch.

,Tojevelky pokrok znacky v nasizemi," fika Sophie Lucas,
vedouci marketingu a podpory prodeje spole¢nosti Bell
Francie. ,Ukazuje ndm to, jak mame velky potencial,
napliuje nas to nadéji do budoucna!” Je to pozitivni
signal, Ze jsme vitani na trhu, ktery jiz desetileti ovladaji
tfi silné znacky. Spole¢nost Bell Food Group je ve Fran-
cii zastoupena teprve deset let. Sortiment vyrabény v
Sesti francouzskych tovarnach pro velkoobchod se pod
znackou Bell prodava teprve jeden rok. ,Nase pfitomnost
u spolec¢nosti E. Leclerc nam slouzi jako vyloha a pfedve-
de nadim stavajicim nebo potencidlnim zdkaznikim, co
v§echno umime.”

Spole¢nost Bell Food Group ve Francii zastupuje
dvandact autorizovanych distributord. Staraji se o né dva
klicovi manazefti. Jeden z nich, Julien Mauron, je zodpo-
védny za severni zonu, ke které také patii hypermarket
E. Leclerc v Saint-Louis. ,Vedouci oddéleni Cerstvych
potravin nas seznamil se svym pfanim vybudovat Dum
klobas a vybavit ho dfevénym nabytkem. Jako vyrovnani
¢astecného financovani regdlt jsme obdrzeli staly sorti-
ment vice jak 50 druhti vyrobkt a také zahlavi chladicich
regalll exklusivné pro znacku Bell.

Cil partnerstvi: ZvySeni obratu s timto zakaznikem
o pétinasobek na vice nez 100 000 eur. ,Tento koncept se
samoziejmeé pokusime realizovat i u dalSich prodejnich
mist,” fika Julien Mauron « gm

Ze spolec¢nosti

Doris Leuthard se stala
novou Clenkou spravni rady

Nova clenka spravni
rady spolecnosti
Bell Food Group

Na letosni vyrocni valné hromade dne

16. dubna 2019 byla Doris Leuthard zvolena
Clenkou sprdvni rady spolecnosti Bell Food
Group jako ndhradnice za Reto Conrada.

0Od 16. dubna 2019 mé spole¢nost Bell Food Group novou
¢lenku spravni rady: Na leto$ni vyro¢ni valné hromadé
byla Doris Leuthard zvolena ¢lenkou spravni rady spolec-
nosti Bell Food Group jako nahradnice za Reto Conrada.

S ni spole¢nost Bell ziskala zkuSenou a mezinarodné
znamou osobnost. Téméf dvé desetileti Doris Leuthard
byla ¢innd v riznych vyznamnych funkcich ve Svycarské
politice, mj. jako narodni radni a prezidentka Kiestanské
lidové strany Svycarska (CVP). Od srpna 2006 do prosince
2018 byla jako ¢lenka spolkové rady nakonec ¢lenkou vla-
dy Svycarska. V tomto ramci stala od roku 2006 do roku
2010 v Cele Federalniho ministerstva hospodafstvi (EVD)
a od roku 2010 je v ¢ele ministerstva Zivotniho prostfedi,
dopravy, energetiky a spojit (UVEK).

,Jsem hrdy na to, Ze s Doris Leuthard jsme pro pfed-
stavenstvo Bell Food Group ziskali profilovanou a vyso-
ce kompetentni §vycarskou osobnost,” s potéSenim fika
Hansueli Loosli, pfedseda spravni rady Bell Food Group.
28.bfezna 2019 jiz byla Doris Leuthard zvolena do spravni
rady spole¢nosti Coop-Group, matefské spolecnosti Bell
Food Group. * sh
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Denné asi 100 kilometrd

Bez presnosti, peclivosti a efektivity prdce Nedjmi

Bekteshiho by se k zékaznik{im dostalo mnoho vy-

robk(i pozdé nebo vibec ne: Nedjmi Bekteshi Fidi

kyvadlové fidice spolecnosti Eisberg v jejim sidle v

Dillikonu. Sest dnf v tydnu

»Jsem hrdy na to, Ze prepravuji vyrabéné a ba-
mohu spolecnost Eisberg  ien¢ vyrobky z vjrobny na
inovativné a ekologicky  Danikerstrasse do logistic

B> :
Pracovnici spolecnosti‘BelkFood na portalu

Tvori rozdily —
ze dne na den

Nds cil roku 2019 ,My lidé tvorime rozdily, které nds posouvaji“

stavi pracovniky spolecnosti do stredu jejiho zdjmu. LOOK! Podivejme
se do zdkulisi a pfedstavme nékteré pracovniky, kteri jsou svou

praci cennym a nenahraditelnym prinosem.

zastupovat_“ kého centra vzdaleného tfi
kilometry, kde jsou vyrobky
tridény pro dal3i prepravu. Proto fidic¢i pracuji ve
dvou sméndch a najezdi denné témér 100 kilome-
tril. Neexistuje zddna jizda naprdzdno, protoze pfi
zpdtecni cesté prevdzeji zpét do vyrobny vratné
obaly, nedorucené zdsilky a interni postu. ,Jsem
hrdy na to, Ze mohu spole¢nost Eisberg zastupovat
inovativnim a ekologickym zpGsobem," fikd Bekte-
shi. Jako vozidla slouzi elektrické kyvadlové vozy.
,Zejména ocenuiji, jak Cisté a tiSe jezdi, coZ je ta nej-
lepSi moznost, jak spole¢nost Eisberg reprezentovat
na vefejnosti.”

Nedjmi Bekteshi, vedouci skupiny kyvadlovych
fidict u spolecnosti Eisberg ve Svycarsku,
v podniku pracuje od roku 2012.

Z&fi Cistotou a jsou okamzité
pfipravena k pouZziti

Prdzdné nadoby, které se shromazduji u Abderrahi-
ma Ligassi v my&ce v Oensingenu, maji podle okol-
nosti za sebou dlouhou cestu. Ale nezdvisle na tom,
zda nddoby pochdzeji pfimo z vyrobny v Oensinge-
nu nebo z vétsi dalky - napf.

zjiného sidla spole¢nosti Bell ,,Udélat vSechno, aby

nebo od zdkaznika - ¢istitse  oddéleni sprdvne'

musi viechny. Potom, copan  fungovalo a zdkaznici

Ligassi zkontroluje, zda jsou by[i spokojeni
nddoby prdzdné a vycisti je

od necistot nebo etiket, posouvaji se nadoby do-
pravnim pasem do mycky. Po vycisténi se nddoby
pfesouvaji do skladu prazdnych nadob. ,Nebo na-
doby paletizuji ru¢né,” fika Ligassi, ,potom jsou
opét pfipraveny pro pouZiti ve vyrobné v Oensinge-
nu.“ Abderrahim Legassi je obzvldsté hrdy na svou
praci, kdyZ cely proces probiha hladce a nedochazi
k Zddnému prerugeni nebo zpozdéni. ,Clovék musf
byt flexibilni. Mnohdy musim utdhnout Sroub nebo
provizorné svazat zlomenou kovovou listu do doby,
nez prijde technik,” fikd, ,musim udélat vSechno,
aby oddélenf sprdvné fungovalo a zdkaznici byli
spokojeni.”

Abderrahim Ligassi pracuje u spole¢nosti Bell
ve Svycarsku v mycce na pracovisti Oensingen.

’ll
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Titulni strdnka

Kulindrska vizitka

Poskytuji kulindfské poradenstvi hostdim, zdkaz-
niklm a koleglim a mistrné zvladaji dennodennf
pfechody mezi kuchyni a kancelafi, psacim stolem
a kloboukem $éfkuchare. Philipp Glauser a Gebhard
Langle plsobi u spole¢nosti Higli jako kulindfsti
poradci. Jejich kazdodenni pracovni ndplf je mno-
hostrannd a proménliva, stra-

vihodné ¢asu na cestach - at ,,]€ hezké, kdyz' u

se zUcastniochutnavek, foto-  zdkaznikt miZeme
grafovani potravinapodpory  kaZdy den nasSimi
sestavovdni receptur, posky- Verbky vyvoldvat

Zazity smysl pro
plnéni povinnosti

Vyroba bez poruch

Kdyz prace vsude dobre klape, je Sandro Carigiet ve
svém Zivlu. Jako vedouci tymu provoznich elektrika-
f spolecnosti Hilcona v Schaanu md za kol fadné
rozdélit dostupné zdroje energie tak, aby v kazdo-
dennfm provozu dobfe fungovaly. On a jeho tym ma
praci od ¢tvrté hodiny rano do pdl dvanacté noci

tuji odborné poradenstvi nadseni.“
nebo na veletrzich zdkazni-

kGim a hostlim vari. Ale néco vzdy zaujima centralnf
pozici: Kulindfstvi, poZitek a zaujeti pro vareni, ,Jsem
hrdy na to, Ze mohu pomdhat vytvéret kulinarskou
vizitku spolecnosti Higli,” s potésenim ika Gebhard
Langle, ktery se soucasné stard o restauraci pracov-
nikd spolecnosti ve Steinachu. Philipp Glauser dopl-
nuje: ,Je hezké, kdyz u nasich zakaznik mGzeme
kazdy den nasimi vyrobky vyvoldvat nadseni.”

Philipp Glauser a Gebhard Ldngle ptisobi u spo-
lecnosti Hiigli ve Svycarském Steinachu jako
kulindfsti poradci.

-
*

»oMojeprace mi dava
Fpocit, ze delam néco
dobreho a uzitecného.“

Henning Schwarm jesté nemél moc Casu poznat
svého nového zaméstnavatele, kdyz v lednu 2019
nastoupil na pozici vedouciho oddélen IT infra-
struktury a péce o zdkazniky spole¢nosti Higli v
némeckém Radolfzellu. KaZzdodenni provoz totiz
nemd prestdvky. KaZzdoroc¢né

dochazi asi k 7000 inciden-  ,,JSem hrd}; na to,

ti a zadostem o zménu v Ze Se spolecné s mym
tiketovacim systému. Kromé tymem zaji§t'ujeme
riznych projektd a jedndni  provoz fungujiciho

se zakazniky, kolegy, pracov- systému.”
niky a poskytovateli sluzeb je

nutné denné prepracovat 20 a7 30 tiket(. ,Sladit
kazdodenni ¢innosti, projekty a nepfedvidané uda-
losti je jisté nejvétsi vyzvou,” vysvétluje Schwarm.
»Napfiklad kdyZ neddvno doslo k selhani linky ve

vyrobnim zdvodé a soucasné jsme provadéli ddle-
Zitou migraci vSech pocitacd a uzivateld na vsech
pracovistich.” S Henningem Schwarmem spolupra-
cuje 14 pracovnik( ve dvou lokalitdch. ,Jsem hrdy na
to, Ze s mym tymem zajistujeme funk¢ni systém od
jednoduchych notebook( po vétsi vyrobni zafizeni,”
fikd Henning Schwarm, ,pro mé je ddlezité, aby-
chom byli vnimdni jako kompetentni poskytovatel
sluzeb - a Ze také zde tento smysl pro povinnost je.”

v noci. Zbytek ¢asu je pokryt sluzbou na zavolani. Ve
vicesménném provozu se denné fesi az 60 provoz-

nich poruch. Souc¢asné pecuji o rlizné interni pro-

jekty, at uzZ jde o Gdrzbu nebo modernizaci starsich

zafizeni. ,Pracujeme s mnoha

»Pracujeme s  systémy od riznych vyrobci
mnoha zafizenimi  z celého svéta, od méfici
od riiznych vyrobcti  a regulacni techniky pres

z celého svéta.”“  senzory atiskové systémy az
po kamerové technologie,”

fikd Carigiet. Nasim cilem je bezporuchovd vyroba.
V kazdodennim Zivoté to v3ak neni vZdy mozné,
takze je pokazdé dulezité poruchy co nejrychleji
odstranit. Pfitom je nékdy nutné improvizovat, fikad
Sandro Carigiet a doddvd: ,Dostdvat s se mym ty-
mem ke kofenim tvrdé odolavajicich chyb mi pfi-
nasiradost — a samoziejmé, pokud vse funguje tak,
jak je potrebal”

Jsou vzdy veseli a dobre naladéni

Donata Ismail pere, Zehli a rozdéluje pradlo v uze-
narstvi Cheseaux pobliz Lausanne. Pracovni odévy
se osetfuji zvlasté peclivé: ,Kazda kolegyné a kazdy
kolega v praci by mél mit dobre padnouci a pohodl-
ny odév, ktery je predevsim v souladu s hygienicky-
mi predpisy.” Kromé prace v pradelné je také zod-
povédnd za uklid prostor(. Ale i kdyZ si nékdy musf
vysoko vyhrnout rukdvy, aby obé prdce stihla, udr-
Zuje si Donata Ismail svidj optimismus: ,,Jsem stéle
veseld a dobre naladénd. Moje prace mi davd pocit,
Ze déldm néco dobrého a uZite¢ného. Od té doby,
co pracuji ve spolecnosti Bell, jsem ziskala vétsi se-
beddvéru a pIna ocekdvani se tésim na kazdé rano.”
K praci md dobry pfistup, ktery jiz prokdzala v rdz-
nych oddélenich spolec¢nosti. ,Nejvice na mé zapd-
sobilo, kdyZ mi byla pfidélena funkce vedouci linky.
To je ddlezita Uloha a ja jsem byla v Cheseaux prvni
Zenou v této funkci.”

Henning Schwarm pracuje u spolec¢nosti Hiigli
ve Svycarském Steinachu od zacdtku roku 2019
jako vedouci oddéleni IT a péce o zakazniky.

I}

. | E——————

Sandro Carigiet pracuje u spolecnosti Hilcona
v lichtenstejnském Schaanu jako vedouci tymu
provoznich elektrikdfit a mimo jiné se stard o

stdZisty v oboru automatizace. Donata Ismail pracuje ve spole¢nosti Bell v prd-

delné a v tiklidovych sluzbdch v uzendrstvi Che-
seaux (CH). Pro spolecnost Bell pracuje jiZz osm let.
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,Cerstvost je ;
pro nds obzvlaste

Cerstvé a s ldskou poddvané

Diky Ines Eggenschwiler a jejimu tymu se mGZe na
Cerstvé pripravené menu kazdy den tésit asi 900
pracovnik(l. Ines Eggenschwiler se stard o stravova-
ni pracovnikd ve Ctyfech pracovistich spolecnosti
Eisberg ve Svycarsku. ,Cerstvost je pro nds obzvlds-
té dilezitd,” rika. ,Nase vyhoda: Dostavame saldty,
ovoce a zeleninu jiz predpFipravené z vyroby. Set-
fime tak ¢as a misto toho mdzZeme vzdy kreativné
vafit Cerstvé pokrmy.“ Pritom pani Eggenschwiler
vénuje pozornost nejen sezénnosti a udrzitelnosti,
ale také kulindf'ské rozmanitosti: S hinduistickymi
dny, asijskymi a tureckymi pokrmy nebo typickou
Svycarskou kuchyni se snazi zohlednit pfiblizné
52 nadrodnosti v tomto podniku. ,Nasi hosté by se
s nami méli dobfe citit a osvéZit se.” A to se daffi,
jak dokazuje maly pfibéh: ,Pfi podnikovém auditu
pfipravila moje kucharka navzdory naro¢nému pro-
vozu jako zdkusek Cerstvou, krasné zdobenou pis-
kotovou roladu,” fika Ines Eggenschwiler a s radosti
dodava: ,Auditorka z toho byla tak nadsena, ze ve
své zdvérecné zpravé dokonce tento zakusek zmini-
la. Na takové okamziky jsem vzdy pysna!”

Ines Eggenschwiler je vedouci oddéleni stravo-
vdni pracovniku ve ctyrech pracovistich spolec-
nosti Eisberg ve Svycarsku a pracuje pro podnik
jiz 20 let.
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Jako feSitel gastronomickych
problémU na cestach

Dobré jidlo spojuje, dobfe vi Axel Droge, ktery ve
stravovacich sluzbdch spolec¢nosti Hilcona pracuje
jako manaZer konceptu vyvoje stravovacich slu-
Zeb: ,Dobre pripravené vyrobky v konceptu pfi-
zplisobeném potfebdm zdkaznik( a prezentované
s Gsmévem, to otvird dvefe k Uspésnému podni-
kani.“ Pro to Casto déla i vice. Napriklad, kdyZ mél
ve dvouclenném tymu na starosti ¢tyfdenni veletrh
v zahrani¢i a po prvnim ve-
Ceru nezbyly témér zadné
vyrobky. Pro profesionaly
Zadny problém: ,Pozdéji né-
kolik telefondtl a na pristi
rdno jsme zorganizovali do-
ddvku vyrobkl spolec¢nosti
Hilcona. Kromé toho jsme
mohli v mistnim velkoob-
chodé i bez zakaznické karty
po uzavieni obchodu nakou-
pit vSe potfebné. Druhy den
rdno v 9:00 jsme byli opét pfipraveni presvédcovat
navstévniky veletrhu o kvalité vyrobk( spole¢nosti
Hilcona.” A Axel Droge vzdy své zdkazniky presvéd-
¢i, jako pfi akci v Madridu dokazuje s prodejnim
tymem mistniho velkoobchodnika: ,Hosté byli
z naseho programu Hilcona pfizplisobeného Spa-
nélskému prostfedi tak nadseni, Ze na mou otazku,
ktery vyrobek mu pfipadal nejlepsi, mé jeden &len
tymu spontdnné polibil .

Axel Drége pracuje ve spolecnosti Hilcona v Scha-
an (FL - kniZectvi lichtenstejnské) jiZ dva roky jako
manaZer konceptu vyvoje stravovacich sluZeb.

N&s svét pozitkd

,Burger Green Mountain“ nastavuje nova meéritka
pro vegetarianské vyrobky

Bezmasy burger
bez kompromisi

Vypadd jako maso, chutnd jako maso, ale je to zelenina: ,Green Mountain — Zelena

hora“ je prvnim ve Svycarsku vyrobenym burgerem na rostlinné bdzi. Startovni
novinka programu spole¢nosti Hilcona — Taste Factory je spravnou alternativou
pro vsechny, ktefi se pfilezitostné chtéji zdrzet masa. Bude nabizen v burgerovych
restauracich ,,The Butcher” i v podnicich gastronomické skupiny ZFV.

Ne jen jméno nové manufaktury ,The
Green Mountain“ je inspirovano hor-
natym okolim meésta Landquart, ale
i koncept: ,Green (zelend) pfedstavuje
pfirodu, zdravia udrZitelnost - Mountain
— (hora) symbolizuje ptivod a regionalni
produkci a je pfislibem chuti,” vysvétlu-

je Werner Ott, projektovy manazer ,The predlohy z mletého

Cilovou skupinou pro novy burger
jsou pfedevsim flexitariani, ktefi se sem
a tam chtéji stravovat ¢isté rostlinou po-
travou. ,,S burgerem <Green Mountain>
nabizime hostim chutnou, hodnotnou

a ve Svycarsku vyrobenou alternativu

Burger je od své u

k masu,” fika Werner Ott.
K dostani je burger od 9. dubna asi

Green Mountain®. masa k nerozeznani.  ve 130 podnicich gastronomické skupi-

optika, chut a zakousnuti

S prvnim vysledkem intenzivni prace na rostlinnych
inovacich startovaciho vyrobku se mohou navstévnici
Svycarskych restauraci seznamit jiz od tohoto jara. ,Bur-
ger Green Mountain“ je vzhledem, chuti a zakousnutim
k nerozeznani od své predlohy z mletého masa. Kromé
toho miiZe byt pfipraven stejné jako masovy burger také
v raznych fazich vateni. Tato novinka je také bohata na
vlakninu a bilkoviny a zarovefh mizZe dosahovat nizkého
obsahu tuku.

Na perfektni receptufe pracovala Julia Sackers, po-
travinafsky technolog, se svym mladym tymem kuchatt
vice nez rok. Vyrobek je zaloZen na bazi hrasku a séjové
bilkoviné. Ta pochdzi ze 100 % ekologického zemédélstvi.

Plny chuti, hodnotny a vyrobeny ve Svycarsku

Pfi vybéru dalSich pfisad vénovali vyvojafi také pozor-
nost nejvyssi kvalité a — pokud jde o trvanlivost — také
kratkym dodavatelskym kanaldm. VSechny pfisady tak
Svycati odebiraji ze sousednich evropskych zemi, s vy-
jimkou kokosového tuku.

ny ZFV. A také prvni fetézec burger re-
staurantl vsadil na vegetaridnskou variantu: Ve vSech
pobockach restauraci, Butcher“ v Curychu, Zugu a Bernu
si hosté mohou tyto novinky objednat.

,Burger Green Mountain“ je internim startovnim vy-
robkem spolecnosti Hilcona Taste Factory - manufaktury
se sidlem ve §vycarském Landquartu. Jako kompetentni
centrum manufaktura podporuje vyvoja vyrobu potravin
narostlinném zakladé. Po premiéfe tohoto burgeru budou
brzy nasledovat dal$i bezmasé inovace. » mr

LOOK! 02/19

15



N&s svét pozitkl

Akce a novinky v dobé chrestu

Co by byl kral bez
svého doprovodu?

Sunku katenschinken od spole¢nosti Abraham
a také si vzit domu chiestové menu.
Labuznické Stésti 1ze potom zaZit s novou
holandskou omackou od spole¢nosti ,NATUR
COMPAGNIE". S touto novinkou se ekologicka
znacka Higli poprvé rozsifuje o tekutou omac-
ku. Holandska omacka se musi jen kratce za-
| ’ hiata potom ihned dokresli chut chfestuaSun-
.{‘ . 3 - ! ky svym jemnym maslovym aroma. Na rozdil
od mnoha konkurenc¢nich vyrobktd obsahuje

To, ze chfest a Sunka tvofi neoddélitelnou dvo-
jici, spociva nejen tom, Ze jejich aroma spolu

byla prasata poradzena tradi¢né v zimé. Sunka
tak dozravala pfesné vdobé sklizné chiestu. Ale
nejen tato klasika se dobfe hodi k této uslech-
tilé zeleniné. Na to spole¢nost Bell Svycarsko
poukazuje na své domovské strance jiz od dub-
na. Kromé vybéru dokonalych pfiloh chfestu,
jako jsou susené masové hobliny nebo Sunka

burehamme (vafena Sunka uze-

bilé vino, maslo a vejce — klasické ingredien-
ce, diky nim?Z je tato omacka tak mimofadna.
Navic je, jako vSechny vyrobky spole¢nosti
,NATUR COMPAGNIE" bez palmového tuku
aneobsahuje zadny pfidany cukr. Novinka byla
pfedstavenavdubnuaje kdostanivobchodech
a prodejnach se zdravou vyzivou. « mr

Spolecnost Bell Nemecko ;5 y uchynskem kour), zde Rizoto s chfestem a gunkou

,zahéJlla vvelkOU navétévnici najdou také chutné
reklamni akci na Sunku  recepty na pripravu téchto obli-

katenschinken.  benych tycek. i 500 g zeleného chfestu
Pro severni Némecko je jem- 1 cibule

né uzena Sunka katenschinken (severonémec-
ka Sunkova specialita uzena v udirnach po
vzoru dom venkovskych zemédé€lct — chat)
v sezéné chfestu jednickou. Obliba této Sunky

100 g Sunky, napf. Bell Bindnerfleisch
(Svycarska specialita - ru¢né solené a vzduchem
susené hovézi maso)

20 g mdsla

pfiméla spole¢nost Bell Némecko k tomu, aby v
dubnu avkvétnu zahajila velkou reklamni akci
na Sunku katenschinken od spole¢nosti Abra-
ham. Prostfednictvim rozhlasového vysilani
véetné soutézi bylo v Hamburku, Slesvicku-Hol-
stynsku a v ptilehlych regionech osloveno vice : 30gstrouhaného parmezdnu
nez 8,5 milionu posluchact. :

A ti, ktefi dostali na lahod- _ Pfiprava:

nou specialitu chut, ji moh- Chrest omyjeme a nakrdjime na asi 4 cm dlouhé

200 g ryZe narizoto

650 ml zeleninového vyvaru

1 sklenice holandské omacky,

napr. od spolecnosti ,Natur Compagnie"

li s trochou S$tésti najit na kusy. Oloupeme cibuli a nakrdjime na kosticky. Na
jedné z ¢etnych ochutnavek = , p : panvi rozehfejeme madslo. Nejprve v masle cibuli
5 bilé tvcinky kazd “né od dub d itk Febiraii ve svém severonémeckém : podusime a potom dusime s ryZi na rizoto. Zchla-
]emne lie tyCcinKy Kazdorocne o ubna do svatku Sv. ]ana prebiraji supermarketu, kde mohli WATUR
2 v v . 52 % P O 2 2 2 g . B ' . - dime pfilitim asi 100 ml vyvaru a nechdme povafit.
vladu v fadé kuchyni. A kde se chrest posiruje v mdslové vodé, nejsou jeho ochutnat cerstvé nakrajenou | [NCCEaCI © Zbytek vyvaru doljeme vidy, kdy? se viechna teku-
lahodni spolecnici daleko. PFi tomto setkdni kulindfskych Spicek hraje SBULT L LA HOLL ARG tina vsdkne. Asi po 10 minutach pfidéme na kusy
3 v & b z i D % za g krajeny chrest fime dalsich 10 minut. Nak
svou roli také spolecnost Bell Food Group a predklddd labuznikiim ke —r AN e TR S e i Teene

pfiddme na prouzky nakrdjenou Sunku. V hrnci za
kralovské zelenine prilohy od klasické Sunky az k nové holandské omacce. stalého michani zahfejeme holandskou omacku.
Omacku podavame s rizotem a vse posypeme strou-

hanym parmezanem.
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Mala historie burger(

BURGER
PRO ZIVOT

Od opovrhovaného rychlého obcerstveni az ke kulinarské soutézni
discipliné — od svého objeveni dosahl burger skutecného kulinarského
vrcholu. Michael Martin, vydavatel ¢asopisu o grilovani GRILL&CHILL,
se vénuje historii krale fast food(l a pfedstavuje recept na burger,
ktery chutové bunky vystavuje zkousce.

Byly doby, kdy mnoho lidi o hamburgerech
nemluvilo dobfe. ,Fast food! Strasné!“ Stale
slySim hlas své matky, kdyZ jsme my déti opét
dostaly chut na platek masa v rozkrojené na-
dychané housce. Pfe$la 1éta, my jsme zestarli,
mame vétsi znalosti o kvalité stravy a lepsi po-
rozumeéni pro kulinafské vyrobky, pokud to tak
muiiZeme fici.

Laska k burgerim, k tomuto jednoduché-
mu, ale pfesto komplexnimu pokrmu, ktery je
opravdu mnohem vic nez ,jen“ ditétem genera-
ce fast foodd, pfetrvava po cela ta 1éta. Burger
pfedstavuje zrovna tak neomezenou kreati-
vitu, jako stara dobra tradice barbeque, ktera

knam byla dovezenaz USA.
Laska k burgerlim  nebo, iépe feceno, jak nim
pretrvdvd ji Americané vratili zpét,
po celd ta léta. pokud je pravda, ze nazev
,burger” byl dan specialité
pristéhovalcti z Hamburku. V kazdém pfipa-
dé je prokazano, ze na svétové vystaveé v roce
1904 v St. Louis ve spolkovém staté Missouri se
prodavaly housky s masem pod nazvem ,Ham-

burg” (jesté bez koncovky -er).
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Ovice nez36 let pozdéji obliba tohoto pokrmu prudce
vzrostla, a to diky otevieni prvni restaurace McDonald’s
dne 15. kvétna 1940 v kalifornském San Bernardinu. Spe-
cialitou domu se brzy stal rychle pfipraveny hamburger
a také samoobsluha. Od roku 1976 na tzemi Svycarska
rychle rostly filialky spole¢nosti McDonald’s, tim padem
zde hamburger ziskaval stale vice fanousku, ale také za-
trpklych odptrct. Jedné letni noci v roce 1982 nepfatelé
fetézce, ktefi se nazyvali ,Kommando Grober Ernst*, za-
palili curys$skou filidlku McDonald’s u zastavky Stauffa-
cher a dokonce se nasli sympatizanti s touto akci.

Ale v pozadi burgert i jeho nadychanych housek
muze byt s urcitou jistotou také politicky motivovana
akce. Ajesté mnohem vice: Bez opakované diskuze o tom,
co by mél soud urcovat, by také nebyl mozny vyvoj burge-
ru,Buns & Patty's”, kterému se dnes vénuji téméf biblicky
koncipované knihy, jako je napf. ,Burger Unser".

Néktefi nad tim mohou ohrnovat nos, nakonec vak z
debat vyplynulo, Ze dobry burger rozhodné nelze povazo-
vatzaopovrzenihodné rychlé obCerstveni. » Michael Martin,
vydavatel grilovaciho ¢asopisu GRILL&CHILL

Hoveézi burger s medovym lilkem

Také mé toto téma nikdy neopustilo. A jako osoba
zodpovédnd za Casopis o grilovdni GRILL & CHILL
jsem rad, Ze mohu spojovat zalibu a povoldni také
u burgeru - téma je nekonecné! Kdo nevéfi, mél by
sahnout po tomto receptu.

Prisady pro pfipravu burgeru jsou
pocitdny na jednu osobu.

Ca. 200 g mletého hovéziho masa

3 platky lilku

4 pol. Izice medu

3 pol. IZice s6jové omacky

1 pol. IZice bilého balsaminkového octa
3 pol. IZice zakysané smetany 36 % tuku
(francouzské)

Y, Cajové IZicky citronové Stavy

1¢aj. IZicka jadérek grandtového jablka
stl, pepf

salat, koriandr

Platky lilku posolime a asi po 15 minutdch uvolnénou
vodu odsajeme. Mleté maso osolime (orientacnf
pravidlo 20 g soli na 1 kg masa), lisem na burger
nebo vihkymi prsty zformujeme na ,karbandtky”,
jejichz priimér by nemél byt vétsi nez prameér hou-
sek. Burger uprostfed palci lehce stiskneme, aby si
pri grilovani udrZel formu. Francouzskou zakysanou
smetanu smichdme s jednou pol. IZici citronové
Stavy a soli.

Na pldtky lilku pfipravime marinddu z 3 pol. IZic
medu, sojové omacky a octa. Gril rozehfejeme na
200 °C, platky lilku grilujeme asi 5 minut po kazdé
strané, potom potfeme marinddou a udrZujeme
v teple. Burger grilujeme asi 3-4 minuty po kazdé
strané, dokud neziska hezky ogrilovany vzhled. Neo-
ta¢ime pfilis rychle; snadno se rozpadne! Vnitini
strany rozfiznuté housky potfeme mdslem a na grilu
orestujeme.

Dokonceni: Spodni vnitfni ¢ast housky potfeme
2 polévkovymi IZicemi smési francouzské zakysané
smetany; na ni polozime burger, oblozime platky
lilku a potfeme dalsi IZici francouzské smetany, pfi-
ddme saldt, posypeme jadérky grandtovych jablek
a koriandrem.
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N&s svét pozitkd

Nenechte si ujit Zadnou prilezitost BBQ s vyrobky spolecnosti Bell Food Group

OGRILOVANO
ZCHLAZENO

Casto je perfektni pocasi pro grilovani prdvé tehdy, kdy?
nemdte cas na ndrocnou pripravu. Diky novinkdm spolecnosti
Bell Food Group miiZete grilovaci veCer pfipravit
rychle a v klidu. Zde neexistuji Zddnd omezeni — a také
zdsady zdravé stravy neprijdou zkrdtka.

é‘ BiG
5 'Tq!?LEB

iy
spolecnost Bell Svycarsko:
Poctivy burger a ohnivé Sneky

I tak mohou vypadat zcela
osobni oblibené kreativni burge-
ry, u masa jde vzdy v prvni fadé
o nefalSovanou chut. To je také
davodem, proc¢ se spolecnost
Bell Svycarsko zamérné vyhybala
pouzivani vyrobkl spole¢nosti
Gewiirze und Co. ve svém no-
vém burgeru ,Big Triple B — nej-
lepSi hovézi burger”. Nahrubo
mleté maso pochdzi vyhradné
z nejlepSiho Svycarského hovézi-
ho masa z vybraného chovu krav
bez trzni produkce mléka. Hotové zformované
karbanatky musi byt jesté ogrilovany. Jsou-li
rozkrojené housky a oblibené pfisady jiz pfi-
praveny, je nyni burger ve chvili hotov.

Naproti tomu u nového burgenu ,grilova-
nych mini $nektl s mexickou pfichuti“ sahla
spole¢nost Bell do hrnce s kofenim hodné hlu-
boko. Inspirovala se vini mexické kuchyné,
kterou chilli, jalapeno, koriandr a zazvor pro-

pujcuje Svycarskym vepfovym

. Spolecnost Bell uzenindm a dodéava jim jejich au-
Svycarsko degustacemi tentickou, sladce kofenitou chut.
povzbuzuje chut Vzhledem k tomu, Ze kazdy
zakaznikt na BBQ. Spiz je sestaven ze tif malych

Snekl, mize byt soucasné uspo-
kojeno nékolik milovniku klobas. Se dvéma
$pizy v baleni se sdileny poZitek stava Sestina-
sobnym pozZitkem. A $éfkuchaf ma dost ¢asu na
to, aby mohl usmazit dalsi dobroty.

Aby se §vycarstizakaznici spravné naladili
na chut BBQ, zahdjila spole¢nost Bell v maloob-
chodnim sektoru v ¢ervnu ochutnavky a pred-
stavila své novinky.

Spolecnost Bell Némecko:
Bio klobasy v mini formatu
Trendy jako udrzitelnost a zdrava strava se
nezastavi ani u grilovaciho rostu. A proto pfi-
chazi bio drubeziklobasa ZIMBO pravé vcas. Je
vyrobena z vysoce kvalitniho driibeziho masa
a nese ekologickou pecet EU. Spo-
le¢nost Bell Némecko se pfi volbé
velikosti baleni zaméfila také na
mens$i domacnosti: 160gramové

S timto konceptem spole¢nost Bell Némec-
ko pfesvédcila letos na jafe ¢tenafe odborné-
ho ¢asopisu , Fleisch-Marketing”. Rozhodujici
organy z oblasti masa a uzenin a z potravinar-
ského obchodu propujéili vyrobku Bio drubezi
klobasa ZIMBO bronzovou medaili za inovaci
roku v kategorii dribezich vyrobki.

Spolecnost Eisberg:
KFfupava letni smés

,Na krdjeni salatu a zeleniny
jsem nemél ¢as!“ Takové vymlu-
vy se jiz diky spolecnosti Eisberg
nepfijimaji. V Madarsku, na Slo-
vensku, v Rumunsku a ve Svy-
carsku existuje s novym ,letnim
mixem", je$té o jeden divod vice,

pro¢ si ke grilovanému masudo- , Letni mix“ od

pfavat kfupavych ptiloh.

spolecnosti Eisberg

Protoze se v riiznych zemich  se méni podle
chuté 1isi, slozeni smési se méni  chuti cilového trhu.

podle trhu. V Madarsku a na Slo-

vensku se napfiklad do sacku ptidavaji zdroje
vitamind, jako je ledovy salat, fimsky salat,
salat Lollo rosso, paprika a fenykl. Tyto chutné
salaty budou jako sezénni produkt uvedeny na
trh kvétnu a budou dostupné az do konce srpna.

Spolecnost Sylvain & CO:
Lehka balsamikova omacka

Také spole¢nost Sylvain & CO pfi-
spiva k pocitu pohody pfi grilovaci par-
ty a soucasneé k ¢istému svédomi z hle-
diska zdravé vyzivy: Nova balsamikova
omacka ,Grand-Meére Bio Sauce Gusto
Balsamico” je zcela bez oleje. Proto
obdrzZely nejlepsi balsamikovy ocet z
italské provincie Modena i hof¢i¢na
seminka pecet ,chranéné zemépisné
oznaceni”. Vysledkem je jemné vyladeé-

ny, ke konzumaci pfipraveny salatovy -

dresink, ktery v jedné porci obsahuje
pouze deset kilokalorii.

Touto novou omackou spole¢nost Sylvain &
Co od dubna rozsituje svou fadu biovyrobku pro
Svycarsky maloobchod a pro své
zakazniky potravinaiskych slu-
Zeb. e mr

baleni s osmi klobasami se hodi - t%ﬁfl'g 1
pro spontanni BBQ jak pro jedno- M.:\BR’!THG_RET i

ho, taki pro dva. s lnm ,&I
' Lo

=
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Nova stavba ve Werkendarh- (Holandsko) pro dcefinou firmu Hugn - Bresc_'

- Prace prizpusobena
potrebam gastronomie

S chlazenymi bylinkovymi a Cesnekovymi vyrobky usnadnuje spolecnost
Bresc zdkaznikiim Food Service v-celé Evropé prdci. Od konce

loriského roku md holandska dcefind spolecnost spolecnosti Hiigli

novy domov: Ve Werkendamu byla postavena nova budova,

ve které je-nyni v jednom komplexu vyroba, logistika a sprava.

Vyrobky, které se snadno pouzivaji, zanechavaji prostor
pro kreativitu a poskytuji mimofadnou chut v riznych
pokrmech, stoji u kuchaft vysoko v kurzu. Tak, jako ¢er-
stvé zchlazené cesnekové a bylinkové speciality spolec-
nosti Bresc.

Diky této nabidce dokazala nizozemska spolec-
nost, ktera je od roku 2016 soucasti spolec¢nosti Hiigli,
v poslednich letech dosdhnout dvouciferné miry tempa
rastu. Dusledek: Dosavadni vyrobni zavod v Sleeuwijku
a Giessen v brabantské provincii dosahl svych kapacit-
nich hranic. Bylo tfeba postavit novou budovu. Vhodny
pozemek pro stavbu nového zavodu se nasel vsousednim
Werkendamu.

Zde, v arealu o ploSe 1,6 hektar(i, vznikl za pouhych
9 mésicli komplex budov, ve kterém se mohla koncem
roku 2018 usidlit spole¢né vyroba, logistika i sprava.
,Z iniciativy skupiny Bell Food Group jsme loni v 1été jes-
té prikoupili dalSich 3,4 hektari pozemku pfiléhajicich
karealu,” fikd Arjan Hak, generdln{ feditel spole¢nosti
Bresc. ,Nyni mame k dispozici dostate¢nou stavebni
plochu pro budouci expanzi“.

Nyni jeSté nejsou vSechny procesy podniku a vSech
asi 85 pracovnikl soustfedéno na jednom misté. Vyrobni
zavod je vybaven nejmodernéjsi technikou. Diky novému
tepelnému systému je mozné napf. rozmrazit suroviny za
polovinu ¢asu, ktery k byl tomu potieba ve starém zavodeé.
Zaroven je tento proces Setrnéjsi k Zivotnimu prostfedi,
protoZe vyuziva odpadniho tepla z chlazeni.

Rozs$ifeny prostor umoznil spole¢nosti instalovat
dalsi michacku a dalsi fezaci zafizeni. Plocha pro vaze-
ni vyrobkd je nyni osmkrat vétsi nez ve staré budove.
Spole¢nost Bresc nyni mtZe svou vyrobn{ kapacitu vice
nez zdvojnasobit: ,0dhadujeme, Ze v budoucnu budeme
schopni vyrobitaz 5000 tun ¢erstvé zmrazenych specialit
ro¢né,” fika Arjan Hak.

Pfi navrhovani nové budovy se odpovédné osoby
nestaraly jen o soucasné technologie a i¢inna opatfeni.
Stejné dulezité pro né bylo, aby architektura odrazela
hodnoty spole¢nosti. ,Bresc znamena pohostinnost, zvi-
davost, otevienost a tymovou praci. Tuto filosofii také
vyzafuje moderni, k navstévé zvouci design nasi nové
budovy,“ fika Arjan Hak. K tomu pfispiva také ,Brescuisi-
ne — zkuSebni kuchyné Bresc”, ve které odbornici na by-
linky mohou pfivitat zakazniky a dalsi hosty a inspirovat
je svymi specialitami.

A tyto speciality jsou mno-
hostranné. Sortiment pro stravovaci
sluzby a potravinaisky pramysl zahr-
nuje asi 450 vyrobkl. K bestsellerim
patfi ¢esnek v riznych variacich,
pyré z jednotlivych bylinek a smési
kotfeni. VSe je pfipraveno k pouziti
a vychlazeno pro dlouhou trvanli-
vost — pfesné tak, jak to je pro zakaz-
niky stravovacich sluZeb nejlepsi.

Odbératelé téchto vyrobku tak
jiz pochazeji z 15 evropskych zemi.
Hlavnim trhem pro Bresc je Holand-
sko, ve kterém spole¢nost Bresc tvo-
fi asi 60 % trzeb - a tendence stale
stoupa. Spole¢nost také vidi dalsi
ristovy potencial v regionu Némec-
ko, Rakousko a Svycarsko, kde méa
Hiigli silny prodejni tym, a tak lze
vyuzit synergii.

Tyto synergie vznikaji nejen pfi
spole¢ném uvadéni vyrobki na trh,
nybrz - podle Arjana Haka, také v ku-
chyni: ,Kdo jednou ochutnal rajskou
polévku Hiigli ochucenou nasim
chutnym opecenym chlebem s raj-
Catovou smési, Cesnekem a bazalkou
(bruschetta) nebo ¢okoladovou po-
levou Hiigli s ¢ernym ¢esnekovym
pyré, vi, jak dobfe se nase znacky

‘

vzajemné dopliuji.” « mr

Rozsdhly sortiment
zahrnuje asi
450 vyrobkd. #
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Vybudovanim Central Hallen zalozila spole¢nost Bell
prvni ,obchodni centrum” ve §vycarsku

JEDINE VE
SVYCARSKU

V roce 1906 se firma Samuel Bell S6hne zasazovala

o otevieni prvniho supermarketu ve Svycarsku - basilejského
obchodniho centra Central-Hallen na Barfiisserplatz.

Za sto let se casto zménil koncept, ale nikdy ne princip:
zajisStovat lidem co nejjednodussi a prijemné

obstaravani predmétt denni potfeby.

,Obchodni diim nejmodernéjsiho stylu, jaky
ve Svycarsku tehdy jediny stal, byl v Basileji
otevien 3. srpna,” napsal list,Basler Anzeiger"
ve svém vydani ze 7. stpna 1906. A to bylo jesté
formulovano zdrZenlivé. Z dneSniho pohledu
nebyl koncept prodeje v nové budové Central
Hallen ni¢im jinym neZ myslenkou na prvni
,nakupni centrum®, supermarket pro nakup
predmétti kazdodenni potteby v nejlepsi loka-
lité v Basileji.

Dusi konceptu Central Hallen byla v roce
1899 zaloZena firma Samuel Bell S6hne. Potomci
Samuela Bell-Rotha, ktefivroce 1869 zalozili své
,Ochsenmetzg" - feznictvi na Streitgasse napro-
ti Central Hallen, a stali tak na pocatku historie
dnes$niskupiny Bell Food Group, byli ambiciézni
auvazovali v Sirokém rozsahu.

S expanzi ,,Ochsenmetzg"”, otevienim ob-
chodu s uzeninami v roce 1897 a akvizici dal-
Sich nemovitosti na Streitgasse a Weissenga-
sse v srdci Basileje se spole¢nost Bell jiz davno
stala,velkofeznictvim*, jak se tehdy nazyvala.
Prodejny byly roz$ifeny o dal$i poboc¢ky na Spa-
lenbergu a na Rheingasse, nyni mély s Central
Hallen vytvofit hlavni prodejni stfedisko v nej-
modern€jsim stylu.

Koncepce byla jak jednoduch4, tak pte-
sveédcivd, a predni prodejni podniky mésta
ji byli ptiznivé naklonény. Vedle spole¢nosti
Bell, ktera v pfizemi nabizela maso — dokonce
vchlazeném ,vykladnim pultu“-av1. poschodi
lahtidkové uzeniny, na ploSe asi 400 m?* nabizel
zbozi zelinaf Ernst Dreyfus, byl zde kolonialni
obchod Preiswerk Sohne, obchod s maslem,
vejci a syry Oesterlin & Cie., prodejna chleba
ajemného pecivapekafstviSinger, prodejkvétin
arostlin Wilhelm Schneider, drogerie a napoje
Sengelet & Cie. Podle tehdejSiho ¢lanku v tisku
Sengelet nabizel také , Liqueurs a vins fins".

Bohatd nabidka v Central Hallen byla jed-
nou véci, druhou véci byla sluzba zakaznikam.
V ,salonku s obcerstvenim“ v hornim patfe
bylo moZné konzumovat napoje a malé obcer-
stveni, byla tam toaleta a automaticky telefon
—-vtédobé vsechno velmi neobvyklé. Elektfina
byla dodavana dieselgeneratorem, pét chladi-
ren se staralo o zachovani Cerstvosti zboZzi.

V dubnu 1953 se v Central Hallen uskutec-
nila dalsi historicka inovace. Poprvé ve Svy-
carsku byly masné vyrobky nabizeny zabaleny
vsamoobsluznych regalech. Spole¢nost Bell po-
jmenovala novou sluzbu,Hopp-Hopp-Service”
ale nezdalo se, Ze by byla timto novym systé-
mem dovezenym do Evropy z Ameriky zcela

pfesvédcena. Ve svém projevu pfed Valnym
shromazdénim 26. bfezna 1953 fekl pfedseda
spravni rady Heinrich Kiing: ,Na$e kriticka
opatrnost nas sméruje pfedevsim proti prodeji
baleného cerstvého masa.” Nevétil, Ze Svycar-
sky trh je jako stvofen pravé pro tento prodej.
Ze zpétného pohledu byl jeho skepticismus
neopodstatnény.

V letech 1961 aZ 1963 byl obchodni dim
Central Hallen zbouran a nahrazen novou bu-
dovou. Vletech 1979 a 1996 zde byly po rozsahlé
modernizaci realizovany nové koncepty, nejpr-
ve moderni ndkupni ulice, pozdé&ji diim, ktery
byl jesté silnéji orientovan na koncepty cate-
ringu a jidla sebou. Od 1. ledna 2003 pfesla tato
nemovitost do vlastnictvi velké banky UBS.

Bell AG zrusila vSechny maloobchodni pro-
dejny, k 1. lednu 2004 byla také zruSena v Cen-
tral Hallen vSechna feznictvi. 28. inora 2004
byl v Central Hallen, kde vedle spole¢nosti Bell
sidlila jesté Cukrarna Kampf, posledni pro-
dejni den. Bell se snazil o umisténi néjakého
jiného feznictvi, ale nikdo nemél zajem. Pro
zachovani Central Hallen bylo mezi obyvatel-
stvem shromazdéno tisice podpist. Také proto
byl jako nastupce vybran dodavatel potravin
Coop, ktery zde od té doby provozuje Pronto-
-Shop s prodlouzZenou otviraci dobou. V 1. patie
vede restauraci Pizzeria — ,Centro, ktera nava-
zuje na tradici restauraci od zacatku Central
Hallen. « Dgjiny spole¢nosti Bell zpracoval k jejimu 150.

vyroc¢i Daniel Schaub, historik z Basileje

Central Hallen nabizely
supermarket pro vyrobky
kazdodenni potfeby v
nejlepsi lokalité v Basileji

V roce 1953 bylo poprvé ve
Svycarsku v Central Hallen
v samoobsluznych regdlech
nabizeno balené maso
podle modelu londynského
dodavatele masa.
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Vyroci

LOOK! gratuluje tém pracovnik(, ktefi slavi jubileum od ervna do srpna 2019

Bell Svycarsko

20 let v pracovnim poméru

Markus Kauschinger, 1. ¢ervna, Bell, Basilej
Franz Biichler, 2. Cervna, Geiser AG, Schlieren
Christophe Briand, 7. Cervna, Bell, Cheseaux
Irma Luisoni, 30. ¢ervna, Bell, Basilej
Markus Fankhauser, 1. Cervence, Bell, Zell
Thomas Graf, 1. Cervence, Bell, Basilej

Willy Ruckstuhl, 1. cervence, Bell, Zell
Bertrand Vuillequez, 1. Cervence, Bell, Basilej
Fatma Giizel, 26. Cervence, Bell, Basilej
Derva Halilovic, 28. cervence, Bell, Zell

Nicole Acone-Veraguth, 15. srpna, Bell, Cher-Mignon
Murugananthan Paramagurunathan, 16. srpna, Bell, Zell

Sanije Bajrami-Demiri, 18. srpna, Bell, Cheseaux
Labinot Neziri, 23. srpna, Bell, Zell

25 let v pracovnim poméru

Christine Descot, 1. Cervna, Bell, Basilej

Guido Biihlmann, 2. ¢ervna, Geiser AG, Schlieren
Kurt Anderegg,1. Cervence, Bell, Oensingen
Mario Schaad, 1. Cervence, Bell, Oensingen
Sivasamboo Yogananthan, 4. Cervence, Bell, Zell
Josef Aregger, 18. Cervence, Bell, Zell
Jean-Marc Petit, 25. Cervence, Bell, Oensingen
Pascale Schmitt, 1. srpna, Bell, Basilej

Uezeyir Kocak, 15. srpna, Bell, Basilej

Biagio Manzo, 22. srpna, Bell, Basilej

30 let v pracovnim poméru

Géraldine Adler, 1. Cervna, Bell, Basilej
Jean-Jacques Berna, 1. Cervna, Bell, Basilej
Frédéric Bernaz, 12. Cervna, Bell, Cheseaux
Pejo Brnadic,1. cervence, Bell, Zell

Mehmet Iscen-Torun, 1. Cervence, Bell, Basilej
Eric Terefenko, 1. Cervence, Bell, Basilej
M’bark Amgoune, 1. srpnga, Bell, Oensingen
Barbara Spies, 1. srpna, Bell, Basilej

35 let v pracovnim poméru

Hans Aregger, 12. Cervna, Bell, Oensingen
Marcel Onorato, 2. Cervence, Bell, Basilej
Jean-Claude Wenck, 2. Cervence, Bell, Basilej
Jean-Luc Thomas, 6. srpna, Bell, Cheseaux
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40 let v pracovnim poméru
Michel Meister, 5. Cervna, Bell, Basilej
Régine Hoeferlin, 20. srpna, Bell, Basilej

Pfed¢asné odchody do diichodu

Anton Abbuehl,30. ¢ervna, Bell, Cheseaux
Remy Schaffhauser, 30. Cervna, Bell, Basilej
Francesco Pinelli,31. cervence, Bell, Basilej
Véronique Luttringer,31. srpna, Bell, Basilej

Odchody do diichodu

Lokmann Ziberi, 30. dubna, Bell, Basile]
Minever Bajrami, 30. Cervna, Bell, Oensingen
Therese Vogel, 31. cervence, Bell, Zell
Mirzade Dizdar, 1. srpna, Geiser AG, Schlieren

Umrti

Miodraga Duric-Jankovic, 7. bfezna, Bell, Oensingen

Bell Némecko

20 let v pracovnim poméru

Rosalie Ebert, 7. dubna, Bell, Suhl (dodatecné)
Monika Kleylein, 4. kvétna, Bell, Suhl (dodatecné)
Ina Bienek, 2. Cervence, Bell, Suhl

Henryk Wach, 27. Cervence, Bell, Seevetal
Marcel Gerst, 2. srpna, Bell, Suhl

Josef Ridder, 2. srpna, Bell, Bad Wiinnenberg
Reinhard Pengel,17. srpna, Bell, Seevetal

25 let v pracovnim poméru

Tatjana Konnow, 10. kvétna, Bell, Harkebriigge (dodatecné)

Doreen Kirchner, 2. srpna, Bell, Edewecht
Thomas Bartels, 4. srpna, Bell, Seevetal

30 let v pracovnim poméru

Arnold Caspers, 2. dubna, Bell, Edewecht (dodatecné)

Andreas Woller, 2. srpna, Bell, Edewecht

40 let v pracovnim poméru
Katharina Grote, 2. srpna, Bell, Borger

Hilcona

20 let v pracovnim poméru

Manuela Geosits, 2. Cervna, Hilcona, Leinfelden-Echterdingen
Fredy Kunz, WwWW?2. Cervna, Hilcona, Schaan
Fatma Suicmez, 2. Cervna, Hilcona, Schaan

Alexa Neuhaeusler, 2. ¢ervence, Hilcona, Schaan
Edin Rizvic, 2. Cervence, Hilcona, Schaan

Helena Santos Vicoso, 2. cervence, Hilcona, Schaan
Mayte Lema Trigo, 2. srpna, Hilcona, Schaan
Nevza Bajrektarevic, 27. srpna, Hilcona, Orbe
Fatime Buja, 27. srpna, Hilcona, Orbe

Myrvete Krasniqi, 27. srpna, Hilcona, Orbe

Aurora Teixeira Sousa, 27. srpna, Hilcona, Orbe

25 let v pracovnim poméru
Radzima Cuche Jamakovic, 28. srpna, Hilcona, Orbe

40 let v pracovnim poméru
Armin Reich, 4. Cervence, Hilcona, Salez

45 let v pracovnim poméru
Ramon Quintans Santos, 1. bfezna, Hilcona, Schaan (dodatecne)

0dchody do diichodu
Sylvia Heldstab, 8. bfezna, Hilcona Taste Factory,
Landquart (dodatecné)

Bell International

20 let v pracovnim poméru

Marianne Bachleitner, 14. Cervence, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Peter Rillinger, 15. Cervence, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Vskra Pasoska, 17. Cervence, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
Isabelle Meunier, 1. srpna, Bell Francie, Saint-André-Sur-Vieux-jonc
Zehrudin Hodazic, 5. srpna, Hubers Landhendl, Pfaffstatt
Brigitte Bridon, 10. srpna, Bell Francie, Saint-André-Sur-Vieux-jonc

25 let v pracovnim poméru
Marie-Laure Delabrise,7. Cervna, Bell Francie, Teilhede

0Odchody do diichodu
Gilles Granjeon, 1. Cervence, Bell Francie, Teilhéde

Higli

20 let v pracovnim poméru

Esther L6pez, 2. ledna, Granovita Spanélsko, La Vall d’Uixé (dodatecné)
Claudio Ravasi, 26. ledna, Ali-Big Itdlie, Brivio (dodatecné)

Grit Berger, 2. Cervna, Hiigli Némecko, Radolfzell

Maurice Bruce, 2. Cervna, Higli Némecko, Radolfzell
Klaus-Jiirgen Grebien, 2. Cervna, Hiigli Rakousko, Hard
Hansruedi Schneider, 22. ¢ervna, Hiigli Svycarsko, Steinach
Adriana Sowislo, 30. ¢ervna, Higli Némecko, Radolfzell

Keith Gibbins, 20. Cervence, Hlgli, Spojené kralovstvi, Redditch
Gary Powell, 17. srpna, Higli, Spojené krdlovstvi, Redditch

Ralf Kotai, 31. srpna, Hiigli Némecko, Radolfzell

25 let v pracovnim poméru

Britta Pinkepank, 2. cervence, Higli Némecko, Radolfzell
Anja Stockle, 2. Cervence, Hiigli Némecko, Radolfzell
Michaela Klopsch, 2. srpna, Higli Némecko, Radolfzell
Tilo Kuhlmey, 23. srpna, Hiigli Némecko, Radolfzell

30 let v pracovnim poméru

Norbert Heine, 2. Cervna, Higli Némecko, Radolfzell
Daniel Peck, 2. ervence, Hiigli Svycarsko, Steinach
Alexander Duller, 25. Cervence, Higli Némecko, Radolfzell

35 let v pracovnim poméru

José del Bosque, 3. kvétna, Granovita Spanélsko,

La Vall d’Uix6 (dodatecné)

Manuel Krdutler, 5. Cervna, Inter-Planing, Langenhaslach
Norbert Schorer, 7. srpna, Inter-Planing, Langenhaslach
Renate Musacchio, 30. srpna, Hiigli Némecko, Radolfzell

0Odchody do diichodu
Segundo Caiiizares, 3. Cervna, Granovita Spanélsko, La Vall d’Uix6

Eisberg

20 let v pracovnim poméru

Thirukeswaran Navaratnam, 15. ervna, Eisberg Dallikon
Cristina Maria Soeiro Gomes Oliveira, 15. Cervna, Eisberg Dallikon
Paul Turk, 22. Cervna, Eisberg Dallikon

Santa Kitala-Serio, 20. Cervence, Eisberg Dallikon

25 let v pracovnim poméru
Veronika Meyer, 12. srpng, Eisberg Dallikon

Pfed¢asné odchody do diichodu
Rita Gisler-Probst, 30. Cervna, Eisberg Dallikon
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Kazdy v podstatéad, ze my lide bychomineméli z more vlovit vie 4

Ceho se mizZeme zmocnit. Ale malo se na to dba. Spoleé€nost
Bell nyni spolecnost Coop ziskdva chobotnice z lovd certifikovanych
Ndmorni radou pro udrzitelny rybolov (MSC).
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V1§ za vr$i vytahuje rybaf David Manuel Garcia pomoci
navijaku z vody. Asi z kazdé druhé vytahne chobotni-
ci. Malé chobotnicky hazi zpét do vody. Jsou jesté pfilis
mladé, nechce a ani nesmi je chytat. Ale vétsi, které maji
vahuvice nez1kg, si ponecha. Prazdnou vr$ poda Alfredu
Alvarezovi, ktery je uklada na zadi lodi.

Rybafska lod se jménem Ruben Davis se nachazi na
pobiezi Asturie na severozapadé Spanélska, v blizkosti
malé vesnice Viavélez. Dubnové pocasi je chladné. Je to
doba vylovu lahudky regionu, kterou je chobotnice ne-
boli pulpo, jak se ji v této kuchyni také fika.

David, jeho otec José Manuel und Alfredo v soucas-
né dobé provozuji 27 rybafskych lodi, které v Asturii
lovi chobotnice podle standardu MSC. KdyZ José Ma-
nuel vypravuje, citite jeho hrdost na to, Ze jeho ¢innost
nese znaCku MSC. ,Je tfeba pfi rybafeni pouzivat hlavu,”
fika. Mysli tim to, Ze rybaft jednoduse nevylovi vSechno,
co mofe poskytuje. Rybafi s certifikatem MSC dodrzuji
stanovené mnozstvi tlovkad, nevykladaji vice nez povo-
lenych 350 vr$i, pouzivaji vrSe, které vyhovuji predpisim
MSC a vzajemneé se kontroluji. , Kontrola je nejtézsi casti
certifikace MSC,” fika syn David s ismévem:, Starsi ryba-
fi neradi nechdavaji nahlédnout do svych knih a nechtéji
s sebou vozit sledovaci zafizeni, které poskytuje pfesnou
kontrolu nad tim, kde lovi. Ale na to si musi zvyknout.”

Mezitim José Manuel, David a Alfredo vytahli posled-
ni vrs. Dne$n{ Glovek je na jejich poméry spiSe skromny.
,Asi 90 kg," odhaduje David. Ale protoZe to jsou chobot-
nice s certifikatem MSC, dostavaji za né o 20 % vice pe-
a pfesto lovime skoro stejné mnozstvi jako diive,” fika
José Manuel, ktery jezdi na mofte jiz 43 let. ,V kone¢ném
diisledku mame ale diky certifikaci MSC vy$$i mzdu.” To
se rychle rozsifi. ,Pfi vSech vyhradach proti kontrolam
se stale vice rybafu nechdava certifikovat,” poznamenava
David. Tak budou schopni ve sttednédobém vyhledu do-
davat také vice chobotnic s certifikatem MSC. Od ledna
do ¢ervna vylovili astur$ti rybafi s certifikaci MSC asi
50 tun. ,Co se tyka mnozstvi, je to vlastn€ zanedbatelné,”
iikd Concha Lopez, manazerka exportu zpracovateld ryb
spole¢nosti Alfrio v severnim Spanélsku, ktera téchto 50
tun zpracovava. Spole¢nost Alfrio zpracovava ro¢né 1400
tun chobotnic. ,KdyzZ ale mluvime o kvalité a filozofii, je
MSC velmi dulezitym krokem.”

Tento nazor sdili také Theodor Pulver, ktery naku-

Trvald udrZitelnost a inovace

Ne vSechno vytahnout,
co more nabizi.

puje chobotnice s certifikaci MSC Coop a Bell.
Pulver je vedouci oddéleni nakupu mofskych
plodu ve spolecnosti Bell a je dost py$ny na to,
Ze spole¢nost Coop je tak jedinym poskytova-
telem ve Svycarsku, ktery ma chobotnice s cer-
tifikaci MSC ve svém sortimentu. ,Obyvatelé
Svycarska nejsou velkymi milovniky chobot-
nic", fika Pulver, ,ale dohan{ to.“ Pfedev$im to
jsou ve Svycarsku Zijici jizané, kteti chobotni-
ce miluji. A co je velmi dulezité: ,Také se stale
vice zamértuji i na znacky udrzitelnosti, jako je
MscC.”

Kulinafsky jsou chobotnice absolutni po-
choutkou a v Galicii a Asturii jsou velmi cené-
nym zbozZim. Jeden kilogram v supermarketu
ve Spanélsku stoji 45 aZ 50 eur, tedy vice nez
kvalitni hovézi maso. Chobotnice s certifikaci
MSC se vykuchd, promyje, jako cela chobot-
nice se zabali a zmrazi. Mrazi se pro snadnéj-
§i pfepravu, ale nejen pro to: B€hem procesu
zmrazovani a nasledného rozmrazovani se
rozklada struktura masa tak, Ze se stava jem-
nou pochoutkou znamou jako chobotnice. «
Thomas Compagno piSe pro noviny spolecnosti Coop. Aby
mohl napsat tuto reportdz, doprovdzel Theodora Pulvera

po rybdrské vesnici Viavélez ve Spanélsku.
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Pracovnik spoleCnosti Hiigli Renato Marni je v korejském

bojovém uméni Taekwondo neprekonatelny

oW

Spickovy vykon
rukou a nohou

Odhadnout vzddlenost, koncentrovat se a potom cilenym uderem hranou ruky
rozbit nékolik desek — pro Renata Marniho predstavuje jedno z jeho nejlehlich
cviCeni. Obchodni manaZzer a Skolitel ve spoleCnosti Hiigli je totiZ mistr svéta

v taekwondu. Tento titul také tispésné obhdjil na poslednim mistrovstvi svéta.
A to i presto, Ze po vice neZ 30 letech aktivniho sportovani jiz uvaZoval,

Ze pomalu s taekwondem prestane.

,Dulezita je dGvéra
a dusevni sila.”

LOOK! 02/19

K taekwondu se Renato Marni dostal
v roce 1986 diky kolegovi z prace. V
rekordnim case tfi let — obvykle to
trva nejméné dvakrat tak dlouho -
dosahl ¢erného pasu a tim i hodnos-
ti mistra. Zkousku pro tuto hodnost
slozil dokonce v Severni Koreji. ,Byla
tovelmi tvrda Skola“, s ismévem fika
52lety Renato. ,Byl to ale také vzru-

Sujici zazitek, zejména proto, Ze jsem mél pfi této cesté
moznost vidét, jak tam lidé Ziji.”

Svého prvniho ispéchu na narodni i mezinarodni
arovni dosahl zaméstnanec Higli pfi,break testu®. Pfi
tomto testu je tfeba iderem ruky nebo koputim nohy
rozbit desku. ,Tato disciplina mi pfipadala vzdy snad-
ng, i kdyZ na rozdil od mnoha mych protivnikt nejsem
tézka vaha“, fika. ,Dllezitd pfi tom je duvéra a duSevni
sila. KdyZ mam pfed sebou Ctyfi stolni desky, nedokazu
si pfedstavit, Ze jde o pevny material.”

V roce 2010 potom také vyhral prvni titul na mistrov-
stvisvétavdiscipliné,formy*, ve které se sportovec drzi

disciplina, protoze kazdé vykopnuti a kazdy ider musi
byt proveden presné“, fika Renato Marni.

Ackoli jiz v uplynulych letech pfemyslel o konci své
aktivni zavodni drahy, znovu se zic¢astnil posledniho
mistrovstvi svéta 2018 v Itdlii v discipliné formy. Po
kratkém znejisténi tvati v tvat skvélym vykontim svého
soupete dokazal zde opét presvédcita dosahl nejvyssiho
skore, a zcela tésné nad druhym finalistou zvitézil.

AvSak poslednich tfech desetiletich se Renato Marni
vénoval nejen své vlastni sportovni kariéfe. Jako trenér
a prezident asociace Taekwon-Do International Svycar-
sko jiz mnoho let také pracuje na podpofe tohoto sportu
ve Svycarsku a podporuje mladé talenty. ,Mame velmi
dobré bojovniky, ktefi jsou na cesté ke Spicce. Jejich ta-

e

lenty bych chtél dal rozvijet, abych se mohl ze soutézi
stdhnout*, fika Svycar, ktery by rdd v budoucnu mél vice
¢asu na cestovani a dalsi volnocasové aktivity.

A7 tento ¢as nastane, muzZe se .
s uspokojenim ohlédnout za fadou Ren,ato Marnl se
svych uspéchi. Kromé soutéznich takeé stard o pogporu
uspéchu sem patii napfiklad Mezi- mIachh talentu
narodni sportovni noc 2009 v Davo- ~ V bojovém uméni
su, kde byl za své vykony a zasluhy ~ Taekwondo.
v taekwondu vyznamenam cenou
,Davoser Kristall“. Na slavnostnim ceremonialu pfi ma-
1ém pfedstaveni ukazal své dovednosti — pfed nadSenym
publikem rozbil ranou ruky pét betonovych desek.

Pfi v$i své cilevédomosti ma Renato Marni rad pfe-
devsim setkavani s lidmi. ,Pfatelstvi, kterd jsem navazal
prostfednictvim taekwonda, jsou pro mé neocenitelna“,
fikd mistr svéta. Dovede si tedy pfedstavit svou praci
v klubu i ve vysokém véku - potom ve druhé fadé jako
ucitel a podporovatel svého sportu. » mr

Mj konicek

O nem

Jméno: Renato Marni

Pracovni pozice u spolecnosti Hiigli:
Obchodni manazer & Skolitel némecky
mluviciho prodejniho tymu

U spolecnosti Hiigli od roku: 1990
vék: 52

Taekwondo

Taekwondo je korejska forma neozbrojené sebeobrany. TFi slabiky
J1ae“, ,Kwon“a ,Do" znamenaji noha, ruka a cesta. Sport, ktery

se po druhé svétové valce vyvinul z japonského Karate a korejského
Taek Kyon, je jednim z nejmladsich asijskych bojovych uméni.
Stupen sportovce se rozezndva podle barvy jeho pdsu. Tradi¢nf
Taekwondo se déli do tff disciplin: formy (také stinovy boj), break
test a volny boj, pfi kterém proti sobé utkdvaji dva bojovnici. Tato
posledni disciplina od roku 2000 jiz také patfi k olympijskym
disciplinam.
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Tak se déld kvalita
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Pfi vykrmu driibeZe prevence misto antibiotik
Méneé je vice
Za Ucelem sniZeni ddvek antibiotik se ve spolecnosti
Bell ve Svycarsku provddéji v integrované vyrobé driibeZe rozsdhld
preventivni opatfeni. DileZitou roli pfitom hraje poradenskd

a zdravotnickd sluzba spolecnosti Bell, kterd vyznamné pomdhd vyrobciim
udrzovat zdravi zvitat preventivnimi opatrenimi.

oF;

Antibiotics:

Jiz dlouho je znamo, Ze naduZzivani
a nespravné uzivani antibiotik v hu-
manni i veterindrni mediciné je diivo-
dem, proc¢ se stdle vice bakterii stava
rezistentnimi vici antibiotikim. Aby
se zabranilo vzniku rezistenci a jejich
sifeni, zavedla Spolkova rada Svycar-
ska (Schweizer Bundesrat) v roce 2015
strategii proti antibiotické rezistenci
(StAR). V této strategii bylo definovano osm oblasti ¢in-
nosti - jedna z nich se tyka také chovu zvirat.

Snaha o snizeni spotfeby antibiotik vSak neni nova.
,Ve spolec¢nosti Bell nebyla antibiotika jako zlepSovac
vykonu pouzivana po vice nez 30 let. Terapeuticky se po-
uzivaji pouze v pfipadech, kdy neni moznad jina 1é¢ba,”
fikd Dr. med. vet. Kathrin Kithni Boghenbor, kterd je jako
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use wisely
take precisely.

Nasazovani antibiotik
tak mohlo byt
v poslednich tfech letech
opét snizeno.

vedouci zdravotnické a poradenské
sluzby Zell jednou z hlavnich osob
zodpovédnych za sniZzovani spotieby
antibiotik vintegrované produkci dru-
beze ve spole¢nosti Bell ve Svycarsku.

Se zacatkem strategie StAR se to-
muto tématu také u spolecnosti Bell
dostalo vyssi priority. V dasledku toho
byl na pocatku roku 2016 uveden do Zi-
vota projekt ,Reduktion Behandlungen” (Redukce 1écby).
Cely vyrobni fetézec byl systematicky prozkouman a byly
identifikovany mozné oblasti rizika. Dale zdravotnia po-
radenska sluzba Zell spolu s majiteli zvifat zavedla rlizna
opatfeni pro udrzeni zdravi zvifat a pro dalsi sniZeni pti
terapeutickém podavani antibiotik.

Mimo jiné byla vénovana pozornost piipravé staji,
jejich ¢isténi a dezinfekci v dobé nepfitomnosti zvifat,
byla zavedena zlepSovaci opatfeni pfi 24hodinové kon-
trole také u pracovniku stdje a pfi dezinfekci piti. A to
stuspéchem. ,Ackoli se antibiotika ve §vycarské produkci
drabezZejiz pouzivala dosti omezeng, jejich spotfeba se ve
veterinarni mediciné v poslednich letech jeSté snizila,”
fika Kathrin Kithni Boghenbor. Ve spolec¢nosti Bell se po-
Cet hejn, kterd musela byt oSetfena antibiotiky, snizil na
3,2 procenta. « fv




