LOOK:!

Zameéstnanecky casopis skupiny Bell Food

01 2019

Convenience -
Trend s dlouhym dechem

BELL
FOOD 00
GROUP @)



;obrd perspektiva

pro budoucnost

VazZené kolegyné a vdZeni kolegové

V uplynulém finanénim roce mohla spolec¢nost Bell
Food Group opét rist a zvysit obrat a objem prodeje.
Potésitelné na tom je, Ze k tomu pfispély vSechny divi-
ze a Ze k rustu neprispély jenom akvizice spolecnosti
Hiigli und Sylvain & CO, ale i operativni postupy. Ob-
zvldsté dobre se vyviji novd divize polotovar.

Méné potésitelné je, Ze jsme v nékterych divizich pres-
to nedosdhli ocekdvanych vysledkd. Kromé toho jsme
v celé skupiné zaznamenali neuspokojivy vdnocni pro-
dej. PfestoZe jsme bezprostfedné po nepfiznivé prvni
poloviné roku zavedli a realizovali protiopatfeni, neby-
li jsme schopni do konce roku znovu pokles vysledk
dohnat. Z tohoto diivodu byl rocni vysledek nizsi nez
v pfedchozim roce, a nedosdhl naSich oCekdvdni. Jsme
vSak pfesvédceni, Ze zavedend opatreni se v letosnim
roce vyplati a Ze v roce 2019 budeme opét riist. Dobry
obchodni vykon v lednu roku 2019 je prvnim pozitiv-
nim signdlem, coZ mi v tomto ohledu ddvd jistotu.

V roce 2018 byla pfijata rliznd strategickd rozhodnu-
ti, kterd pomohou spolecnosti Bell Food Group

v budoucnu dobfe fungovat. Je tfeba

zminit akvizice spolecnosti Hiigli a
Sylvain & CO, které divizi polo-
tovarti opét vyrazné posilily.
Diky navySeni zdkladniho
kapitdlu v cervnu 2018

md spolecnost Bell Food

Group také potfebné penézini prostfedky k financo-
vdni akvizic a dostatecny prostor pro pfipadné dalsi
strategické investice.

Ke zméné také doslo také v organizaci spolecnosti.
Od 1. Cervence 2019 bude spolecnost Bell Food Group
rozdélena do CtyF divizi - Bell Svycarsko, Bell Inter-
national, Bell Convenience (polotovary) a divize Bell
Finance/SluZby. Z divod( reorganizace dojde také ke
zméndm ve vedeni spolecnosti. Dosavadni CFO Mar-
co Tschanz povede divizi Bell International. Jako novy
CFO (financni feditel) nastupuje do nasi spoleCnosti
Xavier Buro. Divizi polotovar(i povede od 1. Cervence
2019 Volker Baltes, ktery také nové nastupuje do nasi
spolecnosti.

Jsem pfesvédcen, Ze (pravou struktury spolecnosti
jsme vytvofili podminky, které umozZni spolecnosti
Bell Food Group v ndsledujicich letech ddle riist. Tési
mé, vdZené kolegyné a vdZeni kolegové, Ze spolecné
s Vdmi tuto vyzvu mizeme pfijmout a dékuji Vam za
Vasi cennou podporu na cesté k vedoucimu postaveni
na trhu.

Lorenz Wyss
Predseda vedeni skupiny
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Rocni vysledek spolecnosti Bell Food Group

Strategicky postup v
narocném financnim roce

Spolecnost Bell Food Group mohla v ndrocném fina

ncnim roce 2018 opét zvysit

obrat a prodej. K tomu prispély jak akvizice, tak operativni postup. Nékteré obchodni
jednotky vsak nedosdhly ocekdvdni, zejména v prvni poloviné roku.
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979 ol
I

K r@istu spole¢nosti
prispivaji vdechny
divize spolecnosti.

Finan¢ni rok 2018 se vyznacuje dulezitymi
strategickymi rozhodnutimi, ktera maji pro
budouci vyvoj spole¢nosti Bell
Food Group velky vyznam. Ak-
vizicemi spole¢nosti Higli
a Sylvain & CO mohla spolec-
nost Bell Food Group vyrazné po-
silit svou pozici na trhu polotovart.
V c¢ervnu 2018 spolec¢nost Bell Food
Group také navysSila sv(j zakladni kapital
0 603 miliontt CHF. Ziskané prostfedky mohly
byt pouzity pro financovani nedavnych akvi-
zic, soucasnych investi¢nich projektd a
pro dalsi strategicky rist. Py
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Rist objemu obratu a prodeje ®

V naro¢ném finanénim roce 2018 mohla spolecnost .
Bell Food Group svj obrat vuci pfedchozimu roku
zvysit o 15,4 procent, na 4,1 miliard CHF.

Objem prodeje stoupl o 19,6 procent, na

542,9 miliont kg. K ristu prispély vSech-

ny divize spole¢nosti. Zvlasté potésitel-

né se rozvijela divize polotovar(, kterd s akvizici
spolec¢nosti Hiigli, i na zakladé operativniho postupu
vyznamneé posilila.

Hlavni produkce v oblasti uzenin a masnych vyrobku
vroce 2018 také ekologicky rostla. Ale nékteré ob-
chodni jednotky zejména v prvni poloviné roku
zaostavaly za ocekavanimi. Diky okamzité zave-

Divize polotovart(
se v roce 2018
vyvijela velmi dobfe.

P—

denym opatfenim pro zlepSe-

ni vysledku se sice pokles

v druhé poloviné roku za-

stavil, ale nemohl pokles

vyrovnat. Vyznamnou pfici-

nou toho byl celkové neuspokojivy
vanoc¢ni prode;j.

Investice do budoucna

Ve finan¢nim roce
2018 se investovalo cel-
kem 217 miliontd CHF
do renovace vyrobni in-
frastruktury a do raznych
rozsahlych novych stavebnich pro-
jektd. Ke konci roku 2018 zfidila
spole¢nost Hiigli vyrobn{ zavod ve
Werkendammu (Nizozemsko), za-
méfeny na speciality z chlazenych
bylin. V rakouském Marchtrenku
bude v prvnim c¢tvrtleti roku 2019
otevien novy provoz pro vyrobu
Cerstvych polotovard. Také ve Spa-
nélsku v blizkosti Madridu bude
v tomto roce otevien novy vyrobni
zavod na vyrobu Serrano-sunky.
Témito investicemi spole¢nost Bell
Food Group polozila zdklady dalsi-
ho ristu a je velmi dobfe pfipravena
pro budoucnost. s fv

Spolec¢nost Bell Food Group pfizplsobuje

strukturu firmy, a proto:

I v budoucnu bude
dobre organizovana

Od 1. Cervence 2019 prizplsobuje spolecnost Bell Food Group

Vv,

organizacni strukturu nejvyssi podnikové trovné ristu minulych
let a vedeni skupiny posili Volker Baltes a Xavier Buro.

S rlistem poslednich let se posunulo také rozlozeni
vahy v ramci spolecnosti Bell Food Group. Divize
blizné ctvrtinu prodeje koncernu. Vyrazné posilily
také mezindrodnf aktivity ve vSech oblastech.

Dostate¢ny ddvod pro to, aby spolecnost pfi-
zpUsobila svou strukturu novym podminkdm. Od
1. Cervence 2019 bude nejvyssi troven spolecnosti
Bell Food Group nové rozdélena do Ctyr divizi - Bell
Svycarsko, Bell International, Polotovary (Conveni-
ence) a Finance/sluzby. Divize Bell Svycarsko a Po-
lotovary z(istavd nezménéna. V divizi Finance/sluzby
bude odbor IT pieveden do noveé vytvorené centralnf
oblasti. Divize Bell International a Bell Némecko bu-
dou pripojeny k divizi Bell International.

V divizi Bell International je stdvajici divize
Bell International prejmenovédna na Bell zapadni/
vychodnfi Evropa a zahrnuje jednotky Bell Francie,
Bell Polsko a Bell Madarsko. Vzhledem k své veli-
kosti a nezdvislému vyvoji trhu bude v budoucnu
spole¢nost Hubers/Siitag tvorit svou vlastni divizi.

S reorganizaci dojde také ke zméndm ve vede-
ni spole¢nosti. Divizi Bell Svycarsko
bude dale ve spojeni funkci fidit
CEO Lorenz Wyss. Dosavadni CFO
(finan¢ni feditel) Marco Tschanz
prevezme vedeni nové zfizené di-
vize Bell International a centralni
divize IT. Nové do spolecnosti Bell Food Group na-
stoupi Volker Baltes jako vedouci divize polotovar(
a Xavier Buro jako CFO (Chief Financial Officer -
finan¢ni feditel).

Volker Baltes (55) ma dlouholeté zkuSenosti
z potravinarského prdmyslu a je uzndvanym znal-

cem mezindrodni obchodni situace.
Diky své dosavadni cinnosti ma vel-
ké zkuSenosti v oblasti vrcholového
managementu, odbytu a marketingu.
V soucasné dobé je reditelem firem
Herta a Garden Gourmet v Némecku.
Volker Baltes prevezme svou funkci od
1. Cervence 2019.

Xavier Buro (49) ma dlouholeté zku-
Senosti ve financnim sektoru a souvise-
jicich sluzeb jako jsou fuze a akvizice.

V soucasné dobé je jako ¢len spravni
rady zodpovédny za financni oblast
spolecnosti Transgourmet stfedni a vy-
chodni Evropa. Xavier Buro nastoupi do
podniku 1. kvétna 2019 a od 1. Cervence
2019 prevezme funkci CFO (financni
feditel). « fv

Spolecnost

Bell Food Group
je nové rozdélena
do Ctyr divizi.
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Dva pracovnici spolecnosti Bell Seafood jsou vySkoleni na someliéry ryb

CHCEME

O RYBACH VEDET
CO NEJVICE

Prostudovali mnoho knih, cvicili své smysly, dobfe naslouchali, varili

a ochutndvali. Theodor Pulver und Pascal Bieth ze spolecnosti Bell Seafood ve
Svycarsku se jiz od minulého podzimu mohou nazyvat someliéry ryb. Nakladné
Skoleni absolvovali v akademii Transgourmet Seafood v Bremerhavenu.

6 LOOK!01/19

Jak ovliviiuje zména klimatu rybafeni? Na jaka kritéria
kvality se musite pfi ndkupu ryb zamérit? A jak nejlépe
z filetli lososa odstranit kosti? Na tyto a mnoho dalsich
otazek kolem ryb a vSeho nyni Theodor
Pulver, vedouci nakupu spolec¢nosti Sea-
food, a Pascal Bieth, odborny poradce téze

Studijni plan

zahrnoval mnoho spolec¢nosti, dokazou podat mnohem vice
tematickych oblasti  informaci. Dva zaméstnanci spole¢nosti
tYKajI'CI'Ch se ryb. Bell ve Svycarsku se nedavno stali some-

liéry ryb, diplomy ziskali od obchodni
a prumyslové komory, asociace némeckych podnika-
telskych spole¢nosti, kterd se mimo jiné vénuje skoleni
a dal$imu vzdélavani v pfidruzenych odvétvich.

,Oba jsme chtéli prohloubit své stavajici odborné
znalosti a dokazat to uznavanym diplomem,” uvadi
Theodor Pulver a Pascal Bieth doda-
va: ,Pro mé jako manaZzera vycvi-
ku pro prodejce produktt Seafood
u spolecnosti Coop a Transgourmet
bylo naptiklad obzvlast dllezité
komplexni teoretické skoleni o udr-
Zitelnosti rybafstvi.”

Na kurz, ktery je prvnim a jedi-
nym svého druhu v némecky mluvi-
cim svété, dojizdéli oba minuly pod-
zim do Bremerhavenu do akademie
Transgourmet Seafood. Tento kurz
zde spole¢nost Transgourmet Né-
mecko otevfela, protoze prislusni

lidé se jiz dlouho ptali, pro¢ existuji jen someliéfi pro
vino, maso, vodu nebo syr, ale ne pro ryby.

Aby spole¢nost Transgourmet uvedla svou myslenku
do Zivota, jako stoupenec ¢asopisu ,FischMagazin® pfi-
jala poskytovatele vyzkumnych sluzeb spole¢nosti ,ttz
Bremerhaven” a Brémské obchodni komory a jako part-
nera také ,Evropsky namofni a rybaisky fond Evropské
unie (EMFF)“. Prvni skupina ukoncila odborné vzdélani
v roce 2017 jako certifikovani experti na ryby.

Theodor Pulver a Pascal Bieth zahajili Skoleni vzafi mi-
nulého roku. Vjedendcti Skolicich modulech vycviku zis-
kali spolu s dal§imi 24 G¢astniky z celé fady priumyslovych
odvétvi komplexni pohled na zvlastnosti ryb jako potravi-
ny. Diraz byl kladen na znalosti o produktech, na smyslové
vnimaniryb a na kontrolu a posuzovani jejich kvality.

Osnova Skoleni pokryvala Sirokou skalu témat, od
historie rybolovu pfes jeho strukturu k akvakultufe nebo
nadmeérnému rybolovu v mofich az po spravné sklado-
vani nebo vyzivové vlastnosti ryb. Teoretické moduly
byly doplnény napfiklad ¢asti vénovanou smyslovému
vnimani, kde se provéfovala schopnost ¢ichovych a chu-
tovych receptort, bylo doplnéno i spole¢né vateni, kde
se jednalo o ru¢ni dovednosti, napf. otevirdni Ustfic.
A protoze dobré napoje jsou soucasti dobrého jidla,
v poslednim modulu se Gc¢astnici dozvédéli, které vino se
k danému druhu ryby nejlépe hodi.

Mezi dvéma Skolicimi cykly pak na kolegy cekaly
ucebnice. , Studijni podklady, které jsme museli zpra-

“ x

covat, zahrnovaly pfibliZzné 1 200 stran,” fika Theodor

Pulver. ,To je pomérné hodné latky,
kterou jsme se museli naucit v krat-
ké dobé pfi praci na plny tvazek.”

V poloviné listopadu oba ukon-
¢ili druhy tyden kur-

Pascal Bieth (vlevo) pfi
sprdvném pfifazovani skaly
barevnych Fadkd. Cvicenim se
Gcastnici kurzu nauci, jak
sprdvné rozpoznat, klasifikovat
a popsat barvy.

Theodor Pulver (vpravo) pfi
tréninku paméti na viiné
s vonnymi kapkami.

zu a Uspésné slozili KU’I'Z je jedinecnym
zkousky z obou ¢asti  SV€ho druhu
kurzu. ,0d prvniho V Némecky mluvicich

okamziku jsme byli ~zemich.
schopni v praci uplat-

novat to, co jsme se naucili: Pascal
Bieth napfiklad pfi svych Skolenich
a ja pfi nakupu moftskych plodl pro
spole¢nost Bell,” sdéluje Theodor
Pulver.

S tak dobrou pfipravou jiz tyto
dva cerstvé vySkolené someliéry
nemohou nikdy zaskocit naroc-
né otazky kolegu, zakaznikl nebo
Ucastnikd kurzd. ¢ mr
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Nové webové strdnky a nové video o image spolecnosti — Imagefilm

Digitalni vykladni
skrin spolecnosti
Bell Food Group

Spolecnost Bell Food Group pfepracovala svij podnikovy web
www.bellfoodgroup.com a image pfizplsobila identité spolecnosti
Bell Food Group. Kromé toho byla struktura obsahu strdnek
upravena tak, aby nové webové strdanky vyhovovaly jako firemni
strdnky vsem podnikim spolecnosti Bell Food Group. Soucasné
bylo uverejnéno nové interaktivni video o image spolecnosti.

V digitdlnim véku znamenaji smartphone, tablety a PC
mnohem vice neZ pouhé kazdodenni elektronické po-
miucky. Vyvinuly se v nastroje pouzivané ve vSech oblas-
tech Zivota, bez nichzZ by byl profesiondlni a soukromy
Zivot pro vétSinu lidi téméf nezvladnutelny. Digitalni
pfitomnost na internetu je pro vnéjsi subjekty ¢asto prv-
nim kontaktnim bodem. Rozhodujicim faktorem je, jak
je spole¢nost vnimana, jak poskytuje dulezita ¢isla, fak-
ta nebo informace a jak je spolecnost aktivni. Zrovna tak
ma zasadni vyznam, aby se spole¢nost jako je Bell Food
Group ukazovala v digitalni vykladni skfini — internetu
- ze své nejlepsi stranky.

V této souvislosti vyuzila spole¢nost Bell Food Group
poslednich nékolik mésict k tomu, aby provedla revitali-
zacidvou nejdulezitéjsich digitalnich kanald s webovymi
strdnkami spole¢nosti a s interaktivnimi videi.

Spoleéenské zmény vyZaduji pFizpisobeni médii

Pro zavedeninovych webovych stranek spole¢nosti je
nékolik davodu. Od roku 2017 spolecnost Bell Food Group
zasttfeSuje spolecnosti Bell, Eisberg a Hilcona. Zacatkem
roku 2018 se pfipojila také spole¢nost Hiigli. Soucasné
byla pro Bell Food Group vytvofena identita spole¢nosti
s novym logem.

K tomu spolec¢nost v poslednich letech prosla znac-
nymizménami. S akvizici spole¢nosti Eisberg, Hilcona
a Hiigli se béhem péti let pocet zaméstnanct Bell Food
Group témér zdvojnasobil. Spolec¢nost se stala mezina-
rodni a vyrobkové portfolio v oblasti polotovaru ziska-
lo nové a silné pilife. Z téchto divodl bylo nyni nacase
webové stranky spole¢nosti Bell Food Group modernizo-
vat a pfizplisobit je novym okolnostem.

Jedny webové stranky pro celou spolecnost Bell Food Group

V prvni fadé slo o technickou aktualizaci webovych
stranek spole¢nosti Bell Food Group a pfizpusobeni jejich
image novému designu Bell Food Group. Soucasné byla
prepracovana struktura stranek a jejich obsah byl nové
rozc¢lenén. Webové stranky www.bellfoodgroup.com
nyni predstavuji vSechny spole¢nosti Bell Food Group.
Spolec¢nosti Bell, Eisberg, Hilcona und Hiigli maji svou
vlastni ¢ast s informacemi o spole¢nosti, s kratkymi
déjinami spolecnosti a s kontakty a odkazy na ptislus-

DigitdlIni pfitomnost (pfitomnost na
internetu) je pro mnohé zdkazniky prvnim
kontaktnim bodem se spolecnosti.

Nové interaktivni video o image spolecnosti
je vyrobeno pro digitdlni pouZiti.

né stranky znacky. V budoucnosti budou také oznameni
o volnych pracovnich mistech pro vSechny spole¢nosti
a vSechny zemeé viditelna pouze na strankach Bell Food
Group. Samostatné webové stranky spole¢nosti Eisberg,
Hilcona und Hiigli naddle existuji. Od nyné&jska se vSak
podle vzoru webovych stranek spole¢nosti Bell bude je-
jich obsah soustfedit na vyrobky a trzni vykony.

Dalsi novinka se zabyva tématem ,realizovat napa-
dy“. Webové stranky skupiny nové obsahuji sekci , Piibé-
hy“. Zde je mozné nalézt zakladnia doplikové informace
o0 Zivoté ve spolecnosti, zpravy, inovace a dalsi novinky ze
spolec¢nosti. Zajemci tak maji mozZnost se online ponofit
do svéta spolec¢nosti Bell Food Group.

Interaktivni video o image spole¢nosti (Imagefilm).

Spole¢nost se vydava novou cestou i v tomto videu,
které je na strankach Bell Food Group k dispozici od
13. Gnora 2019. Ve skute¢nosti se jednd o pét jednotlivych
filmu, které jsou zaloZeny na vlastni online platformé
a jsou urceny pro digitalni pouziti. Velkou pfednosti
pfitom je: V on-line verzi videa jsou prvky interaktivni-
ho obsahu, po kliknuti na né mlize uzivatel ziskat dalsi
informace o riznych tématech. Navic mohou byt tyto
filmy stazeny pfirozené i bez interaktivniho obsahu
a pouzivany jako dfive, jako filmové soubory pro prezen-
tace nebo projiné ucely. s fv

Odkaz

www.bellfoodgroup.com
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Pred 150 lety polozilo feznictvi ,Ochsenmetzg"
zaklady dnesni skupiny Bell Food Group

AMUEL BELL BY
PRUKOPNIKEM

29. brezna 1869 se spravnou intuici oteviel Samuel Bell-Roth
na Streitgasse prvni,,svobodné“ feznictvi ve meste.
To byl zacatek impozantni historie firmy, kterda v roce 2019
slavi 150. vyroci svého zaloZeni.

Den otevieni feznictvi byl zcela
neobycejny. 29. bfezna 1869 bylo
zrovna velikonoc¢ni pondéli - a
k Samuelovi Bell-Rothovi do
jeho nové ziskané nemovitosti
pfichazeli prvni zakaznici jeho
feznictvi,Ochsenmetzg”. Samu-
el Bell-Roth provozoval jedno
z prvnich ,svobodnych” f

feznictvi
v centru mésta, nebot do té doby
bylavSechna feznictvi organizo-
vanav tzv.,Scholen” - masovych
bankach s pevnym rozdélova-
nim. V Bellové feznictvi byla
spojena jatka a prodej, ale kvli
rychlému ristu mésta a s nim
spojené demolici starych méstskych hradeb v roce 1859
se mésto Basilej rozhodlo v roce 1868 na Elsdsserstrasse
u brany Sv. Jana postavit méstska jatka a ukoncit provoz
vzdy ne hygienicky nezavadnych postupt porazky v cen-
tru mesta.

Samuel Bell-Roth, ktery jiz jako jeho pradédecek,
dédecek a otec provozoval na Weissen Gasse ,Neue
Schol” - masovou banku, byl znamy jako piedse-
da spolecnosti E.E. cechu feznikd, kterym jiz tehdy
byl a zustal az do své smrti v roce 1920, vyuzil Sanci,
a ziskal dim ,Zum unteren Bachen®. Tato volba ne-
byla nahodna. Umisténi v bezprostfedni blizkosti
Barfiisserplatz nebylo jen v centru mésta, ale diky bliz-
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kosti ,Neuen Schol“ umoznilo
i dalsi péci o dosavadni zakaz-
niky. Zde také jedine¢nym zpu-
sobem pred 150 lety zacala histo-
rie dnes nejvétsiho Svycarského
zpracovatele masa.

Reznicka dynastie Bell jiz
ale vznikla jiz s pfistéhovanim
Laurence Bella. Laurenz Bell
pfiSel z Lotrinska v roce 1713 a
usadil se v tehdej$im predmés-
ti Basileje Kleinhtiningen, kde
pozdéji ziskal hostinec ,zur
Krone“. Od roku 1803 pusobi-
li Bellové jiz i pfimo ve més-
té Basileji. Oba bratfi Johann
Jacob Bell a Johann Rudolf Bell jiZz v Basileji zdo-
macnéli a mohli tak poprvé pfevzit masovou banku
v ,Neuen Schol“. Jak bylo v té dobé obvyklé, majetek se
pfedaval po generace az k Samuelovi Bellovi-Rothovi,
jehoZ obraz s jeho zafivé bilou feznickou zastérou je
nyni na vyvésnim Stitu jeho feznictvi ,Ochsenmetzg".
Jeho zboZi je prvotfidni a zdkazniky vysoce ocefiované.
Je pochopitelné, Ze také tfi synové Samuela Bell-Rotha —
Eduard, Samuel a Rudolf - se vyucili feznickému femes-
lu. Eduard prevzal v roce 1893 prvni filidlku firmy Bell ve
Spalenbergu, Rudolf se specializoval na klobasy a v roce
1897 otevrel v feznictvi ,Ochsenmetzg” obchod s uzeni-
nami, a Samuel byl jednozna¢né obchodnim motorem.

Pii zaloZeni kolektivni spole¢nosti ,Samuel Bell
a synové“ 1. srpna 1899 byli i pfes zapojeni otce v kaz-
dém pfipadé hlavni silou synové. ZaloZeni spolec¢nosti
bylo také podniceno planovanym rozsifenim, které bylo
umoznéno koupi nemovitosti ve Streitgasse a Weissen
Gasse a pfemisténim prodejniho podniku na protéjsi na-
rozi. Rodinu Bellll by nyni bylo jiZ téZké zabrzdit. V roce
1906 otevfeli ,Central-Hallen®, prvni ndkupni centrum
v Basileji a ve Svycarsku, s riznymi specializovanymi
obchody, které umoznovaly centralizovany a kompaktni
nakup najednom misté.

11. ¢ervence 1907 byla spole¢nost ,Samuel Bell S6hne
AG" se zakladnim kapitalem 500 000 CHF zaregistrova-
na v Obchodnim rejstiiku. Do této spolecnosti vplynulo
tradi¢ni feznictvi ,Ochsenmetzg”, prodejni transakce
z Central Hallen a tehdy existujicich filialek ve Spalen-
bergu, v Rheingasse a v Schiitzenmattstrasse. Zalozeni
AG bylo provedeno v souvislosti s planovanym ziskanim
stavebniho pozemku na Elsdsserstrasse pro vystav-
bu nové tovarny, kterd byla dne 26. fijna 1908 oteviena
s 65 pracovniky. ,Otec zakladatel“ a feznik Samuel Bell-
-Baur, ktery se po smrti své prvni Zzeny podruhé ozenil, se

Filidlka feznictvi ,Ochsenmetzg"
na Spalenbergu v Basileji
okolo roku 1890.
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Pfi zalozeni firmy
»,Samuel Bell a synové“
byli hnaci silou tfi synové
Samuela Bella.

v této akciové spolecnosti podilel jesté 20 % akcii, v led-
nu 1908 vsak tento podil prodal a s kone¢nou platnosti se
zpodniku svych synti stahl. e Basilejsky historik Daniel Schaub

zpracoval pro 150. jubileum spolecnosti jeji déjiny.

Nova tovdrna spolec¢nosti Bell
s chladirenskym skladem a kofiskym
povozem kolem roku 1913.
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Bio Iihen Lindenberg rozsifuje své kapacity

Milion bio kurat
pro spolecnost Bell

Bio kure je u Svycarskych zdkaznikd velmi oblibené. Aby Bio lihen Lindenberg
v Schongau uspokojila rostouci poptdvku, rozsifila a modernizovala sviij
provoz. Pii vystavbé novych vyrobnich zarizeni poskytla spolecnost Bell svému
dlouholetému dodavateli odbornou podporu. Od ledna se zde mdiZe lihnout
jesté vice bio kurat.

Aby kufeci maso mohlo nést bio pe-  le¢nost Bell zajistuje, Ze pti chovu driibeZe jsou vSechny

Cet, musi jiz vejce, ze kterého se kufe ~ procesy postupné dokonale koordinovany.
vylihlo, splnovat piisné ekologické ,Biolihen Lindenberg patfiod svého zaloZzenivdubnu

normy. Ekologickd lihen Lindenberg ~ 2009 k nasim dodavateltim,” fika Christoph Schatzmann,
je jednou ze dvou provozu ve Svy-  vedouci oddéleni trvalé udrZitelnosti ve spole¢nosti Bell
carsku, z nichz pochazi bio vejce.  asoucasné ¢len spravnirady lihné. ,V radmci rozsifovani
Spole¢nosttizce spolupracujesespo-  vyroby jsme piispéli svym know-how v oblasti ekolo-
le¢nostiBell vramci integrovanévy-  gické produkce dribeze a pomohli tak spole¢nosti zvysit
roby drlibeze". Timto systémem spo-  kapacity a trvalou udrzitelnost.”

Nové vyrobni prostory lihné
odpovidaji nejnovéjsimu stavu
techniky. Pro zajisténi optimalnich
podminek lihnuti byly nainstalo-
my topeni a vétrani. Tato pokladaci
a krmnalinka umoziuje nyni vylih-
nuti asi 3,5 milionu vajec a je mozné
kapacitu provozu kdykoliv rozsifit.
V tomto roce se o¢ekava, ze do dru-
bezafskych podnikt spole¢nosti
Bell bude na chov driibeze dodano
asi milion kufat.

Prvni kufata v novém zafizeni
spatfila denni svétlo koncem ledna.
0Od dodavky vajec az do vyklubani
prvnich kufat uplyne obvykle kolem
21 dnd. Jednotlivé kroky v této dobé
jsou pfesné definovany a jsou peclivé
sledovany odborniky Bio lihné Lin-
denberg. Vejce se nejprve dezinfikuji

Nové vyrobni prostory
odpovidaji nejnovéjsimu
stavu techniky.

a potom se ulozi do predlihng, kde je
optimalni teplota, vlhkost a obsah
CO, - tedy optimalni podminky.
Vejce, ktera se chystaji k vyklubani
kufat, se premisti do dolihné, kde
nasleduje posledni faze lihnuti az
k vyklubani kufat.

Néasledné chov zvifat prebiraji
ekologicti chovatelé drlibeze. Také
zde se jedna o spolecnosti, které
v ramci ,integrované vyroby“ tzce
souviseji se spolecnosti Bell.

,Stale vice zakaznikl ve Svycar-
sku oceniuje maso, které bylo vyrobe-
no v souladu s kritérii udrzitelnosti
a zvifatim pfiznivych Zivotnich
podminek,” fika Christoph Schatz-
mann. ,Proto se prodej bio kufat
vyviji velmi potéSujicim zptisobem:
V poslednich letech jsme mohli
zaznamenat narust prodeje v fadu
desitek procent.” s mr

Novy transportni systém pro spolecnost Bell Seafood

PozZitek jako z cerstvého
zbozi primo z more

Pri stdlém vyhleddvdni, jak ddle zvySovat kvalitu vyroby, zavedla
neddvno spole¢nost Bell jednotky ,Serve the Sea Units” — inovativni

transportni kontejnery na Zivé musle.

Velké modré tanky jsou nejnovéjSim tajem-
stvim jeSté vétsi Cerstvosti muslize spole¢nosti
Bell. Od ledna nasadila spole¢nost Bell Seafood
tak zvané jednotky , Serve the Sea Units®, zkra-
cené SSU. V téchto kontejnerech plavou musle
az do dodavky do spole¢nosti Bell v okyslicené
vodé - v prostfedi, které je vytvofeno na zakla-
dé jejich ptirodniho prostfedi.

,Po nékolika mésicich intenzivni spolu-
prace s nasim vyrobcem jsme hrdina dosazené
vysledky a nyni mizZeme nasim zakaznikiim
nabizet vyrobek optimalizovany z nékolika
hledisek,” uvadi Leonardo Sabella, nakupciod-
déleni Seafood u spolecnosti Bell ve Svycarsku.
,Rozhodujici je lepsi kvalita a cerstvost, ale
také vyrazné del$i moznosti skladovani, které
zajistuji flexibilitu v nejvyssi mife.”

Vjedné jednotce SSU se nachdazi 14 na sobé
lezicich kosu, které mohou pojmout az 50kg
musli. Optimalni podminky uvnitf tanku za-
jistuje filtra¢ni a vodni cirkula¢ni systém a in-
tegrovana kontrola obsahu kysliku.

Diky nové technologii se trvan-
livost béhem pfepravy a skladovani
zivych musli prodluzuje pfiblizné
o pétdni. To je vyznamny narust ve
srovnani s dfive pouzivanymi krabi-
cemi z polystyrenu bez vody: V nich
se moiské produkty mohly uchova-
vat pouze dva dny, nez se musely
uvolnit do prodeje. e mr
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Jak se pracuje u spolecnosti Bell Food Group

Novd persondlni strategie a organizace HR (Human Resource -

lidské zdroje) u spolecnosti Bell Food Group

Spolecna zakladna

V tnoru byla predstavenstvem spolecnosti Bell Food Group schvalena
prepracovanda strategie HR. JiZ v lednu byla provedena uprava organizace
lidskych zdrojt: Nové budou také persondlni oddéleni spolecnosti Eisberyg,

Hilcona a Hiigli rizena spolecnosti Bell Food Group.

Pfepracovana strategie se
zaméfuje na dva hlavni sméry:
,Procesy”a ,Zaméstnavatel

a zaméstnanec”.

Jednotné strategické kroky jsou

zakladem pro spolec¢né dosazeni
vedouci pozice na trhu.

14 LOOK!01/19

Procesy

»Mdme spolecné
definované procesy*“.

Spolecné na vedouci
pozici na trhu

Zameéstnavatel

a zaméstnanec

»Jsme zodpovédny
zaméstnavatel a pecujeme

o své zaméstnance”.

Komunikace
,Komunikujeme ddvéryhodné a vcas”.

Spolec¢nost Bell Food Group se v poslednich
letech vyrazné rozrostla — celd spole¢nost ma
nyni pfiblizné 12 000 zaméstnancu ve vice nez
50 pobockach v 15 zemich.

Odtud vznikla narustajici potfeba struktu-
ralné jednotné a pro vSechny oblasti a podniky
spolec¢nosti Bell Food Group platné strategie
HR. Jednotné strategické kroky jsou zakladem
pro spolec¢né dosazeni vedouci pozice na trhu.

S ohledem na tento vyvoj byla existujici
strategie v oblasti lidskych zdroju pfepracovana
avunoru byla pfijata nova verze predstavenstvem
spolec¢nosti Bell Food Group.

Pfepracovana strategie se zameé-
fuje nadva hlavnisméry: procesy od
naboru zameéstnancu pies jejich roz-
voj aZ po administrativni zalezZitosti
tykajici se odchodu a dale na oblast
zameéstnavatele a zaméstnance.

Pro usnadnéni monitoringu na-
ptic¢ celou spole¢nostijsou nezbytné
presné definice cili a jasné stanove-
ni odpovédnosti. V ramci ptipravy
téchto kroku byla jizZ v lednu pfepra-
covana dosavadni struktura orga-
nizace lidskych zdroj. Nové budou

Jednotna strategie
pro vSechny oblasti
byla nutnosti.

také personalni oddéleni spolec-
nosti Eisberg, Hilcona a Hiigli fize-
na spolec¢nosti Bell Food Group. Pro
oblasti Bell Svycarsko, Bell Némec-
ko, Hilcona a Hiigli jsou jiZ manazefi
a manazerky lidskych zdroju stano-
veni.

Vedle osob zodpovédnych za
jednotlivé oblasti budou ve smyslu
maticové struktury také jmenovani
manazefi odpovédni za konkrétni
zemé. Takova struktura je zakladem
pro jasné rozdélen{ tloh v ramci or-
ganizace HR. Korporatni oddéleni
HR bude v budoucnu zodpovédné
za definice a implementaci strate-
gie HR, procest a systému. Provozni
¢ast oddéleni HR je odpovédna za
zajisténi provoznich ¢innosti HR
v divizich. Soucasné pusobi jako
obchodni a servisni partner tohoto
oddéleni. Vedouci zemi se zase sta-
raji o koordinaci postupt a procesu
v jednotlivych zemich s pfihlédnu-
tim k vnitrostatnim okolnostem.

Tato nova organizace se zaméfu-
jenejen nasdilené hodnoty a harmo-
nizované procesy a postupy, ale také
na zvysené vyuzivani kompetenci
a synergii. Pro spole¢nost Bell Food
Group jsou provedené Gpravy duilezi-
tym krokem pro zajisténi ispésnych
lidskych zdroja v budoucnu. « sh

Péce o talenty a jejich fizeni ve
spolecnosti Bell Food Group

VELKA SIRE
ZABERU

Food individudIné podporovat své zaméstnance
Sirokou Skdlou opatrent.

Cilem fizeni talentt, které spole¢nost Bell
Food Group zavedla v minulém roce, je syste-
maticky rozpoznavat a co nejvice podporovat
potencial zaméstnancu. A kdo si mysli, Ze pfi
vybéru a podporovani talentu je tfeba klast
duraz na vysokoskolské vzdélani, je na omylu.

Takova podpora miize mit mnoho podob.
Napfiklad v rdmci studijniho jazykového poby-
tu u spolecnosti skupiny Bell Food Group mimo
vlastni zem s cilem osvézit jazykové znalosti
nutné pro kazdodenni pracovni Zivot. Je také
mozné navstévovat kariérové kurzy a kurzy
pro vedouci pracovniky spole¢nosti Bell Food
Group nebo se Gcastnit dalsiho vzdélavani na

vysoké skole. Tak jSOU
Zainteresovani a pfedevsim motivovani pOd porovény

zameéstnanci by méli v prvnim kroku kontak-

tovat své manazery a prodiskutovat své osobni tale nty
moznosti.

Zvlastni pozornost vénuje spolecnost Bell Dirk Sylvester, vedouci kompetencniho
Food Group urcitym oblastem, ve kterych maji centra (CC - Competence Center) pro
zasadni vyznam specializovani odbornici hotovd jidla ve spolecnosti Hilcona
s velkym know-how. Tak napfiklad v dalSim v Schaan, navstévoval program fetézce
vzdélavani v masném primyslu. V budoucnu Coop MOVE-2018.
by spolec¢nost Bell Food Group chtéla podpo-
rovat dalsi vzdélavani v této oblasti zpuso- ,Mym cilem bylo pripravit se na svj
bem specifickym pro dané povolani a stale dalsi kariérni postup. V péti mo-
vice Skolit vhodné zaméstnance, aby se stali dulech, kazdy po tfech dnech, jsem si
feznickymi mistry nebo vedoucimi provozu nejen rozsitil a prohloubil své znalos-
v masném prumyslu. Spole¢nost Bell Food ti a schopnosti, napf. v oblasti fizenf
Group vyzyva vSechny zainteresované za- projektd nebo vedeni zaméstnanct,
meéstnance, aby kontaktovali své vedouci nebo ale zabyvdm se té7 tématem rozvoje

persondlni manazery. ¢ sh osobnosti. To, co jsem se naucil, jsem
jiz mohl ve své praci uplatnit, napf.

v oblasti vypracovani strategie.”
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Také v regionu Auvergne

ve vzddlenosti 15 km od obce Teilhede
se nachdzi spolec¢nost Saloir de
Mirabel. Spole¢nost se specializuje na
vyrobu Jambon d'Auvergne IGP a také
patfi do skupiny Bell Food Group. Zde
byla také v roce 1974 zaloZena spolec-
nost Salaison Polette et Cie SAS. KdyZ
jiz zavod ,praskal ve Svech”, nechal
tehdejsi feditel M. Polette v roce 2001
v Teilhéde postavit novy zdvod.

LU

Spolecnost Salaison Polette, sidlo spolecnosti
Bell France v Teilhede

Region Auvergne je prosluly nejen
svymivulkany, druhy syriia zelenou
¢ockou puy, ale také svymi uzenina-
mi. V roce 2008 se spolec¢nost Bell
Food Group rozhodla investovat do
této tradi¢ni oblasti, aby mohla té-
zit z jejiho velkého know-how a zis-
kala tak ptistup na francouzsky trh.
Sidlo spole¢nosti Salaison Polette et
Cie SAS se nachazi na upati kopce
nad malou obci Teilhede. Tato
spole¢nost se 174 zaméstnanci je
nejvétsi ze Sesti vyrobnich zafizeni
Bell Food Group ve Francii.

Jejimi hlavnimi vyrobky jsou
salamy a suSené klobasy z Auvergne
chranéné peceti kvality Label Rouge
a IGP (Indication Geographical
Protected). Tyto vyrobky predstavuji
nejvyssi segment nabidky. ,Vyra-
bime i jiné druhy susenych klobas,
pfedevsim pro velkoobchod,” fika
Sophie Lucas, vedouci marketingu
a podpory prodeje. U vysoce kvalit-
nich vyrobkd s pfirodnimi stfivky

Coppa..). ,Prvni zatizeni jsme uvedli do provozu v roce
2003. Obchodu se dafi, proto jsme investovali do druhé
vyrobnilinky.“ Prace je citliva na ¢istotu prostfedi, mtze
snadno dojit ke kontaminaci. Proto pracujeme v ¢istém,
utésnéném a zajiSténém prostoru, podobném prostiedive
farmaceutickém pramyslu.

Kazdy tyden opusti nas zavod celkem 100 tun konec-
nych vyrobkd, z toho 22 tun krajeného zbozi.

Pfevzetim tohoto rodinného podniku zalozeného
v roce 1974 byla spole¢nost Bell Food Group v roce 2008
poprvé zastoupena ve Francii. Matefska spolec¢nost
v Teilhede navic disponuje vSemi podpur-

nymi funkcemi pro tuto zemi, kterymi Nejvétsi vyrobni

se plnéni stiivek masem provadi  jsou ucetnictvi, persondlni oddéleni, do- misto spole(:nosti
stale jesté rucné. Vyrobni zavod  davatelsky fetézec... ,Spolecnost Bell Food — Bell Food Group
o rozloze 11000 m? je vSak vyba-  Group postupné investovalave Franciiado  ye Francii.

Priikopnik .
ve Francii e

Spolecnost Salaison Polette v regionu Auvergne se specializuje
na klobdsy susené vzduchem, krdjené zbozi a baleni uzenin. E ~y
S;%@enost‘wg‘ stala clenem skupiny Bell Food Group v roce 2008
a zdroveri byla prvnim vyrobnim mistem Bell Food Group ve Francii. ‘\ ‘ '

ven nejmodern¢jSimi technologi-
emi. Prace v susarnach jsou pro-
vadény roboty: ,To nam umoznuje
pohybovat zbozim v suSarnach
ivnociaovikendech a tak snizovat
riziko kontaminace.” Také kontrola
a nastavovani teplotnich a vétracich
cyklt je automatizovana.

Dalsi ¢innosti je fezani a baleni
mistnich koncovych vyrobkd, kte-
rymi jsou napf. Jambon d'Auvergne
(viz balicky) a mezinarodni uzeni-
ny (Jamon Serrano, Biindnerfleisch,

nasich podnikovych struktur. Poslala od-
borniky, pfezkoumala a optimalizovala finanéni situaci
a seznamila nas se Svycarskymi standardy.” Jak probi-
hala pfechodova faze? ,V klidu. Museli jsme si vzajemné
zvyknout, jak pracujeme a komunikujeme. Nase kultury
selisi.”

0Od bfezna 2018 se cely sortiment Sesti francouzskych
zavodl vyrabi pro francouzsky velkoobchod pod znackou
Bell. ,Byli jsme prukopniky a vyrabéli jsme nase zbozi
jako prvni mimo Svycarsko pod znackou Bell. Pfesto jsme
stale ve skupiné Bell Food Group benjaminci!“ s gm
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ci na plny ivazek, dnes mnoho tkolt prebiraji prakticti

pomocnici. V ¢ase, kdy naprogramovand pracka nebo

chytry vysavac vykonavaji domaci prace, mohou se jejich

majitelé vénovat jinym ¢innostem. VymozZenostem, které

rozhodujicim zptusobem ovlivnily soucas-

Polotovary dokonale  ny Zzivotni styl. Dalsi oblasti, ve které nyni
Zapadajf do nasich  probiha vSe rychleji a pohodlnéji nez pred
aktudlnich Zivotnich  lety jestrava. Modernivyrobky oblasti po-
podml'nek. lotovarli usnadnuji ptipravu nebo mohou

A

Be_l_l Food Grou;ﬁ' Je staly ust’. .

fl‘I

polotovaru *Toto;dvétvu‘
J,,J'!-'w -lfi\

'_celeho koncernu: A protoze toto odvetw stale roste nabizf se zde stale™ )
yice potencialu rozvoje'S novym vyrobnim zavodem v Rakousku bude

spolecnost Bell vtomto segmentu’ddle posilovat'svou pozici.na trhu.

‘ai,. By .“ \'13' b -
Vsoucasne dobe predstavu; a5| ctvrtlnu obratu

byt okamzité spotfebovany. Jsou tim per-
fektné pfizptisobeny zménénym zivotnim podminkam,
v nichz se stale méné casu vénuje vafeni doma a zvysuje
se podil stravovani mimo dam.

Spolec¢nost Skupina Bell Food Group rozpoznala trend
nové doby velmi brzy. JiZ v roce 1913 spole¢nost Bell vyra-
béla ke spotfebé pfipravené masové a uzeninové konzervy.
V tficatych letech minulého stoleti byla spolecnost Bell jed-
nou z prvnich, ktera nabidla v feznictvich viibec prvni tzv.
4jidlo s sebou”, tj. hotova jidla, salaty nebo obloZené chleby.

Ijini ¢lenové skupiny Bell Food Group maji za sebou
dlouhou tradici ve vyvoji polotovari potravinafskych vy-
robkt. Tak napt. Hilcona: Lichten$tejnci, ktefi v roce 1935
zacali s konzervami, v 80. letech 20. stoleti otevfeli zcela
novy trh s ¢erstvymi téstovinami. Zrovna tak roce 1935
zacaly déjiny polotovart u spole¢nosti Hiigli s vynalezem
prvni prumyslové vyrabéné kostky masového vyvaru.
Také za spolecnosti Eisberg je jiz vice nez Ctyfi desetileti
historie, béhem nichZ spole¢nost uleh¢uje svym zakazni-
kiim zdrave se stravovat s Cerstvou kfupavosti ve sacku.

Ctéte ddle na strané 20

Stupen pfipravy

U rozdéleni velkého poctu rliznych skupin polotovar(
je dulezitym rozliSovacim prvkem doba pouZitelnosti.
Potraviny vyrdbéné ve spolecnosti Bell Food Group je
tak mozné hrubé rozdélit do ndsledujicich kategorif:

Ultra-cerstvé:

- vychlazené priblizné na 3 dny trvanlivosti

- Priklady: Cerstvé nakrdjené saldty, zelenina, ovoce,
sendvice, zavitky

Cerstvé:

- vychlazeno asina trvanlivost 7 dnt

- Priklady: Téstoviny, pizza, hotova jidla, masové
polotovary, dresinky

Trvanlivé:

« nechlazené vydrzi déle nez 7 dndi

« Priklady: Masové obcerstveni, polévky, omacky,
bujony, dipy, dezerty

Higli: VSeumélci

Nejmladsi ¢len spolecnosti Bell Food Group je jed-
nim z nejvétsich dodavateld trvanlivych polotovard
v Evropé. V deviti vyrobnich zavodech ve Svycar-
sku, Némecku, Itdlii, Ceské republice, Spanélsku,
Velké Britanii a Nizozemsku vznikd univerzalni sor-
timent, ktery zahrnuje napf. polévky, omacky,
bujony, smési kofeni, teplé a studené tekuté
omdacky a dezerty. Spolecnost tak poskytuje
s potfebdm prizplsobenym koncepty cateringu
pro profesiondlIni stravovani mimo domov a polo-
tovary pro potravinarsky prdmysl. Spolecnost
Higli nabizi také sortiment pro koncové spotrebi-
tele pod vlastni znackou a se znackou distributora.
V souvislosti s aktudlnim vyvojem k tomu mimo
jiné patfi pfirodni a vegetaridnské nebo veganské
vyrobky (Reformhaus)

Spolecnost Hiiglije
jednim z nejvétsSich
poskytovatel( trvanlivych
polotovarll v Evropé.
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Diky slouceni s témito spolecnostmi se spole¢nost
Bell Food Group v poslednich letech v tomto segmentu
s vysokym ristem a vysokymi marzZemi neustale rozsi-
fovala a ddle pracovala na rozsifeni své ptisobnosti na
evropskych trzich. Dnes celd spole¢nost Bell Food Group
prodava vice nez 180 000 tun polotovaru potravinovych
vyrobkd. Tim se v této oblasti vytvari asi ¢tvrtina celko-
vych trzeb koncernu.

Také portfolio vyrobkt se v dlisledku rozsifeni spo-
le¢nosti Bell Food Group v poslednich letech rozsitilo
a prohloubilo. Nabidka se nyn{ roz§ifuje od masnych vy-
robkt pres sendvice, téstoviny nebo salaty az po polévky,
kofeni a dezerty. Skupiny vyrobkd e mozné rozdélit riiz-
nymi zpiisoby. Jednim kritériem je trvanlivost. Tak spo-
le¢nost Bell Food Group rozliSuje mezi vyrobky s dlouhou
trvanlivostijako jsou polévky, kofenia omacky, mezi Cer-
stvymi vyrobky jako jsou pizza a téstoviny,a mezi ultra-
-Cerstvymi vyrobky jako je hotovy saldt a zelenina. Dal-
$im rozliSovacim kritériem je stupen piipravy pokrmu.
Oznaceni jako ,pfipravené k vafeni - pripravené k tepel-
né upravé, musi byt pfed vafenim ochuceno,porcovano”,
,pripraveno k ohtati bez dalsich ptiprav“ a ke spotfebé&"”
pfipadné ,ready-to-use”, ,ready-to-heat”a,ready-to-eat"”
udavaji, vjakém stupni se potravina jesté musi zpracovat,
aby si na ni zdkaznik mohl pochutnat.

Pfivyvoji nového sortimentu polotovaru se podniky
spole¢nosti Bell Food Group vzdy snazi fidit nejnovéjSimi
trendy. At uz jsou to super potraviny, nové metody vafe-
ni jako ,pomalé vafeni“ nebo autentické vyrobky, které
vypadaji, jako by byly ru¢né vyrobené — koncern vzdy
pfizpusobuje inovace specifickym potfebam svych za-
kaznika.
su, kde je na zakladé nedostatku kvalifikovanych pracov-
nikl poptavka po novych konceptech a programech na
zvySeni efektivity. Jidelny instituci jako nemocnice nebo
Skoly se stale vice spoléhaji na vyuziti hotovych jidel, kte-
ré je tteba na misté jen ohfat. V takovych ,kuchynich bez
kuchafe” mohou podniky spole¢nosti Bell mj. pomdahat
tvarovat budoucnost inovativnimi feSenimi oblasti po-
lotovaru.

Dulezitym strategickym cilem spolec¢nosti Bell Food
Group zustava pokracovani v dalsim ekologickém a akvi-
zi¢nim rastu a rozsifeni jeji vedouci ulohy po celé Evro-
pé. Milnikem na této cesté je uvedeni do provozu nového
vyrobniho zavodu spole¢nosti Eisberg v Rakousku. K tomu
sevNémecku vyviji zesilena aktivita pro otevieni vyrobni-
ho zavodu pro Cerstvé polotovary v Némecku.

Spole¢nost Bell Food Group tak prosazuje prukopnic-
kého ducha, se kterym generace zakladatell spolecnost
vybudovala, av pfistich letech bude i nadale tézit z velké-
ho potencidlu, kterym spole¢nost se svymi rozsahlymi
odbornymi znalostmi nyni disponuje.
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Eisberg: Specialisté na salaty

Jiz vice nez 40 let spolecnost Eisberg zdsobuje
zdkazniky hotovym saldatem, zeleninou a ovocem.

Dnes je spolecnost jednim z prednich dodava-

teld saldtd v Evropé a prvnim ve Svycarsku a ve
vychodni Evropé. Vysoce kvalitni vyrobky vyrabi

osm nejmodernéjich vyrobnich zafizeni ve Svy-

carsku, Madarsku, Polsku, Rumunsku a zcela nové

i v Rakousku. Velkoodbératelé najdou velkou roz-

manitost vyrobk( od saldtu Eis-

berg, ktery dostal jméno po svém  Vysoky stupen

vyrobci, pres ovocné, salitové a  automatizace zajis-

zeleninové smési a7 k nafezanym fuje co nejvét§|'

bramborovym platklim ve velkych moznou efektivitu.

balenich. V maloobchodé nabizi

Eisberg také zdravé pozitky se svymi tfemi kfupa-
vymi variantami salatd ,Green Picnic”, ,Green
Time" a ,Green Gourmet”. Diky stdle se rozSifuji-
cimu sortimentu saldtd a ovoce na cestu, sméfuje
spolecnost k tomu, aby zdkaznikovi poskytovala
moznost konzumovat zdravé pokrmy kdykoliv
a kdekoliv.

Nejmodernéjsi kompetencni
centrum pro polotovary.

V z3ff 2017 se v hornorakouském Marchtrenku
konalo slavnostni zahajeni stavby nejmodernéjsiho
vyrobniho zavodu pro Cerstvé polotovary v Evropé.
Na ploSe 24 000 m? velkého provozniho aredlu
stavi spolecnost Eisberg ctyfi haly s vyrobnimi
a kancelarskymi prostory. V pristich tydnech a
mésicich zahdji zde postupné svou praci celkem
19 vyrobnich linek. K jejich obsluze a k dalSim uko-
IGm, napfiklad v administrativnim nebo vyvojovém
oddéleni, vytvdfi spolecnost Eisberg kolem
250 novych pracovnich mist.

Poloha mésta Marchtrenk v srdci Evropy je
vyhodna diky blizkosti mnoha sesterskych spolec-
nosti Bell Food Group, také péstitel( a regiondlnich
dodavatel(l. ,Co se tyka doddvek surovin, je pro
nas velmi ddlezita spoluprace s domacimi rakous-
kymi vyrobci. Zde bychom chtéli rozsifit existujici
partnerstvi a navdzat nové kooperace,” fikd Franco
Muhlgrabner,  jednatel  spole¢nosti  Eisberg
Rakousko. Prézkumy ukazuji, Ze regiondlni charak-
ter vyrobkd je pro rakouské spotrebitele ddlezitym
ndkupnim kritériem.

Ale z nové lokality v alpském staté
ziskdvaji nejen zakaznici: Poprvé v his-
torii spolecnosti Bell Food Group se
nékolik znacek Bell spojuje pod jednou
stfechou v Marchtrenku. K tomu patfi
saldtové, ovocné a zeleninové vyrobky
spole¢nosti Eisberg, oblerstveni a msli
spole¢nosti Hilcona a drlibezi poloto-
vary spole¢nosti Hubers Landhendl.
Kromé toho spolecnost Bell Némecko
pfemistila  vyrobu novych vyrobk(
z oblasti masovych polotovard z némec
kého Bad Wiinnenbergu na nové misto.

Zdvod v Marchtrenku je vybaven nej-
modernéjsimi technologiemi. Vysoky stu-
pen automatizace a koncepce hygieny na
miru zajistuji maximalni efektivitu, kvalitu
a bezpecnost. ,Inovace z vyzkumu v kom-
binaci s vyuzitim nejmodernéjsich tech-
nologii a iniciativy Industry 4.0 ndm
umoZiuji Gcinné jednat na trhu a nastavit
nové standardy,” vysvétluje Franco Miihl-
grabner. « mr

Franco Mihlgrabner,
jednatel spole¢nosti
Eisberg Rakousko

»Zde bychom chté
rozsitit existujici
partnerstvi a

vstoupit do novych

kooperaci.”
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Polotovary ke spotfebé
spolecnosti Hilcona

se vyrdbéji ve tiech
specializovanych zdvodech.
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Hilcona: Experti na téstoviny
a veggie (bezmasé) vyrobky

V osmdesdtych letech minulého stoleti zahdjila
spole¢nost Hilcona svij triumfalni pochod super-
markety a stala se pojmem pro Cerstvé téstoviny
z chladicich regdld. Dnes jiZz k jejimu sortimentu
patfi fada dalsich produktovych skupin. Tak napf.
sendviCe, saldty, hotova jidla, misli nebo novd
,voda Hilcona“. Hilcona rovnéz zaujala pozici ino-
vativniho vegetaridnského experta se zaloZenim
vlastniho kompetencniho centra pro vegetarianské
produkty. V oblasti Food Service - stravovacich
sluZeb Hilcona té7 presvédcuje své zdkazniky
i neobvyklymi variantami, které jsou prizplsobeny
jednoduché pripravé v restauracich a komercnich
kuchyni. Na tfech specializovanych mistech v Lich-
tenstejnsku a ve Svycarsku vznikaji vysoce kvalitni
vyrobky tfi kategorii — pfipravené k varfeni jen
s potfebou dochuceni, nakrdjeni atd. Pfipravené
jen k ohfati a pfipravené ke spotfebé. Na rok 2019
se kromé toho planuje uvedeni takového vyrob-
nfho mista do provozu i v Némecku.

Spolecnost Bell nese
prikopnického ducha
svych zakladatell
dale do budoucnosti.

Bell: Cislo jedna v masovych
polotovarech

Svym Sirokym sortimentem masovych polotovari
spolecnost Bell ukazuje, jak je tato potravina mno-
hostrannd. Spolecnost Bell zacala vyrdbét konzer-
vované maso, jako je sunka nebo jatrova pastika jiz
v roce 1913. Ve tficatych letech byla vyroba rozsi-
fena o tzv. ,Jidlo s sebou”, napf. klobdsa v tésticku
(Wurstweggen) nebo Sunkovy croissant (Schinken-
gipfel). V roce 1971 uvedli Svycafi na trh revoluéni
pfedupravené vyrobky - Quick-Produkten das
Kochen. Procesem rychlé predipravy se znacné
zjednodusila komplikovand pfiprava veprového
krku, hovéziho jazyka a rdzné veprové Sunky
a doba skladovatelnosti se prodlouzila na 40 dnf.

Dnes najdou milovnici polotovar(l Sirokou
paletu vyrobk(l od pecené Sunky, kufecich nuget(
aZ saldtovym zdlivkdm a malému obcerstveni pfi-
pravenému na cesty. Pro zdkazniky potravinovych
sluzeb (FoodService) nabizi fada Bell Professional
také polotovary pfizplisobené jejich potfebam. Pro
pripravu vyrobk(l pro obé cilové skupiny je zapotrebf
jen malého nebo Zadného ru¢niho zdsahu. « mr

Trvald udrZitelnost a inovace

Nova vypocetni strediska u spolecnosti Bell Food Group

Skutecné ridici centrum

Potom, co byla v Cervnu 2017 prijata strategie datovych center, maji byt

vsechna datovd centra Bell Food Group sloucena do dvou vysoce vykonnych
datovych center. Podle projektu VASCO bude do roku 2020 presunuto na

novd mista asi 1 200 serverdl. Cilem projektu je vedle harmonizace infrastruktury
také zvyseni disponibility a redukce existujicich rizik.

V soucasné dobé zustava v podniku jen malo
prace bez elektronického zpracovani dat — od
jednotlivych vzajemné odsouhlasenych kroku
ve vyrobé pfes administrativni praci v kan-
celafi az po digitalni zaznam pracovni doby.
Aby vse fungovalo bezchybné a v pozadované
kvalité, je bezpodmine¢né nutnd vykonna
a proti vypadkim zajisténd infrastruktura
serverd. Ta je v modernim vyrobnim podniku
alfou a omegou a jejim tkolem je predevsim:
musi fungovat. PferuSeni nebo dokonce tplny
vypadek mohou mitv nejhor$im pfipadé velmi
vazné dusledky.

Proto v ¢ervnu 2017 rozhodla spravni rada
spolecnosti Bell Food Group o vybudovani nové
strategie datacenter. Tato strategie nespociva
jen v harmonizaci stavajicich datovych center,
aleivezvysSenijejich disponibility a ve sniZeni
existujicich rizik.

Doposud Bell Food Group provozuje néko-
lik datovych center na riznych mistech skupi-
ny, pfedevsim nejvétsi datové centrum v Basi-
leji s pfiblizné 700 servery. V ramci projektu
VASCO maji byt vypocetni stfediska sloucena
pouze do dvou novych datovych center Svycar-
ského poskytovatele Green v méstech Schlieren
a Lupfig. Datova centra jsou nejen standardi-
zovana na vysoké urovni, ale také nabizeji vy-
sokou disponibilitu - jsou certifikovana jako
,TIER 111" a , TIER IV, coZ jsou standardy dato-
vych center nejvyssi kvality.

Do roku 2020 maji byt vSechny servery pfe-
mistény. Pfi pfibliZné 1200 serverech pro celou
skupinu je to skute¢ny herkulovsky tkol, ktery
nejenze vyzaduje spoustu lidskych zdroj1, ale
pfemistovani musi byt také provadéno v abso-
lutné presnych terminech.

VétSina zaméstnancu si vSak pfemistova-
ni vabec nevSimne. ,Pfi pfevodu prvnich 150

Green datové
centrum v Lupfigu

systémll nam nebyl ze strany uzivatelt hlasen

jediny problém.” uvadi vedouci projektu Jo-

chen Stoll. ,Zejména v ptipadé velkych pfevo-

dl systém kritickych z hledis-

ka vyrobniho a obchodniho se ~ Vykonna a bezpecna
spoléhdme na podporu nagich ~ serverova infrastruktura
zaméstnancu®, uvadi ddle. ,Pted je alfou a omegou

a po pfevodu musi spravci apli-  provozu spolecnosti.
kaci zkontrolovat systémy na

jejich funkénost k danému terminu, aby ne-

doslo k zadnému zbyte¢nému zpozdéni. U tak

vyznamného projektu jako je VASCO je dodrzZo-

vani termint zasadni véci.”  sh
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Mj konicek

Alexander Duss vytvdri se svymi prdteli své vlastni pivni kreace.

VARI SI

Alexander Duss, vedouci procesni-
ho inZenyrstvi ve spolec¢nosti Bell
Svycarsko, zna své pratele jiz z dob,
kdy byli ¢leny katolické mladeznické
organizace Jungwacht. Pfed nékoli-
ka lety tito mladi muzi dokazali, ze

ly ¢tyfti klasické druhy. K tomu pfichazi ménici
se sezonni piva, jako Red Chili nebo Rosmarin
Lemon Ale. ,S klasickymi variantami, jako je
napt. <Hopfenperle — Chmelova perla, které
chutna podobné jako plzenské, zavadime také
novinky v chuti femesIného piva.

O nem

Jméno: Alexander Duss
Cinnost ve spoleénosti Bell:
Vedouci procesniho inZzenyrstvi
ve spole¢nosti Bell Svycarsko

U spolecnosti Bell od: 2016

mohou jit spole¢nou cestou i jako  Tak miize mnoho lidi poznat také P:fételé Syé
dospéli. Kdyz jednou zase skupina  exotické druhy,“uvadi Alexander PlVOV&mICké
spolu sedéla u piva Kithle Blonde,  Duss. umeéni stale
padla zde otdzka, co vsechno by po- Inspiraci pratelé nachaze-  zdokonaluji.

Sen o svém vlastnim pivu nezu-
stal pro Alexandera Dusse jen
radostnou emoci. Spolecné
se sedmi prateli uvedl
pred osmi lety své
sny ve skutek.
Dnes pod ndzvem
,Blinzwasser“vyra-
béji femesinym zptisobem
rizné druhy piva a jiZz ne
jen pro vilastni potrebu.

LOOK! 01/19

tfebovali, aby mohli pivo varit sami.
Odpovéd se rychle nalezla: Zafizeni
a odpovidajici Know how. Recepty
a navody bylo mozné snadno nastu-
dovat v internetu. Také financovani
prvniho malého zafizeni na vafeni
piva s kapacitou 50 litrd mohlo byt
realizovano s pomoci dal$ich ptatel.

Byl tak poloZen zakladni kamen
pro prvni vlastni pivo. Od té doby
skupina své pivovarské umeéni stale
zdokonalovala. Vznikly nové recep-
tury a kvalita se neustale zlepSovala.
,Pro mé je stale jesté velkym potéSe-
nim, kdyz pfi prvnim polknuti mohu
konstatovat, Ze toto Cerstvé uvaiené
pivo je dobré,” fika Alexander Duss.
,Pro me je pritom obzvlasté dulezité
stale dale optimalizovat proces vafe-
ni piva, abychom mohli vafit dobré
pivo s neménnou kvalitou.”

Jasné stanovenym cilem této sku-
piny je dale v regionu rozvijet kulturu
piva. A tak vznikaji stale nové druhy
piva zvaného ,Blinzwasser” — podle
potoka, ktery protéka domovskou
krajinou pratel. JiZ se pevné prosadi-

ji mj. na regionalnich pivnich

veletrzich a pfi svych kazdoroc¢nich cestach
na mista se zajimavou pivovarnickou tradici.
Vysledky potom prezentuji svym pfiznivcim
na pravidelnych ochutnavkach a na kazdoroc¢ni
akci ,Schaubraugang - pfedvadéni vyrobniho
procesu piva“, kde jim mohou ostatni milovnici
piva nahliZet pfes rameno. V restauraci ,Kul-
turbeiz” nasli odbératele pro ¢epovani svého
piva.

Skupina mezitim vyrazné rozsifila svou
kapacitu vafeni piva: Od zacatku roku 2017 je
uvedeno do provozu dalsi pivovarnické za-
fizeni o kapacité pfes 300 litrt a je pfestého-
vano do novych prostort. Jak pfi vyrobé piva,
tak pfi pfipravé riznych akci, jako jsou napf.
dvakrat ro¢né ochutnavky piva, se zapojuji
vSichni ¢lenové skupiny. Pfes velkou fascina-
ci pro vse, co muZe vzniknout z chmele, sladu
akvasnic, zistava vafeni piva pro osm mladych
muzu nadale konickem. Co je dobré pro kolegy
Alexandra Busse ze spole¢nosti Bell, pofadaji
se pro né obcas ochutnavky novych druhu piva
,Blinzwasser". e mr

Craft Beer

Doslovné preloZzeno znamend Craft
Beer ,femeslnym zplisobem vyrdbé-
né pivo”. Pod timto pojmem se obec
né rozumf piva, kterd jsou v malych
mnoZstvich tradi¢né vyrabéna neza-
vislymi pivovary. Tento trend vznikl
ve Spojenych statech v 70. letech, kdy
velké pivovary v té dobé nabizely jen
malou rozmanitost ve vyrobé piva.
Kdo chtél pit néco jiného, musel si
to sdm uvarit. Pfed nékolika lety tato
pivni horec¢ka zasdhla také i Evropu,
femesind vyroba piva se rozmohla
predevsim v Anglii, Skandindvii, Né-
mecku a ve Svycarsku, a zajistuje stale
rostouci nabidku rGznych druh piva.
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Najdete ng strankdch:
beroodgroup.com/karriere
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Vyroci

LOOK! gratuluje tém pracovnik(, ktefi slavi jubileum od bfezna 2019 do kvétna 2019

Bell Svycarsko

20 let v pracovnim poméru

Paulo Bunga, 1. biezna, Bell, Basilej

Myriam Gadola, 1. bfezna, Bell, Basilej
Suleiman Jembe, 1. bfezna, Bell, Basilej
Christoph Walter, 1. bfezna, Bell, Oensingen
Alain Froehlicher, 15. bfezna, Bell, Basilej
Morana Kotri, 1. dubna, Bell, Basilej

Mihill Komani, 6. dubna, Bell, Zell

Baskaran Navaratnasingam, 6. dubna, Bell, Zell
Heinz Pfister, 6. dubna, Bell, Zell

Ahila Veerakathy, 6. dubna, Bell, Basilej
Gueluezar Kranc-Cetin, 10. dubna, Bell, Oensingen
Didier Buschenrieder, 12. dubna, Bell, Basilej
Ali Kamouche, 1. kvétna, Bell, Basilej

Wolfgang Krause, 1. kvétna, Bell, Basilej

Selim Kuqi, 1. kvétna, Bell, Zell

Alain Rey, 1. kvétna, Bell, Basilej

Vijayarajah Veerasingam, 2. kvétna, Bell, Basilej
Haki Krasnigqi, 3. kvétna, Bell, Zell

Fatiha Janin, 10. kvétna, Bell, Cheseaux

Patrick Hug, 17. kvétna, Bell, Basilej

Alban Krasniqi, 17. kvétna, Bell, Basilej

File Simonay, 17. kvétna, Bell, Zell

Shenasi Aslani, 19. kvétna, Bell, Zell

25 let v pracovnim poméru

Vincent Hauger, 1. bfezna, Bell, Basilej
Hueseyin Goelgeli, 25. dubna, Bell, Basilej
Ton Krasnigqi, 2. kvétna, Bell, Zell

Francis Schmitt, 9. kvétna, Bell, Basilej
Vait Asani, 16. kvétna, Bell, Basilej

René Pabst, 19. kvétna, Bell, Basilej

30 let v pracovnim poméru

Herve Haas, 1. bfezna, Bell, Basilej

Michel Daniel Gross, 18. bfezna, Bell, Basilej
Philippe Mathieu, 1. dubna, Bell, Oensingen

Alois Miiller, 3. dubna, Bell, Basilej

Xhevahire Shala, 3. dubna, Bell, Zell

Jeannine Glasser, 1. kvétna, Bell, Basilej

Markus Scheiben, 1. kvétna, Bell, Gossau

Selvije Thaqi-Ramadani, 16. kvétna, Bell, Oensingen

35 let v pracovnim poméru
Yvonne Bautista, 7. kvétna, Bell, Zell
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40 let v pracovnim poméru

Franz Reichmuth, 1. dubna, Bell, Oensingen
Brigitte Battig, 23. dubna, Bell, Zell

Peter Boss, 1. kvétna, Bell, Oensingen

Pfed¢asné odchody do diichodu
Jean-Luc Winling, 28. (inora, Bell, Basilej (dodatecné)

Pfed¢asné odchody do dlichodu
Amadeu dos Anjos da Cunha Cerqueira,
31. brezna, Bell, Cher-Mignon

Rolf Jundt, 30. dubna, Bell, Basilej
Francois Schneider, 30. dubna, Bell, Basilej

Odchody do diichodu

Gerard Dietschin, 28. (inora, Bell, Basilej (dodatecné)
Peter Schrag, 31. bfezna, Bell, Zell

Esther Krebs, 17. dubna, Geiser AG, Schlieren

Eisberg

20 let v pracovnim poméru

Kristof Spaeth, 1. ledna, Eisberg, Polen (dodatecne)

lleana Preda, 1. bfezna, Eisberg, Rumunsko

Zorica Markovic, 31. bfezna, Silvain & CO

Adao Fernando Ferreira Augusto, 3. kvétna, Silvain & CO
Raiz Ramic, 3. kvétna, Silvain & CO

Maria Adelaide Vieira Guimaraes, 3. kvétna, Silvain & CO
Thomas Bolliger, 25. kvétna, Eisberg, Dallikon

25 let v pracovnim poméru
Jos Prakash Athipozhi, 14. brezna, Eisberg, Déllikon
Jorge Francisco Da Silva Monteiro, 14. bfezna, Silvain & CO

35 let v pracovnim poméru
Gertrudes Da Conceicdo Lanita Paulino Justo Munoz,
1. dubna, Eisberg, Ddllikon

Odchody do diichodu

Helena Giemza, 31. bfezna, Eisberg, Polsko
Johann Meier, 31. bfezna, Eisberg, Dallikon
Giovanni Cannizzaro, 30. dubna, Eisberg, Villigen
Panya Stemmer, 31. kvétna, Eisberg, Villigen

Hilcona

20 let v pracovnim poméru

Michael Breitenberger, 1. bfezna, Hilcona, Schaan
Alexander Juneck, 1. bfezna, Hilcona, Schaan

Jorge Gongalo Monteiro Pereira, 1. dubna, Hilcona, Schaan
Wolfgang Janitschek, 1. dubna, Hilcona, Schaan

Henrique Fernandes Pereira, 1. kvétna, Hilcona, Schaan
Svetislav Njezic, 1. kvétna, Hilcona, Schaan

Domingos Teixeira Pacheco, 1. kvétna, Hilcona, Schaan

25 let v pracovnim poméru
Peter Tschertou, 1. bfezna, Hilcona, Schaan

30 let v pracovnim poméru
Arnold Wirrer, 1. dubna, Hilcona, Schaan
Manuela Muster, 18. dubna, Hilcona, Schaan

0dchody do diichodu

Anna Selinschek, 31. ledna, Hilcona, Schaan (dodatecné)
Rainer Mahlknecht, 31. bfezna, Hilcona, Schaan
Nestor Diamantis, 30. dubna, Hilcona, Schaan

Umrti

Patrick Tschann, 25. listopadu 2018, Hilcona, Schaan
Glinter Miiller, 10. ledna 2019, Hilcona, Schaan

Bell International
20 let v pracovnim poméru
Janos Harcsa, 11. bfezna, Bell Madarsko

Jozsef Sz6l116si, 16. brezna, Bell Madarsko

25 let v pracovnim poméru

Marie-Laure Delabrise, 6. Cervna, Bell Francie, Salaison Polette

30 let v pracovnim poméru
Alfonso Pérez, 20. dubna, Bell Spanélsko
Claudine Antonio, 30. kvétna, Bell Francie, Salaison Polette

40 let v pracovnim poméru
Erich Berghamer, 5. kvétna, Hubers Landhend|, Pfaffstatt

Higli

20 let v pracovnim poméru
Birgit Nowak-Scholand, 1. dubna, Higli Némecko, Radolfzell
Gabriel Soares, 3. kvétna, Hiigli Svycarsko, Steinach

25 let v pracovnim poméru

Andrea Harnfest, 1. bfezna Higli Némecko, Radolfzell
Alfred Hois, 28. bfezna, Higli Rakousko, Hard
Thomas Stay, 1. dubna, Hiigli Némecko, Radolfzell

30 let v pracovnim poméru

Hans-Joachim Haug, 1. biezna, Hlgli Némecko, Radolfzell
Vera Zeller-Iriskic, 6. brezna, Higli Némecko, Radolfzell
Thomas Heer, 20. bfezna, Higli Némecko, Radolfzell
Andreas Schwefel, 3. dubna, Hiigli Némecko Radolfzell
Brigitte Jauch, 1. kvétna, Higli Némecko, Radolfzell
Holger Eberle, 2. kvétna, Hiigli Némecko, Radolfzell
Andrea Frassle, 2. kvétna, Higli Némecko, Radolfzell
Willi Heussler, 19. kvétna, Higli Némecko, Radolfzell

0dchody do diichodu
Bernd Lippold, 31. bfezna, Hiigli Némecko, Radolfzell
Cornelia Bentele, 1. kvétna, Hiigli Rakousko, Hard

Bell Némecko

20 let v pracovnim poméru

Matthias Badura, 1. bfezna, Bell Némecko, Edewecht
Viktor Pfannenstiel, 1. dubna, Bell Némecko, Edewecht
Alex Filin, 28. dubna, Bell Némecko, Bad Wiinnenberg
Nadia Bernst, 1. kvétna, Bell Némecko, Borger

Heinz Landmann, 1. kvétna, Bell Némecko, Borger
Adam Hamer, 25. kvétna, Bell Némecko, Borger

35 let v pracovnim poméru
Heinz Frerichs, 4. dubna, Bell Némecko, Edewecht
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Losos se postupné stal

vyhleddvanou vybérovou rybou.

Ze byl kdysi Ryn domovem pro Cetnéd hejnalosost, je dnes
tézko uvérit. Kazdy rok tahly ryby ze Severniho mofe
zpatky do svého rodisté, aby se tam vytfely. Za ubytek
jejich stavu muZe predevsim industrializace. ZhorSila se
kvalita vody a vodni elektrarny zablokovaly rybam cestu
k jejich mistim tfeni. K tomu pfispéla také stale vyssi
mira lovli v mofich. Podobné také na Aljasce a v Kanadé,
kde se kdysi hojné vyskytujici druh stal nedostatkovym
artiklem.

Obavy. Ze by losos mohl vymfit, a s nim jeho mnoho
dobrych vlastnostijako potraviny, vedly k tomu, Ze se stal
cenénou vybérovou rybou. Nepfesvédcuje jen svou dob-
rou chuti. Jeho vysoky obsah Omega 3 mastnych kyselin
ma mezijinym regulovat hladinu cholesterolu a dokonce
muzZe zamezit vzniku rakoviny.

Vysoce hodnotny a drahy volné Zijici losos je dnes po-
vazovan za vybérovou specialitu. Finan¢né dostupna je
varianta z akvakultur, ktera celosvétoveé pokryva vétSinu
poptavek.

Na pultu s rybami pozname cerstvého lososa podle
pevné zafivé kuze a pevného, Cervené mramorovaného
masa. U celych ryb pozname jejich ¢erstvost podle vypnu-

tych jasnych oci a cervené sviticich zaber.

Losos z divokych lova pochazi na-
pfiklad z pobfeZnich vod na Aljasce
a Britské Kolumbii. Kvoty pro lov jsou
kazdoro¢né znovu vydavany a velmi
piisné kontrolovany. Pro komer¢ni
Ucely je pozadovan pfedevsim losos
kralovsky, losos stfibrny, keta-losos
alosos riizovy. V Cerstvé formé jsou
dostupné vSechny druhy od kvétna
do zafti. Maso divoce zZijiciho lososa
ma méneé tuku, je sussi a pevnéjsi
nez maso lososaz chovu. Hodi se ob-
zvlasté dobfe k uzeni, peceni a nebo
k opékani u ohné podle finského
zpusobu (Flammlachs).

Lososy z chovii

V akvakulturach dozrava losos stej-
né jako v ptirodé, nejdiive ve sladké
vodé. Ptiblizné po roce je chovatelé
v sitovych sadkach premisti na ote-
viené mofe nebo do chranénych
mofskych zatok. Chovna mista lezi

N&s svét pozitkd

Kvoty pro lov volné  protoze se lososi rychle kazi, doporucuje
Zijicich lososl jsou  sejejichrychlézpracovani. Prozpracovani  upobfezi Norska, Skotska, IrskaaIs-
p‘|‘|’5né sledovény. lososa existuje spousta moznosti. Tak tfe-  landu. Pro chov se pouziva vyhradné
ba peceni, grilovani, nakladani nebojako  atlanticky losos. Losos z chov se
sushi. Ke klasice zpracovani plodi mofte patii pfedevsim hodi k uzeni, grilovani, gratinovani

uzeny losos, ktery lze také pfipravit mnoha zptsoby. apeceni. e mr
Ve spolecnosti Bell Seafood patii vyrobky zlososaaz

Losos nalezi celosvétove k nejvice vyhledavanym
rybam pro tcely lidské spotteby.

tu spole¢nosti Seafood. To, Ze dodavatelé splnuji urcité
normy kvality a udrZitelnosti, potvrzuji rizné certifikac-
ni znacky, jako jsou peceti MSC a ASC, Label Rouge a Bio
Suisse.

Oblibeneé jidlo
vsech labuzniku

Drive byl losos povazovdn za stravu chudych lidi, v dneSni dobé to je
cenénd pochoutka. Ve spolecnosti Bell Seafood tvori tyto ryby s riZzovym

" masem pfiblizné tfetinu celkového prodeje. To je dobry dlivod pro LOOK!,
ponofit se hloubéji do fascinujiciho svéta vodnich Zivocichu.

Losos Svycarského plvodu

Neddvno byla ve Svycarsku pouzita zvldstni forma akvakultury: Spole¢nost Swiss Lachs jako prvni chova-
tel v zemi spoléha na zafizeni s uzavienym obéhem vody. Ryby vyrlstaji v bazénech s Cerstvou horskou
vodou a v idedlnich podminkdch. Odpovédné osoby stavi na udrzitelnych systémech. Tak napr. je voda
nakladnym zpGsobem filtrovdna a z 98 % opét pouzita. Od fijna 2018 také spolecnost Swiss Lachs dodava
spolecnosti Bell své vysoce kvalitni a Cerstvé produkty, které se od té dob dostavaji do kuchyni restauract
a do domdcnosti Cerstve ulovené.
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N&s svét pozitkd

Imitace masa a ryb pro potravinoveé sluzby

Ryby bez ryb,
Mmaso bez masa

Krupavy trojobal, zakousnuti jako do origindlu: Spolecnost Hilcona Foodservice
neddvno predstavila novy produktovy balicek pro profesiondlini kuchyné.
Nugety, ,rybi“ prsty a fizky ukazuji moznou budoucnost imitace masa a ryb,
druhd rada predvddi dalsi klasiku mezindrodni kuchyné v bezmasé forme.

Nyni se klasickd jidla menf
na vegetarianska.

Jen nejvyssi ¢as nove premyslet o klasickych jidlech
mezindrodni kuchyné. Od tnora je k dispozici gulds
a bouloriskd omécka jako veganska varianta, s
krajenymi kousky v krémové omdcce a thajskym kari
jako vegetaridnska variace. VSechny Ctyfi produkty
budou mit jisté Uspéch, snadno se pfipravi v kom-
binovaném parnim hrnci, troubé nebo panvi, drzi si
svij tvar. Idedlné se hodi do vysoce kvalitnich bufetd
a catering( se Sirokym sortimentem pro hosty, ktefi
se chtéji stravovat zdravé. Zcela vazné: A usmivaji se
nejen kurata.
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Drubez, ryby nebo maso z ekologickych chovi se pro bo-
hatou a vyvazenou stravu stfidaji s vegetarianskymi nebo
veganskymivyrobky. To je také nazor zemédélské védkyne
Ulrike Weiler: ,Clovék je z nutri¢né fyziologického hledis-
kavsezravec, kromeé toho podle mé zvitata patfi k zemédél-
stvi. Bez zvifat je tézké si pfedstavit obéhové hospodarstvi,
které je cilem ekologického zemédél-

stvi. AvSak mnoZstvi spotfebovava- Konecné jsme posunuli
ného masa je u nas piilis vysoké.” Je do popFedl' pojem

tedy flexitafstvi (prakticky bezmasa ,,Chut'ovy poiitek“
strava, ktera obcas obsahuje maso  misto ,,bezmasé”.

nebo ryby) povazovano za realisticky

a proto udrzitelny styl vyzivy? Expertky a experti pro kuli-
nafrstvi spolecnosti Hilcona se inspirovali bezmasou stra-
vou a pro profesiondly vyvinuli zajimava feSeni: Veganské
nugety a ,rybi“ prsty diky svému kfupavému trojobalu a
masové nebo rybé podobné chuti poskytuji pfi zakousnu-
ti pozitek tém spotfebitelim ktefi hledaji nahrazky masa,
hledaji vyrobky, které maji tvar, konzistencia chut blizkou
vyrobktim Zivo¢isného plivodu.

Snadné porcovani, flexibilni pfiprava

Produktovd manazerka spole¢nosti Hilcona Chrisri-
na Matitz k tomu dodava: ,,NaSe masové a rybi imitace
jsou vegetarianské, mnoho jich je dokonce veganskych,
jsou zaloZeny na s6jovych bilkovinach a jsou bohaté na
vlakninu. Diky své receptufe a jemné Stavnaté konzis-
tenci pravidelné pfekvapuji i pfesvédcené fanousky ryb
a masa.” Tyto vyrobky poskytuji mnoho moznosti: Hodi
se jako lakadlo na salatu nebo jako svacinka s domacimi

dipy a omackami, idealni pro stravo-
vani mladeze ve Skolnich jidelnach.
Nugety a , rybi“ prsty dobfe vypadaji
také klasicky uprostted talife. Porco-
vanije jednoduché, pfiprava flexibil-
ni: K pfipravé 1ze pouzit jak parni hr-
nec, troubu, panev, tak ifritézu.

,»,Chutovy poZitek” misto ,bezmasé*
Stejnym smérem se u Hilcona
Foodservice vydava tfeti novinka.
Vegetariansky fizek bez masa je
osvédcenou klasikou. Hnédy kiupa-
vy trojobal a Stavnaté zakousnuti
poskytuje skutec¢ny pozitek z fizku
na bazi séjovych bilkovin. Profesio-
nalové je serviruji ve stfedu talife se
vSemi moznymi novymi i osvédce-
nymi pfilohami, mohou byt pouzity
v hamburgeru nebo jako hlavni ¢ast
oblozeného chlebicku.

,Vytvatime tak kulinafskou va-
riantu, kterd kone¢né opét posunuje
do poptedi pojem <chutovy pozitek>
misto <bezmasé>“, dodava pani Ma-
titz. Pro veganky a vegany je zajima-
vy piirodni fizek, pro vegetarianky
a vegetariany syrovy fizek. S novou
maso imitujici trojici tvofenou nu-
getami, ,rybimi“ prsty a fizky posky-
tuje spole¢nost Hilcona Foodservice
profesionalim v oboru stravovani
produktovy balicek se zarucenym
uspéchem. Co se tyka kvality, je ba-
licek vysoce hodnotny, s presvédci-
vou chuti a s dfive nedosazitelnym
pozitkem pfizakousnuti. Ano, tak by
to opravdu mohlo fungovat.  André
Callegari, manaZzer pro komunikaci u spolec-

nosti Hilcona

»NasSe maso a ryby imitujici

vyrobky pravidelné prekvapuji

milovniky masa a ryb.“

Produktovd manazerka
spolecnosti Hilcona
Christina Matitz je
zodpovédnd za maso a
ryby imitujici vyrobky u
Hilcona Foodservice.
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Tak se déld kvalita

32

Spolecnost Hubers Landhendl doddvd do maloobchodniho fetézce
drlibez z chovu s dobrymi Zivotnimi podminkami

Spoluprace s rakouskym
maloobchodnikem
s potravinami rozsirena

Aby mohl rakousky maloobchodnik s potravinami ve svém sortimentu nabizet
drubeZzi maso z chov. BTS, nasel kompetentniho partnera — spolecnost Hubers Landhendl.
Ta neustdle rozsiruje svou produkci drtibeZe podle norem chovu s dobrymi Zivotnimi
podminkami zvirat a jiZ dva a ptl roku doddva drtibezi maso na Svycarsky trh.
Spolu se znamym diskontnim prodejcem nasla spolecnost Hubers nyni i v Rakousku
prvniho velkoodbératele pro tento segment.

Vybéh vchranéném venkovnim prostoru, pfirozené svét-
lo, zvy$ené posedy, Cerstvy vzduch a geneticky nemodi-
fikované potraviny - to jsou farmy, které chovaji kufata
pro spole¢nost Hubers Landhendl v dobrych zivotnich
podminkach, a musi tak dodrzovat pfisna pravidla. Od
té doby, co podnik patfi ke spole¢nosti Bell Food Group,
neustale svou angazovanost v této oblasti rozsifuje. Také
stale vice zakaznikl pfi nakupu vénuje pozornost krité-
riim Zivotnich podminek pfiznivych pro zvitata.

ProtoZze spole¢nost Hubers Landhendl zaklada mno-
haletou spolupraci s velkym diskontnim prodejcem
v oblasti bio dribeze na vzajemné duvéfe, zaved-
la také do maloobchodniho fetézce prodej drlibeze
z chovu s dobrymi Zivotnimi podminkami. S aspé-
chem: ,Tento koncept se zodpovédnym osobam libil,
a proto jsme také mohli v této oblasti sortiment vyrobku
rozsiftit,” fika prokurista Rudolf Graml, obchodnf{ feditel
spole¢nosti Hubers Landhendl.

Od roku 2017 nabizi diskontni prodejce vyrobky
z vepfového masa z chovu pfizptisobeného potfebam
druhu a za rozumné ceny pod svou vlast-

ni znackou. V zafi 2018 rozsifil ma-
loobchodni fetézec tento
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sortiment o mlé¢né vyrobky a diky spolupraci se spolec-
nosti Hubers Landhendl také o driibezi maso. Ve vice nez

500 obchodech po celém Rakousku se nyni nabizi celkem
Sest vyrobku z kufecich prsou a kyty.

Jednoznaéné idajeo pavodumasa ~ Stdle vice zdkaznikd
najdou zdkaznici jiz naobaluvyrobku.  vénuje pfi nakupovani
Kdo by se chtél timto tématem inten-  pozornost kritériim
zivnéji zabyvat, najde vice informaci  dobrych Zivotnich
na samostatné webové strance. Zde podm,’nek zvirat.
diskontni prodejce mimo jiné pfed-
stavuje také pfipojené farmy. Z tohoto divodu navstivil
tym spolecnostijednotlivé zemédélce, ktefi dodavaji spo-
le¢nosti Hubers Landhendl. Fotografie farmy, stejné jako
kratké rozhovory s farmafi, dokazuji, Ze se vSichni inten-
zivné zasazuji o dobré Zivotni podminky zvifat.

Nejméné 20 farem v Rakousku v soucasné dobé

chova kufata pro spole¢nost Hubers Landhendl pod-
le norem chovu s dobrymi Zivotnimi podminka-
mi zvifat. A jeSté neni nedosazeno kapacitni hra-
nice. ,ProtoZe se vyrobky na trhu dobfe zapsaly
a poptavka stale stoupa, o¢ekavame, Ze do poloviny le-
toSniho roku se k nam pfipoji dalSich pét farem, které
dodrzuji standart BTS”, fika Franz Vorhauer, pracovnik
piipravy vyroby spole¢nosti Hubers Landhendl. « mr




