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;ptimisticky
se divat dopredu

VdZené kolegyné a vdZeni kolegové,

mdme za sebou turbulentni prvni polovinu roku s mnoha
uspéchy, ale bohuZel i s netispéchy. Nejprve pozitiva:
Oblast obchodu s polotovary se vyviji velmi dobfe
také diky uspésné probihajici akvizici spole¢nosti
Hiigli. Divize Bell Némecko a Bell International dokd-
zaly pokralovat v pozitivnim vyvoji a zaznamenaly
pfiznivy ndrdst objemu. Vyjimkou byl obchod s driibeZi
v Rakousku a v Némecku. Zde jsme se v prvni poloviné
roku 2018 bohuZel nedostali tam, kde jsme podle
svych predstav chtéli byt. Hlavni divody spocivaly
predevsim ve vy3$si cené krmiv a surovin i ve stagnaci
prodeje driibeZich bio produkti. Navic uvedeni do
provozu nové stavby Siitag v Ampfingu vyZadovalo
ndklady vyssi, neZ jsme pldnovali. Rostla také divize
Bell Svycarsko, aviak zde ovlivnil vysle-
dek slabsi maloobchod v oblasti prode-
je Cerstvého masa.

V disledku téchto faktort skupina Bell
Food Group v prvni poloviné roku
2018 sice znovu celkové rost-
la, ale musela sniZit svij
podnikovy zisk.

Jsme vSak jesté v polocase.
Zjistili jsme pficiny neu-
spéchil a zavedli jsme

vhodnd opatreni. Abychom dosdhli cili vytyCenych
pro druhou polovinu roku, musime tato opatfeni
disledné dodrzovat. J[sem pfesvédcen, Ze se ndm
to spole¢né podafi, nebot kazdodenné zazivdm to,
co potvrdil také prizkum poprvé realizovany mezi
zaméstnanci celé skupiny Bell Food Group: Mdme
motivované a zapdlené zaméstnankyné a zaméstnance,
kterym prdce pfindsi radost.

Tomu odpovidd také bohatd nabidka naSich novych
vyrobku ze vsech divizi, kterou najdete na strdnkdch
23 aZ 25. Zejména mé pfitahuje novd linka Samuel Bell,
kterd bude spusténa ve Svycarsku koncem srpna. Také
vzhledem k nadchdzejicimu 150. vyroci spolecnosti
Bell v roce 2019 bude tato linka produkovat tradi¢ni
a vysoce kvalitni feznické vyrobky. Zlistdvdme vérni
titulnimu tématu tohoto casopisu: ,,Remeslo Zije!“

Diky tomu vSemu mohu byt hrdy na nds podnik a do-
voluje mi to divat se optimisticky do druhé poloviny
roku 2018. Je pfed ndmi spousta prdce, dejme se do
toho!

Lorenz Wyss
Pfedseda vedeni skupiny
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V Harkebriigge nainstalovany dve nové balici linky

DOBRE VYZBROJENI
PRO BUDOUCNOST

Zavod Harkebrigge je vybaveny pro maximalni vykony v oblasti baleni. Logistické a
fezaci centrum spolecnosti Bell Némecko ma nyni k dispozici dvé nové linky na
baleni Sunky a dalSich specialit do sklddacich oballl a ovalnych misek. Inovativni
zafizeni, kterd vznikla nahrazenim nebo prestavbou stdvajicich linek, umoznuji
dvojndsobné vyrobni mnozstvi nez predchozi modely.

Némecti zakaznici miluji Sunku znacky Abraham v prak-
tickém sklddacim baleni. A Zadana jsou také ovalna
baleni - tak zvané ovalné misky — ve kterych spole¢nost
Bell Némecko nabizi naptiklad nové speciality Iberico.

ProtoZe oba druhy baleni zaznamenaly v poslednich
letech vzrustajici objem prodeje, narazelo platkovaci cen-
trum Harkebriigge opakované na své hranice. Bylo potfe-
ba sem dostat nova zafizeni, ale chybélo misto. ReSeni:
Byla nahrazena stavajici linka pro skladaci balenia linka
na ovalné misy byla pfestavéna tak, aby odpovidala bu-
doucim pozadavkum.

,Pro skladaci baleni jsme vyvinuli koncept linky,
kterd je v této podobé svétovou novinkou”, fika Stefan
Potgeter, ktery je ve spole¢nosti Bell Némecko mimo jiné
odpovédny za automatizaci procesu. ,Stejné jaké stan-
dardni linka se sklada z platkovaciho stroje, baliciho
stroje a skladaciho zatizeni, ale byla doplnéna o inova-

tivni soucasti.”
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Vysoce vykonny platkovaci stroj tak ma
k dispozici moderni ,vkladaci modul, ktery
automaticky mezi platky Sunky vsunuje oddé-
lovaci folii. Spole¢né se specidlnimi drapaky,
které nezavisle na sobé pracuji s ,vkladacim
modulem?”, je tento platkovaci stroj v Harkebrii-
gge prvni této konstrukce na svété.

K zatizeni patfi také moderni uchopovaci
robot, ktery poklada porce na balici f6lii. Roz-
sahlé systémy kontrolujici mnozstvi na jednu
porci nebo zachycujici cizi pfedméty navic ga-
rantuji stalou kvalitu a bezpecnost vyrobku.

Pfi pfestavbé linky na ovalné misky vy-
uzila spole¢nost Bell moznosti, které nabizi
dnes$ni automatizace. Extra pro tento projekt
vyvinuty uchopovaci robot nyni poklada cer-
stvé nafezané porce na balici misky. Zasobnik
garantuje to, Ze muZe pracovat bez pfestavky i
tehdy, pokud se do platkovaciho stroje pravé
vklada nova Sunka nebo nové
chorizo. Novy platkovaci

,V Harkebriigge vyuzije-  stroj v Harkebriigge

me kazdou volnou ruku®, fika je prvni svého
Stefan Potgeter. ,Proto je pro druhu na sveéte.
nas velkym plusem, Ze naroky

na obsluhu na nové lince klesly na méné nez
polovinu.” A v neposledni fadé je mozné vidét

také kapacity nového zafizeni: Nové stroje jsou

dvakrat tak vykonné nez jejich pfedchudci. « mr

Program spoluti¢asti zaméstnanc( ve skupiné Bell Food Group

Sharing
is Caring

Program spoluticasti zaméstnanctd umoZzriuje vsem
zameéstnancim skupiny Bell Food Group nakoupit vyhodné
akcie podniku. DalSi obdobi pro ndkup zacind zacdtkem
listopadu a konci 30. listopadu 2018. Skupina Bell Food Group
ddvd zaméstnancim zdarma k dispozici akciovy Ucet.

To se opét zopakuje v listopadu 2018. Po dobu
jednoho mésice maji zaméstnanci skupiny Bell
Food Group prtilezitost ziskat akcie podniku se
slevou 20 procent z aktualniho kurzu. Jedinou
podminkou je, Ze akcie nesmi byt prodany po
dobu ¢tyft let od data nakupu. Po uplynuti ctyi-
leté blokacni lhuty je mozné akcie prodat nebo

pfevést na soukromy akciovy

Program spoluticasti  gcet u nekteré banky.
zamestnancu zacina

Ostatni pfijemné véci, které

1. listopadu 2018.  akcionaika ¢i akcionaf ocekavaji,

plati i pro majitele zaméstnanec-

kych akcii. Kazdy rok dostavaji dividendu a maji

moznost se jako akcionafi zGcastnit valné hro-

mady spolecnosti Bell Food Group AG. Kromé

toho poskytuje spolecnost bezplatny ucet pro
zameéstnanecké akcie.

Program spoluticasti zaméstnancu ve sku-

piné Bell Food Group byl zaveden v roce 2001.

Cilem programu je to, aby se zameéstnankyné

a zameéstnanci identifikovali se skupinou Bell

Food Group a aktivné se podileli na ispéchu

spole¢nosti.

Planujeme novy online akciovy tcet

Pro vSechny soucasné a budouci majitele za-
méstnaneckych akcii planujeme novy akciovy
online ucet s osobnim heslem. Diky novému
uctu mohou zameéstnanci sami spravovat své
akcie, nakupovat nové akcie v ramci programu
spoludcasti zaméstnanctl a po uplynuti ctyfle-
té blokacni lhuty s nimi volné nakladat. « fv

Vsechny zameéstnankyné a zaméstnanci
skupiny Bell Food Group budou na konci
fijna informovani o dalSim postupu pfi
nakupu zaméstnaneckych akcif.

V pfipadé otdzek se obratte na akciovou
kanceldr spolec¢nosti Bell Food Group:
Etienne Petitjean

Tel.: 0041 (0)58 326 2020

E-mail: share.registry@bellfoodgroup.com
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Prézkum mezi zaméstnanci spolecnosti Bell Food Group

Dulezite

poznatky pro
budoucnost

Mame k dispozici vysledky z prvné provedeného prizkumu

mezi vSemi zamestnanci spolecnosti Bell Food Group. Potésitelnd je
vysokd ndvratnost dotaznik( a v zasadé pozitivni vysledky.
Zameéstnanecky prizkum také ale ukdzal potencidl pro zlepSeni.

Na toto se zamérime v dalSich krocich.

Na jafe 2018 byl poprvé proveden zameéstnanecky
pruzkum v celé spole¢nosti Bell Food Group (bez Hiigli).
Odezva na dotazniky byla potésitelna. Na prazkumu se
podilelo téméf 60 procent pracovnic a pracovnik spolec-
nosti Bell, Hilcona a Eisberg: to je pomérné vysoka hodnota.

Zameéstnanecky pruzkum se provadél poprvé touto
formou, o to vice jsme potéSeni vysokym stupném
odezvy. Podle Johannese Meistera, vedouciho oddélen{
HR Bell Food Group, nezustane u jednorazového provede-
ni: ,Jsme velmi potéSeni pozitivni odezvou, novy format
zjevné ziskal ohlas. Planujeme tento zaméstnanecky pru-
zkum provadét v celé skupiné Bell Food kazdé dva roky.”

Dostatek svétla - malo stind
Vysledky pruzkumu jsou v podstaté potéSitelné, ale jsou
urcité oblasti, kde je potencial ke zlepSeni. To dokladaji
vysledky prizkumu na trovni Bell Food Group.

V dotazniku se hodnotila jak vSeobecna spokojenost
v praci, tak vztah k zameéstnavateli (loajalita). V obou ka-
tegoriich ziskala spole¢nost Bell Food Group dobré hod-
noceni, pficemz vztah k zaméstnavateli byl hodnocen
0 néco vyssim stupném nez spokojenost v praci (viz. graf
vpravo). Kromé toho byla také podrobné zmapovana situ-
ace na pracovistich. Zahrnuje to fadu témat jako napf.
pracovni dobu, atmosféru prace, nebo mzdu a dalsi vyho-
dy. ProtoZe tyto oblasti ovliviiuji hodnoceni spokojenosti
v praci a vztah k zameéstnavateli, slouzi ndm jako naméty
pro zlepSeni.
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Detailni vysledky

Bliz$i pohled na hodnocenijednotlivych témat odhaluje,
co zaméstnanci skupiny Bell Food ocenuji a kde je jeSté
prostor pro zlepSeni. Nadprumérné byly hodnoceny
oblasti ,pracovni napli“, ,atmosféra v praci®, ,pfimi
nadfizeni”, ,informace a komunikace“ a ,povédomi
o cilech spole¢nosti®.

Oblastijako,pracovni pozadavky"“a,pracovni postu-
py“ dosahly také celkem dobrého hodnoceni, ale ve
srovnanis vyse uvedenymioblastmi byly mirné podpra-
mérné.

Podobny obraz je v oblasti,pracovni prostor*. Pracov-
ni prostfedky byly hodnoceny pozitivné, podminky na
pracovistich (napf. svétlo, vzduch, hluk, prostor) dosahly
v celé skupiné Bell Food o néco hor$ich vysledki.

Kde je svétlo, jsou také stiny. Tato stara pravda plati
ive spole¢nosti Bell Food Group. Vysledky zaméstnanec-
kého pruzkumu ukazuji, Ze v nékterych oblastech je moz-
né jesté ledacos zlepsit.

K tomu patfi oblasti jako ,Pracovni doba“ a ,,ZlepSo-
vaci navrhy“. Zde otdzka rovnovahy mezi pracovnim
asoukromym Zivotem a otazka, zda spole¢nost reaguje na
zlepSovaci navrhy, dosahly podprimérnych vysledki.
U tématu,Osobnirozvoj“ se ukazalo, Ze zaméstnanci jes-
té vidi potfebu zlepSeni v moznostech dalSiho odborného
vzdélavani. Otazka, zda je zaméstnancim poskytnuto
Skoleni a dalsi vzdélavani nezbytné pro jejich praci, byla
hodnocena o néco pozitivngji.

Celkové nejvyssiho hodnoceni dosahla oblast ,mzda/
dalsivyhody“. Jak spravedliva mzda, tak atraktivita social-
nich a dalsich vyhod ziskaly pouze stfedniho hodnoceni.

Analyza a a dal$i postupy

U téchto pfedloZenych vysledk se jedna o souhrn napfic¢
celou spole¢nosti Bell Food Group. U jednotlivych otazek
sevysledky v ruznych divizich nebo organiza¢nich oblas-
tech mohou pomérné znac¢né lisit od vysledku celé skupi-
ny. Bude k tomu pfihlédnuto zejména pfi stanoveni dal-
Sich postupt.

Vysledky byly pfedloZeny jednotlivym divizim a or-
ganiza¢nim jednotkam do konce srpna. Ve druhém kroku
se vysledky analyzuji a definuji se moZné oblasti naprav-
nych ¢innosti. Na zakladé téchto oblasti ¢innosti jsou
v tretim kroku definovana a zavedena napravna opatfeni.

Vysledky tématickych oblasti

,Pro mé je dalezitou soucasti podnikové kultury, ze
nam zaméstnanci mohou poskytnoutzpétnou vazbuaze
tuto zpétnou vazbu spolecnost bere vazné“, fika Johannes
Meister. V tomto smyslu se napravna opatfeni zavadi na
arovni organizacnich jednotek a organizac¢nich oblasti.
Jednotlivé organizac¢ni jednotky a organizacni oblasti
jsou prubézné informovany o aktudlnim stavu imple-
mentace téchto opatfeni. Tim bude zajisténo, Ze jakdkoliv
opatfeni pro zlepSeni budou zavedena tam, kde maji nej-
vétsi dopad. « fv

Dotaznik vyplnilo témér 60 procent
vSech zaméstnanca.

Primérné hodnoceni

Pracovni napln

Pracovisté

Pracovni poZadavky

Pracovni doba

Pracovni atmosféra

Pracovni procesy /spoluprdce

Mzda /dalsi vyhody

Pfimi nadrizeni

Informace /Komunikace

Osobni rozvoj

Cile spolecnosti

Navrhy na zlepseni

Spokojenost v praci

J

+ +

Loajalita (vztah ke spole¢nosti)

_
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Strucné

; Kft.

Perbal Husipari Termeld Kft.

Ocenéni spolecnosti
Zimbo v Madarsku

Spole¢nost Zimbo v Madarsku ziskala
titul ,Spolehlivy zaméstnavatel”. Tento
titul udéluje némecko-madarskd
obchodni komora a kaZdoro¢né ho pro-
pljcuje spoleCnosti, ktera se ve vysoké
mite vénuje vytvareni prikladnych pra-
covnich podminek. Na slavnostnim pre-
davani cen na valném shromazdéni
hospodarské komory v kvétnu 2018 pri-
jala certifikdt Hedvig Szakdcs, jedna-
telka spolecnosti Zimbo Madarsko. Titul
,Spolehlivy  zaméstnavatel” mohou
obdrZet podniky na zdkladé pfihlasky.
Pfi vyhodnocovéni pfihldSek se posu-
zuje sedm oblasti politiky HR. K nim
patfi zejména oblast odménovani, soci-
dlnich davek, zdravotnich a pracovnich
podminek, vzdélavani a odborné pri-
pravy a personadlniho rozvoje. ¢ fv

Uspé&sné vykopnuto

Druhé misto v pohdru
sponzoriu hamburského
sportovniho klubu HSV

Pro spolecnost Bell Némecko zacalo velké fotbalové Iéto jiZ na konci
kvétna. Pri pohdru sponzor HSV nastupuji fotbalisté na ,,posvdtném
travniku® Volksparkstadionu v Hamburku proti dal$im 23 tymam.

8
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,Tym"“vtomto roce pfi mistrovstvi svéta v Rusku nedoka-
zal pfesveédcit, na celé ¢afe vSak zazafil dalsi némecky
tym: Potfeti na pohdru sponzort HSV si kouzelnici ve hie
s mi¢em spolec¢nosti Bell nakonec zajistili druhé misto.

Bojové jednotky za zafivého slunecniho svitu nastu-
povaly na hamburském Volksparkstadionu k velkému
turnaji sponzord, kterym HSV kazdoroc¢né se svymi
partnery uzavira sezénu Bundesligy. Povzbuzovani svy-
mi fanousky, ktefi s nimi ptijeli, ukazali kolegové ze spo-
le¢nosti Bell jiz ve fazi skupin svtj skvély cit pro mic a
své odhodlani dospét dobrému konci. I ve vyfazovacim
kole se hlidalo, maftily akce a vyfazovalo pod vysokym
tlakem.

Béhem piestavek se vSichni hrac¢i a hosté mohli zdar-
ma osvézit a posilnit ve velkém bufetu. Spole¢nost Bell
Némecko také k této akci prispéla a vénovala grilované
klobasy ZIMBO.

Nakonec byl vysoce motivovany tym ve finadle pora-
zen, ale skoncil druhy za odévni spolecnosti Wellenstein.

Spolec¢nost Bell Némecko jiz tfeti rok dodava na pohar
sponzord HSV ,Stadion Griller”. S velkym uspéchem: V
minulé sez6éné proslo grilovacimi stanky na Volksparksta-
dionu téméf 400 000 oblibenych klobas Zimbo. « mr

Rekli ndm v rozhovoru: Sophie Lucas

Uspéch vyrobkii
spolecnymi silami stoupa

Od Cervence je Sophie Lucas z Bell Francie
presidentkou ,,Consortium des Salaisons d’Auvergne”.
V LOOK! mluvi o ddileZitosti tohoto sdruzeni a jako
presidentka konsorcia téZ o jeho cilech.

Co je ,Consortium des Salaisons
d‘Auvergne“? Sophie Lucas: Kon-
sorcium je sdruzeni regiondlnich
vyrobc(ll susené sunky a vzduchem
susenych salam(, chovatel( a pro-
vozovatell jatek z oblasti Auvergne.
Spolek mj. stanovi specifikace pro
solené maso a uzeniny tak, aby se
zachovala tradice a dobry ohlas téchto vyrobk(. Kromé toho
spolek podporuje rliznymi komunikacnimi prostfedky povédo-
mi o svych vyrobcich jak ve Francii, tak v zahranici. K tomu
ndleZi podpora na POS (Point of Sale - misto prodeje) nebo na
veletrzich, reklamni kampané v TV nebo na kandlech socidlnich
médif.

Jaky vyznam md konsorcium pro Bell Francie? \/yrobky z ob-
lasti Auvergne s oznacenim chrdnéné zemeépisné oznaceni (PGl
- Protected Geografical Indication) jsou pro nds velmi dlezité.
Napfiklad nase PGI certifikované saldmy, vyzrdlé na Upatf
sopky Auvergne, patfi mezi deset nejlepsich bestseller(i spo-
lecnosti Bell Francie.

Jaké mdte jako presidentka tikoly? Protoze zastupujeme spo-
le¢nosti z riznych oblasti a vSech velikosti, je mym nejddlezi-
téjsim tkolem sledovat potfeby vsech ¢len( a zajistit, aby roz-
hodnuti, ktera ¢inime, byla pfijatelnd pro vsechny cleny
konsorcia.

Jakych cilli chcete béhem Vaseho presidentstvi dosdhnout?
Rozhodné bych chtéla pfispét k podpofe Uspéchu vysoce kva-
litnich a chutnych vyrobkd z Auvergne na celostdtni i mezina-
rodnf trovni. Jsem velmi hrda na to, Ze mohu tyto vyrobky re-
prezentovat a ocenit praci asi 2000 lidi v nasem regionu. kteff
se rdznymi zplsoby na vyrobé téchto uzenin podileji. Kromé
toho se budu velmisilné angazovat v uchovani, ochrané, a pro-
pagaci PGl (Protected Geografical Indication - chranéné zemé-
pisné oznacenf) saldmovych a Sunkovych vyrobkd z oblasti
Auvergne. s mr

Play&Win 2018

Bell Food Group
v zapalu
mistrovstvi sveta

Nové jméno, nové Stésti. K Mistrovstvi svéta ve
fotbale v Rusku pfipravila spolecnost Bell Food Group
pro vsechny zaméstnankyné a zaméstnance opét
velkou sdzkafskou hru pod novym
jménem Play@Win. Podnikovy
casopis LOOK! pfedstavuje Stastné
vyherkyné a vyherce hlavni ceny!

Spolec¢nost Bell Food Group se méni
rychlym tempem, ale jedno zustalo
ivletoSnim roce téméef stejné. Pti piile-
Zitosti fotbalového mistrovstvi svéta
v Rusku opét vyhlasila spolecnost Bell
Food Group dnes jiz téméf tradi¢ni saz-
kovou soutéz. Sazkova soutéz s novym
jménem Play&Win méla velky uspéch.
Zaregistrovalo se 1648 jednotlivct a 269 skupin - to je
rekord! Ucast v tomto roce se obzvldsté vyplatila. Na nej-
vedle zapisu do kroniky Play&Win cestovni poukazy
v hodnoté az 2 000 Euro a pro nejlepsi skupinu poukaz na
spole¢nou akci ve vys$i max. 1200 Euro. « fv

Poradi jednotlivct

1. Sebastian Block, Bell Francie,
cestovni poukaz v hodnoté 2 000 Euro

2. Damian Czerczak, Bell Polsko,
cestovni poukaz v hodnoté 1500 Euro

3. Marc-Oliver Tappe, Bell Némecko,
cestovni poukaz v hodnoté 1000 Euro

Poradi skupin

1. Team de Coach, Bell Svycarsko,
poukaz na 1200 Euro

2. MT, Hilcona Schaan,
poukaz na1000 Euro

3. Werder Werkll, Bell Némecko,
poukaz na 800 Euro
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Jak se pracuje u Bell Food Group

Ucni ve skupiné Bell Food Group

Gratulujeme
a srdecne vitame

V uplynulych meésicich ukoncilo mnoho mladych tispésné dokoncit ucriovskou
vyuku u skupiny Bell Food Group a udélalo tak prvni krok do pracovniho

svéta. Absolventkdm a absolventim srdecné gratulujeme k ukoncen/ studia.

Pro jedny néco konci, pro jiné zacind néco nového. Vitdme tak také srdecné nové
ucné, kteri v srpnu zacali svoji vyuku u skupiny Bell Food Group.

Skupina Bell Food Group gratuluje k Uspésnému ukonceni vyuky.

Zleva doprava: Ganimet Dushku, Estefano Dias Ferreira Soares, Marco Raimondi, Emine Temel,
Fernando Marchelli Quintanilla, Riccardo Calabrese, Kevin Correia. Na obrdzku chybi:
Alexander Blinkov, Erich Diethelm, Dino Gombar, Jasmin Kissling, Jan Parpart

Bell

Alexander Blinkov, vyrobni manazer s vyuc. listem, Zell

Riccardo Calabrese, odborny pracovnik provozu s vyuc. listem, Basilej
Kevin Correia, feznik s vyuc. listem, Basilej

Estefano Dias Ferreira Soares, feznik s vyuc. listem, Basilej

Erich Diethelm, obchodnik s vyuc. listem, Basilej

Ganimet Dushku, informatik, vyvojaf aplikaci s vyuc. listem, Basilej
Dino Gombar, feznik, s vyuc. listem, Basilej

Isabell Haaks, priimyslova obchodnice, Seevetal

Jasmin Kissling, feznice s vyuc. listem, Basilej

Fernando Marchelli Quintanilla, fezni EFT, Basilej

Jan Parpart, obchodnik s vyuc. listem, Basilej

Lioba Peters, B. A. ekonomoka a obchodnice, Seevetal

Andreas Petrow, odborny pracovnik pro

potravindfské technologie, Bad Wiinnenberg

Marco Raimondi, obchodnik s vyuc. listem, Basilej

Felix Schmied, fidic strojC a zafizenf, odborny smér

potravindfska technologie, Suhl

Emine Temel, vedouci zafizeni s vyuc. listem, Zell

Romina Waldvogel, odbornice na driibez s vyuc. listem, Zell
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Zleva doprava: Marxer Caroline, Filipic Ratko, Benz Sarah, Seger Luke,
Girstmair Selina. Na obrdzku chybi: Luca Bon

Hilcona und Frostag

Sarah Benz, obchodnice s vyuc. listem, Schaan

Luca Bont, logistika s vyuc. listem, Schaan

Diego Coti, logistika s vyuc. listem, Landquart

Ratko Filipic, potravindfska technologie s vyuc. listem, Schaan
Selina Girstmair, potravindrska technologie s vyuc. listem, Schaan
Caroline Marxer, obchodnice s vyu¢. listem, Schaan

Luke Seger, obchodnfk s vyuc. listem, Schaan

Simona Tettamanti, obchodnice s vyuc. listem (profil M), Landquart

Eisberg

Luana Mancini, obchodnice s vyuc. listem, Gastr Star Dallikon
Lars Heidelberger, potravinarska technologie s vyuc. listem,
Gastro Star Ddllikon

Hiigli

Marco Mattes, priimyslovy obchodnf zastupce *

Jessica Savaglia, primyslovd obchodni zastupkyné *
Sercan Cakir, odborny informatik systémové integrace
Anne Stork, Dudlni studium podn. Hospoddrstvi — Pramysl

* s dodate¢nou kvalifikaci «Mezindrodni management»

Vitejte ve skupiné Bell Food Group

Bell Schweiz a Deutschland

Cedric Bechler, obchodnik s vyuc. listem, Basilej

Joshua Borer, potravindfska technologie s vyuc. listem, Oensingen
Mandy Buchner, odborny pracovnik pro potravinarské technologie

Niki Cardoso Da Cunha, logistik s vyu¢. listem, Oensingen

Aziz Ullah Eqgbali, pripravny rok na zaméstnani, logistika

Susanne Gkagkani, odborny pracovnik pro potravindfské technologie, Suhl
Delia Germain, odbornd asistentka pro masny priimysl, Basilej

Karima Nassar Harambasic, odborny pracovnik pro

potravindrské technologie s vyuc. listem, Oensingen

Vanessa Hoffmann, odbornd pracovnice pro driibez, s vyuc. listem, Zell
Jan-Luca Huszarik, prdmyslovy obchodni zdstupce, Seevetal

Yasin Can Ipek, feznik s vyuc. listem, Basilej

Kevin Kohnert, feznik, Suhl

Alen Kozarac, mechanik vyroby s vyuc. listem, Zell

Maximilian Lorenz, fidic strojd a zafizent,

Odborny smér potravinarska technologie, Suhl

Abdulsalam Mohamed, integracni predbézné studium feznictvi

Luca Petersen, automatik s vyuc. listem, Basilej

Jérome Schaub, feznik s vyuc. listem, Basilej

Tobias Schmidt, fidic strojll a zafizeni Odborny smér

potravindrska technologie, Suhl

Cindy Schweng, fidic strojt a zafizeni Odborny smér

potravinarska technologie, Suhl

Janjira Suwanthong, obchodnice s vyuc. listem, Basilej

Tobias Warnke, Dudlni studium podn.

hospodarstvi/priimyslovy obch. zastupce, Seevetal

Paul-Philippe Wortmann, informatik vyvojar aplikaci s vyuc. listem, Basilej
Kevin Zbinden, feznik s vyuc. listem, Basilej

Rozhovor s: Andreasem Begrém

Zaméreno na dorost

Andreas Begré prevzal ve spolecnosti Bell Schweiz napinavy
Ukol: jako vedouci ucriovského vzdéldvani koordinuje
vzdeldvani v technickych a ekonomickych oborech.

Jak se pracuje u Bell Food Group

Hilcona a Frostag

Stefan Braun, logistika, Schaan

Noah De Marco, obchodnik, Schaan

Laurin Ehrenzeller, obchodnik, Schaan

Jordan Falk, potravinafska technologie, Schaan
Mara Gomes Silva, obchodnice, Schaan

Ismet Gller, potravindi'skd technologie, Schaan
Kristina Ivanova, vedouci zafizenf, Schaan
Victoria Kloser, vedouci zafizeni, Schaan
Patrick Marxer, logistika, Schaan

Luisa Walser, potravinarskd technologie, Schaan

Eisberg
Visar Bajrami, obchodnik s vyuc. listem, Landquart

Hiigli

Yannick Brake, primyslova obchodni zastupkyné *

Adrian Christ, Dudlni studium Food management

Gabriel Glatsch, primyslova obchodni zdstupkyné *

Jana Lederle, primyslovd obchodni zdstupkyné *

Kirstin Mattes, Dudlni studium Hospoddrska informatika

Sven Radermacher, odborny pracovnik pro potravindfské technologie
Marvin Schulte-Bauminghaus, odborny pracovnik pro
potravinarské technologie

Lisa Stark, prlimyslovd obchodnf zastupkyné *

Mareike Stump, Dudlni studium Food management

Theresa Zirell, odborny pracovnik pro potravinarské technologie

* s dodatecnou kvalifikaci «Mezindrodni hospoddfsky management»

Proc je nové vytvorend pozice pro Bell tak diileZitda? Masny
pramysl nyni stoji pred velkymi vyzvami. Potfebujeme profe-
sionalni koncept vzdélavani, abychom mohli pro absolventy
zatraktivnit nase technické a ekonomické pozice v oblasti
vyroby. Takovy koncept nevznikne jen tak ndhodou. Je potreba
nékdo, kdo to celé koordinuje a spolupracuje s rdznymi
institucemi.

Jak chcete prispét k tomu, aby byla spolecnost Bell jesté
atraktivnéjsi pro absolventy skol? Diky mym dlouholetym

Jaké jsou vaSe nejdiileZitéjsi tikoly jako  zkuSenostem v tomto oboru — kromé jiného na pozici zdstupce
vedouciho ucriovského vdéldvani?  vedouciho profesniho vzdélavani u spolecnosti Coop — vim, jak
Andreas Begré: Staram se predevsim o je dileZité zlepSovat nejen plisobeni navenek, ale také vnitfné
tom, aby se nas systém vzdéldvani ddle  profesionalizovat naSe vzdélavdni. KdyZ vefejnost uvidi, jak
rozvijel. Vidim se jako spojovaci ¢ldnek  spolecnost Bell vzdéldva mladé lidia co jim béhem vyuky nabizi,
mezi internimi aktéry ve spole¢nosti Bell  muzeme spolecné posilit image firmy, kterd poskytuje kvalitni
a externimi misty, jako jsou 3koly, pro-  vzdéldvdni. Z mého pohledu md spolecnost Bell ty nejlepsi

fesni svazy, vysoké 3koly nebo kantony.  predpoklady stét se Spickovym vzdéldvacim podnikem ve

«Nestaci zlepSovat

pusobeni navenek.» i yyu.

Kromé toho se také mimo jiné vénuji  Svycarsku.  mr
moznostem daliho vzdélavani pro ty, co
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Pfimo na misté v...

Spolecnost Sylvain & CO se stdva soucasti Bell Food Group

Dostavame tak na
taliri naservirovaneé

dobrée menu

At u7 md nabizet zdkaznikdm ty nejlepsi salaty, zeleninu a ovoce,
nebo motivovat vlastni zaméstnance — pro spolecnost Sylvain & CO
jsou jeji zaméstnanci na prvnim misté. S timto pristupem

podnik, ktery od dubna 2018 patfi ke spolecnosti Eisberg,
dokonale zapadd do spolec¢nosti Bell Food Group.

180¢lenny tym je
dalezitym pilitem

12

Programem spolecnosti Sylvain & CO je ¢init
vSe pro to, aby lidé pravidelné a s chuti kon-
zumovali vysoce kvalitni a zdravé ovoce, zele-
ninu a salaty. Aby se to podatfilo, zjednodusila

Svycarska spolecnost se sidlem

Jiz pfed 80 lety bylo v opci Essert-sous-Champvent
prani dalSiho rozvoje  (kanton vaud) dostupnost dile-
vyznamnym hnacim  zitych vitamint diky smlouvam
mechanizmem podniku, sdodavateli. At uz ke konzumaci

pfipravené salaty, ocisténa
a nakrajend zelenina nebo hotové ovocné
pohary s jogurtem a dals§imi pfisadami - s na-
bidkou spole¢nosti Sylvain & CO je uvédomeéla
vyZziva snadna.

Jiz dédecek dneSniho jednatele
spolec¢nosti se ve Ctyficatych letech
minulého stoleti specializoval na
péstovani zeleniny. Touha po dal-

a tak vznikla prvni chladici mist-
nost, aby bylo mozné vyrobky déle
uchovavat Cerstvé, a poprvé se za-
Caly prodavat brambory a mrkev

LOOK! 03/18

balené v sitce.
Témérf o 60 let pozdéji prevzal
vedeni Sylvain Agassis. Ten se také
projevil jako pravy péstitel zeleniny
sinovac¢niminapady a rodinny pod-

nik tak ziskal nové impulzy. K modernizaci, kte-
rou ve svych 26 letech zahadjil, patfila mimo jiné
vystavba nového zavodu, ktery ptiléhal k existu-
jicimu zavodu v Essert-sous-Champvent, coz
umoznilo zavést prumyslové vyrobni procesy.

Také udrzitelnost rozvoje méla pro Sylvai-
na Agassise od zacatku velky vyznam. ,Jsem
presvédcen o tom, Ze zodpovédné chovani je
mozné dokonale spojit s podnikatelskym dspé-
chem,” vysvétluje. ,Nasim cilem je uvést do
souladu soucasné potfeby a stravovaci navyky
zakazniku s respektem k pfirodé a lidem.“ Ten-
to pozadavek spole¢nost uplatfiiuje napft. tim, Ze
se svymi dodavateli uzavirda smlouvy o udrzi-
telnosti. Pfed 10 lety spole¢nost pfebudovala
sva vlastni pole na bio péstitelstvi, nasledné
bylo toto péstitelstvi mimo jiné certifikovano
naro¢nou bio peceti Demeter.

Zvlastni pozornost v sortimentu si zaslu-
huje bio mlady listovy salat. Nejprve se zde
sklizi pouze stonky a mladé listy. Zbytek rost-
liny se ponechava, aby jeSté znovu vyrazil. Spe-
cializaci na tuto metodu se spole¢nosti otevie-
la prava mezera na trhu. Velmi Gspésné jsou
také ,bio koSe" - pfedplacené sluzby pro firem-
nizakazniky, ktefi nejlepSim ovocem z bio pés-
titelstvi chtéji udélat néco dobrého pro své pra-
covniky.

podniku.

Dulezitym pilifem spolec¢nosti je 180¢lenny
vysoce motivovany tym, protoze i pfes vysokou
miru mechanizace je stale jesté zapotiebi pec-
livé manualni prace. ,Nase spolecnost by nee-
xistovala bez lidi, ktefi vytvareji <& co>, tedy
bez nasich zaméstnancy,” fika Sylvain Agassis.
Jsou vérni svému zaméstnavateli a spolehlivi,
coz potvrzuje dlouhodoba pfislusnost k podni-
ku a nizka mira fluktuace.

Se skupinou Sylvain & CO mlZe spole¢nost
Bell Food Group pfivitat nového ¢lena, ktery se
spolec¢nosti sdili stejné hodnoty. ,Spole¢nosti
Sylvain & CO a Eisberg se velmi dobfe dopliiuji.
Spolec¢nost pfinasi do nasich mezinarodnich
obchodlt mnoho zkuSenosti, inovaci a nové

“x

mySlenky,” fika Christian Guggisberg, general-

nifeditel spole¢nosti Eisberg, a Sylvain Agassis
dodava: ,To, Ze patfime ke spolec¢nosti Eisberg
a tim k mezinarodnimu podniku Bell Food
Group, nam zajistuje budoucnost a umoznuje
nam rozvijet nasi strategii, nabizet vysoce kva-
litn{ vyrobky a tim pokracovat v riistu.” « mr

LOOK! 03/18 13



Reeni pro manaZerské rozhodovani a analytické
ndstroje ve skupiné Bell Food Group

SHROMAZDOVANI,
VYHODNOCOVANI,
ROZHODOVANI,
JEDNANI

Dennodenné generujeme ohromné mnozstvi dat. Tato data
skryvaji cenné informace, které mohou byt dulezZitym prispévkem
k uspéchu podniku. Ve skupiné Bell Food Group pecuje tym
Valéryho Thomase v rdmci ,,Business Intelligence” o to, aby tyto
informace byly

zpristupnény.

Pred hodinou vypadl
pristroj na lince XY.

Diagnosticka
analyza

Proc se to stalo?

Predvidani zitfejsich udalosti pro-
stfednictvim analyzy dat jizZ davno
nen{ hudbou budoucnosti. To do-
kazuje napft. pfedpovéd dopravnich
kalamit od Google Maps, ktera je jiz
dnes velmi pozoruhodna. VSe, co je
k tomu potieba, je velké mnozstvi
dat.

V nasi kazdodenni praci pouzi-
vame programy jako SAP nebo CSB,
které nepretrzité plnime informace-
mi. Soucasné ve znameni iniciativy

Pramysl 4.0 vyba-

Bez dat by podnik  vujeme stale vice
dnes jiz nemohl  pfistroju komuni-
pracovat. kacnimisenzory od

Smart Watch pfes

vozidla az k vyrobnim zafizenim.
Dennodenné generujeme obrovské

mnozstvi dat — ziskavame tak cenné

informace, které mohou hrat rozho-

dujici roli v ispéchu podniku. Abychom se vSak
dostali k informacim, musi byt data nejprve
shromazdéna, zpracovana a vyhodnocena.

Ve skupiné Bell Food Group je tento ukol
svefen oddéleni Business Intelligence (BI), pod
vedenim Valéryho Thomase. ,NaSe prace spoci-
vav analyze velkého mnozstvi neznamych dat,
vypoctu ukazateli vykonu, pfiprave zprav nebo
vytvafeni dashboard(,” fika Valéry Thomas.
Business Intelligence vyviji feSeni ke shroma-
zdovani dat z riznych internich i externich
zdroju, ptipravuje je a zpfistupnuje je k analy-
ze. Nasim naro¢nym ukolem je pfitom sladit
mnoho riznych systému a rizného softwaru
pouzivaného ve skupiné Bell Food Group.

V ramci projektu ,Elixir“ ma zavedeni
stejnojmenné platformy pomoci tuto situaci
napravit. Od pocatku roku 2018 pracuje tym
Business Intelligence na platformeé presahujici
skupiny, aby podpoftil skupinu Bell Food Group
na jeji cesté k digitalizaci.

Ctyfi stupné analyzy dat

na piikladu vyrobniho vypadku

Prediktivni

analyza

Co se stane?

Trvald udrZitelnost a inovace

Obchodni
analyza

Teplota motoru pfistroje XY
je jiz 30 minut vysokd a tempo je

pfilis rychlé. Pokud to takto bude
pokracovat, dojde u této linky s velkou Normativni
pravdépodobnosti v ndsledujicich analyza
hodindch k vypadku. Jak miiZeme reagovat?

Teplotni senzory ukazuji v poslednich
dvou hodinédch pred vypadkem
vysokou teplotu motoru.

Soucasné na této lince probihala vyroba
v rychlejsim tempu nez obvykle.

K vypadku doslo pravdépodobné
kvli zvysené teploté a kvili pilis
vysokému tempu.

Jednotlivé dil¢i projekty jiz byly spustény:
Spole¢nost Bell Svycarsko od ¢ervna roku 2018
testuje takzvanou ,prodejni kostku*; platfor-
mu, ve které se sbihaji data zakaznik, obrat z
prodeje a informace z fizeni produkt( a ze SAP
(Systeme, Anwendungen, Produkte). U spolec-
nosti Bell Némecko bude od roku 2019 testova-
no srovnatelné reSeni. Business Intelligence se
vSak neomezuje pouze na prodej. Pro Spanélsky
zavod Azuaga vypracovava tym Valéryho Tho-
mase Bl feSeni pro vyrobni analyzu, napf. ztra-
ty vody béhem procesu zrani iberské Sunky.

,Nasim cilem je ziskat z dat poznatky," fika
Valéry Tomas. ,Data ze systému maji slouzit jako
podklad pro organiza¢ni a pfedevsim strategicka
firemni rozhodnuti.”

Aktualné se péticlenny tym zabyva shro-
mazdovanim a harmonizaci vSech potfebnych
dat ve skupiné Bell Food Group. Jakmile bude
tatozakladna vytvorena, mohla by skupina Bell
Food Group dokonce postoupit dal, tvrdi Valéry

Systém vcas upozornf
techniky a nabidne moZnosti
feseni problému.

Thomas: ,Diky analyze a dalsimuvy-
voji Business Intelligence analyzuje-
me nejen to, co se stalo, ale proc se to
stalo. ProtoZe se z dat u¢ime, mohli
bychom predvidat budouci udalosti
ajiz pfedem na né reagovat — tak by-
chom mohli na zakladé pfedpovédi
pocasi, obratu minulého roku, infor-
maci o volnych dnech nebo trendu
vyrobkl vytvafet mnohem presnéjsi
plany vyroby.“ « sh
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Trvald udrZitelnost a inovace
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SIMMENTALER

0 uzitku je tak ve SV
pod natlakem. Od padesatych }-L& p,emene p,‘.' stavuje
dusledku specializace zemédélstvi bud udrzitelné a ke zdroj&m
na maso, nebo mléko se stav simmentalského Setrné zemédélstvi.
s‘rakatého plemene razantné sniZuje. Kfiig:—’
Wi ™ nim s importovanymi plemeny a zaméfenim
s ; S e S t ra n ne na vysoce vykonna plemena dochazi k tomu,  Renesance ve Svycarsku
Ze simmentdalské plemeno s dvojim uzitkem V dusledku poklesu cen mléka
¢im dal tim vice zaostava. o a ménicich se pozadavkl zakaznikl
AV A V4 ' Diky snaham nékterych nadSenych farma-  vyvstala otazka trvalé udrzitelnosti
fu a chovateld, ktefi jsou odhodlani zachovat  azajmu o polopfirodni a ke zdrojum
V l I Z 1 e I l e p e I I l e I l O L Cistokrevné simmentalské plemeno, je ve Svy-  Setrné §vycarské zemédélstvi, uved-
— “ carsku jesté priblizné 38 000 cCistokrevnych  laFederdlniradavodpovidajicim do-
® / simmentalskych krav a skotu. kumentu v roce 2017. Jako nenaro¢né
plemeno s dvojim uzitkem spliiuje
S d 10 l I I I O | I t rad 1C 1 simmentalské strakaté plemeno tyto
pozadavky idealnim zptisobem.

V roce 2017 se devét Svycarskych
farmaru spojilo s cilem zdvojnasobit
ve Svycarsku stav simmentalského
plemene. Vyrobky pochazejici ze B
simmentalského strakatého pleme-
ne budou oznacovany certifikova-

@ nou znac¢kou ,Original Simmental*
(na mléku Premium a na masnych
vyrobcich). V srpnu 2018 zalozili spo-
lek ,Verein Original Simmentaler”.
Spolecnost Bell se rozhodla podpofit
iniciativu zeméde€lcl a aktivné se na
marketingu a zpracovani produkta
simmentalského chovu podilet. ¢ sh

Spolecnost Bell se angazuje v udrzeni simmentdlského plemene

Robustni, nendrocné a odolné - jako plemeno s dvojim uzitkem, jsou
simmentalské kravy darem prirody: Jsou soucasti poloprirodniho, &
ke zdrojiim a zviratum Setrného Svycarského Zemédéls? &L’Q/ zapojeni
ve spolku Verein Original Simmentaler (Spolek pro ochranu

’ a propagaci cistého simmentalského chovu) spolecnost Bell vyznamné
prispiva k udrzeni tohoto tradicniho plemene.

VSestranny druh hospodaiskychzvi-  Simmentdlsky skot jako ispé&ch exportu
fat: Simmentalsky skot zeh§w7§’rcarska. Tyto jejich vynikajici vlastnosti — zejména niz-
Jako tradicni dvouzitkové plemeno  ka nachylnost k nemocem - znamenaly, Ze jiZ
poskytuje nejen nejjemnéjsi mléko, ve stiedoveku si chovatelé z Némecka nebo
ale také Stavnaté a vysoce kvalitni  Rakouska vSimli simmentalského strakatého
maso. Tocinisimmen-  plemene. V roce 1930 zacal skutecny exportni
Simmentalské kr dVy talské plemeno uni- boom.Jako exportni produkt ziskaly kravy sve-
jsou tradi¢ni plemeno  katnia odlisuje ho od  tovou slavu. Pro oblibenost v kfizeni s jinymi
S dVOjfm uzitkem. jinych, specializova-  plemeny se zvifata brzy vyskytovala na vSech
nych masnych nebo  kontinentech. Dnes patii simmentalské kravy
mlécnych, tzv. vykonnych plemen.  knejvyznamnéj$im kvalitnim plementm. Na ce-
Simmentalské kravy charakterizuje  1ém svété by mélo existovat az 50 milionu zvifat.
predevsim to, ze produkuji vysoce  Simmentalsky ¢isty chov, jak je znamyze Svycar-
kvalitni mléko a maso i za tézkych  ska, jevSakjedinecny. Pfesvédceni stoupenci Cis-
" podminek zakladniho krmiva. Jsou  tého chovu proto v roce 1978 zaloZili «Svyca_rské Y
‘znamé také svou nenarocénosti sdruzeni k udrzeni a podpore Cistého simmen- '
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Trvald udrZitelnost a inovace

Bell Food Group podporuje holandskou spolecnost Mosa Meat

INVESTICE
S PROZIRAVOSTI

&: L -
¢ mosameat
Spolecnost Mosa Meat
chce uvést kultivované
maso na trh.

tivou pro ty spotfebitele, ktefi z etickych divo-
di odmitaji konzumovat maso. Tato technolo-
gie také nabizi moznost pokryt udrzitelnym
zpusobem stale stoupajici poptavku po mase.”

Sinvestici do spole¢nosti Mosa Meat si Bell

V Cervenci se spolecnost Bell Food Group zucastnila zahdjeni ¢innosti
holandské spolecnosti Mosa Meat, predni svetové spolecnosti zabyvajici
se vyrobou kultivovaného hoveéziho masa. Béhem nékolika let by

mohla byt vytvorena alternativa pro ty spotfebitele, ktefi z etickych
dlvod( odmitaji konzumaci masa.

Co bylo pfed deseti lety jen tézko predstavitel-
né, je dnes skutecnosti: Pomoci nové vyvinuté-
ho procesu je nyni mozné vyrabét kultivované
maso, aniz by bylo nutné porazet zvife. Metoda
spociva v tom, Ze se biopsii zvifeti odeberou
nékteré kmenové bunky, které nasledné vlabo-
ratofi rostou na svalovou tkan. Proces rastu je
v podstaté totoZzny s normalnim rstem svali
zvifete, kromé toho, Ze u kultivovaného masa
tento proces probiha mimo zvife, v laboratofi.

Z tohoto divodu se kultivované maso struktu-
rou a sloZzenim nelisi od konven¢niho masa.
Na vedoucim misté ve vyzkumu a vyrobé
hovéziho masa je holandska spole¢nost Mosa
Meat. Spole¢nost Bell Food Group v Cervenci
2018 oznamila, Ze do rozvijejici se spole¢nosti
investuje pfiblizné 2 milliony Euro. Pro spolec-
nost Bell Food Group je to investice s budouc-
nosti, fika financni feditel spolecnosti Marco
Tschanz: ,Pro nas je kultivované maso alterna-

Food Group zajiStuje v€asny pfistup k zajima-
vému alternativnimu zptisobu vyroby masa.
Jako jeden z pfednich zpracovatelti masa v Ev-
ropé spolecnost Bell Food navic se svym know-
-how podporuje v této oblasti vyvoj a vyzkum.

V budoucnu by kultivované maso mohlo
bytdodatkovou alternativou ke konvencni pro-
dukci masa. Podminky pro to jsou v kazdém
piipadé slibné. Profesor Mark Post, spoluzakla-
datel a feditel vyzkumu spole¢nosti Mosa
Meat, pfedstavil v roce 2013 v Londyné prvni
hovéziburger z kultivovaného masa na svéte. V
té doby naklady najeho vyrobu ¢inily pfiblizné
325000 USD.

Diky dalsimu vyvoji vyrobniho procesu se
spolec¢nost Mosa Meat jiz od této cenové urov-
né daleko posunula. Ale stale je vyroba kulti-
vovaného hovéziho masa velminaro¢naadra-
ha. Z tohoto diivodu se v pfistich letech zamérti
spole¢nost Mosa Meat na vyvoj vyrobniho pro-
cesu kultivovaného hovéziho masa ve vétsim
mnozstvi a za rozumnou cenu. Jejim cilem je
do roku 2021 moci nabizet burger pfiblizné za
cenu 10 CHF. « sh

Jak se kultivované
Maso vyrabi?

Na rozdil od konven&niho masa nevznikd kultivo-
vané maso rlstem zvitete, ale tkanovym inZenyr-
stvim v laboratofi. Za timto Gcelem se ze svalu zvi-
fete, napriklad z skotu, pod anestezii odebirajf
biopsii kmenové bunky.

Za rlist bunék zodpovida bioreaktor tak, jak je
tomu v pfipadé vyroby jinych potravin jako je pivo
nebo syr. Timto zplsobem se bunky rozmnozuji
zrovna tak, jako by se nachdzely ve zviteti. Z jed-
noho vzorku tak vzniknou triliony bunék. V dal$im
kroku se z téchto bunék vyvinou svalové burky. Ty
déle rostou a v priibéhu casu vytvafi svalové pra-
meny. Konec¢ny vyrobek nelze pod mikroskopem
rozliSit od konven¢niho hovéziho mletého masa.
Ze vzorkl jediného skotu Ize ziskat 800 milion(
svalovych pramend, které staci k vyrobé 80 000
burger Big Mac.
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Titulni stranka: Rucni prdce ve spolecnosti Bell Food Group

NOVA PRODUKTOVA RADA SAMUEL BELL 1869

RUCNI PRACE ZIJE

zarizenich a inic

Ale ve vyrobé po‘trau je stalgﬁeste ucnf'p
LOOK! se vyddvd po stogdcﬁ rucni p u spolecnosti Bell a.br"eds
novou produktovou radu Samuel Bell 1869, kterd oslavu]e r’ugm
praa obnovouqvehlasu klaszckych‘réZml?u

Na zacatku byla rué¢ni prace. Kdyz Samuel Bell témeéf
pfed 150 lety oteviel feznictvi v Basileji ve starém meste,
témef vSechny prace se provadély rucné. V té dobé jesté
existovalo jen malo stroji, které by Samuelovi Bellovi
a jeho zameéstnancum usnadnily téZkou télesnou praci.
To vSe se ale zménilo na pfelomu stoleti. V prvnich letech
druhé poloviny 19. stoleti spole¢nost Bell zacala zavadét
industrializaci. Technicky pokrok byl v té dobé tak ra-
zantni, jako v déjinach nikdy pfedtim. Samuell Bell védél,
jak tohoto pokroku vyuzit ve sv{ij prospéch. On a jeho
nasledovnici se totiz vyznacovali notnou davkou smyslu
pro obchod a inovativnim duchem. K tomu
Pfes vSechny novinky ptibyvaly poboc¢ky po pobocce, nejdfive
zlstala tomuto v Basileji, potom v celém Svycarsku. Hlavni
podniku jeho vysokd  sidlo v Basileji bylo prelozeno do novych,
deviza - ruéni prdce.  veétsich prostort a bylo vybaveno v té dobé
nejnovéjsim technickym zafizenim. Tak se
zmalého feznictvi v Basileji stal na pfelomu stoleti nejvét-
$i masny a uzenafsky podnik ve Svycarsku.

Pfes vSechny novinky zustala tomuto podniku jeho
vysoka deviza - ru¢ni prace. Vyrobky spole¢nosti Bell
byly vZdy pravé tak dobré jako femeslna dovednost fez-
nikdy, ktefi je vyrobili. Tomu je tak i dnes, kdy e vyrobni
proces podporovan modernim zatizenim. AvSak zadny
pocitac, zadny stroj neni schopen sam vyrobit tradi¢ni
masové a klobasové speciality. Bell Wiirstli, Aussteller,
Quick Schiifeli - to vSe jsou ikonické vyrobky spole¢nosti

Prosciutto Gran Gusto:
klasicka sunka

Podle jména spiSe novéjsi, na italském
,Prosciutto cotto” zaloZenad varianta, ale
vzhledem k vyrobnimu postupu to je prava
Svycarskd klasika s velkym podilem rucnf
feznické prdce. Pro Gran Gusto se pouzivaji
pouze ty nejkvalitnéjsi kusy veprové Sunky v
kvalité Naturafarm: rohovy kus a spodni $dl.
Kusy masa jsou rucné nalozeny do domacky
vyrobeného laku z vody soli a koreni. Potom se
Gran Gusto lisuje do charakteristického
kulatého tvaru a pomalu a Setrné se necha
vafit po mnoho hodin. Sunka tak
zlistane pékné stavnatd a ziskd

D o neporovnatelné jemnou

e b s Gt

strukturu.

Bell Wiirstli:
soucdst historie spolecnosti

Bell Wiirstli je zcela klasicky vyrobek ze
sortimentu Bell. Zadny jiny vyrobek nemd tak
dlouhou historii a nenf tak Uzce svdzan se
spolecnosti Bell jako tento. Bell Wiirstli byl
uveden na trh 10. brezna 1924 stylové na
»Morgenstreich“, zahdjeni basilejského
festivalu Fasnacht. Touto ranni rdnou v roce
1848 zahajoval festival dédecek zakladatele
spolec¢nosti Samuela Bella. Stejné jako tehdy je
dnes Bell Wiirstli vyroben z kofenf, veprového
masa a hovéziho masa ve strevech hovéziho
dobytka druhu Zebu a je uzeny na bukovém
drevu. Je tak pevnéjsi na kousnutf a je vice
korenény neZ podobné vyrdbéné Wiener
Wirstchen. Pro novou fadu ,Samuel Bell 1869
byl recept revidovan a
byly vypustény
zesilovace chuti a
pridavné latky.

Bell ve Svycarsku a vysledky tradi¢ni ru¢ni feznické pra-
ce, ale stale spojené s prukopnickym duchem a inovativni
silou. Diky ristu spolec¢nosti Bell byla vyzvajiz tehdy vel-
mi podobnd vyzvé dnesni: Jak dosdhneme toho, vyrabét
vysoce kvalitni femeslné vyrobky v poZadovaném mnoz-
stvi, aniz bychom snizili kvalitu a chut?

K nadchazejicimu 150. vyroci v pfistim roce spolec-
nost Bell tuto vyzvu bezpodminecné pfijala. Spolecnost
se rozhodla oslavit rukodélné dédictvi od Samuela Bella
vlastni produktovou fadou. V nové produktové radé Sa-
muel Bell 1869 jsou na trh nové uvedeny obzvlasté deli-
katni klasické vyrobky feznického uméni.

Ze Siroké Skaly tradi¢nich uzenafskych specialit
spolec¢nosti Bell bylo pro produktovou fadu Samuel Bell
vybrano 16 vyrobku. VSechny tyto vyrobky maji dlouhou
tradici, Samuel Bell by jeSté dnes na né mohl byt pySny.
Vyrobky jsou rozdéleny do kategorii , prikopnické uspé-
chy*, ,rukodélné uméni“ a ,feznicka klasika“

K prakopnickym uspéchiim patfi vlastni inovativni
vyvoj spolecnosti Bell jako jsou vyrobky Bell Wiirstli nebo
Aussteller, které jsou uzce spjaty s historii spole¢nosti
Bell. Vyrobky kategorie rukodélné umeéni vyzaduji pfi
vyrobé spoustu zkusenosti a femeslné Sikovnosti, tém-
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Rucni feznicka prace ve spolecnosti Bell

Velky dlraz na rucni reznickou praci se klade nejen u spolecnosti Bell
ve Svycarsku. Spole¢nost Bell vyrabi v mnoha regiondlnich vyrobnich
zédvodech po celé Evropé celou fadu uzenarskych specialit, které jesté
dnes vyzaduji spoustu tradi¢ni ru¢ni feznické prace. LOOK! predstavuje
jen maly, netplny vybér produkt(:

Prehled novinek na startu chladného ro¢niho obdobi
Jambon sec de Savoie (Francie):

Jambon sec de Savoiese se vyrdbi v Virieu-le-Grand v Rhone-Alpen.

Syrova zrajici $unka je ru¢né nasolend, morend a zraje nejméné 10 mésic(i. Po velkém letnim horku, které mnohﬁm snizilo apetit, ma]i
T ST, ted mllovn.la jidla co dor.lanet. Je jen dob.re: .ze produktovi vyvojari
Mamon Ibérico patff k nejkvalitn€jsim uzenafskym vyrobk(i na svété. spolecnosti Bell se v mezidobi skutecné cinili. Magazin Look!

a Zivi se prirodnf potravou jako jsou Zaludy, trdva a bylinky. V naSem v tomto Vydanl predstavu]e nejdldethe]Sl nOVlnky-]eantllvyCh
vyrobnim zdvodé v Azuaga zraje syrova $unka az 24 mésic(. divizipro chladné ro¢ni obdobi.

Svarcvaldska Sunka (Némecko):

Tuto pro region typickou specialitu vyrabime v Schiltachu, ve stfednim

Svarcvaldu. Po suchém prosypani domdacky pfipravovanou smésf kofenf

a nasledném ulozeni do slaného nélevu se Sunka v kourové komore

udf studenym koufem z domdcich jehli¢natych stromd.

Bezproblémova snidané

:%O Kdo md doma nové misli znacky Higli, maze
T zacit den zdzrakem. Druhy ,Omega Wunder",
,Venus Wunder” a ,Ballaststoff Wunder” jsou
¢ naladény na rlzné stravovaci potieby. Znacka
,Calador” spole¢- ,Venus Wunder* se jako prvni potravina orientuje
nosti Bell zjistuje, to vlastnostem spolecnost stale priklada velky vyznam. Nova produktova fada je rovnéz :naZeny v prechodu.
ii;’:‘;i;:gf K nim patfi rizné ru¢né vyrabéné vafené sunky avysoce  podporovana riiznymi komunikac-
vaného stupné kvalitni studené masové fezy. U feznické klasiky se vSe  nimi aktivitami. Pro spusténi re- 1 Tak chutnaji Vanoce
zralosti. toci kolem tradi¢nich chutnych specialit ze starych ¢astt  klamnich akci byl vyroben TV spot, : Dcefind spolecnost Hugli firma Vogeley md
jako jsou rizné krevni a jatrové klobasy, vepfové klobasy  ktery divaky emocionalni cestou : v nabidce diky ,Edelmousse Lebkuchen” specidlni
nebo hovézi licka. v Case pfenese z dneSka do let zaloze- vano¢ni novinku pro své zdkazniky v oblasti cate-

V recepturach produktové fady Samuel Bell byl rov-  nispole¢nosti Bell. « fv
néz dodrzovan pfistup, Zpét ke kofenim®“. Kde to je moz-
né, nejsou pouzivany zadné pifisady a konzervacéni latky.
A samozfejmé, coje velmi dulezité: Uvsech vyrobku hraje
také dnes velkou roli ru¢ni feznicka prace. Je tak zajiste-
no, ze vyrobky jsou také dnes stale ve stejné kvalité jako
v malém feznictvi.

Téma tradice a ruc¢ni prace také ma dulezitou roli
v designu baleni. Vyrobky fady Samuel-Bell maji vlastni
nezaménitelny vzhled, kterym se odlisuji od ostatniho
sortimentu. Obal je zcela v bézové barvé a jako osvédceni
o kvalité vynikajici ru¢ni feznické prace je na ném portrét
a podpis Samuela Bella.

ringovych sluzeb. Jedna se o aktudlni Spickovy vyro-
bek, ktery firma Vogeley nabizi ve znovu pouZitelné
Vanocni krabi¢ce. Na jeji motiv Cekaji s napétim
kaZdy rok stali zakaznici z oblasti gastrono-
mie a vefejného stravovani.
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Bell Schweiz

Salam jako v krasné Italii

Diky saldm(im Originale a Spianata se do S$vycarskych
obchodl dostaly dva italské origindly. Oba jsou vyrobeny
podle plvodnich receptur pochdzejicich z jejich vlasti. Saldm
Spianata, kterému dal jméno jeho plochy tvar, je navic zjem-
nény ovocnym merlotem a zraje dvandct tydnd s uslechtilou
plisni.

Zazracné slavnosti s Bell Cuisine

Od poloviny listopadu se rada Bell Cuisine diky svému kureti
z pece opét postard o slavnostni atmosféru. Pecené kufe
s Cesnekem a kofenim je uz hotové a kofenéné a je nutné ho
jen béhem necelé hodiny dopéct do zlatova a do kfupava.

Svacinky bohaté na bilkoviny

Dvé nové tycinky s vysokym obsahem proteinC od nynéjska
nesmi chybét v zddné sportovni tasce Svycarskych zakaznikd.
Kufeci ty€inka je vyrobena z nejlepsiho Svycarského kufeciho
masa a tycinka z hovéziho masa angus beef se pripravuje
z masa oblibeného hovézi plemene angus a pro zjemnénf
obsahuje jesté susené maso.

LOOK! 03/18

Pomalu varené se zaru¢enym tspéchem

Dlouhé a pomalé peceni masa pfi nizké teploté je trendem
soucasnosti. Pokud to musi byt rychlejsi, pfichdzi na scénu
Bell se dvéma pomalu vafenymi vyrobky: ,Pork Hock" z vep-
fového kolene a ,Beef Cheeks", Cesky ,hovézi licka“ ohfejete
rychle a snadno na grilu nebo v troubé.

Méné namahy pro zdkazniky z oblasti gastronomie

Diky vyrobkdm ,Pulled Pork" a ,Pulled Beef* ma Bell od polo-
viny fijna poprvé ve své profesiondIni nabidce také oba tyto
populdrni vyrobky. Skvéld podpora pro vsechny zdkazniky
z oblasti gastronomie, ktefi chtéji tyto oblibené pokrmy zafa-
dit do svého jidelnick( a nechtéji je sami ndrocné pripravovat.

’ PULLED

Bell Deutschland

.*

Karbanatky jako od maminky

KFupavé karbandtky z vysoce kvalitnich surovin, které vypa-
daji a chutnaji jako domdci. Umoznila to investice spolecnosti
Bell Némecko do vyklopného peciciho zafizeni. Tyto specidlnf
karbandtky se pfitom smaZi v taveninové Zelezné pdnvi. V
oblasti gastronomickych sluZeb jsou k dostani uz dva druhy. vV
listopadu se tento koncept rozsifi i do maloobchodu.

Uspé3na specidlni velikost

Diky akci, kterd vyvolala velkou pozornost, zazivaji jitrnice
,Du darfst” v diskontnich prodejndch novy vzestup. Zdkaznici
dostanou ve specidlni velikosti s objemem 125 gramd vzdy
zdarma 25 procent ,,jemné jitrnice s telecim masem®*, ,jitrnice
s jablky a cibuli“ a ,jitrnice s pazitkou a kufecim®.

-

’ 1wieh2‘

Bell Frankreich

Dobra kombinace

Nové talife od spolecnosti Bell Francie jsou dokonalym spoje-
nim Sunky, saldmu a syra. Tento vyrobek, ktery spojuje tfi
v jednom, nabizime ve tfech atraktivnich druzich a hodi se
pfedevsim jako jednoducha chutovka k aperitivu. Pro tak
zvané ,Pauses Gourmandes”, tedy ,labuZnické pauzy“, je
novinka k dispozici ve dvou malych variantdch vzdy s jednim
druhém saldmu a syra.

Vyhrejte s parecky ,,Diots”

Od zafi zdobi logo spolecnosti Bell také pdrecky ,Diots de
Savoie". Abychom podpofili zménu znacky téchto savojskych
parecku, vylosuje spole¢nost Bell v loterii tfi tydenni lyzafské
dovolené pro Ctyfi osoby. Dva chutné recepty s parecky ,Diots"”
ted také najdete na nové strance www.bell1869.fr. « mr

o s
DioTS
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Maly radce na téma zveéfina
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Predsudky vlci zvéfiné, masu ze srn, divocakd, jelent
atd., se netstupné drzi: chut je silni, maso je nakaZené
a ptiprava slozita.

Tyto myty jsou ale pozustatkem starych casu, kdy
jeSté ne v kazdé domacnosti méli lednicku nebo mrazak.
Tehdy se divoc¢ina neskladovala v chladu a jedla se i poté,
co uz vlastné nebyla pozivatelna. Aby bylo maso chutné,
je nutné ho pfedem odpovidajicim zplisobem marinovat,
nalozit a tepelné upravit. Silnd a intenzivni viné tedy
neni typickou chutizvéfiny, jak se ¢asto pfedpoklada, ale
je to dusledek neodborného skladovani masa.

Stejné jako jiné druhy masa dnes zvéfina v Evropé
podléha tém nejpiisnéjSim kontrolam. Maso dozrava
v chladicich mistnostech a zpracovava se za hygienickych
podminek. Silné zapachajici a zdravi Skodliva zvéfina
tedy patfi minulosti.

Trvale udrzitelny produkt pFirody

Lovna zvéf Zije, jak uzZ naznacuje jméno, ve volné pfirodé.

Zivot na svobodé, rist bez stresii i pfirodnia pestra strava

délaji masa lovné zvéfey néco mimotadného.
Navzdory vSem pfedsudkim je pro-

N&s svét pozitkd

Nejen stara klasika

V kuchyni jsou znamé predevsim
klasické pokrmy ze zvéfiny jako
pecené, ragl, pepfovd omackaa gulas.

Zvérina nijak
nezaostdava za masem
uzitkovych zvirat.

Zvéfinaje to zvéfina nejen mimofddné kfehkia  Dnes se ale zvéfina pfipravuje jako
mimoradné a chutnd, ale také zdrava. Z vyzivového  bézné hovézi nebo vepfové maso.
ekologicka a  hlediska pfed¢i v mnoha bodech konvenc-  Nepotiebuje Zidné specialni metody

; AR
PfipomySleni na zvéfinu jesté dnes mnoho =~
lidi ohrnuje nos - a to naprosto neopravnéné! Protoze
zvérina je nejen chutna a rozmanita, ale na rozdil od jiﬁych
druht masa se jedna o konzumaci ekologického
a Setrného masa. LOOK! odstrani staré predsudky.

zdrava. né vyrdbéné maso uzitkovych zvifat. Diky

malému obsahu tukl a velkému obsahu

bilkovin, vitamint a Zivin poskytuje zvéfina kromeé fady

mineralnich latek také zivotné dulezité nenasycené
omega 3 mastné kyseliny.

Volna pfiroda nebo chov za mfiZzemi

Pfi nakupu zvéfiny je tfeba dbat pfedevsim na puvod.
Svétovy fond na ochranu pfirody ve svém radci pro orien-
taci pfi nakupu masa doporucuje ,zvéfinu z ekologické-
ho, regulovaného lovu v ramci EU".

Aby se zamezilo zavislosti na aspéchu lovu, vyvinu-
ly se v mnoha zemich formy chovu divokych zvifat na
farmach. V takovém piipadé se jedna o zemédélsky
uzitkovy chov, ktery nema s lovem nic spole¢ného.
Kulinafsky ztraci zvéfina chovana na farmach diky
potravé ovliviiované lidmi svoji typickou chut, ale co se
tyka kvality, nezaostava za masem volné Zijicich zvirat.

To plati i pro balenou nebo mrazenou divoc¢inu. Pro-
toze zvéfina podléhd urditym ¢asum hajeni, neni mozné
ji porazet na objednavku. Je proto ¢asto nevyhnutelné
zvéfinu zamrazit tak, aby byla ve spravny ¢as v obchodé.

na kofenéni a pfipravu a grilovana
zvetina je prave tak chutna jako du-
Sena nebo pecena. Moderni jidlo,
jako je trhané maso, lze pfipravit
stejné dobfe jako pokrmy tradi¢ni
kuchyné.

I pfes svou rozmanitost zvéfina
hravé udrzi krok s masem z béznych
uzitkovych zvifat: Nabidka saha od
jelent, srnct a divokych zvitat pfes
kamziky a zajice aZ po opefence,
jako jsou kachny, bazanti, koroptve,
kfepelky a holubi. Sortiment spolec-
nosti Bell Schweiz v oblasti zvéfiny
obsahuje kolem 260 polozek.

Pfesto je zvéfina stale jeSté na
okraji pozornosti - a to zcela nepra-
vem. Toho, kdo klade dliraz na vy-
vazenou a rozmanitou stavu, musi
zvétina dokonale uspokojit. « sh
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Mj konicek

Po prdci odpocivda Montsé Bonnandova u reky

RODINNE
RYBARENI!

Montsé Bonnandova je uz pét let vasnivou rybarkou.
Tento sport provozuje u rybnik(l a fek v rodné Francii spolu
se svym muzem a svymi dvéma syny.

O jeho osobé

Jméno: Montsé Bonnandovad

Cinnost ve spolecnosti Bell:

Vyroba, Val de Lyon SAS
0d roku: 1997
Vvék: 44

28 LOOK! 03/18

Montsé s metr
dlouhym sumcem

Po své praci na vyrobni lince se Montsé — jeji
pravé jméno je Montserrat, ale ,nikdo kromé
vedeni mi tak nefikd" — vydava s muzem a dét-
mi rybafit. ,Vezmeme auto, zabalime rybafské
pruty a jedeme! Po praci nam to prospéje,” fika-
ta, kterd se oznacuje za extrémné hektickou.
Rybareni a pfiroda ji pomdahaji vypnout.

Pied péti lety chtél jeji muzZ Thierry pfivést
k rybafeni oba syny Milanna a Lorise (11 a 10
let)., Uz jako dité chodil rybafit se svym otcem.
Chtél to proto ukazat svym détem. Tak jsem si
fekla: Pro¢ ne i mné?“ Ryby zaujaly az Milanna
a Lorise se stali vasnivi rybafi: ,Na zacatku se-
z6ny se podili na zavodech v chytani pstruhu.
Jejich knihovnicky jsou plné poharua!* fika
hrda matka.

Dnes se rodina své spole¢né vasni vénuje
minimalné jeden den v tydnu nebo o viken-
dech. I prazdniny jsou spojené s rybafenim:
,Toto 1éto jsme jeli na jeden tyden do Vendée.
V kempu byli jen rybafi. Chytili jsme okounka
pstruhového.” Okounek pstruhovy, nékdy téz
zvany cerny okoun, patii stejné jako Stika, can-
dat, sumec nebo okoun k dravym rybam. Tyto
ryby hledaji Bonnandovi u vod.

Montsé nejradé&ji chyta Stiku. ,ProtoZe je to
dravec. Ciha na své obétia je velice rychla.” Jes-
té na udici bojuje o svj zivot. ,Nékdy to trva 10
az 20 minut, nez ji dostanu ven. Pokud se jedna
ovelkou $tiku, pfijde mi na pomoc muj muz.“AZ
doted vytahla na zem S$tiky kratsi nez jeden
metr. ,Nevzdavam se, jednou chytnu velkou
rybu.” Metrovy sumec a ptilkilovy okoun se jed-
nou zakousli. , To uz je pékny zacatek!"

Odkud vlastné vite, kde jsou ryby? ,Z vypra-
véni. Rozkfikne se, ve které fece nebo rybniku
jsou ryby. My se tam poté vydame. Pozorujeme
vodu. KdyZ se pohybuje, vime, Ze tam jsou
ryby.“ Montsé hazi svoji udici a navnadu nékdy
celé hodiny, aniz by se chytila jedina ryba. To
chce trpélivost. ,Aleje to soucast hry.“ Akdyzji
ma na udici, hodi ji zpét do vody. ,UZ jsme
snédli ptili§ mnoho ryb. Nékdy jsme domt roc¢-
né donesli az 70 ryb. To je dobry tlovek, ale
nych rybich prsta.”

Pfed néjakou dobou zacali v Auvergne
s jednim instruktorem s muskafenim. ,To je
napinavé. A také velice pékné.” Lorise, mladsi-
ho syna, tento druh rybafeni zjevné bavi: ,Ma

pohyb v krvi. KdyZ se na néj clovék
diva, ma pocit, Ze je to profik.”
Montsé nejradéji rybafi u pfe-
hrad. ,Je to sportovnéjsi. Pokud je
nizky stav vody, musite jit az k vodeé.
Je tojakysi druh turistického rybate-
ni, protoZe jste stale v pohybu.” Chté-
la by rybafit i u mofe? ,Ne, z toho
mam velky strach. U nas je pfece tolik
krasnych fek a potok(.” « sh

Montsé se svym
synem Lorisem (10 let)
a Stikami

Rodina: Thierry,
Loris, Milann
a Montsé Bonnandovi
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Vyroti AktUé’n,’ nab’,dku prace

Najdete ng strankdch:
beroodgroup.com/karriere

Vyroci

LOOK! gratuluje jubilantim, ktefi své vyroci slavi v obdobi od zafi do prosince 2018

Bell Svycarsko

20 let v pracovnim poméru

Gilbert Keller, 1. zafi, Bell, Basel

Anton Bichsel, 1. z&fi, Bell, Oensingen
Frédéric Judas, 1. zafi, Bell, Oensingen
Sladana Pavlovic, 1. zari, Bell, Basel

Daniel Lang, 1. zari, Bell, Basel

Carmen lhrke-Gebhardt, 7. zafi, Bell, Basel
Bozica Gavrilovic-Tadic, 21. zafi, Bell, Oensingen
Mira llic, 22. zafi, Bell, Cheseaux

Andre Sungu, 1. fijna, Bell, Basel

Sven Keck, 1. listopadu, Bell, Basilea
Leonard Lleshi, 30. listopadu, Bell, Zell

25 let v pracovnim poméru

Adrian Hofer, 1. fijna, Bell, Oensingen

Daniel Casagrande, 15. listopadu, Bell, Basilea
Martine Bret, 15. listopadu, Bell, Basilea
Herminio Das Neves, 22. listopadu, Bell, Cheseaux

30 let v pracovnim poméru
Nathalie Gillet, 1. zari, Bell, Basilea
Genevieve Ott, 1. zafi, Bell, Basilea
Bernard Sester, 1. zafi, Bell, Basilea
Thomas Denne, 1. zafi, Bell, Basilea
Jean-Luc Groell, 3. zafi, Bell, Basilea
Vinka Gasic, 3. zafi, Bell, Zell

Eric Blumert, 3. zari, Bell, Basilea
Christophe Boesch, 18. fijna, Bell, Basilea
Ueli Gerber, 1. listopadu, Bell, Zell
Ulrich Minder, 1. listopadu, Bell, Zell

35 let v pracovnim poméru
Willi Eggenberger, 1. fijna, Bell, Gossau

40 let v pracovnim poméru

Philippe Thiebauld, 18. zafi, Bell, Basilea
Annemarie Liischer, 24. fijna, Bell, Zell
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Pfed&asné odchody do diichodu

Denis Calbat, 31. srpna, Bell, Basel (dodatek)
Bernard Muller, 31. srpna, Bell, Basel (dodatek)
Moulay Haidara, 30. zar{, Bell, Oensingen
Zikica Ivanovic, 30. zafi, Bell, Oensingen
Herbert Fischer, 31. fijna, Bell, Zell

0dchody do dichodu
Giovanni Lavorrante, 31. srpna, Bell, Basel (dodatek)
Paula Fischer, 30. listopadu, Bell, Zell

Hilcona

20 let v pracovnim poméru

Jose Augusto Chaves de Sousa, 1. fijna, Hilcona, Schaan
Johann Duch, 1. fijna, Hilcona, Schaan

Agostinho Marques Do Amaral, 1. fijna, Hilcona, Schaan
Michael Pueringer, 1. fijna, Hilcona, Schaan

Walter Riedmann, 1. fijna, Hilcona, Schaan

Juerg Schwengeler, 1. fijna, Hilcona, Schaan

Maria de Lourdes Ibarra de Frommelt, 14. fijna, Hilcona,
Schaan

Katrin Cavegn-Brunhart, 1. listopadu, Hilcona, Schaan
Norbert Lampert, 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Olivia Machado Rebelo, 1. listopadu, Hilcona, Schaan
Reinhard Pointner, 1. listopadu, Hilcona, Schaan

Karin Schwenninger, 17. listopadu, Hilcona, Schaan

30 let v pracovnim poméru
Pashalis Potolidis, 23. fijna, Hilcona, Schaan
Willi Koller, 14. listopadu, Hilcona, Schaan

Odchody do diichodu
Melitta Dietrich, 30. Cervna, Hilcona, Schaan
Giinther Friesenegger, 31. fijna, Hilcona, Schaan

Bell Némecko

20 let v pracovnim poméru

Bernd Tennagels, 1. Cervence, Bell, Seevatal (dodatek)
Theodor Wessels, 10. zari, Bell, Edewecht

Andrea Menge, 15. z4fi, Bell, Bad Wiinnenberg
Andreas Altevers, 1. fijna, Bell, Borger

Sergej Pawlow, 19. fijna, Bell, Harkebrigge

25 let v pracovnim poméru

Pavel Sarantscha, 28. Cervence, Bell, Harkebrligge (dodatek)
Katharina Resch, 9. zafi, Bell, Harkebrligge

Werner Rensen, 15. zafi, Bell, Borger

30 let v pracovnim poméru
Mathias Marks, 22. ¢ervna, Bell, Harkebriigge (dodatek)
Erika Kruse, 9. zafi, Bell, Harkebriigge

35 let v pracovnim poméru
Hermann Liiken, 14. listopadu, Bell, Edewecht

Eisberg

20 let v pracovnim poméru

Eleonora Manova, 21. z4fi, Gastrostar, Dallikon

Mary Masila Sinnarasa, 1. listopadu, Gastrostar, Dallikon
Burhan Giiven, 16. listopadu, Gastrostar, Dallikon

0Odchody do diichodu
Elias Genita Fialho, 30. zafi, Gastrostar, Ddllikon

Bell International

20 let v pracovnim poméru

Nicole Bdoger, 1. zaff, Higli Némecko, Radolfzell

Margit Bortoli, 1. zafi, Hiigli Némecko, Radolfzell
Monika Zeminovd, 1. za¥i, Hiigli Ceskd republika, Zdsmuky
Nathalie Bonnier, 28. zafi, Bell Francie, Val de Lyon

René Kuratle, 1. fijna, Hiigli Svycarsko, Steinach

25 let v pracovnim poméru

Christian Schadler, 1. zafi, Hiigli Némecko, Radolfzell

Volker Kerssenfischer, 2. zafi, Higli Némecko, Radolfzell
Dagmar Skoupd, 26. Fijna, Hiigli Ceskd republika, Zasmuky
Thomas Freitag, 22. listopadu, Vogeley, Radolfzell
Tomislav Trajkovic, 29. listopadu, Hiigli Svycarsko, St. Gallen

30 let v pracovnim poméru

Horst Schiiler, 12. zafi, Higli Némecko, Radolfzell
Elwira Seitz, 11. listopadu, Higli Némecko, Radolfzell
Albert Kathan, 21. listopadu, Higli Rakousko, Hard

0Odchody do diichodu
Theresia Hattinger, 1. fijna, Hubers Landhend|, Pfaffstatt
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Nejstarsi vegetarianskd znacka svéta

Eden s
My Veggie Paradise

' Znacka Eden My Veggie Paradise od Cervna 2018 obohacuje B
vegetaridnsky sortiment maloobchoddl s potravinami a obchod(l specializovany
na biopotraviny v Némecku, Rakousku a ve Svycarsku. Tato znacka uvedla

na trh 17 druht potravin ve Ctyfech produktovych skupindch: jsou to exotickd
potravinovd fada pro dobrodruzstvi v kuchyni HAPPY BOWL, teplé
a studené polévky do hrnku SOUP QUICKYS, vyrobky s lahodnou chuti
VEGGIE WURST a husté vyvary pro chvile poZitku LOFFEL ZEIT.

Historie znacky Eden zac¢ina v . o8
roce 1893 v Berliné. Spole¢nost
presvédcenych vegetariant
hleda zptisob Zivota blizky pfi-
rodé a odvadi pionyrskou pra-
ci, aby do Zivotalidi vnesla vice
vegetarianské inspirace. Tuto
znacku ziskala v roce 2015 spo-
le¢nost Hiigli a pfi prilezitosti
125. vyroci znacky Eden Veggie
Paradise predstavila jeji novou
generaci s novym designem.
Vnesla tak impulzy berlin-
skych zakladatell této znacky
do soucasnosti a do naseho
prostfedi.

Znacka Eden pfipravila v Né-
mecku cestu k uspéchu vegeta-
ridnské stravy a po desetileti pfed-
stavuje tu nejleps$i kvalitu. Také pro dnesni cilovou
skupinu znacky Eden, jiz institut Sinus oznacuje jako

kritériem. Zejména dbaji na tyto tfi kvalitativni znaky:

Biokvalita

Cilova skupina znacky Eden klade diraz na biokvalitu.
Identifikuje se se zdravym, uvédomélym a udrzitelnym
zpusobem Zivota a je si velmi védoma trend. Pro tuto ci-
lovou skupinu se vyrobky stavaji zajimavé, jakmile jsou
ekologicky certifikovany (bio), pfedstavuji souc¢asné tren-
dy koncepce stravovani nebo slouzi k ptileZitostem pfi-
zpusobenym jejimu Zivotnimu stylu. Skupina Eden Bio
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Znacka Eden jiz po desetileti
predstavuje nejlepsi kvalitu.

HAPPY BOWLS ¢ini Bowl trend z
USA snadno dostupnym, skupina
Eden SOUP QUICKYS jsou zeleni-
nové posilovace na cesty, které
chutnaji jak teplé, tak studené.

Zaruka chuti
Zrovna tak dulezitou znamkou
kvality této cilové skupiny je chut.
Znackabio je dulezita, ale zakazni-
cisivyrobek koupiznovu, jen kdyz
se mohou presvédcit o jeho chuti.
Smérnice pro vyvoj vyrobkt Eden
proto obsahuji pozadavek na, 100 %
yummy” (bdjecny). Tato zaruka
chuti je dodavana na obalu. U pro-
dukti Eden ,VEGGIE WURST”, napf.
BEISS REIN Veggie Wienern, je na pe-
Ceti uvedeno WELL DONE - lahodné,
s zivoc¢iSnou chuti bez masa a bez zbyte¢nych pfisad.
V produktové skupiné Eden LOFFEL ZEIT znamena: ,Co
je nalzici, je lahodné, tedy do toho".

Vegetarianska kvalita

Cilova skupina Eden My Veggie Paradise ¢asto zkousi
nové veci a také se rada vegeteriansky stravuje. Jako nej-
star$i vegetaridnska znacka na svété je Eden skute¢nym
zdrojem inspirace pro vSechny, kteti chtéji do svého kaz-
dodenniho Zivota snadno integrovat vice vegetarianské
Stravy. « sh




